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> DESCRIPCION

Es un horno Nova rotativo a conveccion forzada,
robusto y fiable, destinado a una linea de alta
produccion. Se caracteriza por el corto tiempo de
precalentamiento y el consumo de energia, la
tasa de energia de reposo, el rendimiento de
vapor, la tasa de energia de horneado,
la uniformidad de coccion y la capacidad de
produccion.

> CARACTERISTICAS

e Camara de coccion fabricada totalmente en
acero inoxidable de 1.2mm rigido. Diseno con
superficies planas que facilitan la limpieza.

e La estructura en su mayoria esta unida medi-
ante soldadura, pero también se utilizan
elementos de fijacion como pernos, a excep-
cion del modelo desarmable que se fija
completamente con pernos..

® Sistema de transmision con engranajes con un
disco colgador que permite girar el coche ante
una colision de cabina.

¢ Sistema de elevacion del coche automatico
mediante una bocamaza accionado con el
cierre y apertura de la puerta.

El aislamiento esta totalmente asegurado
mediante paneles comprimidos de lana de roca
con espesor de 4",

Puerta con vidrio panoramico templado.
[luminacion interior que proporciona una
visibilidad excelente del producto.

Sonda de temperatura de seguridad que corta
el quemador a los 300°C.

El horno Nova cuenta con una manija de puerta
robusta y fiable. Disenada para permitir una
apertura mas fluida y sencilla de la puerta del
horno, al mismo tiempo que asegura un cierre
perfecto de la camara de coccion.

Burlete superior y lateral en la cabina regulados
para el sello con la puerta mediante las bisagras
y el pestillo de la manija, burlete inferior
incorporado en la puerta el cual se acomoda al
piso de la camara de coccion realizando un
sello hermético de la cabina.

La generacion de calor es mediante un banco
de 12 resistencias electricas de 3.4kw cada una

o Nova Maquinarias o Nova Maquinarias @novamaquinarias WW W, no\/a.pe



> ACUMULADORES DE CALOR

El horno cuenta con acumuladores de calor
con Patente de Invencion con Resolucion No
000393-2007/0IN-INDECOPI “Ladrillo de Fierro
aleado para la conservacion del calor en hornos
de Panificacion y su proceso de elaboracion”; la
inercia térmica que estos ladrillos acumulan
permite ahorrar tiempo y energia logrando una
mayor eficiencia y productividad.

> CALIDAD DE COCCION

La lenta velocidad de giro (3.5 RPM) junto con el
bajo caudal de aire garantizan la coccion de los
productos mas delicados, asi como la
homogeneidad de coccion.

El diseno octogonal de la cdmara asegura en toda
la circunferencia de giro de carro en flujo de aire
constante y por tanto garantizan un acabado
excelente.

El sistema regulable de distribucion de aire hace
que el sistema sea uniforme en toda la altura y
profundidad de bandejero, haciendo el horno
nova apto para cualquier producto y circunstancia
por exigente que sea.

> SISTEMA GENERADOR DE VAPOR

El generador de vapor exclusivo de alto
rendimiento esta compuesto por esferas de fierro
fundido con varillas de fierro de construccion con
gran masa térmica que garantiza una coccion
perfecta de aquellos productos que requieran una
gran cantidad de vapor.

La inyeccion de vapor es temporizada en
segundos, el ingreso del agua en la camara se
realiza mediante una tuberia con agujeros
distribuidos de manera optima.

> AHORRO ENERGETICO

Los acumuladores de calor exclusivos del horno
Nova permiten un equilibrio térmico cuando
ingresa el producto a hornear.

> FUNCIONES DEL PANEL DE CONTROL

8800/8700

El horno puede venir con 2 modelos diferentes
de control del mando y de acuerdo a la
solicitud de cliente, se le colocan en el horno.
Panel de control con teclas o con pantalla tactil
de 9"

Configurable para el control de hornos estaticos
o giratorios.

Memoria incorporada para 40 recetas cada una
de ellas puede aceptar hasta 2 fases en control
con teclay 5 fases en el control tactil.

Acceso directo a los programas almacenados.
Accionamiento independiente para el inicio de
ciclo o programa.

Accionamiento sobre la luz de la camara de
coccion.

Accionamiento automatico sobre la conexion y
desconexion del sistema extractor.
Visualizacion de mensajes de averias.

Control de la temperatura interna de trabajo del
equipo.

Incorporacion de diferentes idiomas.

Los hornos de panel de control con pantalla
tactil cuentan con puertos USB.

Ancho Alto
121m 194m
228 m’

Largo Peso

175 m 904 kg

‘Dimension con los accesorios del techo.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

AlSI 304 - AISI 430 - ASTM A-653 - ASTM A36

Material de construccion estructura

Aislamiento térmico

Lana de roca

Potencia instalada 42.7 kw

Potencia resistiva 40.8 kw

Corriente consumida 112.19 Amp

N° de resistencias 12

Tension eléctrica 220/380V (* 5%)
Frecuencia 50/60 Hz

Fases Trifasico
Temperatura maxima de trabajo 280°C

Panel de mando Digital programable
Presion de agua 15-65 Psi
Generador de vapor De alto rendimiento / ciclos de horneado
Area de coccion 525 m?

Capacidad de bandejas 18 (0.45%0.65m)
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N

1.21m \\ 1,52m
\\ENTRADA DE AGUA
SAGUE

TABLERO DE CONEXION
ELECTRICA

1,75m

SALIDA
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