



ASSULI. UNA superficie di 10.000 mq, 4000 mq di spazi produttivi, 
I pavimenti in marmo superano i 3.500 mq, QUELLI in pietra tufacea i 1.500 MQ. 

Pietre naturali e vino, un binomio vincente. 

Situata nel lembo più occidentale della Sicilia, al centro della prestigiosa DOC SICILIA dove i vini 
sono eccellenti grazie a terreni, microclimi e profumi che vengono esaltati dalla potenza del sole e 
vicinanza del mare, Assuli è una moderna cantina che unisce tradizione e innovazione in un luogo 
magico dove l’orizzonte fonde i ritmi della campagna. Grazie alla posizione geografica ed alla 
continua ricerca, che le consente di sintetizzare armonicamente i molteplici elementi del territorio, 
e alla sua precisione nel perseguimento della qualità, produce vini di straordinaria eleganza. 

Assuli sorge nel contesto di terreni di proprietà della famiglia Caruso, circa 130 ettari. È il risultato 
di un lento e accurato lavoro di ristrutturazione di un antico baglio del ‘700, rispettando i criteri 
originari in una struttura con sue esigenze di funzionalità ed efficienza economica. Un ampio 
volume multifunzionale esteso su una superficie di 10.000 mq che abbraccia le colline che lo 
circondano sottolineando il forte legame con il territorio. Un connubio ribadito dallo stesso utilizzo 
di materiali quali il tufo del marsalese, il marmo di Custonaci, i coppi di tipo siciliano, che 
creano una struttura in perfetta armonia con la natura, dove geometrie semplici e complesse le 
donano un'eleganza senza eguali. Tutti i rivestimenti nella cantina sono in pietra tufacea 
all'esterno per oltre 1.500 mq, quelli interni in marmo per oltre 700 mq - Perlato Sicilia Cofano® e 
Riviera Beige® -. I pavimenti in marmo superano i 3.500 mq. 

L’edificio accoglie il visitatore con un’illuminazione impreziosita da faretti crepuscolari, a creare 
un'atmosfera molto suggestiva. L’atrio interno con pavimenti a mosaico palladiano in marmo si 
estende su 950 mq arricchito con piante ornamentali di ulivo, aiuole e un gradevole pozzo 
decorativo in marmo munito di vasca per la raccolta delle acque piovane. Lo stabilimento 
enologico e più propriamente le lavorazioni del vino avvengono nei locali seminterrati e nella parte 
anteriore nei locali di piano terra, mentre gli uffici e la degustazione sono situati nella parte 
posteriore in un unico organismo a corte interna. I locali di rappresentanza si trovano nella parte 
più alta del lotto edificato, con la vista sulla campagna circostante, da cui è possibile allungare lo 
sguardo sino alle isole Egadi. La cantina si sviluppa su 7.000 mq di spazi produttivi, circa ulteriori 
3.000 mq sono destinati alla parte ricettiva in fase realizzazione. Le uve raccolte nel piazzale 
“scendono” nelle varie fasi di vinificazione, maturazione e affinamento sia in acciaio che in legni 
pregiati, il tutto seguendo la disciplina biologica dalla pianta alla bottiglia. La barricaia è 
scenografica: sotto alti soffitti a volta vi è lo spazio dove si custodiscono i vini in circa 200 botti ad 
atmosfera controllata. Ancora più emozionante è la zona di affinamento, luogo dedicato anche 
all’accoglienza dei visitatori  all’interno della sala di produzione di vino. Corpi illuminanti studiati 
appositamente e non usuali in una cantina contribuiscono all’effetto intimo e raccolto. 






Concepita pensando al vino, all’estetica e al risparmio energetico, l'intera struttura è perfettamente 
integrata con l'ambiente circostante e progettata per abbattere l'impatto ambientale: tutto il 
complesso è stato realizzato creando un ciclo chiuso di lavorazione con un apposito impianto di 
depurazione munito di vasca di evapotraspirazione. I fanghi e le vinacce di lavorazione vengono 
riciclate e smaltite, in parte utilizzandole come concime ed in parte affidate a ditte specializzate per 
il riuso. Tutti i piazzali, nel pieno rispetto delle normative ambientali vigenti, scaricano le acque 
meteoriche in apposite vasche di prima pioggia, realizzando in tal modo un organismo di 
lavorazione e trasformazione che può ben dirsi ad impatto zero. Progetti di prossima realizzazione 
sono, inoltre, il rivestimento della copertura con particolari pannelli fotovoltaici e l’installazione di 
colonnine di ricarica per biciclette elettriche che sottolineano l’attenzione per l’ambiente. Idee 
chiare per realizzare una struttura rispettosa dell’ambiente sia dal punto di vista estetico che 
ecologico, ma davvero originale e bella nella sua solo apparente essenzialità. 

Assuli è un’azienda orientata al futuro, cresce e con essa le persone a cui dà lavoro, oggi circa 
una trentina. Numeri importanti per il mondo vitivinicolo siciliano, protagonista delle denominazioni 
autoctone e 'dimenticate'. E frutto di una visione di lungo periodo, grazie a scelte strategiche che 
hanno accompagnato lo sviluppo unitamente alla promozione sociale locale.






ASSULI. A 10,000 M2 WINERY WITH A 4,000M2 AREA FOR PRODUCTION,                                       
3,500 MQ2 OF MARBLE FLOORS AND 1,500 M2 OF SICILIAN TUFF.  

Natural stones and wine, a winning combination. 

Located in the Western side of the island, in the core of the renowned DOC SICILIA area where 
the wines are excellent, enhanced by the power of the sun and the proximity to the sea, Assuli is a 
contemporary winery that combines tradition and innovation in a magical place where the horizon 
blends together with the rhythms of nature. Thanks to its geographical position and continuous 
research, which allows it to summarize harmoniously the several elements of its terroir, as well as 
the precise way in which it pursues quality, Assuli produces wines of extraordinary elegance.

Assuli lies in the midst of the countryside owned by the Caruso family, a property of about 130 
hectares. The winery is the result of the patient, painstaking and detailed restoration of an old 
18th century baglio (typical sicilian farm with a courtyard at its center), respecting the original 
criteria of a building with the requirements of functionality and economic efficiency. It is a very large 
multifunctional construction with an area of 10,000 m2, which clings to the hills that surround it, 
underlining its close links with its terroir. This connection is also reflected in the materials that have 
been used, such as the tufa of the Marsala area, the marble of Custonaci and the typical 
Sicilian roof tiles, all of which go towards creating a structure in perfect harmony with the 
surroundings, where a combination of simple and complex elements convey an extraordinary 
elegance. All the exterior walls of the winery are covered in tuff (over 1500 m2) while the inside 
ones are covered in Perlato Sicilia Cofano® (over 700 m2). There are more than 3,500 m2 of 
marble floors.

The building welcomes the visitor with internal and external light, made up of decorative spotlights 
that create a very evocative atmosphere. The internal entrance hall, with its marble Palladian 
mosaic floors, covers a space of 950 m2, enriched with ornamental olive plants, flowerbeds and an 
attractive decorative marble with a tank for gathering rainwater. The wine production takes place in 
the basement rooms and on the ground floor, while the offices and the tasting room are situated at 
the back in a separate building with a courtyard. The hospitality rooms are located on the top floor 
of the building, consists of a view over the countryside, extended on a clear day to the Egadi 
Islands. The winery contains 7,000 m2 of production spaces, and further 3,000 m2 of hospitality 
space are currently under construction. The grapes arrive in the courtyard and then are taken 
down to the cellars for the vinification phases, maturation and aging both in stainless steel and in 
top-quality barrels, all following the rules of organic production, from the vine to the bottle. The 
barrique cellar is really impressive: below high vaulted ceilings there is the space to store the wines 
in are around 200 barrels to store the wines at controlled temperature. Even more exciting is the 
maturation area, the site devoted to greet visitors within the wine production hall. A specific 
designed lighting - quite unusual for a winery - contributes to an intimate, welcoming effect. 






Conceived with wine, aesthetics and energy saving in mind, the whole structure is perfectly 
integrated into the surrounding countryside and designed to reduce environmental impact: the 
complex has been constructed to create a closed-loop production cycle, with its own purification 
plant, equipped with an evapotranspiration tank. Sludge and pomace deriving from the production 
process are recycled and disposed to be partly used as fertilizers and partly entrusted to 
companies specializing in re-using. All of the courtyards (completely compliant to current 
environmental regulations) drain off rainwater into special tanks, thus creating a processing and 
transformation facility that may be considered ‘zero-impact’. 

Assuli is a forward-looking company, growing and counting today about thirty employees. 
Important numbers for the Sicilian wine world, one of the stars of indigenous and 'forgotten' 
denominations. And the result of a long-term vision, thanks to strategic choices that have led the 
development together with local social promotion.


	ASSULI_CS_Archittettura
	PR-Assuli-Architecture-22

