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Knärzje weitet Präsenz aus: Ab sofort bundesweit in allen Märkten bei Alnatura

Ab 14. Februar wird das erste biologisch zertifizierte Zero Waste-Bier Deutschlands auch
über Frankfurt hinaus getrunken werden können: Das Frankfurter Start-up Knärzje weitet
seine bislang südwestdeutschlandweite Listung bei Alnatura nach erfolgreichem Start aus
und ist ab sofort in allen Märkten in Deutschland im Regal zu finden. Verbraucher:innen
können sich freuen, denn ab nun wird man das Bier gegen die Lebensmittelverschwendung,
gebraut aus überschüssigem Biobrot, in rund 140 Märkten bundesweit stationär kaufen
können. Unter anderem findet mensch das Bier nun in Städten wie Frankfurt am Main,
Mainz, Koblenz, Bonn, Köln, München, Leipzig, Dresden, Berlin und Hamburg.

“Wir sind sehr froh, dass wir mit Alnatura einen vom Mindset und Fokus auf das Thema
Nachhaltigkeit so passenden Partner gefunden haben, mit dem wir nun gemeinsamen den
nächsten großen Schritt für unser Startup gehen können. Zeitlich passt dieser Move in
gewisser Weise auch wunderbar, stehen wir doch mit der Bundestagswahl vor einer
ungemein wichtigen “Klimawahl” – wir wollen das Thema Lebensmittelverschwendung in
den gesellschaftlichen Mainstream bringen und mit unserem Knärzje direkt eine mögliche
Lösung in puncto Lebensmittelwertschätzung aufzeigen.”, ist Gründer und Ideengeber
Daniel Anthes überzeugt. In Anbetracht der gesamtgesellschaftlichen Herausforderungen
wie Klimawandel und Ressourcenverknappung sei der Kampf gegen die
Lebensmittelverschwendung einer der größten Hebel überhaupt. Denn wäre die globale
Lebensmittelverschwendung ein Staat, wäre sie der drittgrößte CO2-Emittent nach China
und den USA.

Hergestellt wird das süffige, feinherbe und “weltrettende” obergärige Bier mit aussortiertem
Brot der Biobäckerei Kaiser aus Mainz-Kastel. Beim Brauen ersetzt dieses ein Viertel des
normalerweise nötigen Braumalzes. Gebraut wird im Brauhaus Bergmann in Glattbach bei
Aschaffenburg, welches für seine Biobiere bereits in der Region bekannt ist. Seit Frühling
diesen Jahres gibt es Knärzje stationär bei Handelspartnern (neben Alnatura u.a. in
ausgewählten tegut- und EDEKA-Märkten) zu kaufen. Weitere Gespräche mit anderen
LEH-Akteuren bzw. Supermarktketten sind in der Finalisierung.



Über Knärzje:
Knärzje ist ein 2019 in Frankfurt am Main gegründetes Start-up und das mehrfach
ausgezeichnete deutschlandweit erste biologisch zertifizierte Zero Waste-Bier, gebraut aus
überschüssigem Biobrot. Jede Flasche rettet eine Scheibe Brot vor der Tonne und leistet
damit einen Beitrag gegen die Lebensmittelverschwendung. Die Bundesregierung hat
Knärzje für sein besonderes gesellschaftliches Engagement mit dem “Zu gut für die
Tonne”-Bundespreis sowie als “Kultur- & Kreativpilot” ausgezeichnet. Die Gründer Daniel
Anthes und Ralf Wagner wollen mit ihrem Partnernetzwerk zu nachhaltigeren Produktions-
und Konsummustern anregen, ganz getreu dem eigenen Motto: Anstoßen, um Großes
anzustoßen.
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