
WINTER EDITION 

ANCHE CALDO!

UN’IDEA GENIALE PER IL TUO BAR: 

Il ricettario di  Frescopiacere



 Versa 125 ml di Frescopiacere in una
tazza/contenitore e scaldala per circa
20 secondi a 800 watt.

NEL MICROONDE  

CON LA LANCIA DELLA
MACCHINA DA CAFFÈ

Come
scaldarlo!

Versa 125 ml di crema al caffè nella
lattiera  e scaldala qualche secondo,
finché non diventa calda.
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BOMBARDINO CREAM ............................................7
ALCOLICO
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ALCOLICO



Panna montata

Cannella 
in polvere

SPICE CREAM

Scaldare 125 ml di crema al caffè (vedi indicazioni pag. 2);
Versare in una tazza e spolverare con la cannella;
Aggiungere la panna montata;
Decorare con un biscotto di pan di zenzero.

PROCEDIMENTO

Biscotto speziato
Pan di zenzero
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Topping al
caramello

CARAMEL COFFEE CREAM 

Meringhe

Versare il topping al caramello sul fondo di una tazza;
Scaldare 125 ml di Frescopiacere (vedi indicazioni pag. 2);
Versare in tazza e decorare a piacimento con meringhe.

PROCEDIMENTO
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Scaglie di
cioccolato

Rum
scuro     

Topping al
cioccolato

Decorare un bicchiere a doppio fondo o una tazza con il
topping al cioccolato;
Scaldare Frescopiacere con il rum (vedi indicazioni pag. 2);
Versare in tazza e decorare con scaglie di cioccolato.

PROCEDIMENTO

COFFEE CREAM 
AND CHOCOLATE
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ALCOLICO



Panna montata

Brandy

Scaldare Frescopiacere con il brandy (vedi indicazioni pag. 2);
Versare in un bicchiere da latte macchiato;
Aggiungere la panna montata;
Decorare con anice stellato e con una spolverata di scorza
d’arancia grattugiata per donargli un sentore agrumato.

PROCEDIMENTO

BOMBARDINO CREAM
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Anice stellato
Scorza d’arancia
grattugiata

ALCOLICO
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