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1. TEMPERATURREGELUNG
Temperaturbereich von 37 °C bis 130 °C

2. REVERSE - TURBO - MULTI-PULSE

REVERSE - Linkslauf, zum Ruhren mit der stumpfen
Kannte des Messers

TURBO - max. Geschwindigkeit fur feine, homogene
Ergebnisse

MULTI-PULSE - Betrieb mit verschiedenen
Geschwindigkeiten im Interval

3. TIMER
Zeit nach Wunsch einstellen

4. SPEED

10 Geschwindigkeitsstufen - von leichtem RUhren bis
hin zu Zerkleinern oder Mixen mit hoher
Geschwindigkeit.

5. PAUSE

prafen sie den Zwischenstand, ohne Einstellungen
zurUckzusetzen. Alle aktuellen Einstellungen werden
beibehalten.

Ersatzteile bestellen shop.heinzelmannpro.com

Einsetzen

des Topfes

Messereinheit

Topf in die
Halterung des
Gerdts setzen.

Topf leicht nach
unten driicken,
bis er einrastet.
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Kupplungseinheit

Betrieb mit dem RUhraufsatz

Ruhraufsatz bei
Geschwindigkeiten
ab Stufe 5 entfernen.

Wahrend das

Gerdit in Betrieb
ist, keine Objekte in
die Deckeldffnung
stecken

in Wasser
tauchen.

die transparent Kappe
bei hoher Temperatur

oder im TURBO- i

Wdhrend des
Betriebs nicht
mit den Handen
in den Topf
fassen.

Das scharfe
Messer nicht
mit bloRen
Hdnden
anfassen.

A

Modus nicht
abnehmen.

Vor der Reinigung
den Stecker aus e
der Steckdose ziehen.
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