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INGREDIENTES

- 3/4 taza de azucar

- 11/2 tazas de harina

« Pizca de sal

- 1/2 cucharada de polvo de hornear
-+ 1/2 taza de mantequilla derretida

- 1/2 taza de leche

* 1 huevo

+ 2 cucharadas de vainilla

PREPARACION

7 - 10 Minutos

1. Mezcle los ingredientes secos, agregue la mantequilla,
la leche, el huevo y la vainilla.

C U PCAKES D E 2. Mezcle bien juntos.

3. Vierta la mezcla en su maquina.

VAI N I L LA 4. Hornear durante 7-10 minutos o hasta que esté completamente

cocido.

5. Sirva con crema de mantequilla glaseada.
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INGREDIENTES

- 1/2 taza de mantequilla

- 1taza de azucar moreno

1 cucharada de ralladura de limoén

+ 1 cucharadita de vainilla

- 1 huevo grande

- 2 1/4 tazas de harina de trigo

- 3/4 cucharada de polvo de hornear

+ 1/4 cucharada de bicarbonato
de sodio

- 1 cucharadita de sal

- 1taza de leche

- 3/4 taza de crema de leche

-1 taza de frambuesa

PREPARACION

7 - 10 Minutos

1. En un tazon batir la mantequilla, el azicar morenay la ralladura
de limon.

2. Anadir la vainilla y el huevo.

3. Poco a poco agregue la harina, el bicarbonato de sodio, el polvo
de hornear, la sal y la leche. Mezcle hasta que quede suave.

C U PCA K E S D E 4. Hornear durante 7-10 minutos o hasta que esté completamente

cocido.

Vé
F RA M B U ESA Y LI M O N 5. Preparar el glaseado batiendo la crema espesa y 3 cucharadas

de azucar morena en un tazon pequeno.

6. Luego, triturar sus frambuesas y afadirlas a su crema.
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INGREDIENTES

* 1taza de harina ’ - 1/2 cucharadita de sal

+ 11/2 tazas de azucar - 1/2 cucharadita de vainilla
- 1/3 taza de cacao < 1/4 cucharadita

- Thuevo de polvo de hornear

+1yema de huevo
- 1/3 taza de mantequilla blanda

PREPARACION

7 - 10 Minutos

1. Mezcle sus ingredientes secos y luego anadir los liquidos.

2. Mezclar bien juntos.

C U PCA K E S D E 3. Vierta la mezcla en su maquina.
C H OCO LAT E 4. Hornear durante 7-10 minutos o hasta que esté completamente
cocido.

5. Sirva con glaseado de chocolate negro.
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INGREDIENTES

- 2 tazas de harina - 1 huevo

-+ 1/2 cucharadita de bicarbonato + 1/2 taza de suero de leche

de sodio + 1 cucharadita de extracto

+1/2 cucharadita de polvo de de vainilla

hornear - 1 cucharadita de colorante

- 1/2 cucharadita de sal de alimentos rojo

-+ 2 cucharadas de cacao en polvo . 1/2 taza de café

* 3/4 taza de azucar - 1/2 cucharadita de vinagre blanco
-+ 1/2 taza de aceite vegetal destilado

PREPARACION

7 - 10 Minutos

1. Mezcle la harina, el bicarbonato de sodio, el polvo de hornear, el
cacao en polvoy la sal.

2. Combine el azucary el aceite vegetal, luego mezcle los huevos, el
suero de leche, la vainilla y el colorante rojo para alimentos.

CUPCAKES DE | T L 3. A.gregue el caféj y e.1 vinagre.
RED VELVET 4. Vierta en su maquina.

5. Hornear durante 7-10 minutos o hasta que esté completamente
cocido.

6. Sirva con glaseado de chocolate.
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INGREDIENTES

« 1durazno, pelado y enrodajas  * 1cucharadita de polvo
+ 2 cucharaditas de jugo de limoén de hornear

+ 1/2 taza de mantequilla + 2 cucharadas de crema
- 3/4 taza de azucar

- 2 huevos

+11/3 cucharadita de vainilla
- 11/2 tazas de harina
- 1/2 cucharadita de canela

PREPARACION

7 - 10 Minutos

1. En un tazén, mezcle el jugo de limon y melocotdon hasta
hacerlos puré.

2. Batir la mantequilla y el azucar.

3. Anada los huevos y vainilla.

CUPCAKES DE S ————————
MELOCOTON Y CREMA S

5. Hornear durante 7-10 minutos o hasta que esté completamente
cocido.

6. Sirva con su glaseado favorito.
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INGREDIENTES

- 11/2 tazas de harina

- 1/2 cucharadita de polvo de
hornear

+1/2 cucharadita de sal

- 1/4 de cucharadita

de bicarbonato de sodio

- 5 cucharaditas de mantequilla
- 2/3 de azucar

+ 1 cucharadita de vainilla

* 1 huevo
- 1/3 taza de suero
- 3/4 taza de arandanos

PREPARACION

7 - 10 Minutos

1. Mezcle sus ingredientes secos en un tazon grande.

2. A continuacion, vierta el resto los arandanos.

CUPCAKES DE | oo
ARANDANOS R

5. Hornear durante 7-10 minutos o hasta que esté completamente
cocido.

6. Cubrir con crema y arandanos frescos.
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INGREDIENTES

- 2 tazas de jarabe de caramelo

+ 1/2 cucharaditas de mantequilla

- 1taza de azucar

- 2 huevos

- 2 tazas de harina

- 3 cucharaditas de polvo de hornear
+1/2 cucharadita de sal

+ 3/4 taza de leche

+ 1 cucharadita de extracto de vainilla

PREPARACION

7 - 10 Minutes

1. Batir la mantequilla y el azucar juntos. Afadir los huevos y 1taza
de jarabe de caramelo.

2. Mezcle los ingredientes secos y anadir a la mezcla de huevo.

CUPCAKES DE
C A RA M E LO 4. Hornear durante 7-10 minutos o hasta que esté completamente

cocido.

3. Vierta en su maquina.

5. Sirvir con glaseado de crema de mantequilla
y jarabe de caramelo.
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INGREDIENTES

+ 1/2 barra de mantequilla (derretida, no caliente)
+11/2 tazas de harina

+ 1 cucharadita de vainilla

* 1 huevo

- 1/2 taza de azucar

- 1/4 taza de jarabe de fresa

- 1taza de leche

« Fresas frescas en trozitos

PREPARACION

7 - 10 Minutos

1. Mezcle todos los ingredientes liquidos en un tazéon grande.

2. Anadir el azucar, harina y por ultimo las fresas a la mezcla liquida.

C U PCA K E S 3. Vierta la mezcla en su maquina.
D E F R E SA 4. Hornear durante 7-10 minutos o hasta que esté completamente
cocido.

5. Sirva con crema batida y fresas.
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INGREDIENTES

- 1/2 de mantequilla derretida

- 2 tazas de azucar

* 3 huevos

- 2 tazas de harina

+ 1/2 cucharadita de bicarbonato de sodio
- 1/2 cucharadita de sal

- 1taza de leche

- 1 cucharaditas de ralladura de limon

+ 2 cucharaditas de jugo de limoén

PREPARACION

7 - 10 Minutos

1. Mezclar todos los ingredientes en un tazén grande poco a poco.

2. Vierta la mezcla en su maquina.

C U PCA K E S D E 3. Hornear durante 7-10 minutos o hasta que esté completamente
cocido.
’
L I M O N 4. Sirva con crema batitda de limon.
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INGREDIENTES

- Masa de pizza pre-hecha

+ 1taza de queso mozzarella rallado

- 1/2 taza de salsa para pizza

+ Pepperoni (o ingrediente de su preferencia)

PREPARACION

7 - 10 Minutos

1. Corte su masa en circulos de 6 pulgadas.
2. Coloque la masa en su maqguina para cupcakes sin calentar.

C U PCA K E S : 3. Vierta una cucharada de salsa para pizza en la masa.

4. Cubrir con el queso y el pepperoni.

D E P I ZZA 5. Hornear durante 7-10 minutos o hasta que esté completamente

cocido.

6. Dejar enfriar durante 3 minutos antes de sacarlo de la maquina.
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INGREDIENTES

+ Mezcla de pan de maiz de caja
- 2 huevos

- 1/4 taza de leche

- 3 perritos calientes precocidos

PREPARACION

7 - 10 Minutos

1. Siga las instrucciones para preparar la receta de pan de maiz.

2. Cortar las salchichas en tres partes.

3. Con la maquina fria, cologue las salchichas en el centro de las
C U PCA K E S D E cavidades de los cupcakes.
CO R N D O G 4. Vierta la mezcla de pan de maiz hecha alrededor de cada perro
caliente (mantener en posicion vertical y centrada).

5. Hornear durante 7-10 minutos o hasta que esté completamente
cocido.
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INGREDIENTES

- 1taza de harina

+ 2 bananas hechas puré

+ 1 cucharaditas de bicarbonato de sodio
1 cucharadita de polvo de hornear

- 1/2 cucharadita de sal

+ 1 huevo

- 1/4 taza de aceite

+ 3/4 taza de azucar

- 1/3 de mantequilla

PREPARACION

7 - 10 Minutos

1. En un tazéon pequeno, triture la banana.

t.l 3 '
R T

MUFF|NS DE S con la banana.

3. Sigue los pasos para hacer cupcakes.

BA N A N A 4. Hornear durante 7-10 minutos o hasta que esté completamente

cocido.

2. En un tazon mediano, mezcle todos los ingredientes
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