


LA TRADIZIONE DI 10 CORSO COMO
10 CORSO COMO TRADITION

PIATTELLI
APPETIZERS

Acciuga del mar Cantabrico, burro al limone e capperi e pane tostato 1/2/4/6/7

Cantabrian anchovies, lemon butter with capers and toasted bread 

*Culatello e gnocco fritto 1/3/5/7/8

culatello with fried dumplings 

Carpaccio di avocado con emulsione alla senape di Digione 10/6/11

avocado carpaccio with Dijon mustard

Vitello tonnato 1/3/4/5/6/7/9/10

veal with tuna sauce 
 
Paccheri Felicetti mantecati al pomodoro e crema di bufala 1/7

Mantecati Felicetti paccheri pasta,tomatoes sauce and bufalo milk cream 
 
Risotto alla milanese con ossobuco di vitello 1/6/7/8/9/10

Milanese saffron risotto with veal’s marrowbone

Riso al salto, coscia di coniglio confit e gocce di taleggio 1/6/7/8/9/10

toasted rice, confit rabbit’s thigh and taleggio cheese drops

Costoletta alla milanese e i suoi contorni 1/3/4/5/6/7/11

Milanese veal cutlet with its side dishes

Mozzarella di bufala campana, macedonia di pomodorini e basilico 7

buffalo mozarella from Campania, cherry tomato salad and basil 

Brisaola di Madesimo e bocconcini cacio & pepe 1/7/8

brisaola from Madesimo and cacio & pepe snack
*Salmone all’olio caldo e riso fritto 1/4/5/6/11

raw salmon with hot oil and crunchy rice

*Torta di gamberi e riduzione di astice 1/2/3/7/8/10/14

shrimps pithivier with lobster sauce

Selezione di formaggi, confetture e pan brioche 1/3/7/8/12

cheese selection, different jams and brioche bread

Baccalà mantecato e polenta fritta 1/2/4/7/14

creamed cod and fried polenta

*Polpo, morbido di cavolfiore, olio alla nduja gentile e caviale di tartufo 1/4/7/8/14 
roasted octopus, cauliflower cream, light spicy nduja oil and truffle caviar

Uovo fondente, crema di zucca, taleggio e cipolla croccante 1/3/7/10

poached egg, pumpkin cream, taleggio cheese and crunchy onion

26,00 €

21,00 €

19,00 €

28,00 €

22,00 €

35,00 €

26,00 €

45,00 €

20,00 €

21,00 €

21,00 €

28,00 €

22,00 €

26,00 €

27,00 €

24,00 €

I piattelli riprendono la consuetudine del Medioevo e del Rinascimento di condividere i piatti tra commensali. 
Taking back an antique Italian tradition of the Middle Ages of sharing dishes between fellow diners.
Il pane è fatto in casa, pane senza glutine su richiesta.
Bread is home made, gluten-free bread available upon request. 
* Alimento surgelato all’origine.
Frozen food at origin.



LA PASTA
FIRST COURSES

LA CARNE E IL POLLO
MAIN COURSES

LE INSALATE
SALADS

LA ZUPPA
SOUP

PESCE
FISH

Lasagne alla bolognese 1/3/7/9

Bolognese lasagna - fresh pasta
  
Maccheroncini al torchio, zuppa di fagioli, cozze, pecorino 
e olio all’alloro 1/3/7/13/14

homemade small macaroni, beans soup, mussels, pecorino cheese and laurel oil  

Risotto burro e salvia con capesante 1/2/7/9/14

butter and sage risotto with scallops 

Royale di faraona, finferli e purè di patate 7/9/10

guinea fowl royale, chanterelle mushrooms and potatoes puree 
 
Scamone di agnello, carciofi e zabaione salato 3/7/10

rump cut of lamb, artichokes and salted eggnog

Filetto di manzo alla griglia, verdure in agrodolce e aceto di lamponi 1/3/7/11/12

grilled beef fillet, sweet-and-sour seasonal vegetables and raspberry vinegar

Insalata 10 Corso Como 7/11

seasonal salad with chicken, mozzarella,
cherry tomatoes, avocado and sesame seeds 
 
Caesar salad 1/7

caesar salad 
 
Garden salad 8

garden salad with baby spinach, carrots, avocado, fennel, 
tomatoes and pistacchi 

Zuppa di zucca 7/9/10

pumpkin soup

Filetto di branzino, il suo brodo, capperi fritti e pomodori confit 1/2/4/14

sea bass its fish broth, fried capers and confit tomatoes 
 
Sogliola cotta al burro, salsa xo, bagna cauda e chips di topinambur sole 
coocked with butter with xo sauce, bagna cauda and Jerusalem artichoke chips 

1/2/4/6/7/8/10/11/12

22,00 €

23,00 €

24,00 €

33,00 €

28,00 €

35,00 €

20,00 €

20,00 €

20,00 €

18,00 €

33,00 €

38,00 €



I DOLCI
DESSERTS

SNACKS

Lamponi e mirtilli con gelato alla crema 7/8

raspberries and blueberries with cream ice cream 

Tortino al cioccolato con gelato alla crema 1/3/7/8

choccolate soufflè with cream ice cream 
 
Mousse al cioccolato fondente 75% Valrhona e amarene sciroppate 1/3//7/8

75% Valrhona dark choccolate mousse with sour cherries in syrup 
 
Tiramisù 1/3/5/7/8/12

 
Torta di rose e crema di zabaione calda 1/3/7/8/12

rose cake and warm eggnog cream 

ESPRESSO
Doppio (double)
Macchiato (macchiato)
Americano (americano)
Espressino (small espresso)

DECAFFEINATO
Macchiato (maccchiato)
Doppio (double)

ORZO
Tazza piccola (small cup)
Tazza piccola macchiato (small cup macchiato)
Tazza grande (big coup)
Tazza grande macchiato (big cup macchiato)

GINSENG
Tazza piccola (small cup)
Tazza grande (big cup)

CAPPUCCINO 
Decaffeinato 
Soia 

Acqua 0,33
Acqua 0,75

Hamburger 10 Corso Como 1/5/6/10/11

(burger di angus, insalata, pomodoro, cipolla, cheddar, bacon, salsa affumicata)
(black angus hamburger, salad, tomato, onion, cheddar, bacon, smoked sauce)

Toast 10 Corso Como 1/3/7/10 

(prosciutto cotto alle erbe, caciocavallo fiorello, carciofi, maionese) 
(toast with herb ham, caciocavallo cheese, artichokes, mayonnaise) 
 
Tramezzino 10 Corso Como 1/2/4/6/7/10

(caprino, erba cipollina, salmone affumicato, spinacino)
(sandwich with caprino cheese, chives, smoked salmon, spinach baby leaf) 

12,00 €

12,00 €

12,00 €

12,00 €

16,00 €

4,00 €
6,00 €
4,50 €
6,00 €
5,00 €

5,00 €
6,00 €
8,00 €

5,00 €
6,00 €
7,00 €
8,00 €

5,00 €
7,00 €

6,00 €
6,00 €
6,00 €

3,50 €
5,00 €

20,00 €

18,00 €

20,00 €

CAFFETTERIA
CAFETERIA

coperto (cover charge) 3,00 €  



BIO SOFT DRINKS
LA GALVANINA
Gassosa
Aranciata
Chinotto
Pompelmo rosso
Cedrata 
Limonata
Bergamotto

SUCCHI (JUICES)
LA GALVANINA
(pera o pesca o albicocca o mirtillo o anans)
(pear or peach or apricot or blueberry or pineapple)

TÈ FREDDO (ICE TEA)
LA GALVANINA
(verde o limone o pesca)
(green or lemon or peach)

GLI ESTRATTI (FRESH JUICES)
PRIMAVERA (finocchio, kiwi, mela verde) 
SPRING (fennel, kiwi, green apple)
ESTATE (cetriolo, lime, mela gialla)
SUMMER (cucumber, lime, yellow apple
AUTUNNO (arancia, pompelmo, zenzero)
AUTUMN (orange, grapefruit, ginger)
INVERNO (banana, mela gialla, limone)
WINTER (banana, yellow apple, lemon)

SPREMUTE (FRESH PRESSED JUICES)
Arancia (orange)
Pompelmo (grapefruit)

BIRRA

VETRA PILS
Stile: Pilsner — Alc. 4.9% Vol. 
Malto: Pils e un pizzico di Cara Hell
Luppolo: Perle e Spalter Select
Bassa fermentazione (low fermentation)
VETRA IPA
Stile: Indian Pale Ale — Alc. 6.6% Vol. 
Malto: Pils, Munich e Crystal
Luppolo: Casade, Chinook e Enigma
Alta fermentazione (high fermentation)
VETRA SAISON
Stile: Saison — Alc. 5.5% Vol.
Malto: Pils e Frumento
Luppolo: Hallertau Blanc
Spezie: Scorza di limoni calabresi
Alta fermentazione (high fermentation)
VETRA PALE
Stile: West Coast IPA — Alc. 5.4% Vol. 
Malto: Pils
Luppolo: Chinook e Citra
Alta fermentazione (high fermentation)
Pale e Gluten Free
VETRA BOCK
Stile: Bock — Alc. 6.3% Vol. 
Malto: Pils, Monaco e Special B
Luppolo: Styrian Golding e Tettnang Tettnanger
Bassa fermentazione (low fermentation)

8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €

5,00 €

8,00 €

12,00 €

12,00 €

12,00 €

12,00 €

10,00 €
10,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze 
Food ingredients that must be declared as allergens in the EU
1. Cereali contenenti glutine Cereals containing gluten
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei Crustaceans and products thereof 
3. Uova e prodotti a base di uova Eggs and products thereof
4. Pesce e prodotti a base di pesce Fish and products thereof
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi Peanuts and products thereof
6. Soia e prodotti a base di soia Soybeans and products thereof
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) Milk and products thereof (including lactose)
8. Frutta a guscio Nuts 
9. Sedano e prodotti a base di sedano Celery and products thereof
10. Senape e prodotti a base di senape Mustard and products thereof
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo Sesame seeds and products thereof
12. Anidride solforosa e solfiti Sulphur dioxide and sulphites
13. Lupini e prodotti a base di lupini Lupin and products thereof
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi Molluscs and products thereof




