
Ore: 12:30/15:30 - Incontro all’ingresso della distilleria
ACCOGLIENZA E PRESENTAZIONE: incontro e saluto 
con i clienti.

Ore: 12:35/15:35 
•	 GINLAB: Introduzione dell’azienda, la storia di come 

è nata, perché il nome “Peter”, Podere Castellare (la 
coltivazione delle botaniche e l’esperienza del gin). 

•	 PRODUZIONE: Come si produce il PIF, il disciplinare 
per fare il gin, l’alambicco realizzato con green 
egieneering e la storia del alambicco carter head, il 
metodo di distillazione, il tipo di alcol utilizzato per la 
produzione. 

Ore: 13:00/16:00 
•	 SALA BOTANICA: Spiegazione dei botanici. 
•	 Imbottigliamento: spiegazione del processo di 

imbottigliamento di PIF. 

Ore: 13:15/16:15 
•	 DEGUSTAZIONE: 3 Gin, spiegazione dei diversi usi 

botanici in ognuno di essi, uso nei cocktail e con cosa 
abbinarli. 

Ore: 13:30/16:30 
•	 PARTENZA E SHOPPING: invito a fare acquisti di 

Gin e a bere Peter G&T al bar Podere.  

Ore: 13:40/16:40 
•	 PODERE CASTELLARE TAKE OVER: Peter G&T 

servito dal staff Podere.

Peter’s Master Distillery Tours

Il nostro tour della distilleria per scoprire la produzione del nostro pluripremiato gin Toscano, distillato 
reinterpretando il design dell’alambicco Carter Head del 1831, utilizzando botaniche e ingredienti naturali 
al 100%.

Ogni sessione dura da 45 minuti a un’ora circa e comprende:
•	 Un Peter In Florence G&T secco di Benvenuto. 
•	 Visita alla Distilleria per saperne di più su come produciamo il nostro pluripremiato gin e sul nostro 

processo di distillazione a infusione di vapore.
•	 Una conversazione divertente e interattiva sui nostri prodotti botanici. Un’opportunità per toccare con 

mano e provare davvero i sapori e gli aromi.
•	 Una degustazione guidata dei nostri tre gin premiati con diversi miscelatori.
•	 5% di sconto su tutti gli acquisti che includono una bottiglia di Peter In Florence Gin da 50cl o più.
Per motivi di licenza, tutte le nostre esperienze sono riservate ai maggiori di 18 anni.

PROGRAMMA



•	 Il voucher del tour è valido per 1 anno.
•	 Per prenotare il tour, visitare il calendario e selezionare la data e l’ora disponibili. 
•	 Le porte apriranno 15 minuti prima dell’orario di inizio del tour; si prega di non arrivare prima perché 

potremmo non essere in grado di accogliere i partecipanti.
•	 Per partecipare alle nostre esperienze è necessario aver compiuto 18 anni. Sono compresi i neonati e i 

bambini piccoli.
•	 È severamente vietato fumare in qualsiasi luogo della distilleria, sia all’interno che all’esterno.
•	 Il tour consiste in una degustazione guidata dei nostri tre premiati gin con diversi miscelatori.
•	 Se si va e si torna dalla distilleria in auto, si prega di rispettare il limite di alcolemia per la guida sicura 

e di gustare il nostro gin in modo responsabile.
•	 I tour NON sono rimborsabili, ma è possibile modificare la prenotazione entro 24 ore dalla stessa.
•	 Ci riserviamo il diritto di rifiutare la vendita o la degustazione di alcolici ai sensi della legge sulle 

licenze.
•	 Ci riserviamo il diritto di modificare il contenuto, i tempi e i prezzi di questa esperienza.
•	 Accettiamo carte di credito e di debito Visa, MasterCard e Maestro.
•	 L’offerta riscattabile del 15% si intende per persona e può essere riscattata una sola volta a fronte del 

primo acquisto effettuato durante il tour.
•	 L’offerta riscattabile del 15% può essere utilizzata solo per acquisti che includono una bottiglia da 

50cl o più.

ALTRE INFORMAZIONI

GINLAB S.R.L. PODERE CASTELLARE
Via case Sparse, 12 • Pelago • Florence
e-mail: info@peterinflorence.com | Tel: (+39) 329 873 8002


