
               

 
SUIVEZ-NOUS / FOLLOW US: restoleboucan 

Entrees  Salades REPas 
MACARONI AU FROMAGE ET BACON  
  Mac N Cheese with Bacon 

15$  SALADE DU CHEF  
  Chef’s Salad 

20$ 

CREVETTES CAJUN NOIRCIES (6)  
 Blackened Cajun Shrimps (6) 

17$  SALADE DE POULET  
  Chicken Salad 

24$ 

POUTINE AU PORC EFFILOCHÉ  
  Pulled Pork Poutine 

15$  SALADE DE SAUMON ou CREVETTES CAJUN 
  Cajun Shrimp Salad -or- Cajun Salmon Salad 

27$ 

NACHOS BOUCAN  
Ajouter poulet fumé au bourbon 

Add Bourbon Chicken 

18$ 
 

7$ 

 
 

(Nos salades repas contiennent des NOIX) 
(Our salads contain NUTS) 

   
AILES DE POULET FUMÉES 

  Smoked Chicken Wings 
   

sauces 
8 ailes avec 1 SAUCE,    
  8 Wings with 1 sauce 

17$  Le Boucan, BBQ blanche Alabama, moutarde, habanero 
  Le Boucan, Alabama (white), mustard, habanero 

16 ailes avec 2 SAUCES  
  16 Wings with 2 sauces 

27$  Extra sauce : 1$ 
375ml pour emporter : 11,00$ 

24 ailes avec 3 SAUCES  
  24 Wings with 3 sauces 

32$   

 

PLATS PRINCIPAUX 
2 accompagnements sauf pour la poutine / 2 sides except for the poutine 

(FRITES, SALADE DE CHOU, SALADE DE PATATE, SALADE VERTE, LÉGUMES GRILLÉS, MAIS AU FROMAGE) 
(Fries, Coleslaw, Potato Salad, Green Salad, Grilled Vegetables, Cheesy Corn) 

  
CÔTES-LEVÉES DE DOS FUMÉES : 4 os / 8 os / Complète  
Smoked Baby Back Pork Ribs: 4 bones / 8 bones / Full 

23$/43$/56$ 

POUTINE AU PORC EFFILOCHÉ FUMÉ / Smoked Pulled Pork Poutine  20$ 
POULET FUMÉ LE BOUCAN : CUISSE / POITRINE / DEMI-POULET / 2 CUISSES 
  Smoked Chicken LE BOUCAN: Thigh / breast / half / 2 Thighs  

 
 17$/21$/27$/23$ 

SAUMON CAJUN GRILLÉ / Grilled Cajun Salmon  27$ 
LE 5 NAPKINS BURGER  23$ 
LE SCOVILLE BURGER (Galette de bœuf, fromage et sauce épicée / Beef patty, cheese and spicy sauce) 
 150 000 - Habanero   22$ 
 1 500 000 (Carolina Reaper) à vos propres risques ! / at your own risk!  25$ 
SANDWICH AU BRISKET / Brisket Sandwich (*Mesquite)   22$ 
SANDWICH AU PORC EFFILOCHÉ / Pulled Pork Sandwich  21$ 
SANDWICH AU POULET FUMÉ ALABAMA / Alabama Smoked Chicken Sandwich  21$ 
COMBO 1/4 DE POULET ET 4 OS DE CÔTES-LEVÉES / ¼ smoked chicken and 4 bones of smoked ribs  32$ 

 Extra accompagnement / Extra side: 5$ 
 

  EXTRAS  

LE « PITBOSS » 
(8 OS DE CÔTES-LEVÉES, DEMI POULET ET PORC EFFILOCHÉ  

/ 8 bones of ribs, half chicken and Pulled Pork) 
Inclut frites, salade de chou et salade de patate / with fries,  

coleslaw and potato salad 
 

75$ 

 CREVETTES CAJUN (6)   
  Cajun Shrimps (6) 

16$ 

 BRISKET BURNT ENDS LAQUÉS  
  Glazed Brisket Burnt Ends 

15$ 

 PORC FUMÉ ÉFFILOCHÉ  
Smoked Pulled Pork 

13$ 

  
 

  

 
* Bois utilisé pour le fûmage / Type of wood used to smoke 



               

 
SUIVEZ-NOUS / FOLLOW US: restoleboucan 

 
 
 
 

 
 

plats veges 
avec 2 accompagnements / with 2 sides 

(FRITES, SALADE DE CHOU, SALADE DE PATATE, SALADE VERTE, LÉGUMES GRILLÉS, MAIS AU FROMAGE) 
(Fries, Coleslaw, Potato Salad, Green Salad, Grilled Vegetables, Cheesy Corn) 

 
4 NAPKINS BURGER VÉGÉTARIEN (avec une galette de fèves et légumes)   
  Made with beans&veggies patty 

22$ 

SANDWICH AU JACK EFFILOCHÉ   
  Smoked pulled jackfruit sandwich   

22$ 

SANDWICH SCOVILLE VÉGÉTARIEN (avec une galette de fèves et légumes fumée avec sauce 
habanero, ananas et coriandre)   
  Beans&veggies patty with Habanero sauce, pineapple and coriander 

 
22$ 

  
 
 
 
 

 

Breuvages  CaFEs et theS 
Stewart’s : Root beer, cerise noire, soda mousse 
Fever Tree : Ginger beer 

5$ 
5$ 

Espresso/Double espresso  3$ / 4,50$ 

Coke, Sprite, Ginger Ale, thé glacé Nesté  3$ Cappuccino  5$  
Jus (pomme, orange, ananas, pamplemousse)   3$ Latte 5$ 
Eau plate ou pétillante        Petite / Grande 4,50$ / 8$ Americano 4$ 
  Chocolat Chaud / Moka 5$ 
  Thé vert, Earlgrey, tisanes  

(menthe, camomille, verveine) 
3$ 

    
 
 
 
 
 
 

DESSERTS 
BROWNIES AU BACON (à la mode) /  
  Bacon brownie (with ice cream)  

 
12$ 

TARTE AU BABEURRE (à la mode) /  
  Buttermilk pie (with ice cream)  

 
12$ 

DESSERT DE SAISON / of the season  12$ 
CRÈME GLACÉ (avec chocolat ou caramel)   5$ 

 

Entrees vegees 
MACARONI AU FROMAGE SANS BACON / Mac N Cheese without bacon  15$ 
POUTINE VÉGÉTARIENNE (Jaquier fumé) / Poutine with smoked jackfruit    P. 15$ 

L. 22$ 
NACHOS AU JAQUIER FUMÉ / Jackfruit Nachos  25$ 

 
 

LIMONADE MAISON / Homemade Lemonade 
THÉ GLACÉ MAISON / Homemade Ice Tea 
 

6$ 

 

 IMPORTANT – Veuillez mentionner toutes restrictions alimentaires / Please mention any food restriction 
 


