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Lasst die Korken knallen: Das ultimative Champagner-Erlebnis!

Hallo, liebe Champagnerkenner und -liebhaber, willkommen bei der span-
nendsten Auswahl an Champagner, der in kleinen Mengen und von Familien-
hand hergestellt wird — die We Miss Bubbles Collection!

Bestellungen unter www.wemissbubbles.com!

04

IN




Team

Drei Champagner Liebhaber haben sich vor ei-
nem Jahr zusammengefunden, die der Welt des
Champagners ihr Bestes geben wollen. Die erste ist
Irina aus Kiew, die ultimative Champagner-Jedi. Sie
kennt als Sommelier und Master of Wine jede Nuan-
ce des Champagners in- und auswendig und hat die
spannende Auswahl nach jahrelanger Erfahrung fur
Euch kuratiert.

Und Wenz, nicht nur ein Fahrradfan, sondern auch ein
Weinzauberer aus der Steiermark, der derzeit im Her-
zen von Wien sein Unwesen treibt. Er hat ein Gespur
fur die besten Champagner, und lhr konnt sicher sein,
dass |hr Euch auf etwas Besonderes freuen konnt.

Und dann ist noch Manfred, eine kosmopolitische See-
le, dessen Reise ihn von den pulsierenden Strafen Lon-
dons zurtck zu seinen Wurzeln in Wien fuhrte. Sein fei-

nes Gespur und seine Erfahrungen in der Welt haben
zu der Auswahl an Champagnern beigetragen, die
unseren Katalog zieren.

Wir haben uns zusammengetan, um Euch erstklassigen
Champagner zu besorgen, ohne Eure Brieftasche zu
sprengen. Bei uns dreht sich alles um Qualitat ohne ver-
ruckte Preisschilder. Unser Motto ist ganz einfach: Wir
kuratieren die besten Champagner aus einer Gruppe
von hervorragenden Winzern.

Wenn Ihr also bereit sind, ein neues Champagneraben-
teuer zu beginnen, begleitet uns auf dieser epischen
Reise. Jede Flasche ist eine Geschichte, jeder Schluck
eine Erinnerung und jeder Moment ein Fest.

Prost auf gute Zeiten, tolle Gesellschaft und noch bes-
seren Champagner!

iy A

www.wemissbubbles.com
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Antoine
Chevalier

Champagne Antoine Chevalier wurde 1925 von Guy
Chevalier gegrundet. Der GroBvater von Anfoine wahl-
te die Kalksteinhugel von Vitry-en-Perthois fur seine
Weinberge. Spater kamen noch weitere Parzellen in
Coteaux Vitryats hinzu. Der kalkhaltige Untergrund ist
ideal fur den Anbau von Chardonnay.

Antoine Chevalier studierte Weinbau am Lycee Vitico-
le in Avize, arbeitefe in Frankreich und im Ausland und
war Uberzeugt, dass der Weinbau ékologisch verant-
wortungsbewusst sein sollte. Er verpflichtete sich, die
Weinberge des Weinguts ohne Herbizide zu bewirt-
schaften und erhielt 2016 die Zertifizierung HVE (Haute
Valeur Environnementale). Die Demeter-Zertifizierung
(biodynamisch) erhielt er im Jahr 2021.

Es werden nur Blanc des Blancs Champagner aus
Chardonnay Trauben hergestellt.

Antoine produziert seine Champagner manuell und in
sehr kleinen Mengen. Sie bringen das Terroir der Cote-
aux Vitryats deutlich zum Ausdruck bringen.

Champagner

Tecta Silva 2018 Brut Nature ist ein sehr ausdrucks-
starker Cuvee Blanc des Blancs mit ausgepragten Zit-
ronenschalenaromen und Unterténen von Litschi, sizi-
lianischer Orange und Akazie, ausgepragter Séure und
einem lang anhaltenden cremigen Abgang. Zarte Per-
lage und goldene, leuchtende Farbe. Mit der Zeit wird
der Champagner noch ausdrucksstérker, mit mehr No-
ten von tropischen Fruchten, Gewurzen und Ingwer. Es
gibt auch eine unterschwellige englische Pudding-Cre-
migkeit. Keine Schonung, keine Filtration. Es wurden nur
2.327 Flaschen biodynamisch produziert. Passt gut zu
Fisch und franzosischer Bouillabaisse, sowie cremigen
Kdase.

Art.Nr. Traube Cuvee

Champagner

Jahrgang

Preis (Euro
inkl. Ust)

Alterung | Degorgierung | Dosage ‘Menge

Tecta Silva 2018 Brut Nature ‘ ACH-001-075 ‘ Chardonnay ‘ Blanc de Blancs ‘ 2018

‘ 3 Jahre ‘ 0412022 ‘ Brut Nature ‘ 0751 ‘ 69.90

Preise und Aktionen gtiltig von 1.10.2023 bis 30.6.2024. Nur solange der Vorrat reicht.



Bardiau

Champagne Bardiau ist ein drei Hektar groBes Fami-
lienweingut in Verpillieres-sur-Ource, sudlich von Cote
des Bar in der Champagne. Das Weingut wird von Me-
lissa und Jérémy Bardiau gefuhrt. Die Familie kultiviert
die Reben seit 5 Generationen. Im Jahr 2015 begann
Jérémy seine Trauben zu vinifizieren.

Die Besonderheit des Weinguts ist sein Terroir. Kalk-
boden aus dem Portlandium sind fur die Champagne
ungewohnlich. Dieser sehr kalkhaltige Boden verleiht
den Weinen eine andere aromatische Komplexitat und
Mineralitat.

In den Weinbergen werden organische Dungemittel,
Ertragskontrolle, Pflugen und naturliche Begrunung
praktiziert. Weder Herbizide noch Insektizide werden
verwendet.

Champagner

Trait d'Union Brut, ein Cuvee Rose d'Assemblage, ist
der Zusammenschluss zweier alter Pinot Noir-Parzel-
len, daher der Name . Trait d'Union” (obwohl er auch
zu 30% aus Chardonnay besteht). Die Reben sind im
Schnitt tber 30 Jahre. Perfekt als Aperitif, mit Lamm-
karree oder Kalbscarpaccio.

La Croix Maitre Anne, ein Cuvee Blanc de Blancs ex-
tra-brut, wird zu 100% aus Chardonnay aus dem Wein-
berg .Croix Maitre Anne” hergestellt. Der kalkhaltige
Untergrund verstarkt die Mineralitat am Gaumen und
sorgt fur eine feine, unverkennbar salzige Lange. Per-
fekt als Aperitif oder zu Fischgerichten.

Last but not least Besace 2017 Extra-Brut ein kraftiger
und scharfer Vintage Blanc de Noirs, aus der einzigarti-
gen Kalkparzelle .Besace”. Bardiau's Version von 100%
terroirgepragtem Pinot Noir, der sich besonders von
den ubrigen Weinen des Erzeugers abhebt. Knackig,
stilvoll und ultra-elegant mit Nuancen von frischen ro-
ten Apfel und gefrockneten Rosen, Walnusskernen und
einem Hauch von Roggen. Schmerzhaft intensiv, aber
fast luftig am Gaumen, mit einem Schuss Hautbitterkeit
und einer vibrierenden Saure. Ein echter Essens- und
Geekchampagner, der von intensiven Fischgerichten
bis hin zu Pilzen und rosa gebratenenem Kalbfleisch
alles mitmacht.

Champagner Art.Nr. Traube Cuvee Jahrgang | Alterung | Degorgierung | Dosage | Menge ::;SJE:I;O
s ~ - Pinot Noir 70%, )

Trait d'Union Brut CBA-050-075 Chardonnay 30% Rose d'Assemblage | NV 2 Jahre | 05/2019 8g/L 075L | 39.90

La Croix Maitre - Anne | g/ _051-075 | Chardonna Blanc des Blancs | 2016 2 Jahre | 01/2019 5g/L | 075L | 39.90

2016 Extra-Brut Y 9 ' '

Besace 2017 Extra-Brut | CBA-052-075 | Pinot Noir Blanc des Noirs 2017 3 Jahre 01/2021 Tg/L 075L | 4990

www.wemissbubbles.com
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Bolieu

Die Domaine Bolieu wird seit 1988 von Laurence und
Charles Bolieu gefthrt und befindet sich in Bassuet, wo
das Terroir einzigartig und exklusiv ist und einen Char-
donnay mit groBer Struktur, voller Zitrusfruchte und
exotischer Noten hervorbringt. Das Terroir ist Coteaux
Vitryats. Mit seinen 480 Hektar ist es das kleinste Anbau-
gebiet der Champagne. Alle Weinberge befinden sich an
den Hangen und sind nach Sudosten ausgerichtet.

Die Domaine Bolieu verfugt tber 6.5 Hektar eigene
Weinberge mit 50 Jahre alten Rebstécken auf kalkhal-
tigen Boden, die mit Kalkmergel und Lehm vermischt
sind, was den Weinen Sdaure, exotische Aromen und
Langlebigkeit, aber auch Weichheit und Fruchtigkeit
verleiht. In diesem Gebiet dominiert der Chardonnay;,
und die Domaine Bolieu ist da keine Ausnahme. Die
Produktion belauft sich auf etwa 26.000 Flaschen, und
diese Champagner zeichnen sich durch ihre Eleganz
und Finesse aus.

Die Weinkellerei hat das HVE-Zertifikat erhalten, das
bescheinigt, dass die Reben nach einer .nachhaltigen”
Methode des Weinbaus angebaut werden, bei der die
Boden mit organischen, mechanischen und naturlichen
Methoden bearbeitet werden.

Champagner

Die Champagner Fleur de Craie, Cordon de Rose und
Carnet de Leone sind alle aus nachhaltigem Weinbau
und bieten jeweils einzigartige Geschmacksnoten. Fleur
de Craie hat einen mineralischen Duft mit Zitrus- und
Blumennoten und passt gut zu Geflugel und Meeres-
fruchten.

Cordon de Rose hat eine cremige Textur mit Aromen
von weiBen und gelben Frichten sowie einem Hauch
von Mineralitat und eignet sich als Aperitif oder zu
Fischgerichten.

Carnet de Leone bietet eine breite Palette an exoti-
schen Fruchten und Gewurzen, ist rund und weich im
Geschmack und passt gut zu edlen Fischgerichten wie
Steinbutt oder Hummerravioli. Alle drei Champagner
sind subftil und elegant und bieten einzigartige Ge-
schmackserlebnisse.

Champagner Art.Nr. Traube Cuvee Jahrgang | Alterung | Degorgierung | Dosage | Menge :::;SJE:;O
Fleur De Craie - Brut CBO-043-075 | Chardonnay Blanc des Blancs | NV 5 Jahre 65g/L | 075L | 5990
Cordon De Rose CBO-044-075 | Chardonnay, Pinot Noir | Rose NV 3 Jahre 45g/L | O75L | 4990
Extra-Brut

Eirr';eggﬁ Leone - CBO-045-075 | Chardonnay Blanc des Blancs | NV 8 Jahre 65g/L | 075L | 6990

Preise und Aktionen gtiltig von 1.10.2023 bis 30.6.2024. Nur solange der Vorrat reicht.



Clément & Fils

Eine weitere kostbare Addition fur unser Portfolio, und
wahrscheinlich das heiBeste Terroir im Moment: Cote-
aux du Petite Morin.

Aurelien Clement kehrte 2013 in den Familienbetrieb
zurtck, nachdem er in der Weinanbauschule Avize lern-
te, wie man Champagner herstellt. Sein UrgroBvater
begann 1960 mit der Champagnerherstellung. Sein On-
kel ist seit 1975 Champagnerproduzent.

Aurelien ist Winzer in der 4. Generation und bewirtschaf-
tet 6,5 Hektar (5,5 Hektar in Les Coteaux Du Petit Morin
in Congy und Coizard-Joches. 1 Hektar in Les Riceys). Die
erste Produktion begann im Jahr 2017. Heute liegt die
Gesamtproduktion bei nur 9.000 Flaschen/Jahr.

Vom Beschneiden bis zur Ernte wird alles von Hand ge-
macht. Seit 2017 sind Herbizide aus den Weinbergen
verbannt und Aurelien verwendet biologische Pestizide.

Champagner

Cléement & Fils bietet mit Les Ombelles 2017 Blanc Des
Noirs Brut Nature und Les Cornambeaux 2017 Blanc De
Blancs Extra-Brut zwei Champagner aus nachhaltigem
Weinbau an.

Les Ombelles ist ein Blanc de Noirs Champagner aus
100% Meunier-Trauben, der das Terroir der Coteaux Du
Petit Morin widerspiegelt und am Gaumen fruchtig, voll
und rund ist.

Les Cornambeaux hingegen wird zu 100% aus Char-
donnay-Trauben hergestellt, die von einer sehr alten
Parzelle aus dem Jahr 1961 stammen und in 205 Liter
Holzfassern reifen. Mit nur 1g Restzucker (Dosage)
passt er gut zu pochiertem Lachs, gebackener See-
zunge oder weiem Fleisch wie Huhn oder Kaninchen.
Beide Champagner sind besonders fein und bieten ein-
zigartige Geschmackserlebnisse.

Champagner Art.Nr. Traube Cuvee Jahrgang | Alterung | Degorgierung | Dosage | Menge ::E;SJE:;O
Les Ombelles 2017 Blanc Des | ¢ 048075 | meunier Blanc des Noirs | 2017 4 Jahre | 04/2022 Brut 075L | 5490
Noirs Brut Nature Nature

Les Cornambeaux 2017 Blanc CFI-049-075 | Chardonnay Blanc des Blancs | 2017 4 Jahre | 04/2022 Tg/L 075L | 69.90

De Blancs Extra-Brut

www.wemissbubbles.com



Dumeénil

Champagne Dumenil ist ein unabhdangiges Weingut,
dass das seit 1874 tber funf Generationen in der Fa-
milie weitergegebene Know-how nutzt. Frederique und
Hugues Poret-Dumenil sind von ihrem Weingut und ihren
Weinen begeistert und produzieren klassische stilvolle
Champagner.

Als Spezialist fur Réserve- und Jahrgangsweine be-
wahrt Dumenil die naturliche Frische der Reben, um ein
langes Alterungspotenzial zu erreichen.

Sie sind Mitglieder des .Club Trésors de Champagne”.
8 Hektar der Weinberge (aufgeteilt in 45 Parzellen) be-
finden sich in vier Premier Cru Dérfern: Chigny-les-Ro-
ses, Rilly la Montagne, Ludes und Sacy.

Die Mindestalterung in der Flasche betragt drei Jahre
und fur besondere Cuvées 8-10 Jahre.

F.

Duneni e

e ———

Champagner

Dumeénil bietet vier auBergewohnliche Champagner an,
die adlle ihre eigenen einzigartigen Geschmacksnoten
haben.

Der Réserve 23 Premier Cru Brut ist eine Mischung aus
Chardonnay, Pinot Noir und Meunier mit 50% Reserve-
weinen und hat ein delikates Bouquet, das sich gut als
Aperitif oder zu Geflugel und Obstkuchen eignet.

Der Rose Vielles Vignes Premier Cru Brut hat Aromen
von roten Frachten und ist ein eleganter Aperitif fur
Sommerfeste oder passt gut zu gegrilltem Fleisch.
Der Oenothéque Millésime 2002 Brut ist ein aufer-
gewohnlicher Jahrgangschampagner mit Aromen von
Quitten und Pflaumen und passt gut zu Sushi, Lachs,
Hummer, Krabben und Fleischgerichten.

Der Millésime 2008 Premier Cru Brut hat Aromen von
Quitten und Pflaumen sowie gerdsteten Haselntssen
und passt gut zu gebratener Gansestopfleber, rotem
Fleisch und Wild oder als Dessert mit einer Torte aus
karamellisierten Birnen.

Preise und Aktionen gtiltig von 1.10.2023 bis 30.6.2024. Nur solange der Vorrat reicht.



Champagner Art.Nr. Traube Cuvee | Jahrgang | Alterung | Degorgierung | Dosage | Menge rr:zllslir)m
Réserve 23 Premier CruBrut | CDU-O11-075 f,\*;‘l’lﬁ;’r””“y' Pinof Noir, NV 3 Jahre 8g/L | 075L | 3990
E‘?jeB\rﬁf"es Vignes Premier | -5 012075 | Chardonnay, Meunier Y 3 Jahre 8g/L | 075L |39.90
g’z’;mhéque Millesime 2002 | o 013-075 ﬁgﬁfgf”ﬂ’;jﬁ; Dot 2002 10 Jahre 8g/L | 075L | 19.90
g’:”u'fs‘me 2008 Premier Cru | oy 014-075 ﬁg?’ggf”ﬂ’;gﬁ; Pt 2008 7 Jahre 8g/L | 075L | 6490
Millésime 2008 Premier Cru CDU-015-150 Chardonnay 60%, Pinot 2008 7 Jahre 8giL 5L 139.90

Brut MAGNUM

Noir 20%, Meunier 20%

www.wemissbubbles.com



Francois
Secondé

Sillery ist seit Jahrhunderten als die Region bekannt, die
einige der begehrtesten Champagner der Welt hervor-
bringt. Mitten in diesem berthmten Terroir liegt Cham-
pagne Frangois Secondé. Das Gut mit einer Flache von
etwas mehr als 5 Hektar befindet sich in Sillery, Mailly-
Champagne, Puisieulx und Verzenay.

Im Alter von 14 Jahren verlie3 Frangois Secondé die
Schule und begann als Lehrling bei einem Winzer zu
arbeiten. Seinen ersten Weinberg kaufte er 1972, und
1976 vergroBerte er seine Parzelle auf 3 Hektar.

Mit Hilfe seiner Frau Anne-Marie begann er, seinen
eigenen Champagner herzustellen. Heute umfasst der
Weinberg von Champagne Frangois Seconde 5,5 Hek-
tar und ist mit zwei Rebsorten bepflanzt: 2/3 Pinots Noir
und 1/3 Chardonnay. Die Rebstécke sind im Durchschnitt
37 Jahre alt und werden nachhaltig im Einklang mit der
Natur und den Menschen angebaut.

Champagner

Brut Clavier ist eine Cuvée aus 2/3 Chardonnay und
1/3 Pinot Noir. Er hat eine komplexe Aromapalette mit
dominierenden Zitrusfrichten und einer leichten But-
ternote. Dieser vollmundige, feine und elegante Cham-
pagner passt perfekt zum Aperitif, weiBem Fleisch wie
gebratenem Fasan oder geschmortem Kaninchen, Wie-
ner Schnitzel oder Salaten mit Weichkéase. Es werden
nur 2.000 Flaschen pro Jahr produziert.

Cuvee Blanc Des Blanc Sillery Grand Cru Millesime
2015 hat eine leuchtend blassgelbe Farbe mit intensi-
ven Blasen. In der Nase zeigt er Aromen von Akazien,
GeiBblatt und kandierten Frachten. Am Gaumen ist er
elegant mit Finesse von weiBen Blumen, Gewurzen und
Zitrusfrachten. Dieser Champagner eignet sich als raoffi-
nierter Aperitif und passt gut zu Schalentieren, Krabben
oder gegrilltem Hummer. Es werden nur 2.500 Flaschen
pro Jahr produziert und die Reben sind 38 Jahre alt.
Puisieulx Grand Cru Les Petites Vignes ist elegant und
raffiniert. Er ist geschmacksintensiv, mineralisch, frisch
und reif mit einer fruchtigen Note und einem Hauch von
Blatterteig. Der Champagner passt am besten zu Mee-
resfrichten wie Jakobsmuscheln, Austern und Seeigel
oder gegrilltem Fisch wie Steinbutt oder schottischem
Lachs. Es werden nur 500 Flaschen pro Jahr produziert
und die Reben sind 47 Jahre alt.

Champagner Art.Nr. Traube Cuvee Jahrgang | Alterung | Degorgierung | Dosage | Menge :E;SJE:;O
Brut Clavier FSE-038-075 | Chardonnay, Pinot Noir NV 2 Jahre 8g/L 075L | 54,90
Cuvee Blanc Des

Blanc Sillery Grand FSE-039-075 | Chardonnay Blanc des Blancs | 2015 3 Jahre 8g/L 075L | 5890

Cru Millesime 2015

Puisieulx Grand Cru Chardonnay 50%, Pinot | Lieu - Dit Les

Les Petites Vignes FSE-040-075 Noir 50% Petites Vignes NV 2 Jahre 6g/L 075L | 8990

Preise und Aktionen glltig von 1.10.2023 bis 30.6.2024. Nur solange der Vorrat reicht.



Perseval-Farge

Isabelle und Benoit Perseval sind Winzer in der funften
Generation. Sie bewirtschaften ihre Weinberge und
produzieren Champagner im Herzen der Montagne de
Reims, in Chamery, einem Premier Cru Gebiet. Es gibt
nur vier Hektar, die in sechs Parzellen aufgeteilt sind.
Neben den drei Hauptsorten der Champagne sind 10%
der Weinberge mit Grauburgunder, WeiBburgunder, Pe-
tite Mellier und Arbann bepflanzt — vergessene, alte
Sorten, die jahrhundertelang in der Region angebaut
wurden, aber mit dem Aufkommen der Reblaus meist
vernichtet wurden.

Das Zertifikat ,Hoher Umweltwert”, die Weinbereitung
und der Ausbau im Fass, mindestens 5 Jahre Lagerung
(bei Jahrgangschampagner auch langer), machen die-
sen Champagner zu einem absoluten ,Wein" mit erns-
tem Charakter.

Burgundischer Ansatz bei der Weinherstellung — diese
Weine kénnen gesammelt und im Keller aufbewahrt
werden. Es werden nur 30.000 Flaschen pro Jahr pro-
duziert.

Champagner

Die Champagnerauswahl umfasst vier verschiedene
Sorten.

Der Champagner 196 — Millésime 2004 Brut hat ein
grofes Potenzial und eine vielfaltige Aromapalette
von reifen Fruchten, Zitrusfruchten, kandierten Fruch-
ten und Honig. Er passt perfekt zu franzésischen Hart-
und Weichkasesorten oder kann allein als meditativer
Champagner genossen werden.

Der Champagner 197 — Millésime 2005 Brut hat fei-
ne Rostnoten und eine schéne Mineralitat und Frische.
Er passt gut zu franzésischem Rindfleisch Bourgignon
oder gebratener Lammkeule.

Terre de Sables Brut hat Aromen von Quitte, Honig,
gelben Fruchten und Lebkuchen und passt zu feinstem
Fisch oder uberbackenem franzsésischen Weichkdase.
La Pucelle Parcellaire Extra-Brut hat Aromen von weilen
und gelben Fruchten, Zitrusfrichten und Mandeln und
ist elegant, trocken und mineralisch. Er passt zu reich-
haltigen Mahlzeiten und kann auch gelagert werden.
Jeder Champagner hat seinen eigenen Stil und passt
perfekt zu verschiedenen Gerichten oder kann allein
genossen werden.

Champagner Art.Nr. Traube Cuvee Jahrgang | Alterung | Degorgierung | Dosage | Menge :EIISJE:";O
m%’;&"eggggfgr; . PFA-028-075 ﬁ:ﬁfgf”ﬂﬁ%r ;igﬁ/zf 2004 7 Jahre | 10/2021 13g/L | 075L | 92.90
m%’;‘img;gg?;r;T PFA-029-075 ﬁg‘l‘:r;‘/’”',:/‘\’guife/ﬂi'?o* 2005 7 Jahre | 10/2021 13g/L | 075L | 8490
Terre de Sables Brut PFA-030-075 (,\']h.‘“'dcf,””oy 49%, Pinot NV 4 Jahre | 02/2022 l6g/L | 075L | 5890

oir 34%, Meunier 17%
'I/\;\eArroeNc:JeMScbles Brut | pra-031-150 ggsrg"f/””%jrzér ']D;T/OOT NV 4 Jahre | 02/2022 16g/L | 15L | 12790
Lo Pucelle Parcellare | pa-032-075 P ot o - 27 ) | Blanc des Noirs | NV 4 Jahre | 03/2022 34g/L |075L | 79.90

www.wemissbubbles.com
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Pierre Legras

Wenn Du heute in die Champagne kommst und bei- Champagner
laufig nach den neuen Stars der Region fragst, wirst Du

den Namen Pierre Legras horen. Die Champagnerauswahl umfasst funf verschiedene

Sorten, die alle aus Chardonnay-Trauben hergestellt
werden und aus den besten Weinbergen in der Nahe
des Dorfes Chouilly stammen.

Der Coste Beert Blanc des Blancs Grand Cru Brut ist
mineralisch und komplex und passt perfekt als Aperitif,
und zu Meeresfruchten oder Salaten mit Weichkase.
Dea Matra Rose Brut ist ein intensiver und eleganter
Champagner-Roseé, der gut zu gebackenem Lachs
oder gegrilltem Oktopus passt.

Monographie Blanc des Blancs Brut hat eine Dosage
von 6 g/l und passt gut zu Meeresfriuchten oder Sushi/
Sashimi-Platten.

Das im Grand Cru Dorf Chouilly gelegene Weingut wird
von der tatkraftigen Marcelline und dem umsichtigen
Vincent geleitet, die brillante, lebendige Weine mit be-
merkenswerter Kreidesaure und langem Abgang er-
zeugen, die das Dorf perfekt reprasentieren.

Die Geschichte von Pierre Legras Champagne ist eng
mit dem Terroir von Chouilly verbunden. Chouilly ist
eine der 17 Grand Cru Gemeinden der Champagne und
verfugt tber einen auBergewshnlichen Untergrund und
eine auBergewoshnliche Lage, die fur die Entwicklung

groBer Champagne-Weine unerlasslich sind. Nach 11 Monographie Blanc des Blancs Brut Nature hat eine

Dosage von O g/l und passt zu einer Vielzahl von Ge-
richten wie Scholle, Kabeljau oder Austern.

Und Idee de Voyage 2012 Extra-Brut ist ein sehr ex-
klusiver Champagner des Jahrgangs 2012, der zu kuli-
narischen Genussen wie Seezunge oder gegrillten Gar-
nelen passt. Jede Sorte hat ihren eigenen Stil und passt
perfekt zu verschiedenen Gerichten oder kann alleine
genossen werden.

Generationen von Winzern wurde das Haus in seiner
heutigen Form im Jahr 2002 gegrundet und bewirt-
schaftet uber 10 Hektar, hauptsachlich Chardonnay.

Champagner Art.Nr. Traube Cuvee Jahrgang | Alterung | Degorgierung | Dosage | Menge ::EII SJE:J;O
Coste Beert Blanc des PLE-002-075 | Chardonnay 100% Blanc des Blancs NV 3 Jahre 03/2022 6g/L 075L | 49.90
Blancs Grand Cru Brut
Coste Beert Blanc des
Blancs Grand Cru Brut | PLE-007-150 | Chardonnay 100% Blanc des Blancs NV 3 Jahre 03/2022 6g/L 1SL 109.90
MAGNUM
Chardonnay 85%, A
Dea Matra Rose Brut PLE-003-075 | . A Rose d'Assemblage | NV 4 Jahre | 07/2022 56g/L | 075L | 5990
Pinot Noir 15%
g’l‘g:gfg’rﬁf Blancdes | b £ 004-075 | Chardonnay 100% | Blanc des Blancs | NV 5 Jahre | 05/2022 5g/L | 075L |5990
Monographie Blanc des | o) ¢ 405 075 | Chardonnay 100% | Blanc des Blancs | NV 6 Jahre | 05/2022 Brut 075L | 6490
Blancs Brut Nature Nature
dlee de Voyage 2012 | plE-006-075 | Chardonnay 100% | Blanc des Blancs | 2012 8Jahre | 05/2022 33g/L | 075L | 89,90

Preise und Aktionen gtiltig von 1.10.2023 bis 30.6.2024. Nur solange der Vorrat reicht.



Régis
Poissinet

Die Familie Poissinet baut seit dem 17. Jahrhundert Re-
ben im Marne-Tal an, aber die ersten Flaschen des Fa-
milienguts wurden 1974 produziert. 1983 begann Regis
Poissinet im Alter von 14 Jahren auf dem Weingut zu
arbeiten. Er entwickelte eine Leidenschaft fur die Natur
und entschied sich fur die Ausbildung zum ,récoltant
manipulant”, franzésische Bezeichnung fur Champa-
gnerwinzer mit ausschliesslich eigenen Weinen. Régis
Ubernahm die Leitung des Weinguts im Jahr 2008 und
brachte einen echten kulturellen und philosophischen
Wandel mit.

Champagne Régis Poissinet verfugt mit seinen 7 Hek-
tar, die fur den biologischen und bioclogisch-dynami-
schen Weinbau zertifiziert sind, uber insgesamt 35
Parzellen. Die Reben sind im Durchschnitt 40 Jahre alt
und wurzeln auf verschiedenen Ton- und Kalkboden
des Marne-Tals. Die Parzellen und Rebstécke werden
mit groBem Respekt vor ihrer naturlichen Umgebung
und ihrem eigenen Gleichgewicht bewirtschaftet. So
konnen sie die ganze Subtilitat und den Reichtum ihres
Terroirs zum Ausdruck bringen. Meunier ist die Haupt-
rebsorte, die in diesem Weinberg angebaut wird, er-
génzt durch Chardonnay und Pinot Noir.

Champagner

Die Domaine Irizée bietet zwei besondere Champag-
ner an.

Terre D'irizee Extra-Brut ist eine Mischung aus vier
verschiedenen Ernten und besteht aus Meunier und
Chardonnay. Er hat eine goldene Farbe und zeigt Noten
von Zitrusfrachten und weiBem Pfirsich. Am Gaumen ist
er lebendig und hat eine seidige, leicht salzige Textur.
Der Irizee Serigraphie Millesime 2014 Extra-Brut As-
tral Cuvée ist eine streng ausgewahlte Jahrgangsmi-
schung, die 6 bis 7 Jahre gelagert wird. Sie hat Aromen
von Kompott, Quitten, Vanille und Réstnoten und ist sal-
zig und fruchtig am Gaumen. Beide Champagner sind
perfekt ausgewogen und eignen sich fur ein exquisites
Abendessen oder Mittagessen. Die Produktion ist be-
grenzt, so wurde vom Irizee Serigraphie Millesime 2014
Extra-Brut nur 1702 Flaschen produziert. Das Etikett des
Terre D'irizee Extra-Brut ist von dem Kunstler Thomas
Jedrzejak illustriert und symbolisiert den Reichtum des
Terroirs der Domaine durch den Uppigen Gartfen.

Champagner Art.Nr. Traube Cuvee Jahrgang | Alterung | Degorgierung | Dosage | Menge ::E;SL(JE:I;O
Terre D'irizee Meunier 84%, ) 2013, 2014,

Extra-Brut CPO-046-075 Chardonnay 16% Blanc des Noirs 2015, 2016 2 Jahre | 06/2018 17 g/l 075L | 49.90
Irizee Serigraphie

Millesime 2014 CPO-047-075 | Meunier 100% Blanc des Noirs 2014 8 Jahre 06/2022 359/l 075L | 99.90
Extra-Brut

www.wemissbubbles.com
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Sadi Malot

Das Champagnerhaus Sadi Malot befindet sich im
Herzen der Weinberge von Villers-Marmery, im Drei-
eck Reims-Epernay-Chalons-en-Champagne.

Funf Generationen von Winzern bewirtschaften 10 Hek-
tar Rebflache — 80% Chardonnay in Villers-Marmery
und 20% Pinot Noir in Verzy — mit groBter Sorgfalt und
Aufmerksamkeit. Nachhaltige Methoden (Stufe 3 HVE —
Haute Valeur Environnementale), ausschlielich eigene
Trauben und die Mischung aus Innovationen und Tradi-
tionen, alles multipliziert mit der Hingabe zum Prozess,
machen diese Champagner so einzigartig und beliebt
bei Weinliebhabern in der ganzen Welt. 100% der Fla-
chen werden nach biologischen Grundsatzen bewirt-
schaftet.

Champagner

Die Domaine Sadi Malot bietet eine Vielzahl von Cham-
pagnern an.

Der Lieu-Dit . Les Goisses” 2018 Extra-Brut ist ein Pinot
Noir Champagner mit Noten von Gewurzen, Unterholz,
Mirabellen und Birnen. Er ist reich und kraftvoll am Gau-
men und passt gut zu feinem Fleisch wie Filetsteak oder
Magret de Canard.

Les Crétes Brut ist ein Blanc de Blancs Brut mit Aromen
von Apfel, weiem Pfirsich, Brioche, Fruhlingsblumen,
kalkhaltigen Bodentonen und frischen Mandeln. Er ist
hell, vollmundig und elegant am Gaumen und passt gut
zu Fisch und Meeresfruchten.

Der Terre D'Origine Premier Cru Brut ist ein Blanc de
Blancs Non-Vintage Brut mit Aromen von Birne, Apfel,
Mandel, kalkhaltiger Erde, Brotteig und weien Blumen.
Er ist knackig, vollmundig und komplex am Gaumen
und passt gut zu Krabbensashimi, Langusten, Austern
und Garnelen.

Der Rosé de Saignée Millesime 2018 Brut hat ein Bou-
quet von reifen und saftigen roten Frachten und passt
gut zu gegrilltem Lachs, Vitello Tonnato oder Steak
Tartar.

Les 2 Cépages Brut ist ein subtiler Champagner aus
Chardonnay und Pinot Noir, der als Aperitif oder zu ge-
pokeltem Fleisch oder Hauptgerichten wie gegrillter
Scholle oder gebratenem Huhn passt.

Preise und Aktionen gtiltig von 1.10.2023 bis 30.6.2024. Nur solange der Vorrat reicht.



Champagner Art.Nr. Traube Cuvee Jahrgang | Alterung | Degorgierung | Dosage | Menge :E;SJE:J;O
LiouDit .08 COIS%6S" | SMA-033-075 | Pinof Noir 100% | Blanc des Noirs | 2018 2 Jahre | 08/2021 Sg/l |075L | 7990
hej,v?réfes Bruf MAG= | 5MA-034-150 | Chardonnay 100% | Blanc des Blancs | NV 45 Jahre | 03/2022 17gll 151 | 9850
g‘f&rgr'a;o”gme Premier | sma-035-075 | Chardonnay 100% | Blanc des Blancs | NV 3Jahre | 05/2022 5g/ | 075L | 3990
fﬁﬁeésfniesgggé;w SMA-036-075 | Pinot Noir 2018 3Jahre | 03/2022 59/l 075L | 79.90
Les 2 Cépages Brut SMA-037-075 | Chardonnay 40%, NV 2 Jahre | 08/2020 6gll | 075L |39.90

Pinot Noir 60%

www.wemissbubbles.com
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Veuve Fourny
et Fils

Emmanuel und Charles Fourny werden als die aufstre-
benden Stars ihrer Generation bezeichnet. Sie besitzen
und pachten insgesamt 20 Hektar in Vertus, dem Pre-
mier Cru Dorf an der Céte de Blancs.

Die Familie Fourny verwendet bei allen ihnren Champa-
gnern eine minimale Dosage, um die einzelnen Terroirs
besser zum Ausdruck zu bringen. Es gibt zwei Cuvées,
die ausschlieBlich aus Holz gekeltert werden, den .R”
de Veuve Fourny und den Clos Faubourg Notre Dame,
die beide zu den prestigetrachtigsten Abfullungen des
Hauses gehoren.

Fourny verwendet fur seine Abfullungen nur Saft aus
erster Pressung. Die gesamte Gdarung findet in Stahl-
tanks statt, und etwa ein Viertel des Weins wird mal-
olaktisch vergoren. Etwa 30% aller Weine werden in
Burgunderfassern und 6 Monate lang auf der Hefe
ausgebaut, wahrend die restlichen 70% in temperatur-
kontrollierten Stahltanks mit regelmaBigem Aufruhren
auf der Hefe reifen. Die Bruder vermengen gerne ver-
schiedene Weine, um einen volleren, runderen und fri-

scheren Wein zu erhalten.

Champagner

Veuve Fourny bietet eine Vielzahl von Champagnern
an, die alle aus den besten Lagen stammen und von
Hand gelesen werden.

Der Grands Terroirs Brut Premier Cruist eine Mischung
aus Pinot Noir und Chardonnay, die in kleinen Eichen-
holzbehaltern gelagert werden. Er ist frisch und fruchtig
und eignet sich fur jeden Anlass.

Blanc des Blancs Extra-Brut Vertus Premier Cru ist ein
typischer Blanc de Blancs mit Noten von Apfeln, Birnen
und Zitrusfruchten.

Rose Brut Vertus Premier Cru ist knackig, stilvoll und
wunderschon und wird aus handverlesenen Chardon-
nay- und Pinot Noir-Trauben hergestellt.

Die Champagner Les Monts de Vertus 2014 und 2015
bestehen ausschlielich aus Chardonnay und haben
einen reinen, mineralischen und salzigen Stil.

Cuvee ,R” de Veuve Fourny ist ein groBartiger Blanc de
Blancs-Champagner, der zu auBergewohnlichen Ge-
richten passt.

Der Rose . Les Monts de Vertus” ist ein feiner Champa-
gner, der Kraft und Feinheit vereint.

Der Rose Vinotheque MV15 ist ein Rosé-Champagner
mit einem Bouquet von Blutorange und Noten von Jo-
hannisbeeren und Gewurzen.

Clos ..Fabourg Notre Dame” Recolte 2012 ist ein Spit-
zen-Champagner mit verfthrerischen Akzenten von
Gewurzen und Trockenfruchten. Er ist eine Sammler-
flasche und kann sowohl getrunken als auch gelagert
werden.

Preise und Aktionen gtiltig von 1.10.2023 bis 30.6.2024. Nur solange der Vorrat reicht.



Champagner Art.Nr. Traube Cuvee Jahrgang | Alterung | Degorgierung | Dosage | Menge ::II Sé;u)ro
Grands Terroirs Brut Premier | ¢ o4 75 | Chordonnay. NV 3Johre | 08/2022 6g/L | 075L | 3690
Cru Pinot Noir

Grands Terroirs Brut Chardonnay,

Premier Cru - MAGNUM FFI-017-150 Pinot Noir NV 3 Jahre 08/2022 6g/L 89,90
Blanc des Blancs Extra- Ao Chardonnay | Blanc des Blancs

Brut Vertus Premier Cru FFI-019-075 100% Exira NV 3 Jahre 08/2022 6g/L 075L | 4190
Blanc des Blancs Exfra- Chardonna Blanc des Blancs

Brut Vertus Premier Cru - FFI-018-150 100% Y Extra NV 3 Jahre 08/2022 6g/L 1S5L 91,90
MAGNUM :

Rose Brut Vertus Premier Cru | FFI-020-075 ;:z:dNOQPGV' Rose d'Assemblage | NV 3Jahre | 08/2022 6g/L | 075L |4390
Rose Brut Vertus Premier Chardonnay, ,

Cru - MAGNUM FFI-021-150 Pinot Noir Rose d'Assemblage | NV 3 Jahre 08/2022 6g/L 1SL 109.9
Les Monts de Vertus 2014 oo Chardonnay | Blanc des Blancs

Extra-Brut Vertus Prerier Cru FFI-022-075 100% Extra 2014 5 Jahre 08/2022 3g/L 075L | 6990
Les Monts de Vertus 2015 Chardonnay | Blanc des Blancs

Extra-Brut Vertus Premier Cru FFI-023-075 100% Exira 2015 3 Jahre 08/2022 3g/L 075L | 6990
Cuvee ,R" de Veuve Fourny Chardonnay

Extra-Brut Vertus Premier Cru FFI-024-075 100% Blanc des Blancs NV 4 Jahre 08/2022 4g/L 075L | 5490
Rose .Les Monts de Vertus” Pinot Noir .

Extra-Brut Vertus Premier Cru FFI-025-075 100% Rose de Saignee NV 4 Jahre 08/2022 4g/L 075L | 64,90
Rose Vinotheque MV15 Ex- A Chardonnay. .

tra-Brut Vertus Premier Cru FFI-026-075 Pinot Noir Rose d'Assemblage | NV 4 Jahre | 08/2022 3g/L 075L | 79.90
Clos ,Fabourg Notre Dame” Chardonna

Recolte 2012 Extra-Brut Ver- FFI-027-075 100% ¥ | Blanc des Blancs 2012 10 Jahre | 10/2022 3g/L 075L | 149,90

fus Premier Cru

www.wemissbubbles.com
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William Saintot

Das im Dorf Avenay-Val-d'Or im duBersten Osten des
Marne-Tals gelegene Weingut wird von Morgann Sain-
tot, der funften Generation der Winzerfamilie, geleitet.

Das Weingut hat sich nachhaltigen Praktiken verschrie-
ben und ist auf hochstem Niveau HVE und seit 2016
VDC-zertifiziert und derzeit auf dem Weg zur Bio-Zer-
tifizierung. Genauer gesagt bedeutet dies, dass das
Weingut sich verpflichtet hat, keine Unkrautbekampfung
und keine Insektizide mehr zu verwenden und nur noch
Kupfer, Schwefel und Pflanzenschutzmittel zum Schutz
der Weinberge einzusetzen — Produkte, die auch von
biologischen und biodynamischen Erzeugern verwen-
det werden.

Der GroBteil der Weinberge ist mit Pinot Noir bepflanzt
(85%), und Morgann vinifiziert die Parzellen separat, um
die typischen Merkmale jedes Terroirs hervorzuheben.
85% der Weine werden in Eiche ausgebaut, der Rest in
Edelstahl, Beton und Qvevri (ein spezielles Tongefal
aus Georgien). Die erste alkoholische Garung erfolgt
auf natarliche Weise mit Hilfe von ,einheimischen He-
fen”, dann werden die Weine 10 Monate lang in Fassern/
Tanks ausgebaut.

Nach der 10-monatigen Reifung werden die Weine
einzeln verkostet und anschlieBend zu Cuvées ver-
schnitten. Um ein Maximum an Aromen zu erhalten,
wird nicht gefiltert. Die Flaschen werden anschlieRend
mindestens 36 Monate in den Kellern gelagert, bis zu 96
Monate fur die Jahrgange.

e

Champagner

Die Champagner Rose de Saignee Extra-Brut Qvevri
Millesime 2018, La Roseraie Extra-Brut und La Cuvee
Prestige Extra-Brut Premier Cru zeichnen sich durch
ihre einzigartigen Aromen und Geschmacksprofile aus.
Der Rose de Saignee Extra-Brut Qvevri Millesime
2018 wird in unterirdischen Qvevri-GefaRen vinifiziert
und hat eine fleischige, fruchtige Note. Er ist schwerer
und passt gut zu Fleischgerichten.

La Roseraie Extra-Brut bietet zarte Aromen von Erd-
beere und Maraschino-Kirsche, die zu Brombeerkuchen
werden. Er passt gut zu Wurst, Antipasti und Quiche
Lorraine.

La Cuvee Prestige Extra-Brut Premier Cru wird zu 90%
in Eichenfassern ausgebaut und hat eine warme Herz-
lichkeit und kraftige rote Fruchtigkeit. Er passt gut zu
exquisiten Aperitifs und gegrilltem Fleisch. Alle Cham-
pagner haben den besonderen Charakter von 45 Jahre
alten Reben.

Preise und Aktionen gliltig von 1.10.2023 bis 30.6.2024. Nur solange der Vorrat reicht.



Champagner Art.Nr. Traube Cuvee | Jahrgang | Alterung | Degorgierung | Dosage | Menge iF::IIslgE:j)m

Rose de Saignee Extra - ) ) .,

Brut Quevri Millesime 2018 WSA-008-075 | Pinot Noir 100% NV 2 Jahre | 04/2021 3g/L 075L | 64,90
Pinot Noir 62%, Meunier 19%,

La Roseraie Extra-Brut WSA-009-075 | Chardonnay 19% (basierend NV 2 Jahre | 06/2022 3g/L 075L | 4190
auf dem Jahrgang 2018)

La Cuvee Prestige AN Pinot Noir 75%, Chardonnay 2.5

Extra-Brut Premier Cru WSA-010-075 25% (basierend auf 2018) NV Jahre 0112022 g/t 075L 1 37.90

www.wemissbubbles.com
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Die extravagante Revolution der Weingldser aus

Lehmann Glaser oo

Hier findet ihr eine Auswahl unserer Lieblingsgléser von
Lehmann aus Reims. Seit seiner Grundung im Jahr 2012
ist Lehmann Glass zu einem internationalem Synonym
fur onologische Perfektion geworden. Die franzésische
Glasmarke wurde von Gérard Lehmann, einem renom-
mierten Glasdesigner, und Gérard Basset, einem her-
ausragenden Sommelier, gegrandet und vereint Fach-
wissen, Leidenschaft und Innovation.

24

Preise und Aktionen gtiltig von 1.10.2023 bis 30.6.2024. Nur solange der Vorrat reicht.



Dionysos
Fassungsvermogen: 66 cl
Abmessungen: H: 248 mm / @: 106 mm

ber Karton € 96,00

Hommage, klein

Fassungsvermogen: 45 cl

Abmessungen: H: 239 mm / @: 86 mm
Ultraleicht

ber Karton €96,00

Synergie, klein

Fassungsvermogen: 60cl
Abmessungen: H: 240 mm / @: 104 mm
Mundgeblasen, ultraleicht

6er Karton € 210,00

Hommage, grof3

Fassungsvermogen: 72 cl

Abmessungen: H: 239 mm / @: 111 mm
Ultraleicht

ber Karton €96,00

Synergie, grof3

Fassungsvermogen: 75 cl
Abmessungen: H: 250 mm / @: 115 mm
Mundgeblasen, ultraleicht

6er Karton € 210,00
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Gran Blanc
Fassungsvermogen: 54 cl
Abmessungen: H: 213 mm / @: 108 mm

ber Karton € 57,00

Grand Rouge

Fassungsvermogen: 70 cl
Abmessungen: H: 248 mm / @: 106 mm
Mundgeblasen, ultraleicht

ber Karton € 210,00

N1

Fassungsvermogen: 77cl
Abmessungen: H: 255 mm / @: 109 mm
Mundgeblasen, ultraleicht

ber Karton € 210,00

www.wemissbubbles.com

Grand Champagne

Fassungsvermogen: 41 cl

Abmessungen: H: 234 mm / @: 88 mm
Mundgeblasen, ultraleicht

6er Karton €80,00
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