NOGLU

BASFROI, PARIS

PETIT DEJEUNER

TOUTE LA JOURNEE

Assiette petit-déjeuner 19
Oeuf, saumon fumé, philadelphia, concombre & toast
Pain toasté avec confiture & beurre 750
Pain brioché / Baguette
Pain toasté & saumon fumé 12,50
Porridge maison & fruits frais © & 9
Coco-chocolat / Amande-cranberries
Yaourt coco granola©@® 9,50
Jus pressé a froid du jour 750
Jus bio 5
SUPPLEMENTS
Beurre ou confiture 1
Avocat 35
Euf dur 2,5
Saumon fumé 5,50
Boule de pain 2
Salade verte 4,50
comMBO
PETIT-DEJEUNER 15,50

Demi-baguette toastée avec confiture & beurre
Viennoiserie du jour ©
Supp 2€ pour boissons chaudes spéciales

Jus du jour + Boisson chaude (Café / Thé / Café au lait)

) Lactose Free (V) Vegan

INGREDIENTS D'ORIGINE BIOLOGIQUE ET D'AGRICULTURE RAISONNEE

PRIX NET TTC, SUR PLACE, SERVICE COMPRIS



NOGLU

BASFROI, PARIS

PLATS

Soupe du jour & pain toasté € ) 9
Sandwich chaud 16
Croque-monsieur / Poulet cheddar-oignons

Sandwich jambon beurre emmental 13
Sandwich jambon beurre 11
Quiche avec salade 16
Lorraine / Saumon épinard / Courgette & Aubergine

Bun brioché saumon 18
Burger au saumon, philadelphia, pickles, avocat

Bun brioché féta 18
Féta, pickles & pesto

Bun vegan ©® 18
Tomates, pickles, avocat & graines alphalpha

Burger classique ou végétarien, frites & salade 20
Toast & l'avocat, paprika et graines germées ©® 14
Penne pesto © 16
Lasagnes a la bolognaise 17
Pizza Margherita 17
Buddha Bowl © 18
Quinoa, légumes de saison, féta, tomate cerise & concombre

Curry de 1égumes € ) 17

COMBO DEJEUNER

PLAT + BOISSON 21,50
PLAT + BOISSON + DESSERT 26,50

PLATS

Sandwich chaud
Croque-monsieur / Poulet cheddar-oignons

ou

Quiche avec salade

Lorraine / Saumon Epinard / Courgette & Aubergine )
BOISSON

Limonade / Ginger beer /
Eau celtic (gazeuse ou plate)

DESSERT
Part de cake / Donut / Cookie

) Lactose Free (V) Vegan

INGREDIENTS D'ORIGINE BIOLOGIQUE ET D'AGRICULTURE RAISONNEE
PRIX NET TTC, SUR PLACE, SERVICE COMPRIS



NOGLU

BASFROI, PARIS

DESSERTS

VIENNOISERIE

Croissant © 2,60
Pain au chocolat © 2,95
LA PART DE CAKE 6

Chocolat & noisette © )/ Banana bread )/
Carrot cake / Marbré @ /Citron pavot @

PATISSERIE 6,80
Tartelette aux fruits de saison

Tartelette au citron

Tartelette citron meringuée

Tartelette au chocolat

Tartelette aux noix de pécan

Moelleux vegan choco-pistache 9 &)

Brownie

Cheesecake

ECLAIR 6
Vanille / Caramel /Chocolat / Café

DONUT 5

Chocolat caramel / Vanille chocolat @

CAFE & THE

Espresso 3 Thé 5
Allongé 3 Earl Grey /Vert Sencha
Macchiato 350  Infusion by IInfuseur 6
Cappuccino 550  Détox: pomme, citronelle,
Latte 550 hibiscus, ortie, maté, cassis
Chocolat chaud 6  Calme: honeybush, écorces
Chai latte 6 d'orange, citronnelle, verveine
Matcha latte 6 Sup. lait vegétal +0,70

. Amande / soja / d'avoine
Golden milk 6
JUS FRAIS
Jus pressé a froid 750
Jus de fruit bio 5

BOISSONS FROIDES

Limonade 450  Biere blonde sans gluten 6
Thé glacé 6,50  Cidre 6
Iced Matcha Latte 7 Verre de vin 6,60
Iced Coffee Latte 6,50  Rougeoublanc

Ginger beer 450

Eau Celtic 50cl 4

Plate / gazeuse

) Lactose Free (V) Vegan

INGREDIENTS D'ORIGINE BIOLOGIQUE ET D'AGRICULTURE RAISONNEE
PRIX NET TTC, SUR PLACE, SERVICE COMPRIS



NOGLU

BASFROI, PARIS

BRUNCH

LE WEEKEND

MENU BRUNCH?* 32

BOISSON CHAUDE
Café / Thé / +2,50€ pour autres boissons chaudes

JUS DE FRUIT BIO
Pomme / Orange

PANCAKES
Fruits & sirop d'érable

SANDWICH OU BUN
Poulet-cheddar / Croque-monsieur /
Bun saumon / Bun légumes

MENU BRUNCH
ENFANT* 16

SANDWICH & FRITES
Poulet-cheddar / Croque-monsieur

JUS DE FRUIT BIO
Pomme / Orange

COOKIE
Classique / Vegan &

SUPPLEMENTS

PANCAKES 12
Fruits frais, fromage blanc & sirop d'érable

GRANOLA 9
Fromage blanc, fruits frais & sirop d'érable

(P Lactose Free (V) Vegan

INGREDIENTS D'ORIGINE BIOLOGIQUE ET D'AGRICULTURE RAISONNEE
PRIX NET TTC, SUR PLACE, SERVICE COMPRIS



