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Aperto nel 1893 dal bisnonno Giovan-
ni, il pastificio & oggi gestito da Gio-
vanni Fabbri con i figli Lisa e Marco.
Per la lavorazione si scelgono semo-
le ricavate da grani selezionati (spesso
di antiche varieta coltivate nei comu-
ni limitrofi) e ricchi di glutine. Si usa-
no inoltre trafile in bronzo e I'essicca-
zione viene condotta a bassa tempera-
tura (non piu di 38°C) per 2-5 giorni: si
ottiene cosi una pasta dall’alto valore
nutrizionale e organolettico. Accanto
ai formati classici, da non perdere gli
spaghettoni e le pappardelle di San Lo-
renzo, dedicate al patrono dei pastai.



