
VOF Brouwerij Zeevonk
Piet Verhaertstraat 50 I 8670 Koksijde

www.zeevonk-bier.be I info@zeevonk-bier.be
BE0778.639.685

Tom: +32 494 87 63 95
Nils: +32 493 17 99 18



Fles 33 cl.

Fles 75 cl.

Dolium vat 20L.

Maak kennis met Zeevonk, een volmondig, moutig blondje met een frisse, florale toets. Het 
nieuwe kustbiertje is het geesteskind van twee gepassioneerde amateur-brouwers. Twee jaar 
lang hebben Nils en Tom met veel liefde gewikt en gewogen tot het recept op punt stond. En 
ja, hoor: opdracht volbracht!

Zeevonk is een fris speciaalbier. Met een alcoholpercentagje van 7,2% is het niet te zwaar. 
Zeevonk is ook geen moeilijk bier. Je moet heus geen bierfanaat zijn om dit blondje oprecht 
te appreciëren. Integendeel: Zeevonk spreekt een breed publiek aan. Dat is ook altijd de 
bedoeling geweest: een ‘voenksje’ drink je met vrienden en familie, iedereen door elkaar, 
samen op een terrasje in de zon. Dit goudgele gerstenat staat voor goodtimes!

De basisingrediënten van Zeevonk zijn water, gerstemout, hop, gist en suiker. We dragen het 
label van Belgische hop met trots. Een flesje Zeevonk bevat 33 cl. Er zijn tevens Zeevonk-
degustatieglazen verkrijgbaar. Ons bier is verkrijgbaar per doos (24 stuks) of per fourpack (4 
stuks).

Een deel van de Zeevonk omzet gaat naar de Proper Strand Lopers, een indrukwekkend 
groot netwerk aan vrijwilligers die onze stranden proper houden door zwerfvuil te ruimen. 
Met de Zeevonk-bijdragen zullen de Proper Strand Lopers speciale afvalcontainers kopen. 
Als tegenprestatie komt het Zeevonk-logo op die strandvuilbakken. Een deal waar iedereen 
beter van wordt.

Jouw succes is ook dat van ons. Dus, om jou en ons te ondersteunen in de verkoop, hebben 
we een hele rits aan promotie-materiaal voorzien. Bierkaartjes, posters, table-speakers, noem 
maar op. 

Zeevonk (Noctiluca scintillans) is een eencellig organisme dat in zout water leeft. Maar het 
is vooral bekend als het unieke natuurfenomeen waarbij de zee blauw oplicht door een 
chemische reactie in het water. Het blauwe licht van zeevonk ontstaat door bioluminescentie, 
da’s ongeveer dezelfde chemische reactie die glimwormen doet oplichten. Het bijna 
fluorescerende licht dat ontstaat, is voor zeevonk een handig verdedigingsmechanisme. Aan 
onze Noordzee heb je de meeste kans om zeevonk te zien in het voorjaar, net voor de zomer. 
De kleine algen gedijen namelijk het beste in warm, ondiep en rustig zeewater.
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