PIATA KAPITOLA

Cislo Styridsatosem.

Vkro¢im do priestrannej kuchyne a na zltom listocku v rohu
pracovnej dosky uvidim ndpis: & 48: Katie Kellyovd.

Nalavo stoja dalsi traja kuchdri. Vsetci mdme pred sebou
suroviny.

Rozhliadnem sa po stanovisti. Vsetko je dokonale cisté
a bezchybne usporiadané. Zatial sa ni¢ nepokazilo. Mdm pit
ndst mintt, bude to hop alebo trop.

Otvoria sa hlavné kuchynské dvere a traja porotcovia za-
stand priamo pred nami, kde im nikto a ni¢ neunikne.

Asi dostanem infarkt.

Vrchny ¢asnik kazdého z nich usadi na barovd stolicku
a postavi sa vedla. Martha mala pravdu, Jean-Michel je na-
ozaj krpaty — omnoho niz$f a chudsi, ako som si myslela.
Popravde, este nikdy som sa neocitla v takej tesnej blizkosti
niekoho, koho som dosial videla len v novindch alebo na ob-
razovke. Najmi nie pri nnom. Teraz stoji rovno predo mnou:
Jean-Michel z misa a kosti. Je pozoruhodne dtly a tajomny,
presne ako sme si ho s Marthou predstavovali. Stadi, Ze vstipi
do miestnosti, a kazdy ho poslicha. Porota sa posadi a cas-
nik zazvoni na zvonéek. Srdce mi uz hddam ani neméze tict

rychlejsie.
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~Vdaka za strpenie. O minutku za¢iname. Dovolte mi pred-
stavit vdm porotu: oceneného $éfkuchdra Jeana-Michela Mar-
chanda, povestného someliéra a kritika Pipa Taylora a hote-
lierku, ktord vlastni svetovi siet hotelov Rembrandt, Octaviu
Timminsova. Dnes budti pozorovat vase postupy, kvalitu chute
jeddl a hodnotit, ¢i vyhovujete pontkanej pozicii. Azda nemu-
sim pripominat, ze $ancu pracovat pre najslivnejsicho $éfku-
chdra na svete dostanete iba raz v Zivote. Po boku kulindrskeho
majstra sa naucite viac, nez si dokdzete predstavit. Jean-Michel
sa presldvil ako najmladsi $éfkuchdr, ktorému udelili tri Miche-
linove hviezdicky, kym dovi$il tridsattri rokov.”

Jean-Michel spokojne na¢tva uznanlivym slovdm o svojich
tGspechoch a jemne sa $krabkd po hrudi. Sedi so sklonenou hla-
vou, zatvorenymi o¢ami a nevyriekne ani slova.

,»Nie je len krdlom kulindrskeho sveta, ale tieZ tvorcom dal-
sich kralov, pretoze aj svojich zverencov uci, ako sa stat svetovou
spickou. Toto je den, ked sa vase meno moze dostat do povedo-
mia troch vynimoc¢nych lidrov. Zlomte viz. Zac¢iname.“ Spusti
Casovac a v tej chvili zapnem horak.

Mdm pred sebou pitndst minte, ktoré mi modzu zmenit zi-
vot. Réta sa kazdd sekunda.

Pip pristapi k mdjmu stanovistu, prezrie si noze, suroviny
a napokon moju tvér.

»Katie, opiste mi, ¢o ste si nadnes prichystali.

Prerusim pripravu a obrdtim nanho zrak, aj ked najradsej
by som sa ani na okamih nezastavovala. ,Klasicky steak Diane.
Filet mignon orestujem na $alotke, masle, hor¢ici a smotane, do-
chutim kvapkou brandy a budem ho flambovat. Vdaka tomu sa
vypari alkohol a dosiahnem vyrazni karamelova prichut.

»oteak je pomerne bezpecnd volba,“ zachichoce sa a spusti
plecia. ,Myslite si, Ze vdim staci na postup?“
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»Nepochybne. Miso som kupila rdno v Smithfieldskej trz-
nici, a to od najlepsicho misiara. Steak dokon¢im na svojej lia-
tinovej panvici. Ma takmer sto rokov a sapondt ¢i voda sa jej ni-
kdy ani len nedotkli. V rodine ju mdme uz celé generacie, od
prastarej mamy sa dostala k babke, od babky k mame a nako-
niec ku mne.”

Vyzerd pobavene. ,Podla vds na tom zdlezi?“

»damozrejme, ze na tom zdlezi.“ Ani na zlomok sekundy ne-
uhnem pohladom.

Este chvilu mi pozerd do oéi, akoby hladal kéd alebo kla¢
k objaveniu mojej osobnosti. Napokon si ukazovikom poklepkd
po perdch. ,Netreba to komplikovat, no ani riskovat privelmi
jednoduchymi receptmi. Verim, Ze to zvlddnete, Katie.”

Aj ja.

Porotcovia chodia sem a tam. Pohrizim sa do priprav, kym
si nevS$imnem, ze k m6jmu stanovistu sa priblizila Octavia a po-
zoruje kazdy moj pohyb. Stoji ako socha. Z jej tvére, tela ani
z mrazivého mléania neviem ni¢ vyéitat. Nakoniec si ruky
prekrizi cez prsia a zachyt{ moj pohlad.

,Ako dlho sa venujete vareniu?* spyta sa.

,Od trindstich, odpoviem, zatial ¢o naklifnam panvicu
z jednej strany na druhu a sledujem, ako sa zlatisté maslo penf
a buble. ,Pochddzam z pocetnej rodiny, uz v mladom veku som
zakotvila v rodinnej kuchyni a kazdy vecer som chystala jedlo.”

»Mite kulindrsky sen, Katie?*

Nesmiem sa dat prerusit. Musim rozprévat a dalej sa obracat
od jedného pultu k druhému. Hlavné je naservirovat jedlo véas.
To je moja priorita. ,Vytvorit nie¢o Specidlne, nezabudnutelné.
Tazim spdjat ludi,“ ozvem sa, kym omdcka syci a stdpa z nej
para. ,Poskytnidt im nieco, ¢o si navidy zapamitaju, a miesto,
s ktorym budu tie spomienky spdté.
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Octavia prikyvne a venuje mi odmerany usmev. Bud velmi
dobre rozumie tomu, ¢o hovorim, alebo si mysli, Ze tiram.

Zvysim teplotu. Panvica musf byt rozplend. Casomiera ne-
tGprosne tikd, omdcku treba stiahnut z ohna a opiect steak.

Octavia sa vzdiali k dalsiemu kuchdrovi. Jean-Michel mi
este nepovedal ani slovo. Niekolko rdz okolo mna presiel, ale
zatial sa ndm nestretli pohlady. Co ak mal ten chlapik vonku
pravdu a steak je hlupa volba? Jean-Michel si ma mozno ihned
zaskatulkoval ako obycajnd, nudnt a podpriemernd.

Ruka sa mi zachveje a onedlho sa celd trasiem. Niekedy to
na mna pride. Napriklad pocas testu mi pero vzdy lietalo po
papieri ako detektor 1zi, ktory odhaloval pravdu o mojej tz-
kosti. Domnievala som sa, Ze na kuchdrskej skole, kde budem
iba varit a kone¢ne ma nebude strasit nijakd matematika ani
angli¢tina, budem mat veci pod kontrolou. Nakoniec v$ak vy-
svitlo, Ze sta¢i, aby ma niekto pozoroval a hodnotil, a rozochve-
jem sa. V tom okamihu mnou za¢ne neovlddatelne lomcovat
a nedarf sa mi to skryt. Nie je to bohvieco, kedZe prave mdm je-
dind $ancu uvarit nie¢o vynimocné a zabezpecit si budicnost.

Netusim, ako na tom som, neviem odhadnit, ¢o si o mne
myslia a koho vlastne hladaji. Som najlepsia? Najhorsia? Alebo
som Uplne na smiech? Vyhodia ma ako Georgiinu divinu? Pa-
neboze! Co ak ma tu Jean-Michel pred vSetkymi roztrhd na
kusy a roznesie v zuboch, ako to urobil jej? Ruka sa mi chveje
tak silno, akoby stiskala neviditelny vibrdtor. Na chvilu musim
polozit ndz, pomaly, zhlboka sa nadychnut a upokojit sa, skor
nez stratim dalsiu sekundu vzécneho casu.

,Poslednych pit minat!“ zvold ¢asnik.

Skvelé. Hlavne nijaky stres.

Tanier som nahriala, prilohu nachystala a steak som pre-
piekla tak akurdt. Este si mindtku oddychne, aby bol dokonaly,
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a mdzem ho poddvat s jemnou omdckou s brandy, ktorti mi
odobrila Alice. Namo¢im do nej malicek... Md vyvdzent chut
a spravnu hustotu. Schytim rukovit liatinovej panvice a stiah-
nem ju z ohna. Stadf uz len vietko nalozit na tanier. Som na
seba hrdd, jedlo sa mi nepochybne vydarilo. Viem, ¢o mal Pip
na mysli, no zvolila som najlepsie suroviny a urobila s nimi zd-
zraky. Md pravdu, jednoduché recepty s riskantné, pretoze ak
¢lovek nie¢o zbabre, nie je to ¢im zakryt. Co sa tyka postupu,
hrdim otvorent hru. Ked sa mi nepodari steak, nepatrim sem
a mdzem sa rovno vrdtit k Bernie, instantnym omdckam a psim
konzervim.

Mdm pocit, ze uz sa ni¢ neméze pokazit. Akurdt musim
presvedcit svoju ruku, aby sa prestala triast.

Pockat... 1o hddam nie je pravda. 1o neméze byt on.

Katikom oka zahliadnem, ako cez kuchynské lietacie
dvere vchddza chlap, ktory vyzerd presne ako Ben, moj byvaly.
V zlomku sekundy sa nanho pozriem este raz. Teplo, tlak, zu-
falstvo a nedostatok spinku mi ocividne zac¢inajd liezt na mo-
zog. Konceky prstov sa mi klepd a zdd sa mi, ze mdm pred
ocami Benovu prekvapent tvdr... uz som asi fakt na pokraji sil,
ved to je nemozné... Urcite bliznim, lebo osoba, ktort zdan-
livo vidim, sa v tomto momente plavi okolo sveta. Neddvalo by
to zmysel. Ben Cole v nijakom pripade nemohol vojst tymi dve-
rami. M6j Ben... teda, Ben, ktory bol kedysi mdj, ale aj tak nie
je mozné, aby sem vkracal.

Zazmurim odi, a ked ich znovu otvorim, je to este horsie.
Zrak ma bezpochyby neklame: md rovnaké hebké cierne vlasy,
opélent pokozku, tie isté nddherne plné pery skritené do po-
lovicného tGsmevu. Dobre, uprostred kuchyne zjavne stoji Ben.
Ziza mi do oéi a netvéri sa o ni¢ menej Sokovane a neveriacky
ako ja. Zhlboka sa nadychnem, schytim klieste a naberdm steak
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na tanier, ked mi zrazu rukou samovolne sklbne a steak zmizne.
Nie je v kliestoch ani na tanieri.

Je na podlahe.

Prekliaty steak! Dokonale pripraveny filet mignon mi préve
spadol na zem.

V priebehu jedinej sekundy je vsetko inak. Zrutil sa mi
svet. Skoncila som. Sta¢i okamih nepozornosti, necakany po-
hlad, roztrasend ruka a ocitnem sa uprostred najhorsej noc-
nej mory.

Nieco také sa hddam ani nemdze stat. No préve sa to udialo.

Zdvihnem zrak, naddvky sa mi zaseknt v hrdle a potom sa
opit pozriem na zem. Této hrdza sa mi z tolkého stresu mozno
iba sniva. O¢ami rychlo hladdm Jeana-Michela. Co ak to nevi-
del? Mohla by som zadat znovu a ni¢ by si nevsimol.

Spoza chrbta v§ak zacujem, ako si odfrkne. Vyborne, prave
ma pozoroval. Z toho posmesného zvuku mi je jasné, Ze na ne-
hody, nestastné ndhody a vyhovorky v tejto kuchyni nie je ¢as.

Zvrtnem sa na pite a naskytne sa mi eSte horsi pohlad. Sto-
jim priamo pred Benom, ktory sa na mna diva ako omrdceny.
Zavriem odi a prilozim si ruky k spankom. Dopekla! Co som to
spravila? Doriti! Pre¢o sa mi zakazdym stane nieco také, preco
prave mne... Otec tomu hovorf{ ikarovsky syndrém: ¢lovek chce
zéjst pridaleko, prirychlo, priskoro, az nakoniec spadne. Moje
schopnosti nesiahaji tam, kam chcem a kam si myslim, ze do-
siahnu. Vzdy to tak bolo.

Zac¢nem dychat rychlejsie, vratim sa k rozpdlenej panvici
a pochyti ma panika. Toto je moj koniec. Bola som blizko,
vyhru som mala na dosah ruky, ale tak to uz v mojom Zivote
chodi. Stdle som krd¢ik pozadu, zle si usporiadam priority, ute-
kdm, ked treba zostat na mieste, stojim, ked treba utekat, mi-
niem ciel a zostanem s prazdnymi rukami.
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Neviem, ¢o teraz pride. Jean-Michel ma pravdepodobne
pred vietkymi poriadne zvozi, no Ben nesmie byt pri tom. Ne-
videl ma uz takmer tri roky. Nedovolim, aby ma povazoval za
psychicky nestabilnti babra¢ku. Musim to napravit.

Stard dobrd panvica je este rozpdlend a mdm Styri a pol mi-
naty. Okamzite musim zacat odznova a polozit pred porotu do-
konale opeceny steak. Zatial nie je vSetko stratené, stdle mi zo-
stdva zrniecko nddeje. Pozriem sa najprv na Bena, potom na
Jeana-Michela a vy¢arujem Gsmev hodny filmovej hviezdy, kto-
rym nazna¢im, ze mam vsetko pod kontrolou. Na rozzeravena
panvicu hodim druhy steak (Vdaka, milj mdsiar!), poriadne ho
podlejem brandy, flambujem a popritom krdjam cibulu a huby
na novi omdcku.

Pod intenzivnym dohladom nakldfiam panvicu sem a tam
a sy¢iace miso otd¢am na vriacom zlatistom masle. Pracujem
v bleskovom tempe a priddvam lyzicu za lyzicou ako v zrychle-
nom zdbere, len aby som sa nemusela pozerat na ich tvdre. Sa-
stredim sa na to, ¢o je predo mnou, az sa okolity svet rozplynie
ako vzdy, ked varim. Zboznujem ten pocit.

Prisla som na novy expresny spdsob pripravy klasického
franctzskeho steaku, ktory nezaberie viac nez Styri mintty?

To uvidim o chvilu.



