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HLAVNE JEDLA

Spisska kocka

100 g udenej slaniny

400 g suSenych Sirokych rezancov
600 g zemiakov

250 g bryndze

250 g kyslej smotany

sol podla chuti

Slaninu nakrajame na malé kocky a vyskvarime. Ziskany tuk zmieSame s uvarenymi
a precedenymi rezancami.

V Supke uvarené zemiaky osolime a roztlacime spolu s bryndzou a s polovicou
smotany.

Na vymasteny pekac dame polovicu rezancov, vrstvu zemiakov s bryndzou

a prikryjeme zvysSnymi rezancami.

Vrch potrieme zvyskom smotany a v rure predhriatej na 180 °C zapekame

asi 30 minut.

Podavame s kockami oprazenej slaniny.

Namiesto rezancov mdzete pouzit aj lazane a do zemiakovo-bryndzovej
zmesi mozete pridat aj kbpor.

GIZKA RADI: VARTE DOMA
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