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Ficha técnica

Harina
Italiana

Ingredientes

Harina de trigo fortificada, harina de maiz, sémola de trigo
(fortificada segun el decreto N° 1994 del 28 de Octubre de 1996)
REVISA AQUI

Recomendaciones generales

Declaracion de alergénicos Declaracionde GMO

Cereal que contienen gluten. No contiene ingredientes
Poblacion destino genéticamente modificados
Producto destinadoaempresaso  Paisdeorigen

personas naturales que elaboran Colombia

productos alimenticios. Condiciones de aimacenamiento
Empaque Almacenar en un lugar fresco, libre
Sacos de polipropileno y/o bolsatipo  de plagas y ventilado. Separar el

Kraft producto por lo menos 60 cm de las
Cantidad paredes y 15 cm del piso por medio
1,5,10,125,25 kg de estibas plasticas.

Identificaciéon Cadaempaquese  Vida Util

identifica con nomlbore, fecha de 12 meses, siguiendo las
vencimiento, nUmero de lote, peso  especificaciones de

neto, clasificacion de alérgenos, almacenamiento.

nombre y direccion del fabricante.

CENIZA: 0.66 iNDICE DE CAIDA: Seg. 250-350
HUMEDAD: Méx. 14,5 P/L: 0.50-0.60
PROTEINA: 12% W:350-400

“No hay pan que por bien no venga™

O 573107637483

e info@semillabreadbakery.com

@® carrera17a #119A-88 Bogotd Col.
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PROTEENA

Ficha técnica

Harina Blanca
super fuerte

Ingredientes

Harina de trigo fortificada (fortificada segin el decreto N° 1994
del 28 de Octubre de 1996) REVISA AQUI

Recomendaciones generales

Declaracion de alergénicos Declaracionde GMO
Cereal que contienen gluten. No contiene ingredientes
Poblacion destino genéticamente modificados

Producto destinadoaempresaso  Paisdeorigen
personas naturales que elaboran Colombia
productos alimenticios. Condiciones de aimacenamiento

Empaque Almacenar en un lugar fresco, libre
Sacos de polipropileno y/o bolsatipo  de plagas y ventilado. Separar el
Kraft producto por lo menos 60 cm de las
Cantidad paredes y 15 cm del piso por medio
1,5,10,125,25 kg de estibas plasticas.

Identificaciéon Cadaempaquese  Vida Util

identifica con nomlbore, fecha de 12 meses, siguiendo las
vencimiento, nUmero de lote, peso  especificaciones de
neto, clasificacion de alérgenos, almacenamiento.
nombre y direccion del fabricante.

CENIZA: 0.66 iNDICE DE CAIDA: Seg. 250-400
HUMEDAD: Méx. 14,5 P/L: 0.50-0.60
PROTEINA: 12% W:280

“No hay pan que por bien no venga™

O 573107637483
e info@semillabreadbakery.com
@® carrera17a #119A-88 Bogotd Col.


https://www.icbf.gov.co/cargues/avance/docs/decreto_1944_1996.htm#1
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Ficha técnica

Harina
francesa

Ingredientes

Harina de trigo fortificada (fortificada segin el decreto N° 1994
del 28 de Octubre de 1996) REVISA AQUI

Recomendaciones generales

Declaracion de alergénicos Declaracionde GMO
Cereal que contienen gluten. No contiene ingredientes
Poblacion destino genéticamente modificados

Producto destinadoaempresaso  Paisdeorigen
personas naturales que elaboran Colombia

productos alimenticios. Condiciones de aimacenamiento
Empaque Almacenar en un lugar fresco, libre
Sacos de polipropileno y/o bolsatipo  de plagas y ventilado. Separar el
Kraft producto por lo menos 60 cm de las
Cantidad paredes y 15 cm del piso por medio
1,5,10,125,25 kg de estibas plasticas.

Identificacion Cadaempaquese  Vida Otil

identifica con nombre, fecha de 12 meses, siguiendo las
vencimiento, nUmero delote, peso  especificaciones de

neto, clasificacion de alérgenos, almacenamiento.

nombre y direccion del fabricante.

CENIZA: 0.66 iNDICE DE CAIDA: Seg. 250-380
HUMEDAD: Méx. 14,5 P/L: 0.40-0.60
PROTEINA: 11.8% W:300

“No hay pan que por bien no venga™

O +573107637483
e info@semillabreadbakery.com
e Carrera 17A #119A-88 Bogotd Col.
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Ficha técnica

Harina Blanca
Artesanal (orgénica)

( Ingredientes

Harina de trigo fortificada (fortificada segun el decreto N° 1994
del 28 de Octubre de 1996) REVISA AQUI

Recomendaciones generales

Declaracion de alergénicos
Cereal que contienen gluten.
Poblacion destino

Producto destinado a empresas o
personas naturales que elaboran
productos alimenticios.

Empaque

Sacos de polipropileno y/o bolsa tipo
Kraft

Cantidad

1,5,10,125,25 kg

Identificacion Cada empaque se
identifica con nombre, fecha de
vencimiento, nimero de lote, peso
neto, clasificacion de alérgenos,
nombre y direccion del fabricante.

Declaracionde GMO

No contiene ingredientes
genéticamente modificados

Pais de origen

Colombia

Condiciones de aimacenamiento
Almacenar en un lugar fresco, libre
de plagas y ventilado. Separar el
producto por lo menos 60 cm de las
paredes y 15 cm del piso por medio
de estibas plésticaos.

Vida Otil

12 meses, siguiendo las
especificaciones de
almacenamiento.

iNDICE DE CAIDA: Seg. 250-370

CENIZA: 0.66
HUMEDAD: Méx. 14,5 P/L: 0.55-0.70
PROTEINA: 12% W:300

“No hay pan que por bien no venga™

O 573107637483

e info@semillabreadbakery.com

e Carrera 17A #119A-88 Bogotd Col.
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molida en pledra

panaderfa Pastelerfa

Ficha técnica

Harina integral

artesanal

- Declaracion de alergénicos
Cereal que contienen gluten.
Poblacion destino
Producto destinado a empresas o
personas naturales que elaboran
productos alimenticios.

Empaque

Sacos de polipropileno y/o bolsa tipo
Kraft

Cantidad

1,5,10,125,25 kg

Identificacion Cada empaque se

identifica con nombre, fecha de
vencimiento, nimero de lote, peso
neto, clasificacion de alérgenos,
nombre y direccion del fabricante.

(orgéanica)

trigo, salvado de trigo (fortificada segun el decreto N° 1994 del
28 de Octubre de 1996) REVISA AQUI

Recomendaciones generales

Declaracionde GMO

No contiene ingredientes
genéticamente modificados

Pais de origen

Colombia

Condiciones de aimacenamiento
Almacenar en un lugar fresco, libre
de plagas y ventilado. Separar el
producto por lo menos 60 cm de las
paredes y 15 cm del piso por medio
de estibas plésticaos.

Vida Util

12 meses, siguiendo las
especificaciones de
almacenamiento.

CENIZA: 12 iNDICE DE CAIDA: Seg. 180-500
HUMEDAD: Méx. 14 P/L: 0.80-0.90
PROTEINA: 10.5% W:170-190

“No hay pan que por bien no venga™

O 573107637483

e info@semillabreadbakery.com

e Carrera 17A #119A-88 Bogotd Col.
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Ficha técnica

Harina de centeno

OSCUro

Ingredientes
Harina de centeno oscuro.

Recomendaciones generales

Declaracion de alergénicos

Cereal que contienen gluten.
Poblacion destino

Producto destinado a empresas o
personas naturales que elaboran
productos alimenticios.

Empaque

Sacos de polipropileno y/o bolsa tipo
Kraft

Declaracion de GMO

No contiene ingredientes
genéticamente modificados

Pais de origen

Colombia

Condiciones de aimacenamiento
Almacenar en un lugar fresco, libre
de plagas y ventilado. Separar el
producto por lo menos 60 cm de las

Cantidad paredes y 15 cm del piso por medio
1,5,10,125,25 kg de estibas plasticas.

Identificacion Cadaempaquese  Vida Otil

identifica con nombre, fecha de 12 meses, siguiendo las
vencimiento, nUmero delote, peso  especificaciones de

neto, clasificacion de alérgenos, almacenamiento.

nombre y direccion del fabricante.

CENIZA: 25 iNDICE DE CAIDA: noaplica

HUMEDAD: Méix. 14 P/L: noaplica

PROTEINA: 12% W:noaplica

“No hay pan que por bien no venga™

QO 573107637483
e info@semillabreadbakery.com
e Carrera 17A #119A-88 Bogotd Col.
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( Ingredientes

Harina de trigo sin refinar, harina de trigo fortificada, germen de
trigo, salvado de trigo (fortificada segun el decreto N° 1994 del
28 de Octubre de 1996) REVISA AQUI
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. ,,LH - - Recomendaciones generales
Y | Declaraciéndealergénicos Declaracién de GMO
HARINA DE = Cereal que contienen gluten. No contiene ingredientes
Poblacion destino genéticamente modificados

GRANO ENTERO

Producto destinadoaempresaso  Paisdeorigen
personas naturales que elaboran Colombia

productos alimenticios. Condiciones de aimacenamiento
Empaque Almacenar en un lugar fresco, libre
Sacos de polipropileno y/o bolsatipo  de plagas y ventilado. Separar el
Kraft producto por lo menos 60 cm de las
Cantidad paredes y 15 cm del piso por medio
1,5,10,125,25 kg de estibas plasticas.

Identificacion Cadaempaquese  Vida Otil

identifica con nombre, fecha de 12 meses, siguiendo las
vencimiento, nUmero delote, peso  especificaciones de

neto, clasificacion de alérgenos, almacenamiento.

nombre y direccion del fabricante.

CENIZA: 12 iNDICE DE CAIDA: Seg. 300-500
HUMEDAD: Méx. 14 P/L: 0.80-0.90
PROTEINA: 12.5% W:200-250

“No hay pan que por bien no venga™

QO 573107637483
e info@semillabreadbakery.com
e Carrera 17A #119A-88 Bogotd Col.
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7 Ingredientes
Harina de Trigo fortificada cernida (fortificada segin el decreto
. N°1994 del 28 de Octubre de 1996) REVISA AQUI

M,
5 SE i =
-MI- T
-[If - ’*; Recomendaciones generales
“ DRE qn N =

"oy ~ Declaraciéndealergénicos Declaracion de GMO

5 Cereal que contienen gluten. No contiene ingredientes
RARA DS - Poblaciondestino genéticamente modificados
M A N I TO B A 2 i Producto destinadoaempresaso  Paisdeorigen
2 |

personas naturales que elaboran Colombia

amemmr !.ncchnypmum!ﬂ o
porcenttje gra s

e b alne productos alimenticios. Condiciones de aimacenamiento
R & Empaque Almacenar en un lugar fresco, libre

_‘.-“-'-'.:‘ Sacos de polipropileno y/o bolsatipo  de plagas y ventilado. Separar el

: Kraft producto por lo menos 60 cm de las
Cantidad paredes y 15 cm del piso por medio
1,5,10,125,25 kg de estibas plasticas.
Identificacion Cadaempaquese  Vida Otil
identifica con nombre, fecha de 12 meses, siguiendo las
vencimiento, nUmero delote, peso  especificaciones de
neto, clasificacion de alérgenos, almacenamiento.

nombre y direccion del fabricante.

CENIZA: iNDICE DE CAIDA: Seg. 250-400
HUMEDAD: Méx. 14 P/L: 0.45-0.55
PROTEINA: 14.24% W:360-380

“No hay pan que por bien no venga™

QO 573107637483
e info@semillabreadbakery.com
e Carrera 17A #119A-88 Bogotd Col.


https://www.icbf.gov.co/cargues/avance/docs/decreto_1944_1996.htm#1
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7 Ingredientes

Harina de Trigo fortificada (fortificada segin el decreto N° 1994
del 28 de Octubre de 1996) REVISA AQUI

Yy,

ISE” b
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’ J;F% 3 Recomendaciones generales
¢ : ® 5 |
A ; Declaracion de alergénicos Declaracionde GMO
HARINA PARA Cereal que contienen gluten. No contiene ingredientes
Poblacion destino genéticamente modificados

Producto destinadoaempresaso  Paisdeorigen
personas naturales que elaboran Colombia

HOJ@E”

croissants, rollos de cancla y galletas danesos

productos alimenticios. Condiciones de aimacenamiento
Empaque Almacenar en un lugar fresco, libre
Sacos de polipropileno y/o bolsatipo  de plagas y ventilado. Separar el
Kraft producto por lo menos 60 cm de las
Cantidad paredes y 15 cm del piso por medio
1,5,10,125,25 kg de estibas plasticas.

Identificaciéon Cadaempaquese  Vida Util

identifica con nomlbore, fecha de 12 meses, siguiendo las
vencimiento, nUmero de lote, peso  especificaciones de

neto, clasificacion de alérgenos, almacenamiento.

nombre y direccion del fabricante.

CENIZA: iNDICE DE CAIDA: estudio no disponible
HUMEDAD: Méx. 14 P/L: 0.50-0.60
PROTEINA: 12.3% W:240-260

“No hay pan que por bien no venga™

O 573107637483
e info@semillabreadbakery.com
@® carrera17a #119A-88 Bogotd Col.


https://www.icbf.gov.co/cargues/avance/docs/decreto_1944_1996.htm#1
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Harina pastelera
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7 Ingredientes

gagaanst Harina de Trigo fortificada (fortificada segun el decreto N° 1994
... del28de Octubre de 1996) REVISA AQUI

3SE*
IMI: bl

Recomendaciones generales

# BREAD *
‘' ) Declaracion de alergénicos Declaracionde GMO
HARINA £ Cereal que contienen gluten. No contiene ingredientes

A ~ Poblaciondestino genéticarmente modificados
pA ST E L EE: {gd ;@ ? Producto destinado a empresas o Pais de origen

A3, personas naturales que elaboran Colombia
SR A e, i, Brazce e reinay MR _ productos alimenticios. Condiciones de almacenamiento
1 Empaque Almacenar en un lugar fresco, libre
Sacos de polipropileno y/o bolsatipo  de plagas y ventilado. Separar el
Kraft producto por lo menos 60 cm de las
] Cantidad paredes y 15 cm del piso por medio
] 1,5,10,125,25 kg de estibas plasticas.
~ Identificacién Cadaempaquese  Vida Otil
H identifica con nombre, fecha de 12 meses, siguiendo las
34 - vencimiento, nimero de lote,peso  especificaciones de
ity neto, clasificacion de alérgenos, amacenamiento.

nombre y direccion del fabricante.

CENIZA: estudiono iNDICE DE CAIDA: estudio no disponible
disponible P/L: 0.45-0.55

HUMEDAD: Méx.14 W: 140-160

PROTEINA: 1%

“No hay pan que por bien no venga™

O 573107637483
e info@semillabreadbakery.com
e Carrera 17A #119A-88 Bogotd Col.


https://www.icbf.gov.co/cargues/avance/docs/decreto_1944_1996.htm#1
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Ficha técnica

Harina para galleteria

Ingredientes

Harina de Trigo fortificada (fortificada segin el decreto N° 1994
del 28 de Octubre de 1996) REVISA AQUI

Recomendaciones generales

Declaracion de alergénicos
Cereal que contienen gluten.
Poblacion destino

Producto destinado a empresas o
personas naturales que elaboran
productos alimenticios.

Empaque

Sacos de polipropileno y/o bolsa tipo
Kraft

Cantidad

1,5,10,125,25 kg

Identificacion Cada empaque se
identifica con nomlbore, fecha de
vencimiento, nimero de lote, peso
neto, clasificacion de alérgenos,
nombre y direccion del fabricante.

CENIZA: estudiono
disponible
HUMEDAD: Méax.14
PROTEINA: 11.5%

W:180-190

Declaracionde GMO

No contiene ingredientes
genéticamente modificados

Pais de origen

Colombia

Condiciones de aimacenamiento
Almacenar en un lugar fresco, libre
de plagas y ventilado. Separar el
producto por lo menos 60 cm de las
paredes y 15 cm del piso por medio
de estibas plésticaos.

Vida Util

12 meses, siguiendo las
especificaciones de
almacenamiento.

iNDICE DE CAIDA: estudio no disponible
P/L: 0.45-0.55

“No hay pan que por bien no venga™

O 573107637483

e info@semillabreadbakery.com

@® carrera17a #119A-88 Bogotd Col.
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Ingredientes
Sémola de trigo duro.

Recomendaciones generales

Declaracion de alergénicos Declaracionde GMO
Cereal que contienen gluten. No contiene ingredientes
Poblacion destino genéticamente modificados
Producto destinadoaempresaso  Paisdeorigen
personas naturales que elaboran Colombia
productos alimenticios. Condiciones de aimacenamiento
Empaque Almacenar en un lugar fresco, libre
Sacos de polipropileno y/o bolsatipo  de plagas y ventilado. Separar el
Kraft producto por lo menos 60 cm de las
Cantidad paredes y 15 cm del piso por medio
- 15]10,125,25kg de estibas plasticas.
o | Identificacién Cadaempaquese  VidaUtil
o R Y : identifica con nombre, fecha de 12 meses, siguiendo las
% i e b2 vencimiento, nUmero delote, peso  especificaciones de
‘ . neto, clasificacion de alérgenos, almacenamiento.

nombre y direccion del fabricante.

CENIZA: estudiono iNDICE DE CAIDA: estudio no disponible
disponible P/L: Méx2.30
HUMEDAD: Max.14 W:250min

PROTEINA: 12.5%

“No hay pan que por bien no venga™

O +573107637483
e info@semillabreadbakery.com
e Carrera 17A #119A-88 Bogotd Col.



