
CHEFTOP ONE CHEFTOP PLUS CHEFTOP-X

Garanti Garanti: LONG.Life4 Garanti. LONG.Life4 Garanti: LONG.Life5

Betjening 7 ”Touch screen 9,5 ”Touch screen der er hurtige til at reagere 16” Touch screen i top klasse 

Programmerbare opskrifter Gemme op til 384 opskrifter Gemme op til 384 Opskrifter Gemme op til 1000 opskrifter

Temperaturinterval Temperatur: 30 °C – 260 °C Temperatur: 30 °C – 260 °C Temperatur: 30 °C – 300 °C 

Indstikstermometer Kernetemperatur (stegetermometer indbygget i ovn) Kernetemperatur med fire målepunkter (stegetermometer indbygget i ovn) Kernetemperatur med fire målepunkter (stegetermometer indbygget i ovn)

Blæsere Blæserhastigheder: 4 Blæserhastigheder: 4 Blæserhastigheder: 5 (2.700 RPM) + AIR.Tornado 2 hastigheder (3.600 RPM)

Energieffektiv
Energy Star: Sparer 18 % i strøm ved stegning og 38 % ved dampning + når 
ovnen er tændt. (Merprisen for PLUS er betalt tilbage inden et år)

Energy Star: Sparer 18 % i strøm ved stegning og 38 % ved dampning + når 
ovnen er tændt.

Vaskesystem
ROTOR.Klean : automatic washing system)*

Damp 

SENSE.Klean: Estimerer hvor beskidt ovnen er, og anbefaler derudfra det rigtige 
vaskeprogram. Vasker bag blæseren.

SENSE.Klean: Estimerer hvor beskidt ovnen er, og anbefaler derudfra det rigtige 
vaskeprogram. Vasker bag blæseren. (Uden vaskearm i toppen)

Damp STEAM.Maxi : Hurtig opfyldning af damp allerede fra 35°C. 
STEAM.Maxi : Hurtig opfyldning af damp allerede fra 35°C.
+ PRESSURE.Steam: Øger damp-temperatur og mætning så effektivt, at du kan
tilberede ting der ikke kan laves I en standard kombiovn. F.eks. ris på 27 min.

STEAM.Maxi : Hurtig opfyldning af damp allerede fra 35°C.
+ PRESSURE.Steam: Øger damp-temperatur og mætning så effektivt, at du kan
tilberede ting der ikke kan laves I en standard kombiovn. F.eks. ris på 27 min.

Mulige antal plader til el
3,5,7,10,20 stik GN 1/1 (53x32,5 cm). 20 stik GN 1/1. 5 stik GN 2/3 (354x325 mm) 
i kompaktudgave.

3,5,7,10,20 stik i GN 1/1 (53x32,5 cm). 6,10 eller 20 GN 2/1 (65x53 cm). 5 stik GN 
2/3 (354x325 mm). 10, 20 stik GN 1/1 i kompaktudgave.

6, 10 stik GN 1/1 (53x32,5 cm). 6, 10 stik GN 2/1 (65x53 cm).

Mulige antal plader til gas 5, 7, 10 stik GN 1/1. 6, 10 stik GN 2/1 (65x53 cm). 6, 10 stik GN 1/1 (53x32,5 cm). 6, 10 stik GN 2/1 (65x53 cm).

Mulighed for 60x40 cm (bagermål) ✓ ✓ ✓

Indbygget afkalknings system ✓

Du kan smække døren ✓

Indvendig bruser ✓

Smoker (tilvalg) ✓ ✓

AVANCEREDE TEKNOLOGIER

CLIMALUX : Climalux bruger sensorer til konstant at måle luftfugtigheden i 
kammeret og justerer løbende for at sikre, at det svarer til det der er indstillet.

CLIMALUX : Climalux bruger sensorer til konstant at måle luftfugtigheden i 
kammeret og justerer løbende for at sikre, at det svarer til det der er indstillet.

CLIMALUX : Climalux bruger sensorer til konstant at måle luftfugtigheden i 
kammeret og justerer løbende for at sikre, at det svarer til det der er indstillet.

CHEFUNOX: choose something to cook from the library and the oven will 
automatically set all the parameters.

Individual.CHEFUNOX: Giv ovnen feedback på bageresultatet, og dens machine
learning teknologi forbedrer opskriften til du er 100% tilfreds.

MULTI.Time: Mulighed for at styre 10 tidsure/plader på display. MULTI.Time: Mulighed for at styre 10 tidsure/plader på display.

MISE.En.Place: Indstilling så hver plade er færdig samtidig. Ovnen foreslår 
rækkefølge og tidspunkt for indsætning.

MISE.En.Place: Indstilling så hver plade er færdig samtidig. Ovnen foreslår 
rækkefølge og tidspunkt for indsætning.

ADAPTIVE.Cooking: tilpasser opskriften under bagningen, hvis ovnen 
eksempelvis kun er halvfyldt eller hvis døren har været åben for længe.

ADAPTIVE.Cooking tilpasser opskriften under bagningen, hvis ovnen 
eksempelvis kun er halvfyldt eller hvis døren har været åben for længe.

SMART.Preheating: indstiller automatisk den optimale temperatur og 
opvarmningstid alt efter hvilke parameter der indgår i den valgte opskrift og 
efter hvad ovnen har lavet i timerne op til. Sparer 20% i energiforbrug.

SMART.Preheating: indstiller automatisk den optimale temperatur og 
opvarmningstid alt efter hvilke parameter der indgår i den valgte opskrift og 
efter hvad ovnen har lavet i timerne op til. Sparer 20% i energiforbrug.

AUTO.Soft: Registrerer først hvad det er du bager, og herefter regulerer den 
automatisk stigningen i temperatur.

“HEY.Unox”: Styr ovnen gennem stemmegenkendelse.

OPTIC.Cooking (Ekstra): Scanner bakkens indhold, og vælger selv opskriften, når

du bruger MULTI.Time.

COOKING.Concierge: Video-opkald til UNOX-kok

SMART.Energy: Følg de energibesparende tips, som ovnen giver dig.
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