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GELIEFERTE ARTIKEL

1 x Air Fryer maschine Uberpriifen Sie den Lieferumfang auf Vollstéandigkeit
1 x 3,5L-schublade und die Komponenten auf Transportschaden. Sollten
1 x BL—schublade Sie Schaden feststellen, benutzen Sie das Gerét nicht,
2 x Gestelle sondern wenden Sie sich an unseren Kundendienst.

Entfernen Sie eventuelle Folien, Aufkleber oder
Transportschutzvorrichtungen vom Gerat. Entfernen
Sie niemals das Typenschild und eventuelle
Warnhinweise.

1 x Backofen tirverkleidungen
1 x Grill
1 x Tropfschale

INFORMATIONEN ZUR BETRIEBSANLEITUNG

Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, lesen Sie bitte diese Bedienungsanleitung
sorgfaltig durch und bewahren Sie sie zum spateren Nachschlagen und fiir andere
Benutzer auf. Sie ist ein wesentlicher Bestandteil des Gerats. Der Hersteller und
Importeur ubernimmt keine Haftung, wenn die Angaben in dieser Betriebsanleitung
nicht beachtet werden.

SYMBOLE
Gefahrensymbole: Diese Symbole weisen auf mogliche Gefahren
A A & hin. Lesen Sie die zugehdrigen Sicherheitshinweise sorgfaltig

durch und beachten Sie diese.

@ Erganzende Informationen

|_|L_!__|| Lesen Sie vor der Benutzung die Bedienungsanleitung!

A Vorsicht: heiBe Oberflachen!

QI? Geeignet fur die Verwendung mit Lebensmitteln.

~ Wechselstrom

SIGNALWORTE

Signalwérter weisen auf Gefahren hin, wenn die zugehdrigen Hinweise nicht beachtet werden.
GEFAHR-hohes Risiko, fuhrt zu schweren Verletzungen oder Tod.

WARNUNG - mittleres Risiko, kann zu schweren Verletzungen oder zum Tod flhren.
HINWEIS - kann zu einer Beschadigung des Materials fuhren.

VERWENDUNGSZWECK

e Das Gerat ist zum Grillen, Backen, Auftauen, Aufwarmen und Dehydrieren von
Lebensmitteln bestimmt.

 Das Gerét arbeitet ausschlieBlich mit HeiBluft. Gieen Sie kein Ol oder Fett in das
Gerat, wie Sie es bei einer herkdbmmlichen Fritteuse tun wirden!

e Das Geréat ist nicht fur die Zubereitung von flissigen Speisen wie Suppen, Sof3en oder
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Eintépfen geeignet!

e Das Gerat ist nur fur den personlichen Gebrauch bestimmt und nicht fir gewerbliche
oder haushaltséhnliche Anwendungen, z. B. in Hotels, Biros, Personalkiichen oder
ahnlichen Orten.

¢ Verwenden Sie das Gerat nur fur den angegebenen Zweck und wie in der
Bedienungsanleitung beschrieben. Jede andere Verwendung gilt als nicht
bestimmungsgeman.

* Die Garantie erstreckt sich nicht auf Mangel, die durch unsachgemaBe Behandlung,
Beschadigung oder Reparaturversuche entstanden sind. Das Gleiche gilt fur normale
Abnutzung und Verschlei3.

SICHERHEITSHINWEISE

WARNUNG: Beachten Sie alle Sicherheitshinweise, Anweisungen, Abbildungen und
technischen Daten, die diesem Geréat beiliegen. Die Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise
und Anweisungen kann zu einem elektrischen Schlag, zu fire oder Verletzungen fuhren.

o Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung
und/oder mangelndem Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder eine
Einweisung in die sichere Benutzung des Gerates erhalten haben und die Gefahren
verstanden haben, die sich aus der Nichtbeachtung der entsprechenden
Sicherheitsvorkehrungen ergeben.

¢ Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

¢ Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht von Kindern durchgefihrt werden, es sei
denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

 Kinder unter 8 Jahren und Tiere miUssen vom Gerat von dem Gerat und dem
Anschlusskabel ferngehalten werden.

 Prifen Sie, ob die auf dem Gerat angegebene Spannung mit der 6rtlichen Netzspannung
Ubereinstimmt.

¢ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Stecker, das Netzkabel oder andere Teile
beschadigt sind.

e SchlieBen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen an und bedienen Sie das Bedienfeld
nicht mit nassen Handen.

o Stellen Sie das Gerét nicht an eine Wand oder an andere Geréate. Lassen Sie mindestens
10 cm Freiraum an der Ruckseite und den Seiten und 10 cm Freiraum Uber dem Gerat.

¢ Alle zugénglichen Oberflachen kénnen wahrend der Benutzung heil3 werden.

* Ziehen Sie sofort den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie dunklen Rauch aus dem
Gerat kommen sehen. Warten Sie, bis die Rauchentwicklung aufhort, bevor Sie den
Topf aus dem Gerat nehmen.

/\VORSICHT: HEIBE OBERFLACHEN!

Das Gerét und das Zubehor werden sehr heif3 wahrend verwenden. Kommen Sie wahrend
oder nach der Benutzung des Gerétes nicht mit heiBen Teilen in Beruhrung! Berthren Sie
die Griffe und das Bedienfeld immer nur wahrend des Betriebs oder unmittelbar nach dem
Ausschalten des Gerats. Warten Sie, bis das Gerat vollstandig abgekuhlt ist, bevor Sie es
transportieren, reinigen oder aufbewahren. Verwenden Sie Ofenhandschuhe, wenn Sie
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das heiBe Zubehor anfassen.

e Decken Sie die Lufteinlass— und Luftauslasséffnungen nicht ab, wahrend das Gerat in
Betrieb ist.

* Tauchen Sie das Gerat und das Anschlusskabel niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten und achten Sie darauf, dass sie nicht ins Wasser fallen oder nass werden.
Es besteht die Gefahr eines elektrischen Schlages!

* GieBen Sie keine Flissigkeiten (z. B. Ol oder Wasser) direkt in das Geréat oder die
Schubladen und stellen Sie keine mit Flussigkeit gefullten Gefal3e in das Gerat. Es
arbeitet ausschlie3lich mit HeiBluft.

* Halten Sie das Netzkabel von heiBen Oberflachen fern.

e Das Gerat muss immer vom Stromnetz getrennt werden, wenn es unbeaufsichtigt
gelassen wird und bevor es transportiert oder gereinigt wird.

« Nehmen Sie keine Anderungen an dem Gerat vor. Tauschen Sie auch nicht tauschen
Sie das Anschlusskabel nicht selbst aus. Wenn das Gerat, die Anschlussleitung oder
das Zubehor des Gerats beschadigt sind, missen sie vom Hersteller, Kundendienst
oder einer Fachwerkstatt repariert oder ersetzt werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.

» Das Gerat ist nicht fur den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernbedienungssystem vorgesehen.

* Das Gerat muss ca. 30 Minuten abkuhlen, um es sicher bedienen oder reinigen zu kénnen.

* Befolgen Sie die Anweisungen im Kapitel "Reinigung und Lagerung” Kapitel!

/N\ GEFAHR - GEFAHR EINES ELEKTRISCHEN SCHLAGES

Verwenden und lagern Sie das Gerat nur in geschlossenen Raumen.

» Verwenden und lagern Sie das Gerat nicht in Rdumen mit hoher Luftfeuchtigkeit.

* Wenn das Gerat ins Wasser fallt, wahrend es an das Stromnetz angeschlossen ist,
ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose. Erst dann sollten Sie das Gerat
aus dem Wasser ziehen. Versuchen Sie niemals, das Gerat aus dem Wasser zu ziehen,
wahrend es am Stromnetz angeschlossen ist! Lassen Sie das Gerét vor der
Wiederinbetriebnahme durch den Hersteller, den Kundendienst oder einen autorisierten
Handler Uberprifen, um mogliche Gefahren zu vermeiden.

¢ Berthren Sie das Gerat und das Anschlusskabel niemals mit nassen Handen, wenn das
Gerét an das Stromnetz angeschlossen ist.

/S WARNUNG - BRANDGEFAHR

» Betreiben Sie das Gerat nicht in der Nahe von brennbaren Stoffen. Legen Sie keine
brennbaren Materialien (z. B. Pappe, Papier, Kunststoff) auf oder in das Geréat.

¢ Decken Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht ab und halten Sie die Luftungséffnungen
frei, um ein Einklemmen zu verhindern.

o Im Falle einer fire: Nicht mit Wasser I16schen! Ersticken Sie die Flammen mit einer
feuerfesten Decke oder einem geeigneten Feuerl6scher.

/\WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR

 Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern und Tieren fern. Es besteht die Gefahr
des Erstickens.
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« Achten Sie darauf, dass das Anschlusskabel stets auf3erhalb der Reichweite von kleinen
Kindern und Tieren aufbewahrt wird. Es besteht die Gefahr der Strangulierung.

e Wahrend des Betriebs und beim Herausziehen der Schubladen kann heiBer Dampf aus
dem Geréat austreten. Halten Sie deshalb Kopf und Hande aus dem Gefahrenbereich
heraus. Es besteht Verbrihungsgefahr durch Hitze, hei3en Dampf oder Kondenswasser.

o Das Gerat darf wahrend des Betriebs nicht bewegt werden. Es besteht die Gefahr von
Verbrennungen.

(DHINWEIS - GEFAHR DER BESCHADIGUNG VON MATERIAL
UND EIGENTUM

¢ Legen Sie die zu frittierenden Zutaten immer auf den Rost im Bratentopf, damit sie
nicht mit den Heizelementen in Berihrung kommen.

» Achten Sie darauf, dass der austretende Dampf nicht in direkten Kontakt mit
elektrischen Geraten und Anlagen mit elektrischen Bauteilen kommt.

¢ Wenn wahrend des Betriebs eine Stérung auftritt, ziehen Sie den Netzstecker. Ansonsten
schalten Sie das Gerat immer zuerst aus, bevor Sie den Netzstecker ziehen.

e Trennen Sie das Gerat vor einem Gewitter oder einem stromausfall vom Gewitter oder
bei einem Stromausfall vom Netz.

» Ziehen Sie immer den Netzstecker, wenn Sie das Gerat vom Stromnetz trennen.

* Das Gerat nicht am Anschlusskabel ziehen oder tragen.

o Schitzen Sie das Geréat vor anderen Warmequellen, offenen Flammen, anhaltender
Feuchtigkeit, direkter Sonneneinstrahlung oder StéBen.

o Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen Ort bei Temperaturen zwischen O und
40°C auf.

« Stellen Sie niemals Gegenstande auf das Gerat oder das Anschlusskabel.

e Verwenden Sie nur Originalzubehdr des Herstellers, um zu gewahrleisten, dass keine
Stérungen auftreten, die die Funktion des Gerats beeintrachtigen kdnnten, und um
maogliche Schaden zu vermeiden.

¢ Verwenden Sie zum Wenden und Herausnehmen der Speisen keine Klchenutensilien
aus Metall oder andere scharfkantige Gegensténde. Sie kdnnten die Beschichtung der
Schubladen und Ablagen beschadigen.

LERNEN SIE IHREN LUFTOFEN KENNEN

Ihre HeiBluftfritteuse nutzt die schnelle 360°-Luftzirkulationstechnologie, um mit wenig
bis gar keinem Ol zu kochen, fir schnelles, knuspriges und leckeres Essen. Mit
benutzerfreundlichen One-Touch-Bedienelementen und einem intuitiven, sicheren Design
ist die HeiBBluftfritteuse der Star in lhrer Kiche.
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DIAGRAMM

3. Rack 4. Schublade 5. Luftauslass

1. Bedienfeld 2. Handgriff
6. Kabelaufbewahrung am Sockel 7. lIsolierplatte 8. Auffangwanne 9. Grill
CONTROL PANEL
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@) Power @ Fryer® @ Fryer®  (we) MATCH we) SYNC
@ Anpassung + @ Anpassung - @Temperaturanzeige @Zeitanzeige

@ Taste fur die Einstellung von Temperatur und Zeit @ Menul-Taste

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG
1. Wischen Sie die AuBenseite des Gerats mit einem sauberen, feuchten Tuch ab.
Reinigen Sie die Schublade und das Gestell mit Spulmittel und warmem Wasser oder
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in der Spulmaschine.

2. Das Geréat sollte zum ersten Mal ohne Lebensmittel in Betrieb genommen werden, da
es aufgrund von Beschichtungsrickstédnden Rauch oder Gertiche entwickeln kann.
Befolgen Sie dazu die Anweisungen in den Kapiteln “Aufstellen und AnschlieBen” und
“Verwendung”. Lassen Sie das Gerat ca. 5 Minuten lang auf der hochsten
Temperaturstufe aufheizen, ohne dass sich Lebensmittel im Gerat befinden.

3. Dann reinigen Sie es erneut.

FUNKTIONEN

Das Geréat verfugt Uber zwei Fritteusen mit einem Fassungsvermdgen von 3,5 | und 6 |.
Sie kénnen verschiedene Programme zum Garen wahlen. Die Temperatur und die Garzeit
jeder Fritteuse konnen nach Bedarf eingestellt werden. Insgesamt gibt es 8 Programme.
Daruber hinaus kénnen die Friteusen synchronisiert werden, so dass alle Temperatur— und
Garzeiteinstellungen fur beide Friteusen gleich sind (MATCH-Funktion) oder nur das
Ende der Garzeit synchronisiert werden kann (SYNC-Funktion), so dass verschiedene
Speisen zur gleichen Zeit serviert werden kénnen.

Die Friteusen kénnen aber auch unabhangig voneinander ohne Synchronisation betrieben
werden. AuBerdem ist es moglich, nur eine Fritteuse fur das Garen kleinerer Mengen von
Lebensmitteln zu verwenden.

Die folgende Tabelle hilft Innen bei der Auswahl der Grundeinstellungen

'\élg,:r_agla(z_) Zeit (min) Tem(egl)'atur Schiitteln |Bemerkung

Krabben 400-500 18-22 150-170 schitteln

Steak 200-400 20-21 170-180 schitteln

Trommelstock 600-800 25-28 180-200 schitteln

Fisch 500-600 20-22 180-200 schitteln

Hahnchen flugel | 500-600 21-23 180-200 schutteln

Gefrorene Fommes| - 500-600 26-28 180-200 | schutteln
Kekse 140-160 14-16 160-180
Tassenkuchen 120-160 12-14 160-180

Hinweis:

1. Addieren Sie 3 Minuten zur Zubereitungszeit, wenn Sie mit dem Frittieren beginnen,
wahrend die HeiBluftfritteuse noch kalt ist;

2. Sie kénnen die Zutaten auch in einer HeiBBluftfritteuse aufwarmen. Zum Aufwarmen
der Zutaten die Temperatur auf 150 °C einstellen und 10 Minuten lang erhitzen.

3. Sie kénnen die Temperatur oder die Zeit je nach dem tatsachlichen Kocheffekt bei
der Verwendung der Luftfritteuse einstellen.
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TIPPS

* Fir die Zubereitung von Speisen wird in der Regel kein Ol oder nur eine geringe Menge
Ol (2 bis 3 Teelsffel) bendtigt.

* Sehr leichte Lebensmittelstiicke kdnnten durch die zirkulierende Luft herumgewirbelt
werden. Gegebenenfalls empfehlen wir, sie mit Zahnstochern oder einem &hnlichen
Gegenstand zusammenzukleben.

¢ Die Garzeit hangt von der GréBe und Menge der Speisen sowie von der Temperatur ab.
Im Allgemeinen ist die Garzeit jedoch kurzer als in einem herkdbmmlichen Backofen.
Beginnen Sie mit einer kirzeren Garzeit und erhéhen Sie diese bei Bedarf schrittweise.

* Ruhren Sie die Speisen von Zeit zu Zeit um oder wenden Sie sie mit einer Plastik— oder
Holzzange, um ein gleichmaBiges Garergebnis zu erzielen.

« Uberpriifen Sie zwischendurch den Zustand der Speisen und schalten Sie das Gerat
aus, wenn sie gar sind, auch wenn das Programm noch nicht beendet ist.

EINRICHTEN UND ANSCHLIEBEN

Bitte beachten!

= Uberpriifen Sie das Gerat und das Anschlusskabel vor jeder Inbetriebnahme auf
Beschadigungen. Verwenden Sie das Gerat nur, wenn es unbeschadigt und
funktionstuchtig ist.

= Stellen Sie das Gerat niemals auf eine weiche Oberflache. Die Liftungsdffnungen an
der Unterseite des Geréts durfen nicht abgedeckt werden.

= Stellen Sie sicher, dass an allen Seiten gentigend Freiraum vorhanden ist. Stellen Sie
das Geréat nicht unter Klichenoberschranken oder ahnlichen Schrénken auf. Der
aufsteigende Dampf koénnte diese beschadigen!

= SchlieBen Sie das Gerat nur an eine Steckdose an, die ordnungsgeman installiert ist
und mit den technischen Daten des Gerats Ubereinstimmt. Die Steckdose muss auch
nach dem Anschluss leicht zuganglich sein, damit die Verbindung zum Netz schnell
getrennt werden kann.

= Verwenden Sie keine Verlangerungskabel.

= SchlieBen Sie das Gerat nicht zusammen mit anderen Verbrauchern (mit hoher Wattzahl)
an eine Mehrfachsteckdose an, um eine Uberlastung und einen méglichen Kurzschluss
zu vermeiden (fire).

= Achten Sie darauf, dass das Anschlusskabel keine Stolperfalle darstellt. Es darf nicht
von der Flache herabhangen, auf der das Gerat steht, um zu verhindern, dass das Geréat
heruntergezogen wird.

= Achten Sie darauf, dass das Anschlusskabel nicht gequetscht, geknickt oder tber
scharfe Kanten gelegt wird und nicht mit heiBen Oberflachen (z.B. des Geréates) in
Berthrung kommt.

1. Stellen Sie das Gerat auf die Kichenzeile oder eine andere trockene, saubere, ebene
und hitzebestandige Arbeitsflache. Stellen Sie sicher, dass an allen Seiten gentigend
Freiraum vorhanden ist (mindestens 20 cm seitlich und 50 cm nach oben).

2. Wickeln Sie das Anschlusskabel vollstandig ab und stecken Sie den Netzstecker in
eine Steckdose.

20



VERWENDEN

Im Allgemeinen kénnen Sie mit diesem Gerat alle Gerichte zubereiten, die auch in einem
herkdmmlichen Umluftofen zubereitet werden kénnen. Fir gute Ergebnisse lesen Sie bitte
das Kapitel “TIPPS”.

BITTE BEACHTEN!

= VVergewissern Sie sich vor der Benutzung des Gerats, dass das Gerat und die
Auf3enseiten der Schublade sauber und trocken sind.

= Verwenden Sie das Gerat nicht langer als 4 Stunden ohne Unterbrechung.

= Lassen Sie das Gerat nicht eingeschaltet, wenn es leer ist (abgesehen vom “Abbrennen”
vor der ersten Verwendung).

= Legen Sie keine Lebensmittel in das Gerat, die noch in Frischhaltefolie oder Plastikbeutel
eingewickelt sind.

= Achten Sie darauf, dass die Lebensmittel nicht mit den Heizelementen in Berthrung
kommen.

= F{llen Sie die Schublade nicht zu voll, damit die heie Luft optimal im Garraum zirkulieren
kann. Fullen Sie ihn nicht mehr als 1/3 voll.

= Achten Sie darauf, dass 6l- und fetthaltige Lebensmittel nicht Gberhitzt werden. Sie
kénnten sich entziinden.

= Legen Sie die heiBen Schubladen nach dem Gebrauch immer auf eine hitzebestandige
Unterlage.
Hinweis: Ein Vorheizen des Geréates ist nicht erforderlich.

EINSTELLEN DER TEMPERATUR UND DER GARZEIT
Nachdem Sie ein Programm gewahlt haben, driicken Sie zuerst die Taste “Temp/Time
Adjustment”. Driicken Sie dann die “+ / — ”-Taste, um die Standardeinstellung zu &ndern.

* MATCH-Funktion-Ideal fur gréBere Mengen von Lebensmitteln oder gleiche
Temperatur— und Garzeiteinstellungen fur verschiedene Arten von Lebensmitteln.
Nach dem Einschalten des Gerats stellen Sie die MenUtemperatur und -zeit einer
Fritteuse ein, dann driicken Sie die “MATCH”-Taste, die Kontrollleuchte leuchtet immer,
und eine weitere Fritteuse wird synchron eingestellt, dann driicken Sie die Einschalttaste,
die beiden Tépfe beginnen mit den gleichen Einstellungen zu arbeiten; nach Arbeitsbeginn
kann die “MATCH”-Taste nicht mehr betatigt werden, und die Kontrollleuchte erlischt;

* SYNC-Funktion — Wenn zwei Friteusen unterschiedliche Garzeiten haben, driicken Sie
die “SYNC”-Taste und dann die Starttaste, der Topf mit der langeren Garzeit beginnt
zuerst zu arbeiten, das Display des Topfes mit der kirzeren Garzeit zeigt “HOLD” an
und beginnt erst zu arbeiten, wenn die verbleibende Zeit des Topfes, der zuerst zu
arbeiten begann, gleich ist wie dieser Topf, dann beginnen beide Tépfe gemeinsam zu
arbeiten. Nach Arbeitsbeginn kann die Taste “SYNC” nicht mehr betétigt werden, die
Kontrollleuchte erlischt;

HINWEIS: Wenn das Gerat in Betrieb ist, konnen die Kochzonen nicht nachtraglich

synchronisiert werden.

MANUELLE UNTERBRECHUNG DES GARVORGANGS

Wenn das Gerat in Betrieb ist und Sie eine Pause zum Einstellen bendtigen, driicken Sie
die “POWER”-Taste, das Gebléase stoppt nach 20 Sekunden Verzdgerung, und beide
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Pfannen werden gleichzeitig angehalten; um die Fritteuse(D anzuhalten, miissen Sie
zuerst “@)” driicken und dann die “POWER”-Taste, die Fritteuse(D kann im angehaltenen
Zustand eingestellt werden, um die Fritteuse®@ anzuhalten, ist der gleiche Weg.

AUSSCHALTEN

Driicken Sie die “POWER”-Taste und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Wenn Sie die Kochstelle einzeln ausschalten méchten, wahlen Sie die entsprechende D
oder 2, dann driicken Sie die “POWER”-Taste fiir 2s lang, der entsprechende Topf hért
auf zu arbeiten und das Display zeigt “OFF” an.

ANZEIGELAMPE WAHREND DES BETRIEBS

Taste (D und die zugehorige Mentianzeige blinken einmal/6 Sekunden gleichzeitig, Aus—
Zeit<0,5 Sekunden; nach 3 Sekunden Taste @ und die zugehdrige Menlianzeige blinken
einmal/6 Sekunden gleichzeitig, Ausschaltzeit <0,5 Sekunden;

Links und rechts blinken abwechselnd, Intervallzeit links und rechts 3 Sekunden.

STROMAUSFALLSPEICHER

Bei einem versehentlichen Stromausfall wahrend des Betriebs wird das Gerat in den
Zustand vor dem Stromausfall zurlickversetzt, sofern die Stromversorgung innerhalb von
30 Minuten wieder eingeschaltet wird.

FEHLER

Der Bildschirm fur die Sensoranomalie muss der Codeanzeige entsprechen: E1:
Sensorunterbrechung E2: Sensorkurzschluss

VERFAHREN ZUR VERWENDUNG

1. Bereiten Sie die Lebensmittel zum Kochen vor.

2. Stecken Sie das Netzkabel in die Steckdose. Ein BEEP-Ton zeigt an, dass die
Fritteuse mit Strom versorgt wird. Nachdem das Gerat 1 Sekunde lang geleuchtet hat,
schalten alle Anzeigen in den Standby—Modus. Im Standby—Modus blinkt die Lampe
der Taste “POWER”.

HINWEIS: Zurzeit kann nur die “POWER”-Taste

3. Driicken Sie die “POWER”-Taste, um das Gerat in den Einschaltmodus zu versetzen.
StandardmaBig blinken die Tasten im Bereich 1D(©), das Display zeigt ”———-" an.

4. Dricken Sie die FritteuseD) zum Einstellen, dann driicken Sie die “MENU”-Taste, um
das Menu zu wahlen. Nachdem Sie die entsprechende Meniifunktion ausgewahlt haben,
driicken Sie die Taste “Temperatur- und Zeiteinstellung” und dann die “+ - ”-Taste,
um die Standardtemperatur und —zeit zu &ndern. Die Einstellung der Fritteuse( ist
abgeschlossen.

HINWEIS: Wenn die Einstellung von Fryer @ mit der von Fryer ) tbereinstimmt, driicken

Sie zuerst Fryer @ und dann die Taste “MATCH?”, um sie mit Fryer (D abzugleichen. Die

Einstellung der Fritteuse) ist abgeschlossen. Driicken Sie die Taste “POWER”, um zu starten.

5. Wenn Sie die Fritteuse® separat aufstellen mochten, folgen Sie bitte Schritt 4.

HINWEIS1: Wenn die Garzeit beider Fritteusen gleichzeitig beendet werden soll, driicken

Sie die Taste “SYNC”. Bei dieser Funktion beginnt die Fritteuse mit der langeren Garzeit

zuerst zu arbeiten. Nach der Einstellung driicken Sie die “POWER”-Taste, um zu starten.
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HINWEIS2: Wenn Sie wahrend des Betriebs die Schublade herausziehen, schalten sich

die Heizung und der Motor aus, die LED-Anzeige und das Menusymbol verschwinden.

Der Countdown stoppt, und die verbleibende Arbeitszeit kann nach dem SchlieBen der

Schublade fortgesetzt werden (HINWEIS: Nach dem Herausziehen der Schublade muss

diese innerhalb von 1 Stunde wieder in die Fritteuse eingesetzt werden, nach 1 Stunde

muss das Programm zurlickgesetzt werden).

6. Nach Ablauf der Garzeit hort der Ofen auf zu heizen, die LED-Anzeige zeigt “OFF”
an und blinkt und “BEEP” ertént 5 Mal kurz zur Erinnerung.

7. Ziehen Sie die Schublade heraus und legen Sie sie auf eine hitzebestandige Unterlage.
Stellen Sie sich nicht auf das Gerat!

8. Schalten Sie das Gerat mit der “POWER”-Taste aus und ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose.

9. Nehmen Sie die Lebensmittel aus der Schublade.

10. Lassen Sie die Schublade und den Rost abkuhlen. Reinigen Sie sie anschlieBend

(siehe Kapitel “Reinigung und Lagerung”).

REINIGUNG UND LAGERUNG

Verwenden Sie zum Reinigen des Geréats keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel

oder Reinigungspads. Diese kdnnen die Oberflachen beschadigen.

1. Reinigen Sie die Schublade und das Gestell mit Spulmittel und warmem Wasser oder
in der Spulmaschine. Um die Qualitat der Teile so lange wie moglich zu erhalten, sollten
sie vorzugsweise von Hand gespult werden.

Bei hartnackigen Verschmutzungen sollten sie vorher in warmem Wasser und Spulmittel

eingeweicht werden.

2. Wischen Sie die AuBBenseite des Gerats sowie die Kammern und Heizelemente bei
Bedarf mit einem sauberen, trockenen Tuch ab.

3. lassen Sie alle Teile vollstandig trocknen oder trocknen Sie sie ab.

4. Bewahren Sie das Gerat an einem sauberen, trockenen und fur Kinder und Tiere
unzuganglichen Ort auf, wenn Sie es Uber einen l&ngeren Zeitraum nicht benutzen.

FEHLERBEHEBUNG
Problem Maégliche Ursache Lésung
Das Geréat ist nicht Stecken Sie den Netzstecker in eine
angeschlossen. geerdete Steckdose.

Die HeiBluftfritteuse

nicht eingestellt. um das Gerat einzuschalten.

Die mit der
HeiBluftfritteuse
fritierten Zutaten
sind noch nicht
fertig.

Geben Sie kleinere Zutatenmengen in
den Korb. Kleinere Chargen werden
gleichmafiger frittiert.

Die Menge an Zutaten im
Korb ist zu groB3.
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Die eingestellte Temperatur
ist zu niedrig.

Stellen Sie den Temperaturschlissel
auf die gewlnschte
Temperatureinstellung.

Die Vorbereitungszeit ist zu kurz.

Stellen Sie den Timer auf die
gewlnschte Zubereitungszeit ein.

In der HeiBluftfritteuse
werden die Zutaten
ungleichmafig frittiert.

Bestimmte Zutaten mussen nach
der Halfte der Zubereitungszeit
geschuttelt werden.

Uber- oder iibereinander liegende
Zutaten (z. B. Pommes) missen
nach der Halfte der Zubereitungszeit
geschuttelt werden.

Frittierte Snacks sind
nicht knusprig, wenn
sie aus der
HeiBluftfritteuse
kommen.

Sie haben eine Art Snack
verwendet, der in einer

herkdmmlichen Fritteuse
zubereitet werden sollte.

Verwenden Sie Ofensnacks oder
streichen Sie leicht etwas Ol auf
die Snacks, um ein knusprigeres
Ergebnis zu erzielen.

Ich kann die Pfanne
nicht richtig in das
Gerat schieben.

Es sind zu viele Zutaten
im Brattopf.

Fullen Sie den Frittiertopf nicht
Uber die MAX-Anzeige hinaus.

Das Gestell ist nicht richtig
im Topf platziert.

Schieben Sie das Gestell nach
unten in den Topf, bis es sich
nicht mehr weiter bewegen lasst.

Aus dem Geréat tritt
weiBer Rauch aus.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

Wenn Sie fettige Zutaten in der
HeiBluftfritteuse frittieren, lauft
eine groBe Menge Ol in den Topf.
Das Ol erzeugt weif3en Rauch und
der Topf kann sich starker als
gewohnlich erhitzen. Dies hat
keinen Einfluss auf das Gerat oder
das Endergebnis.

Der Topf enthalt noch
Fettrickstande vom vorherigen
Gebrauch.

WeiBer Rauch entsteht durch das
Erhitzen von Fett in der Pfanne.
Stellen Sie sicher, dass Sie die
Pfanne nach jedem Gebrauch
ordnungsgeman reinigen.

Frische Pommes
Frites werden in der
HeiBluftfritteuse
ungleichmagig frittiert,

Sie haben nicht die richtige
Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln
und achten Sie darauf, dass diese
beim Braten fest bleiben.

Fresh fries arefried
unevenly inthe air
fryer.Frische Pommes
sind nicht knusprig,
wenn sie aus der
HeiBluftfritteuse
kommen.

Sie haben die Kartoffelstabchen
vor dem Frittieren nicht richtig
abgespult.

Spulen Sie die Kartoffelstifte
grundlich ab, um die Starke von
der AuBenseite der Stifte

zu entfernen.

Die Knusprigkeit der Pommes
hangt von der Menge an Ol und
Wasser in den Pommes ab.

Stellen Sie sicher, dass Sie die
Kartoffelstdbchen gut trocknen,
bevor Sie das Ol hinzufligen.

Fresh fries are not
crispy when they
come out of the air
fryer.Problem

The crispiness of thefries
depends on theamount of oil
and water in the fries.
Magliche Ursache

Far ein knusprigeres Ergebnis
schneiden Sie die Kartoffelstifte
kleiner.

Far ein knusprigeres Ergebnis
etwas mehr Ol hinzufligen.

Ldsung
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GARANTIE UND SERVICE

Wenn Sie Service oder Informationen bendétigen oder ein Problem haben, wenden Sie
sich bitte an |hr ortliches autorisiertes Service—Center.

ENTSORGUNG

&y Entsorgen Sie das Verpackungsmaterial auf umweltfreundliche Weise, damit es
wiederverwertet werden kann.

Dieses Gerat fallt unter die europaische Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-

Ef und Elektronik—Altgerate (WEEE). Entsorgen Sie dieses Gerat nicht als normalen
Hausmuill, sondern auf umweltfreundliche Weise Uber ein offizientes
Entsorgungsunternehmen

TECHNISCHE DATEN

Spannung 220-240V~
Frequenz 50-60Hz
Power 2400W
Zeitschaltuhr 1-60minutes
Temperaturbereich 60-200C
Kapazitat 3.5L, 6L, 12L

25



