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Expertos en Anchoas

Anchoa de costera sobada a mano* \)ZOO€/ud
Boqueron en vinagre en mariposa* 2,00€/ud
Matrimonio anchoa y boquerén* 4,00€/ud
Gilda Premium de anchoa* 2,50€/ud
Gilda Premium de boqueron* 2,50€/ud

Mantequilla especial de anchoa con pan cristal* ------------ 5,50€

Nuestras latas

Escoge cualquier lata de nuestra tienda (mejillones,
navajas, zamburinas, sardinillas,...), y la acompanamos con
una bandeja de patatas fritas de corte grueso para que la

disfrutes como nunca (suplemento +2€).

Cortado al momento en violin

Queso azul cremoso con gelé de manzana* - 8,50€
Paleta 100% ibérica de bellota 12,00€
Lomito de presa 100% ibérico de bellota --mmeeeeees 12,50€
Combinado de paleta y lomito 100% ibérico bellota - 14,00€
Cecina de Ledn veteada Premium 10,00€
Chicharron artesano de Cadiz 8,00€

EXPERTOS EN ANCHOAS

PRODUCTOS GOURMET
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Nuestra seleccidn para compartir <~

Salmorejo clasico* 6,00€
Ensaladilla de bonito de costera 8,00€
1/2 racién 550€
Empanada artesana del dia* 7,00€
Tosta sardina ahumada 3,90€
Torreznos de Soria 9,00€
Lacon a feira* 7,50€
Chistorra 9,00€
Combinado morcilla y chistorra 9,00€
Flor de alcachofa a la brasa con papada ibérica* ------------- 4.00€/ud
Ensalada de pimientos con bonitoy anchoas = - 11,00€
Callos con morroy patas 13,90€

Pan cristal caliente y picos: 2€

Postres artesanos

Tarta de hojaldre de Torrelavega* 6,00€
Tocinillo de cielo* 5,00€
Flan de queso* 500€
Coulant de chocolate 6,00€
Sobao de chocolate caliente 4 50€

Cocina abierta de 12:30 a 16:00 y de 19:30 a 22:30

*Seleccion de platos con cocina cerrada




Bebidas

Vermout Doha Tomasa 4,00€

Vinos por copa
(seleccion Dona Tomasa de vinos tintos y blancos)

2,5€/3,0€/35€

Vinos y champagnes por botella

e Torno - El Ternero Crianza 18,00€
(D.O Rioja. Tinto)

e Muss 19,00€
(D.O Vinos de Madrid. Tinto)

e Pago de los Capellanes Roble 21,00€
(D.O Rivera del Duero. Tinto)

¢ ViAa Eizaga Reserva 2015 23,00€
(D.O Riogja. Tinto)

e Pago de los Capellanes Crianza 30,00€
(D.O Rioja. Tinto)

e |La Cotorra 16,00€
(D.O Rueda. Blanco)

e O Luar doSil 22,00€
(D.O Valdeorras. Blanco)

e Marie Clugny Brut 42,00€
(D.O Champagne)

e Soho's. Fino spritz 15,00€

(Fino de Jerez con aromas naturales

de limén y hierbabuena)

EXPERTOS EN ANCHOAS

PRODUCTOS GOURMET




