
F i s t i c ,  Z a h ă r ,  A l u a t  B a k l a v a       ,  G r ă s i m e
g h e e ,  A p ă  t r a n d a f i r ,  g r ă s i m e  g h e e ,  u l e i

f l o a r e a  s o a r e l u i ,  s a r e ,  P a s t ă  S u s a n .

baklava fistic & capsuni

F i s t i c ,  Z a h ă r ,  A m i d o n  a l i m e n t a r ,  F ă i n ă  a l b ă ,
G r ă s i m e  g h e e ,  A p ă  t r a n d a f i r ,  c ă p ș u n i -

a r o m ă  c u  c o l o r a n t ,  u l e i  f l o a r e a  s o a r e l u i ,
s a r e ,  c o l o r a n t  a l i m e n t a r  r o ș u ,  P a s t ă  S u s a n .

baklava fistic

baklava fistic &  Afine

1 5 0 g 3 4  L e i

SARMA FISTIC

2 0 0 g 4 0  L e i

C o n ț i n e :  F r u c t e  c u  c o a j ă  l e m n o a s ă ,  G l u t e n ,
L a p t e ,  S e m i n ț e  d e  s u s a n

( 6 E  |  0 . 6 8 g  s a r e  |  2 3 . 9 5 g  z a h ă r ) / 1 0 0 g
2 1 0 5 . 5 6 K j /  5 0 3 . 2 4 K C a l

F i s t i c ,  Z a h ă r ,  A m i d o n  a l i m e n t a r ,  F ă i n ă  a l b ă ,
G r ă s i m e  g h e e ,  A p ă  t r a n d a f i r ,  u l e i  f l o a r e a

s o a r e l u i ,  s a r e ,  P a s t ă  S u s a n .

C o n ț i n e :  F r u c t e  c u  c o a j ă  l e m n o a s ă ,  G l u t e n ,
L a p t e ,  S e m i n ț e  d e  s u s a n

( 1 E  |  0 . 6 9 g  s a r e  |  2 4 . 0 3 g  z a h ă r ) / 1 0 0 g
2 1 2 8 K j / 5 0 8 . 6 1 K C a l

1 5 0 g 3 4  L e i1 5 0 g 3 7  L e i

F i s t i c ,  Z a h ă r ,  A m i d o n  a l i m e n t a r ,  F ă i n ă
a l b ă  ,  G r ă s i m e  g h e e ,  A p ă  t r a n d a f i r ,  a f i n e  -

a r o m ă  c u  c o l o r a n t ,  u l e i  f l o a r e a  s o a r e l u i ,
s a r e ,  P a s t ă  S u s a n .

C o n ț i n e :  F r u c t e  c u  c o a j ă  l e m n o a s ă ,  G l u t e n ,
L a p t e ,  S e m i n ț e  d e  s u s a n

( 4 E  |  0 . 6 8 g  s a r e  |  2 3 . 9 5 g  z a h ă r ) / 1 0 0 g
2 1 0 5 . 5 5 K j /  5 0 3 . 2 4 K C a l

C o n ț i n e :  F r u c t e  c u  c o a j ă  l e m n o a s ă ,  G l u t e n ,
L a p t e ,  S e m i n ț e  d e  s u s a n

( 3 E  |  0 . 1 7 g  s a r e  |  2 5 . 0 2 g  z a h ă r ) / 1 0 0 g
1 9 3 2 . 6 3 K j /  4 6 1 . 9 1 K C a l

B A K L A V A  S E L E C T I O N



BAKLAVA MIGDALE & PARĂ

1 5 0 g 3 4  L e i

ASABEH SNUBAR

1 5 0 g 3 4  L e i

C o n ț i n e :  F r u c t e  c u  c o a j ă  l e m n o a s ă ,  G l u t e n ,
L a p t e ,  S e m i n ț e  d e  s u s a n

( 2 E  |  0 . 2 1 g  s a r e  |  1 6 . 3 3 g  z a h ă r ) / 1 0 0 g
2 0 5 0 . 9 2 K j /  4 9 0 . 1 8 K C a l

C a j u ,  a l u a t  b a k l a v a       ,  z a h ă r ,  g r ă s i m e  g h e e ,
m u g u r i  p i n ,  a p ă  f l o r i  p o r t o c a l ,  p a s t ă  s u s a n .

M i g d a l e ,  a m i d o n  a l i m e n t a r ,  f ă i n ă  a l b ă ,  u l e i
f l o a r e a  s o a r e l u i ,  a r o m ă  p e r e ,  s a r e .

C o n ț i n e :  F r u c t e  c u  c o a j ă  l e m n o a s ă ,  G l u t e n ,  

( 1 E  |  1 . 2 6 g  s a r e  |  5 . 4 8 g  z a h ă r ) / 1 0 0 g
2 0 0 5 . 4 5 K j /  4 7 9 . 3 1 K C a l

BAKLAVA NUCĂ

1 5 0 g
3 0  L e i

BAKLAVA ALUNE DE PADURE

1 5 0 g 3 4  L e i

N u c ă ,  s i r o p  b a k l a v a ,  a m i d o n
a l i m e n t a r ,  f ă i n ă  a l b ă ,  z a h ă r ,  a p ă  f l o r i

p o r t o c a l ,  s a r e ,  p a s t ă  s u s a n .

C o n ț i n e :  F r u c t e  c u  c o a j ă  l e m n o a s ă ,  G l u t e n ,
L a p t e ,  S e m i n ț e  d e  s u s a n

( 0 E  |  0 , 5 g  s a r e  |  2 2 . 9 3 g  z a h ă r ) / 1 0 0 g
2 3 4 3 . 0 1 K j /  5 5 9 . 9 9 K C a l

A l u n e  d e  p ă d u r e ,  s i r o p  b a k l a v a ,  g r a s i m e
g h e e ,  a m i d o n  a l i m e n t a r ,  f ă i n ă  a l b ă ,  z a h ă r ,

c a r d a m o m ,  c a c a o ,  m o c c a - a r o m ă  c u  c o l o r a n t ,
s a r e ,  p a s t ă  s u s a n .

C o n ț i n e :  F r u c t e  c u  c o a j ă  l e m n o a s ă ,  G l u t e n ,
L a p t e ,  S e m i n ț e  d e  s u s a n

( 0 E  |  0 , 7 g  s a r e  |  2 4 . 6 6 g  z a h ă r ) / 1 0 0 g  2 2 3 3 . 2 K
5 3 3 . 7 5 K C a l



OSH EL BELBOL CAJU

1 0 0 g 3 7  L e i 1 0 0 g 3 7  L e i

OSH EL BELBOL MIGDALE

BAKLAVA NUCĂ & CARAMEL

N u c ă ,  s i r o p  b a k l a v a ,  a m i d o n  a l i m e n t a r ,
f ă i n ă  a l b ă ,  z a h ă r ,  a p ă  f l o r i  p o r t o c a l ,

s a r e ,  p a s t ă  s u s a n .

1 5 0 g 3 4  L e i 1 0 0 g 3 7  L e i

OSH EL BELBOL FISTIC

C o n ț i n e :  F r u c t e  c u  c o a j ă  l e m n o a s ă ,  G l u t e n ,
L a p t e ,  S e m i n ț e  d e  s u s a n

( 0 E  |  0 , 5 g  s a r e  |  2 2 . 9 3 g  z a h ă r ) / 1 0 0 g
2 3 4 3 . 0 1 K j /  5 5 9 . 9 9 K C a l

O s h  b e l b o l  (  k a t a i f ,  s i r o p  z a h ă r ,
g r ă s i m e  g h e e ) ,  m i g d a l e .

C o n ț i n e :  F r u c t e  c u  c o a j ă  l e m n o a s ă ,
G l u t e n ,  L a p t e

( 0 E  |  0 . 1 6 g  s a r e  |  2 6 . 2 6 g  z a h ă r ) / 1 0 0 g
1 5 7 8 . 4 6 K j /  3 7 7 . 2 6 K C a l

O s h  b e l b o l  (  k a t a i f ,  s i r o p  z a h ă r ,
g r ă s i m e  g h e e ) ,  c a j u .

C o n ț i n e :  F r u c t e  c u  c o a j ă  l e m n o a s ă ,
G l u t e n ,  L a p t e

( 0 E  |  0 . 1 7 g  s a r e  |  2 4 . 5 3 g  z a h ă r ) / 1 0 0 g
1 5 4 7 . 7 K j /  3 6 9 . 9 1 K C a l

O s h  b e l b o l  (  k a t a i f ,  s i r o p  z a h ă r ,
g r ă s i m e  g h e e ) ,  f i s t i c .

C o n ț i n e :  F r u c t e  c u  c o a j ă  l e m n o a s ă ,  G l u t e n ,
L a p t e

( 0 E  |  0 . 1 6 g  s a r e  |  2 5 . 7 4 g  z a h ă r ) / 1 0 0 g
1 5 5 8 . 7 6 K j /  3 7 2 . 5 6 K C a l



selecție baklava - 3 PCS

S e l e c ț i e  d e  m i x  b a k l a v a .

1 0 0 g 1 9  L e i

S e l e c ț i e  d e  m i x  b a k l a v a .

selecție baklava - 6 PCS

2 0 0 g 3 7  L e i

BAKLAVA MIX MEDIE EXTRA

5 5 0 g 1 1 0  L e i

Î ț i  p o ț i  p e r s o n a l i z a  c u t i a  a l e g â n d  d i n t r e  u r m ă t o a r e l e  s o r t i m e n t e :  b a k l a v a  c u  n u c ă /  f i s t i c ,
b a k l a v a  f i s t i c  ș i  c ă p ș u n e ,  b a k l a v a  f i s t i c  ș i  a f i n e ,  b a k l a v a  n u c ă  ș i  c a r a m e l ,  b a k l a v a  m i g d a l ă  ș i

p a r ă ,  b a k l a v a  a l u n e  d e  p ă d u r e  ș i  c a r d a m o m ,  A s a b e h  S n u b a r ,  S a r m a  f i s t i c ,  O s h  E l  B e l b o l  c a j u /
m i g d a l ă /  f i s t i c ,  M a a m o u l  M a d  n u c ă /  f i s t i c /  c u r m a l e ,  B u r m a .  

BAKLAVA MIX MARE EXTRA

1 . 1 k g 2 2 0  L e i

BAKLAVA MIX MICĂ

1 8 0 g 3 7  L e i

M i x  d e  b a k l a v a  c u  e x t r a  f i s t i c ,  c a j u ,
n u c ă ,  p i n ,  a l u n e  d e  p ă d u r e  ș i  m i g d a l e ,

a r o m a t e  c u  a p ă  d e  t r a n d a f i r .  

Baklava cutii cadou

C u t i i l e  n o a s t r e  c a d o u  o f e r ă  d i v e r s e
s o r t i m e n t e  d i n  c e l e  m a i  c u n o s c u t e  ș i

a p r e c i a t e  d e s e r t u r i  l i b a n e z e .  

B A K L A V A  G I F T  B O X E S



Î ț i  p o ț i  p e r s o n a l i z a  c u t i a  a l e g â n d  d i n t r e  u r m ă t o a r e l e  s o r t i m e n t e :  b a k l a v a  c u  n u c ă ,  b a k l a v a
f i s t i c ,  b a k l a v a  c u  n u c ă  ș i  c a r a m e l ,  O s h  E l  B e l b o l  c a j u ,  O s h  E l  B e l b o l  m i g d a l ă ,  O s h  E l  B e l b o l

f i s t i c ,  A s a b e h  S n u b a r .  

BAKLAVA MIX MEDIE 

5 5 0 g 8 5  L e i

BAKLAVA MIX MARE

1 . 1 k g 1 7 0  L e i

* F o t o g r a f i i l e  a u  c a r a c t e r  i n f o r m a t i v  ș i  o r i e n t a t i v .
* T o a t e  p r o d u s e l e  c o n ț i n  a l e r g e n i :  G l u t e n ,  O u ă ,  A r a h i d e ,  S o i a ,  L a p t e ,  F r u c t e  c u  c o a j ă  l e m n o a s ă ,  S u l f i ț i ,

S e m i n ț e  d e  s u s a n  ș i  a l t e  p r o d u s e  d e r i v a t e  a c e s t o r a  c a r e  p r o v i n  f i e  d i n  i n g r e d i e n t e l e  f o l o s i t e ,  f i e
r e z u l t a t e  î n  u r m a  p r o c e s u l u i  t e h n o l o g i c ,  m o t i v  p e n t r u  c a r e  n u  p o t  f i  e x c l u s e  c o m b i n a ț i i  î n c r u c i ș a t e  d e

a l e r g e n i  l a  f i e c a r e  d i n t r e  p r e p a r a t e .

AMOOMA – PRĂJITURĂ CASEI

I n g r e d i e n t e :  K a s t a  ( A p ă ,  s o s  v e g e t a l  d e  g ă t i t ,  m i e z  p â i n e ,  l a p t e  p r a f ,  a m i d o n
a l i m e n t a r ) ,  P a s t ă  d e  f i s t i c  ( F i s t i c ,  f ă i n ă  m i g d a l e ,  z a h ă r ,  a p ă  t r a n d a f i r i ,  g r ă s i m e
g h e e )  ,  F i s t i c .   C o n ț i n e :  G l u t e n ,  L a p t e ,  S o i a ,  F r u c t e  c u  c o a j ă  l e m n o a s ă

3 9  L e i

 A M O O M  S P E C I A L S  &  O R I E N T A L  F U S I O N

( 1 8 0 g )

( 1 E  |  0 . 2 4 g  s a r e  |  1 2 . 1 7  z a h ă r )  /  1 0 0 g   |  1 3 9 1 . 5 6 K J  /  3 3 2 . 5 9 K C a l

2 8  L e iMUHALABIA CIOCOLATĂ ȘI ALUNE DE PĂDURE 

I n g r e d i e n t e :  B u n d i n c ă  d i n  l a p t e  3 . 7 - 4 . 1 %  g r ă s i m e ,  c i o c o l a t ă  a l b ă ,  f r i ș c ă  l i c h i d ă ,  c i o c o l a t ă
n e a g r ă ,  m i g d a l e ,  c a j u ,  a l u n e  d e  p ă d u r e .  C o n ț i n e :  L a p t e ,  f r u c t e  c u  c o a j ă  l e m n o a s ă

( 1 8 0 g )

( 2 E  |  0 . 0 7 g  s a r e  |  1 5 . 2 1  z a h ă r )  /  1 0 0 g   |  1 4 3 7 . 6 K J  /  3 4 3 . 5 9 K C a l

2 8  L e iMUHALABIA FISTIC 

I n g r e d i e n t e :  B u n d i n c ă  d i n  l a p t e  3 . 7 - 4 . 1 %  g r ă s i m e ,  c i o c o l a t ă  a l b ă ,  f r i ș c ă  l i c h i d ă ,
f i s t i c ,  p a s t ă  d e  f i s t i c .   C o n ț i n e :  L a p t e ,  f r u c t e  c u  c o a j ă  l e m n o a s ă .

( 1 8 0 g )

( 4 E  |  0 . 0 8 g  s a r e  |  1 5 . 7 3  z a h ă r )  /  1 0 0 g   |  1 2 7 6 . 9 9 K J  /  3 0 5 . 2 1 K C a l



4 2  L e i( 1 8 0 g )TIRAMISU CU CARDAMOM

I n g r e d i e n t e :  C r e m ă  T i r a m i s u  ( f r i s c ă  l i c h i d ă ,  m a s c a r p o n e ,  z a h ă r ,  g ă l b e n u s
o u , a p ă ) ,  p i s c o t u r i ( z a h a r ,  f a i n ă  a l b ă ,  o u ,  a m i d o n  a l i m e n t a r ,  m i e r e ) ,  c a f e a  c u
c a r d a m o m .  C o n ț i n e :  G l u t e n ,  L a p t e ,  O u ă

( 2 E  |  0 . 0 5 g  s a r e  |  1 6 . 1 1 g  z a h ă r ) / 1 0 0 g   |  1 1 4 7 . 1 3 K J  /  2 7 4 . 1 7 K C a l

TRIUNGHI CĂPȘUNE CU KASTA 4 0  L e i( 1 5 0 g )

I n g r e d i e n t e :  T r i u n g h i  f i s t i c  ș i  c ă p ș u n e  ( f i s t i c ,  z a h ă r ,  a m i d o n  a l i m e n t a r ,  f ă i n ă
a l b ă ,  g r ă s i m e  g h e e ,  a p ă  t r a n d a f i r ,  c ă p ș u n e - a r o m ă  c u  c o l o r a n t ,  u l e i  f l o a r e a
s o a r e l u i ,  s a r e ,  p a s t ă  s u s a n )  ,  K a s h t a  ( a p ă ,  s o s  v e g e t a l  d e  g ă t i t ,  m i e z  p â i n e ,  l a p t e
p r a f ,  a m i d o n  a l i m e n t a r )  ,  F i s t i c .

( 1 E  |  0 . 1 8 g  s a r e  |  2 3 . 6 6 g  z a h a r ) /  /  1 0 0 g   |  1 6 8 4 . 3 5 K J  /  4 0 2 . 5 7 K C a l

C o n ț i n e :  L a p t e ,  f r u c t e  c u  c o a j ă  l e m n o a s ă ,  g l u t e n ,  s e m i n ț e  s u s a n

P r e p a r a t e l e  p o t  f i  s e r v i t e  c u  o  c u p ă  d e  î n g h e ț a t ă  

+ 1 1  L e i

3 5  L e iMAAMOUL MAD KASHTA

 C L A S S I C  L E B A N E S E

3 5  L e iOSMALIA KASHTA

I n g r e d i e n t e :  K a s h t a  5 4 %  ( A p ă ,  s o s  v e g e t a l  d e  g ă t i t ,  m i e z  p â i n e ,  l a p t e  p r a f ,  a m i d o n
a l i m e n t a r ) ,  G r i ș ,  G r ă s i m e  g h e e ,  Z a h ă r ,  A p ă ,  F i s t i c ,  F ă i n ă  a l b ă ,  S i r o p  z a h ă r ,
B i c a r b o n a t  d e  s o d i u  a l i m e n t a r .

( 4 E  |  0 . 2 6 g  s a r e  |  1 1 . 1 3  z a h ă r )  /  1 0 0 g   |  1 1 6 6 . 6 9 K J  /  2 7 8 . 8 5 K C a l

C o n ț i n e :  G l u t e n ,  L a p t e ,  S o i a ,  F r u c t e  c u  c o a j ă  l e m n o a s ă

( 2 0 0 g )

( 2 0 0 g )

I n g r e d i e n t e :  K a s h t a  5 4 %  ( A p ă ,  s o s  v e g e t a l  d e  g ă t i t ,  m i e z  p â i n e ,  l a p t e  p r a f ,  a m i d o n
a l i m e n t a r ) ,  K a t a i f  ( a p ă ,  f ă i n ă  a l b ă ,  a m i d o n  a l i m e n t a r ,  u l e i  f l o a r e a  s o a r e l u i ,  l a p t e
p r a f ,  s a r e )  F i s t i c .  C o n ț i n e :  G l u t e n ,  L a p t e ,  S o i a ,  F r u c t e  c u  c o a j ă  l e m n o a s ă

( 4 E  |  0 . 4 g  s a r e  |  8 . 8 6 g  z a h ă r  /  1 0 0 g   |  7 6 5 . 0 2 K j  / 1 8 2 . 8 4 K C a l

3 6  L e iHALAWET EL JIBN ( 2 0 0 g )

I n g r e d i e n t e :  F o i  h a l a w e t  ( m o z z a r e l a ,  g r i ș ,  s i r o p  z a h ă r ,  a p ă  t r a n d a f i r i ) ,  K a s h t a
( A p ă ,  s o s  v e g e t a l  d e  g ă t i t ,  m i e z  p â i n e ,  l a p t e  p r a f ,  a m i d o n  a l i m e n t a r ) , F i s t i c .

( 2 E  |  0 . 3 5 g  s a r e  |  1 3 . 9 5 g  z a h ă r ) / 1 0 0 g   |  9 5 4 . 2 7 K j  /  2 2 8 . 0 8 K c a l

C o n ț i n e :  G l u t e n ,  L a p t e ,  S o i a ,  F r u c t e  c u  c o a j ă  l e m n o a s ă



3 5  L e iHOT LEBANESE KNEFE ( 2 9 0 g )

I n g r e d i e n t e :  M o z z a r e l l a ,  K a t a i f  ( a p ă ,  f a i n ă  a l b ă ,  a m i d o n  a l i m e n t a r ,  u l e i  f l o a r e a
s o a r e l u i ,  l a p t e  p r a f ,  s a r e ) ,  S i r o p  z a h ă r ,  G r ă s i m e  g h e e ,  K a s h t a  ( A p ă ,  s o s  v e g e t a l  d e
g ă t i t ,  m i e z  p â i n e ,  l a p t e  p r a f ,  a m i d o n  a l i m e n t a r ) ,  F i s t i c ,  P a s t ă  S U S A N .

( 2 E  |  0 . 3 8 g  s a r e  |  1 0 . 0 6 g  z a h ă r ) / 1 0 0 g  |  2 2 2 3 . 7 7 K j   /  5 3 1 . 4 9 K C a l

C o n ț i n e :  L a p t e ,  S o i a ,  G l u t e n ,  F r u c t e  c u  c o a j ă  l e m n o a s ă ,  S e m i n ț e  d e  s u s a n

P r e p a r a t e l e  p o t  f i  s e r v i t e  c u  o  c u p ă  d e  î n g h e ț a t ă  

+ 1 1  L e i

P r e p a r a t  f i e r b i n t e !

C H E E S E C A K E  B Y  A M O O M

3 4  L e iSAN SEBASTIAN ( 1 5 0 g )

I n g r e d i e n t e :  C r e m ă  d e  b r â n z ă  p r o a s p ă t ă ,  o u ă ,  z a h ă r ,  F r e s h  p o r t o c a l e ,  Z e a m ă  d e
l ă m â i e ,  E s e n ț ă  d e  v a n i l i e .  C o n ț i n e :  L a p t e ,  O u ă

( 0 E  |  0 . 4 9 g  s a r e  |  1 4 . 3 9 g  z a h ă r ) / 1 0 0 g  |  1 0 5 6 . 0 7 K j  /  2 5 2 . 4 9 K C a l

3 4  L e iCHEESECAKE ZMEURĂ 

I n g r e d i e n t e :  C r e m ă  d e  b r â n z ă  p r o a s p ă t ă ,  P a s t ă  f i s t i c  e x t r a  ( F i s t i c ,  f ă i n ă  m i g d a l e ,
z a h ă r ,  a p ă  t r a n d a f i r i ,  g r ă s i m e  g h e e ) ,  C i o c o l a t ă  a l b ă ,  F r i ș c ă  l i c h i d ă ,  C i o c o l a t ă
z m e u r ă .   C o n ț i n e :  L a p t e ,  F r u c t e  c u  c o a j ă  l e m n o a s ă

( 4 E  |  0 . 3 1 g  s a r e  |  2 5 . 0 9 g  z a h ă r ) / 1 0 0 g  |  1 8 8 5 . 3 5 K j  /  4 5 0 . 6 1 K C a l

( 1 8 0 g )

3 4  L e iCHEESECAKE FRUCTUL PASIUNII ( 1 8 0 g )

I n g r e d i e n t e :  C r e m ă  d e  b r â n z ă  p r o a s p ă t ă ,  P a s t ă  f i s t i c  e x t r a  ( F i s t i c ,  f ă i n ă  m i g d a l e ,
z a h ă r ,  a p ă  t r a n d a f i r i ,  g r ă s i m e  g h e e ) ,  C i o c o l a t ă  a l b ă ,  F r i ș c ă  l i c h i d ă ,  C i o c o l a t ă
f r u c t u l  p a s i u n i i .   C o n ț i n e :  L a p t e ,  F r u c t e  c u  c o a j ă  l e m n o a s ă

( 4 E  |  0 . 3 2 g  s a r e  |  2 4 . 4 5 g  z a h ă r ) / 1 0 0 g  |  1 8 6 3 . 0 2 K j  /  4 4 5 . 2 7 K C a l

3 4  L e iCHEESECAKE FISTIC

I n g r e d i e n t e :  C r e m ă  d e  b r â n z ă  p r o a s p ă t ă ,  P a s t ă  f i s t i c  e x t r a  ( F i s t i c ,  f ă i n ă  m i g d a l e ,
z a h ă r ,  a p ă  t r a n d a f i r i ,  g r ă s i m e  g h e e ) ,  C i o c o l a t ă  a l b ă ,  F r i ș c ă  l i c h i d ă .

( 4 E  |  0 . 3 2 g  s a r e  |  2 4 . 7 g  z a h ă r ) / 1 0 0 g  |  1 8 8 8 . 9 9 K j  /  4 5 1 . 4 8 K C a l

C o n ț i n e :  L a p t e ,  F r u c t e  c u  c o a j ă  l e m n o a s ă

( 1 8 0 g )

P r e p a r a t e l e  p o t  f i  s e r v i t e  c u  o  c u p ă  d e  î n g h e ț a t ă  

+ 1 1  L e i



I C E  C R E A M  

ÎNGHEȚATĂ vice cream 5 0 g / 1  c u p a 1 1  L e i

SELECȚIE ÎNGHEȚATĂ 1 5 0 g / 3  c u p e
2 9  L e i

FISTIC

MANGO

I n g r e d i e n t e :  B a z ă  d e  î n g h e ț a t ă  t e h n o f r u i t  4 0 %  ( d e x t r o z ă ,  p r o t e i n ă  d i n  s o i a ,  z a h ă r  b i o ,
g r ă s i m e  v e g e t a l a  d e  c o c o s ) ,  p i u r e e  d e  m a n g o  5 0 % ,  a p ă  8 % ,  p a s t ă  d e  m a n g o  2 % ,
s t a b i l i z a t o r i :  g u m ă  g u a r ,  f i b r ă  v e g e t a l ă .  C o n ț i n e :  S o i a

(  0 . 1 6 1 g  s a r e  |  2 4 . 4 g  z a h ă r ) / 1 0 0 g  |  5 2 2 , 1 K J  /  1 2 4 , 3 k c a l  

I n g r e d i e n t e :  b a z ă  a l b ă  d e  î n g h e ț a t ă  9 0 , 3 2 %  ( l a p t e  i n t e g r a l  3 , 5 %  g r ă s i m e ,  s m â n t â n ă
l i c h i d ă  3 5 %  g r ă s i m e ,  z a h ă r  b i o ,  g r ă s i m e  v e g e t a l ă  d e  c o c o s ) ,  p a s t ă  d e  f i s t i c  8 , 7 1 % ,
d e x t r o z ă  0 , 9 7 % ,  s t a b i l i z a t o r i  ( g u m ă  g u a r ,  f i b r ă  v e g e t a l ă ) .

( 0 . 2 2 8 g  s a r e  |  1 9 . 5 g  z a h ă r ) / 1 0 0 g  |   6 8 9 , 3 K J  /   1 6 5 , 6 k c a l

C o n ț i n e :  L a p t e ,  f i s t i c

CIOCOLATĂ BROWNIE

I n g r e d i e n t e :  B a z ă  c u  î n d u l c i t o r i  8 8 %  ( x i l i t o l , e r i t r i t o l ,  s t e v i e ,  l a p t e  p r a f  d e g r e s a t ,  l a p t e
3 , 5 %  g r ă s i m e ,  s m â n t â n ă  l i c h i d ă  3 5 %  g r ă s i m e ) ,  p a s t ă  c i o c c o l a t t o  p r e m i u m  9 % ,
v a r i e g a t o  b r o w n i e  c u  î n d u l c i t o r i  3 % ,  s t a b i l i z a t o r i :  g u m ă  g u a r ,  f i b r ă  v e g e t a l ă ,  g u m ă  d e
c e l u l o z a .  C o n ț i n e :  L a p t e

( 0 . 9 5 g  s a r e  |  1 4 . 5 g  z a h ă r ) / 1 0 0 g  |   1 1 4 6 , 8 4 K J  /  2 7 5 . 5 k c a l

CĂPȘUNE

I n g r e d i e n t e :  B a z ă  d e  î n g h e ț a t ă  t e h n o f r u i t  4 0 %  ( d e x t r o z ă ,  p r o t e i n ă  d i n  s o i a ,  z a h ă r  b i o ,
g r ă s i m e  v e g e t a l a  d e  c o c o s ) ,  p a s t a  d e  c ă p ș u n i  2 % ,  p i u r e e  c ă p ș u n i  5 0 % ,  a p ă  8 % ,
s t a b i l i z a t o r i :  g u m ă  g u a r ,  f i b r ă  v e g e t a l ă .   C o n ț i n e :  S o i a

( 0 , 1 7 9 g  s a r e  |   1 8 , 2 g   z a h ă r ) / 1 0 0 g  |  4 0 3 , 9 K J  /  9 6 , 5 k c a l  

COCOS CU CIOCOLATĂ ALBĂ & MIGDALE

I n g r e d i e n t e :  b a z ă  a l b ă  d e  î n g h e ț a t ă  8 6 , 4 7 %  ( l a p t e  i n t e g r a l  3 , 5 %  g r ă s i m e ,  s m â n t â n ă
l i c h i d ă  3 5 %  g r ă s i m e ,  z a h ă r  b i o ,  g r ă s i m e  v e g e t a l ă  d e  c o c o s ) ,  p a s t a  c o c c o  6 . 5 8 % ,
v a r i e g a t o  d e  c i o c o l a t ă  a l b ă  ș i  m i g d a l e  4 . 7 % ,  d e x t r o z ă  2 . 2 6 % ,  s t a b i l i z a t o r i  ( g u m ă  g u a r ,
f i b r ă  v e g e t a l ă ) .  C o n ț i n e :  L a p t e ,  m i g d a l e

( 0 . 2 5 g  s a r e  |  2 5 . 5 g  z a h ă r ) / 1 0 0 g  |  8 9 1 , 2 K J   /  2 1 3 , 3 k c a l



CARAMEL SĂRAT & ARAHIDE

FRUCTUL PASIUNII ,  GHIMBIR ȘI  MENTĂ

VANILIE

I n g r e d i e n t e :  B a z ă  a l b ă  d e  î n g h e ț a t ă  9 6 , 1 %  ( l a p t e  i n t e g r a l  3 , 5 %  g r ă s i m e ,  s m â n t â n ă
l i c h i d ă  3 5 %  g r ă s i m e ,  z a h ă r  b i o ,  g r ă s i m e  v e g e t a l ă  d e  c o c o s ) ,  p a s t ă  v a n i l i a  1 , 5 % ,  e s e n ț ă
v a n i l l a  b o u r b o n  1 , 4 % ,  d e x t r o z a  1 % ,  s t a b i l i z a t o r i :  g u m a  g u a r ,  f i b r a  v e g e t a l a .

( 0 . 2 4 g  s a r e  |   2 5 . 5 g  z a h ă r ) / 1 0 0 g  |  7 7 4 , 9 K J  /  1 8 5 , 9 k c a l

C o n ț i n e :  L a p t e

I n g r e d i e n t e :  L a p t e  i n t e g r a l  3 , 5  g r ă s i m e  5 8 . 6 % ,  b a z ă  c a r a m e l  a r o m a t  c u  u n t  ș i  f r i ș c ă
3 0 . 3 %  ( l a p t e  p r a f  d e g r e s a t ,  u n t ,  z a h ă r  b i o ,  s i r o p  d e  g l u c o z ă ) ,  s m â n t â n ă  l i c h i d ă  3 5 %
g r ă s i m e  6 , 1 % ,  v a r i e g a t o  d e  c i o c o l a t ă  c u  a l u n e  5 % ,  s t a b i l i z a t o r i :  g u m ă  g u a r ,  f i b r ă
v e g e t a l ă .  C o n ț i n e :  L a p t e ,  a r a h i d e

( 0 . 8 5 g  s a r e  |   1 5 , 6 g   z a h ă r ) / 1 0 0 g  |  1 . 0 0 4 , 0 K J  /  2 4 0 , 6 k c a l  

I n g r e d i e n t e :  B a z ă  d e  î n g h e ț a t ă  t e h n o f r u i t  4 2 , 6 %  ( d e x t r o z ă ,  p r o t e i n a  d i n  s o i a ,  z a h ă r
b i o ,  g r ă s i m e  v e g e t a l a  d e  c o c o s ) ,  p i u r e e  f r u c t u l  p a s i u n i i  5 3 , 2 % ,  p a s t ă  d e  f r u c t u l
p a s i u n i i  2 , 1 % ,  g h i m b i r  1 , 1 % ,  m e n t ă  1 % ,  s t a b i l i z a t o r i :  g u m ă  g u a r ,  f i b r ă  v e g e t a l ă  

( 0 . 1 8 1 g  s a r e  |   1 9 , 2 g   z a h ă r ) / 1 0 0 g  |  4 2 5 , 6 K J  /  1 0 1 , 6 k c a l

C o n ț i n e :  L a p t e ,  s o i a

O r i e n t a l  F u s i o n  C a d y  B a r

C A N D Y  B A R

E x p l o r e a z ă  l u m e a  f a s c i n a n t ă  a  d e s e r t u r i l o r  A m o o m  ș i  l a s ă - t e  r ă s f ă ț a t  d e
a r o m e l e  a u t e n t i c e  a l e  c e l o r  m a i  i u b i t e  d e s e r t u r i  l a  e v e n i m e n t u l  t ă u .

I n d i f e r e n t  d e  t i p u l  d e  o c a z i e ,  A m o o m  p u n e  l a  d i s p o z i ț i e  o  g a m ă  b o g a t ă  d e
d u l c i u r i  o r i e n t a l e ,  î m b o g ă ț i t e  c u  i n g r e d i e n t e  d e  c e a  m a i  b u n ă  c a l i t a t e .
C u  p a s i u n e  p e n t r u  c a l i t a t e  ș i  t r a d i ț i e ,  d o r i m  s ă  v ă  o f e r i m  o  e x p e r i e n ț ă

m e m o r a b i l ă ,  p l i n ă  d e  r a f i n a m e n t !

Pentru mai multe detalii ,  întrebă ospătarul.



N O T Ă

T o a t e  p r o d u s e l e  A m o o m  p o t  c o n ț i n e  u r m e  d e  s u b s t a n ț e  a l e r g e n e  ( g l u t e n ,  l a p t e  s a u  d e r i v a t e
d i n  l a p t e ,  s o i a ,  o u ă ,  ț e l i n ă ,  m u ș t a r ,  s e m i n ț e

d e  s u s a n ,  a l u n e ,  f r u c t e  c u  c o a j ă  l e m n o a s ă ,  s u l f ,  s u l f i ț i ,  p e ș t e  ș i  d e r i v a t e  d i n  p e ș t e ,  c r u s t a c e e ) ,
p r o v e n i t e  f i e  d i n  m a t e r i i l e  p r i m e  o b ț i n u t e  î n

f a b r i c ă  c e  p r o c e s e a z ă  a l i m e n t e  c e  c o n ț i n  a l e r g e n i ,  f i e  p r o v e n i t e  d i n  p r o c e s u l  d e  p r o d u c ț i e
d e r u l a t  î n  r e s t a u r a n t u l  A m o o m .

 M e n i u l  p o a t e  s u f e r i  m o d i f i c ă r i  p e  p a r c u r s u l  z i l e i  ș i  p o a t e  v a r i a  d e  l a  o  z i  l a  a l t ă .
 A m o o m  n u  î ș i  a s u m ă  r e s p o n s a b i l i t a t e a  p e n t r u  e v e n t u a l e l e  n e c o n c o r d a n t e  a l e  d a t e l o r

f u r n i z a t e  d e  c ă t r e  p r o d u c ă t o r  s a u  a l t e  s u r s e  e x t e r n e .  
N u m ă r u l  d e  a d i t i v i  d i n  p r e p a r a t  e s t e  m a r c a t  p r i n  ‘ E ’

V a l o r i l e  n u t r i ț i o n a l e  s u n t  e x p r i m a t e  p e r  1 0 0 g

Î N  A T E N Ț I A  C O N S U M A T O R I L O R :

P r o d u s e l e  d i n  m e n i u l  A m o o m  p o t  c o n ț i n e  a l e r g e n i .  Î n  c a z u l  î n  c a r e  s u n t e ț i  i n t o l e r a n t  /  a l e r g i c
l a  u n  i n g r e d i e n t ,  î n a i n t e  d e  a  c o m a n d ă  o r i c e

p r e p a r a t  d i n  m e n i u l  A m o o m  c o n s u l t a ț i  i n f o r m a ț i i l e  r e f e r i t o a r e  l a  i n g r e d i e n t e l e  d i n  p r e p a r a t e
ș i  /  s a u  î n t r e b a ț i  p e r s o n a l u l  u n i t ă ț i i .  

V a l o r i  N u t r i ț i o n a l e


