
BREAKFAST
A v a i l a b l e  f r o m  9 : 3 0  t o  1 6 : 0 0

E x c e p t  W e d n e s d a y  1 2 : 0 0  t o  1 6 : 0 0  

BENEDICT WITH BACON AND CHEDDAR 4 7  L e i

 � � �

5 9  L e iBENEDICT WITH SMOKED SALMON

3 2 0 g

4 0 0 g

F r o z e n  p r o d u c t !

GRANOLA 3 8  L e i3 5 0 g    

I n g r e d i e n t s :  G r e e k  y o g u r t  1 0 %  f a t ,  F r u i t  m u e s l i  ( C e r e a l  f l a k e s :  W h e a t ,  R y e ,
O a t s ,  C h o p p e d  d a t e s ,  B a r l e y  f l a k e s ,  P i n e a p p l e  c h u n k s ,  C o r n  f l a k e s ,  C a n d i e d
p a p a y a ,  S u n f l o w e r  s e e d s ,  C o c o n u t  f l a k e s ,  A l m o n d s ,  F l a x  s e e d s ) ,  F r u i t s  i n
v a r y i n g  q u a n t i t i e s :  B a n a n a ,  T a n g e r i n e s ,  S t r a w b e r r i e s ,  K i w i ,  S u g a r ,  C a s h e w s ,
H o n e y ,  C i n n a m o n .  C o n t a i n s :  M i l k ,  G l u t e n ,  N u t s ,  S u l f u r  d i o x i d e  a n d  s u l f i t e s .

( 3 E  |  0 . 1 1 g  s a l t  |  8 . 4 5 g  s u g a r )  / 1 0 0 g   |  6 3 7 . 5 6  K j  / 1 5 2 . 3 8  K C a l

( 1 0 E  |  0 . 8 4 g  s a l t  |  1 . 2 1 g  s u g a r )  / 1 0 0 g  |  1 0 7 1 . 5 2  K j  / 2 5 6 . 1  K C a l

I n g r e d i e n t s :  T w o  p o a c h e d  e g g s ,  S m o k e d  s a l m o n  2 5 %      ,  C r e a m  c h e e s e ,  B r i o c h e  b r e a d ,
H o l l a n d a i s e  s a u c e  ( B u t t e r ,  M i l k ,  Y o l k ,  M u s t a r d ) ,  W a l n u t  d r e s s i n g   ( W a t e r ,  G r a p e  S e e d
O i l ,  S u n f l o w e r  O i l ,  W a l n u t ,  H o n e y ,  B a l s a m i c  V i n e g a r ,  M u s t a r d ,  S a l t ) .
C o n t a i n s :  E g g s ,  F i s h ,  M i l k ,  G l u t e n ,  M u s t a r d ,  S u l f u r  d i o x i d e  a n d  s u l f i t e s ,  N u t s .

( 7 E  |  1 . 0 8 g  s a l t  |  1 . 5 7 g  s u g a r ) / 1 0 0 g   |  1 0 0 4 . 1 1 k j  K j  / 2 3 9 . 9 9  K C a l

5 9  L e iBENEDICT BRIE WITH TRUFFLES 3 4 0 g    

I n g r e d i e n t s :  T w o  p o a c h e d  e g g s ,  T r u f f l e  B r i e  3 1 % ,  B r i o c h e  b r e a d ,  H o l l a n d a i s e
s a u c e  ( B u t t e r ,  M i l k ,  Y o l k ,  M u s t a r d ) ,  W a l n u t  d r e s s i n g  ( W a t e r ,  G r a p e  S e e d  O i l ,
S u n f l o w e r  O i l ,  W a l n u t ,  H o n e y ,  B a l s a m i c  V i n e g a r ,  M u s t a r d ,  S a l t ) .   C o n t a i n s :
E g g s ,  M i l k ,  G l u t e n ,  M u s t a r d ,  S u l f u r  d i o x i d e  a n d  s u l f i t e s ,  N u t s .

( 7 E  |  0 . 5 8 g  s a l t  |  1 . 4 8 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  1 1 0 0 . 7 9 K J /  2 6 3 . 0 9 K C a l

B o l d e d  i n g r e d i e n t s  c o n t a i n  a l l e r g e n s  ( r e f e r  t o  t h e  e x p a n d e d  m e n u ) .
I n g r e d i e n t s  m a r k e d  w i t h  *  c o m e  f r o m  f r o z e n  i n g r e d i e n t s .  T h e  n u m b e r  o f
a d d i t i v e s  i n  t h e  d i s h  i s  i n d i c a t e d  b y  ' E ' .

I n g r e d i e n t s :  T w o  p o a c h e d  e g g s ,  B r i o c h e  b r e a d ,  1 5 %  B a c o n ,  H o l l a n d a i s e  s a u c e
( B u t t e r ,  M i l k ,  Y o l k ,  M u s t a r d ) ,  1 2 . 5 %  C h e d d a r ,  W a l n u t  d r e s s i n g  ( W a t e r ,  G r a p e
S e e d  O i l ,  S u n f l o w e r  O i l ,  W a l n u t ,  H o n e y ,  B a l s a m i c  V i n e g a r ,  M u s t a r d ,  S a l t ) .  
C o n t a i n s :  E g g s ,  G l u t e n ,  M i l k ,  M u s t a r d ,  S u l f u r  d i o x i d e  a n d  s u l f i t e s ,  N u t s .



F r o z e n  p r o d u c t !

BENEDICT WITH ROASTED PEPPERS 4 5  L e i3 6 0 g

I n g r e d i e n t s :  T w o  p o a c h e d  e g g s ,  C r e a m  c h e e s e ,  B r i o c h e  b r e a d ,  R o a s t e d  p e p p e r s
1 3 . 8 % ,  H o l l a n d a i s e  s a u c e  ( B u t t e r ,  M i l k ,  Y o l k ,  M u s t a r d ) ,  W a l n u t  d r e s s i n g  ( W a t e r ,
G r a p e  S e e d  O i l ,  S u n f l o w e r  O i l ,  W a l n u t ,  H o n e y ,  B a l s a m i c  V i n e g a r ,  M u s t a r d ,  S a l t ) .
C o n t a i n s :  E g g s ,  M i l k ,  G l u t e n ,  S u l f u r  d i o x i d e  a n d  s u l f i t e s ,  M u s t a r d ,  N u t s .

( 6 E  |  0 . 6 8 g  s a l t  |  2 . 3 2 g  s u g a r ) / 1 0 0 g |  9 5 8 . 3 5  K j  / 2 2 9 . 0 5  K C a l

4 6  L e iBENEDICT WITH AVOCADO 4 3 0 g

I n g r e d i e n t s :  A v o c a d o  3 4 % ,  T w o  p o a c h e d  e g g s ,  B r i o c h e  b r e a d ,  H o l l a n d a i s e  s a u c e
( B u t t e r ,  M i l k ,  Y o l k ,  M u s t a r d ) ,  C r e a m  c h e e s e ,  W a l n u t  d r e s s i n g  ( W a t e r ,  G r a p e  S e e d
O i l ,  S u n f l o w e r  O i l ,  W a l n u t ,  H o n e y ,  B a l s a m i c  V i n e g a r ,  M u s t a r d ,  S a l t ) .
C o n t a i n s :  E g g s ,  G l u t e n ,  M i l k ,  M u s t a r d ,  S u l f u r  d i o x i d e  a n d  s u l f i t e s ,  N u t s .

( 7 E  |  0 . 3 g  s a l t  |  3 . 5 3  s u g a r )  /  1 0 0 g   |  9 1 6 . 4 3 K J /  2 1 9 . 0 3 K C a l

4 9  L e iCROQUE MADAME 4 2 0 g

I n g r e d i e n t s :  P r a g u e  H a m ,  R y e  B r e a d ,  C r e a m  C h e e s e ,  F r i e d  E g g ,  C h e d d a r ,  W a l n u t
D r e s s i n g  ( W a t e r ,  G r a p e  S e e d  O i l ,  S u n f l o w e r  O i l ,  W a l n u t ,  H o n e y ,  B a l s a m i c  V i n e g a r ,
M u s t a r d ,  S a l t ) .
C o n t a i n s :  S o y ,  G l u t e n ,  M i l k ,  E g g s ,  S u l f u r  D i o x i d e  a n d  S u l f i t e s ,  M u s t a r d ,  N u t s .

( 1 6 E  |  1 . 4 3 g  s a l t  |  0 . 8 4  s u g a r )  /  1 0 0 g   |  8 7 6 . 0 6 K J  /  2 0 9 . 3 8  K C a l

4 7  L e iCROQUE MONSIEUR 3 7 0 g

I n g r e d i e n t s :  P r a g u e  H a m ,  R y e  B r e a d ,  C r e a m  C h e e s e ,  C h e d d a r ,  W a l n u t  D r e s s i n g
( W a t e r ,  G r a p e  S e e d  O i l ,  S u n f l o w e r  O i l ,  W a l n u t ,  H o n e y ,  B a l s a m i c  V i n e g a r ,  M u s t a r d ,
S a l t ) .  C o n t a i n s :  S o y ,  G l u t e n ,  M i l k ,  S u l f u r  D i o x i d e  a n d  S u l f i t e s ,  M u s t a r d ,  T r e e  N u t s .

( 1 6 E  |  1 . 6 1 g  s a l t  |  0 . 9 5  s u g a r )  /  1 0 0 g   |  8 8 2 . 2 3 K J  /  2 1 1 . 1  K c a l

4 4  L e iHAM & CHEDDAR CROISSANTS 

I n g r e d i e n t s :  T w o  c r o i s s a n t s      ,  P r a g u e  h a m  2 7 % ,  C h e d d a r  1 0 % ,  S u n - d r i e d
t o m a t o e s ,  W a l n u t  d r e s s i n g  ( W a t e r ,  G r a p e  S e e d  O i l ,  S u n f l o w e r  O i l ,  W a l n u t ,  H o n e y ,
B a l s a m i c  V i n e g a r ,  M u s t a r d ,  S a l t ) .
C o n t a i n s :  G l u t e n ,  M i l k ,  E g g s ,  S o y ,  S u l f u r  d i o x i d e  a n d  s u l f i t e s ,  M u s t a r d ,  N u t s .

3 7 0 g    

( 1 6 E  |  1 . 4 4 g  s a l t  |  4 . 0 9 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  1 1 0 4 . 6 3  K j  / 2 6 4 . 0 1  K C a l

3 1  L e iBUTTER AND JAM CROISSANTS 

I n g r e d i e n t s :  T w o  c r o i s s a n t s      ,  G r e e k  y o g u r t  1 0 %  f a t ,  J a m ,  B u t t e r  8 2 %  f a t .
C o n t a i n s :  G l u t e n ,  M i l k ,  E g g s .

3 0 0 g    

( 4 E  |  0 . 5 2 g  s a l t  |  1 5 . 9 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  1 4 1 1 . 0 4  K j  / 3 3 7 . 2 5  K C a l



4 6  L e iSHAKSHUKA 4 7 5 g    

I n g r e d i e n t s :  T a j i n e  S a u c e  ( P e e l e d  t o m a t o e s ,  w a t e r ,  o n i o n ,  s u n f l o w e r  o i l ,  8 2 %
f a t  b u t t e r ,  g i n g e r ,  g a r l i c ,  s a l t ,  m e a t  s p i c e s ) ,  t w o  e g g s ,  b e l l  p e p p e r ,  l e e k ,
c h i c k p e a s ,  s a l t .   C o n t a i n s :  G l u t e n ,  M i l k ,  E g g s .

( 2 E  |  0 . 8 9 g  s a l t  |  1 . 3 7 g  s u g a r ) / 1 0 0 g   |  3 1 9 . 9 3  K j  / 7 6 . 4 7  K C a l

4 2  L e iAVOCADO & LABNEH TOAST 3 9 0 g    

I n g r e d i e n t s :  A v o c a d o  3 8 % ,  L a b n e h  2 5 %  -  y o g u r t  c r e a m ,  P o m e g r a n a t e ,  B r i o c h e
B r e a d ,  W a l n u t  D r e s s i n g  ( W a t e r ,  G r a p e  S e e d  O i l ,  S u n f l o w e r  O i l ,  W a l n u t ,
H o n e y ,  B a l s a m i c  V i n e g a r ,  M u s t a r d ,  S a l t ) ,  Z a a t a r .   C o n t a i n s :  M i l k ,  G l u t e n ,
E g g s ,  S u l f u r  d i o x i d e  a n d  s u l f i t e s ,  M u s t a r d ,  N u t s ,  S e s a m e  s e e d s .

( 3 E  |  0 . 9 6 g  s a l t  |  4 . 5 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  6 9 0 . 9 3  K j  / 1 6 5 . 1 4  K C a l  

SCRAMBLED EGGS WITH TRUFFLES 3 0 0 g    

I n g r e d i e n t s :  T h r e e  e g g s ,  C r e a m  c h e e s e  w i t h  t r u f f l e  s a l s a ,  T r u f f l e  s a l s a ,  B u t t e r
8 2 %  f a t .  C o n t a i n s :  E g g s ,  M i l k .

( 3 E  |  0 . 2 6 g  s a l t  |  0 . 6 4 g  s u g a r ) / 1 0 0 g   |  1 0 9 2 . 5 5  K j  / 2 6 1 . 1 3  K C a l

4 3  L e i

4 2  L e i

3 5  L e iOMELETTE 2 2 0 g    

I n g r e d i e n t s :  T h r e e  e g g s ,  8 2 %  B u t t e r ,  H e a v y  c r e a m ,  S a l t .
C o n t a i n s :  E g g s ,  M i l k .

( 3 E  |  1 . 0 4 g  s a l t  |  0 . 5 9 g  s u g a r ) / 1 0 0 g   |  8 3 0 . 2 9  K j  / 1 9 8 . 4 5  K C a l  

TURKISH EGGS 4 0 0 g    

I n g r e d i e n t s :  1 0 %  f a t  G r e e k  y o g u r t ,  T w o  p o a c h e d  e g g s ,  S u j u k       ,  Z a a t a r ,  S a l t .
C o n t a i n s :  M i l k ,  E g g s ,  S e s a m e  s e e d s .

( 0 E  |  0 . 5 8 g  s a l t  |  2 . 1 2 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  6 6 7 . 6 8  K j  / 1 5 9 . 5 8  K C a l

S p i c y  d i s h !F r o z e n  p r o d u c t !

3 2  L e iZA'ATAR CROISSANTS

I n g r e d i e n t s :  T w o  c r o i s s a n t s      ,  L a b n e h  -  y o g u r t  c r e a m ,  Z a a t a r .
C o n t a i n s :  G l u t e n ,  M i l k ,  E g g s ,  S e s a m e  s e e d s .

2 7 0 g    

( 2 E  |  1 . 5 5 g  s a l t  |  5 . 1 9 g  s u g a r ) / 1 0 0 g    |  1 1 8 8 . 8 3  K j  / 2 8 4 . 1 4  K C a l



L U N C H  &  D I N N E R
A v a i l a b l e  f r o m  1 2 : 0 0  t o  2 1 : 3 0

M O R E  T H A N  A  S T A R T E R  

ORIENTAL PLATTER FOR 2-3 PERSONS

 � � �

9 8  L e i6 0 0 g    

I n g r e d i e n t s :  L a b n e h  w i t h  p e a c h  a n d  s a f f r o n ,  C u c u m b e r ,  B e l l  p e p p e r ,  C a r r o t ,
M o r o c c a n  l e n t i l s ,  M a r i n a t e d  o l i v e s ,  M u h a m m a r a  ( R o a s t e d  R e d  P e p p e r s      ,
W a l n u t s ,  R e d  P e p p e r  P a s t e ,  E x t r a  V i r g i n  O l i v e  O i l ,  S u n - d r i e d  T o m a t o e s ,  S a l t ,
C u m i n ) ,  M u t a b a l  ( R o a s t e d  E g g p l a n t       ,  P o m e g r a n a t e ,  S e s a m e  P a s t e ,  E x t r a
V i r g i n  O l i v e  O i l ,  L e m o n  J u i c e ,  S a l t ) ,  H u m m u s  w i t h  g r e e n  h a r i s s a ,  C l a s s i c
h u m m u s .   C o n t a i n s :  M i l k ,  G l u t e n ,  S u l f u r  d i o x i d e  a n d  s u l f i t e s ,  N u t s ,  S e s a m e
s e e d s ,  S o y .

( 9 E  |  0 . 9 1 g  s a l t  |  1 . 6 8 g  s u g a r ) / 1 0 0 g   |  1 9 0 5 . 4 9  K j  / 4 5 5 . 4 2  K C a l

LABNEH WITH PEACH 4 4  L e i2 5 0 g    

I n g r e d i e n t s :  L a b n e h  -  Y o g u r t  C r e a m ,  P e a c h ,  S u g a r .  C o n t a i n s :  M i l k .

( 0 E  |  2 . 3 6 g  s a l t  |  4 . 0 6  s u g a r )  /  1 0 0 g   |  3 1 9 . 3 2 K J  /  7 6 . 3 2 K C a l

3 2  L e iHUMMUS 1 8 0 g    

PADRON LABNEH 4 6  L e i2 8 0 g    

I n g r e d i e n t s :  L a b n e h  -  Y o g u r t  c r e a m ,  P a d r o n  p e p p e r s ,  8 2 %  f a t  b u t t e r ,  M i s o
p a s t e ,  S o y  s a u c e ,  Z a a t a r .   C o n t a i n s :  G l u t e n ,  M i l k ,  S o y ,  S e s a m e  s e e d s .

( 0 E  |  1 . 7 8 g  s a l t  |  2 . 6 4  s u g a r )  /  1 0 0 g   |  3 9 9 . 6 K J  /  9 5 . 5 1 K C a l

I n g r e d i e n t s :  H u m m u s  ( C h i c k p e a s ,  S e s a m e  p a s t e ,  W a t e r ,  S u n f l o w e r  o i l ,  L e m o n
s a l t ,  S a l t ) ,  E x t r a  v i r g i n  o l i v e  o i l ,  P i s t a c h i o s .  C o n t a i n s : N u t s ,  S e s a m e  s e e d s .

( 1 E  |  1 . 3 g  s a l t  |  0 . 3  s u g a r )  /  1 0 0 g  |  5 4 5 7 . 4 1 K J  /  1 3 0 4 . 3 6 K C a l

V e g e t a r i a n  d i s h !F r o z e n  p r o d u c t !

HUMMUS WITH BEEF 5 9  L e i3 0 0 g    

I n g r e d i e n t s :  H u m m u s ,  B e e f  t e n d e r l o i n ,  G r e e n  o l i v e s ,  S u n - d r i e d  t o m a t o e s ,
E x t r a  v i r g i n  o l i v e  o i l ,  W a l n u t  k e r n e l .   C o n t a i n s :  S e s a m e  s e e d s ,  S u l f u r  d i o x i d e
a n d  s u l f i t e s ,  N u t s .  

( 6 E  |  1 . 2 2 g  s a l t  |  1 . 0 9 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  3 4 0 0 . 0 3  K j  /  8 1 2 . 6 3  K C a l



V e g e t a r i a n  d i s h !F r o z e n  p r o d u c t !

MUTABAL 3 2  L e i1 8 0 g    

I n g r e d i e n t s :  R o a s t e d  E g g p l a n t      ,  P o m e g r a n a t e ,  S e s a m e  P a s t e ,  E x t r a  V i r g i n  O l i v e
O i l ,  L e m o n  J u i c e ,  S a l t .   C o n t a i n s :  S e s a m e  S e e d s .

( 0 E  |  0 . 5 g  s a l t  |  0 . 7 8 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  3 9 6 2 . 4  K j  / 9 4 7 . 0 4  K C a l

MUHAMMARA 3 8  L e i1 3 0 g    

I n g r e d i e n t s :  R o a s t e d  p e p p e r s ,  W a l n u t  k e r n e l ,  S w e e t  p e p p e r  p a s t e ,  E x t r a  v i r g i n
o l i v e  o i l ,  S u n - d r i e d  t o m a t o e s ,  S a l t ,  C u m i n .
C o n t a i n s :  S u l f u r  d i o x i d e  a n d  s u l f i t e s ,  F r u i t s  w i t h  w o o d y  p e e l .

( 3 E  |  2 . 2 1 g  s a l t  |  3 . 2 5 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  1 4 2 8 . 0 9  K j  / 3 4 1 . 3 2  K C a l

HALLOUMI STICKS 5 5  L e i3 8 0 g    

I n g r e d i e n t s :  H a l l o u m i       ( G r i l l  c h e e s e ,  B r e a d c r u m b s ,  E g g s ,  W h i t e  f l o u r ,  M i l k ,
v i n e g a r ) ,  W a l n u t  D r e s s i n g  ( W a t e r ,  G r a p e  S e e d  O i l ,  S u n f l o w e r  O i l ,  W a l n u t ,  H o n e y ,
B a l s a m i c  V i n e g a r ,  M u s t a r d ,  S a l t ) ,  G r e e k  Y o g u r t  1 0 %  f a t .
C o n t a i n s :  G l u t e n ,  M i l k ,  E g g s ,  S u l f u r  D i o x i d e  a n d  S u l p h i t e s ,  M u s t a r d ,  N u t s .

( 6 E  |  1 . 1 5 g  s a l t  |  1 . 9 3 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  1 2 0 6 . 9 7  K j  / 2 8 8 . 4 8  K C a l

5 7  L e iSAMBOUSEK ROLLS MIX  -  6 PCS 3 5 0 g    

I n g r e d i e n t s :  S a m b o u s e k  C h e e s e       ( 2  p c s . ) ,  S a m b o u s e k  S h r i m p       ( 2  p c s . ) ,
S a m b o u s e k  S u j u k       ( 2  p c s . ) ,  S w e e t  c h i l i  s a u c e ,  W a l n u t  d r e s s i n g  ( W a t e r ,  G r a p e
S e e d  O i l ,  S u n f l o w e r  O i l ,  W a l n u t ,  H o n e y ,  B a l s a m i c  V i n e g a r ,  M u s t a r d ,  S a l t ) .
C o n t a i n s :  G l u t e n ,  M i l k ,  S u l f u r  d i o x i d e  a n d  s u l f i t e s ,  M u s t a r d ,  N u t s ,  S e s a m e
s e e d s ,  S o y ,  S h e l l f i s h .

( 1 1 E  |  0 . 9 1 g  s a l t  |  9 . 5 7 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  1 1 3 3 . 0 3  K j  / 2 7 0 . 8  K C a l

GUACAMOLE 4 4  L e i2 8 0 g    

I n g r e d i e n t s :  A v o c a d o ,  T o m a t o e s ,  L i m e  J u i c e ,  S a l t .

( 0 E  |  0 . 3 7 g  s a l t  |  5 . 1 8 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  6 6 3 . 5 8  K j  / 1 5 8 . 6  K C a l  

HOME-MARINATED OLIVES 2 8  L e i1 8 0 g    

I n g r e d i e n t s :  S u n f l o w e r  o i l ,  G r e e n  o l i v e s ,  K a l a m a t a  o l i v e s ,  E x t r a  v i r g i n  o l i v e  o i l ,
G a r l i c ,  F r e s h  t h y m e ,  F r e s h  r o s e m a r y .

( 5 E  |  1 . 3 3 g  s a l t  |  0 . 3 5 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  1 8 4 3 . 1  K j  / 4 4 0 . 5 1  K C a l

5 4  L e iBRIE WITH TRUFFLE SAUCE 1 7 0 g    

I n g r e d i e n t s :  T r u f f l e  B r i e  ( C r e a m  c h e e s e  w i t h  t r u f f l e  s a l s a ,  B r i e  c h e e s e ) ,  W a l n u t
D r e s s i n g  ( W a t e r ,  G r a p e  S e e d  O i l ,  S u n f l o w e r  O i l ,  W a l n u t ,  H o n e y ,  B a l s a m i c  V i n e g a r ,
M u s t a r d ,  S a l t ) .   C o n t a i n s :  M i l k ,  S u l f u r  d i o x i d e  a n d  s u l f i t e s ,  M u s t a r d ,  N u t s .

( 7 E  |  0 . 9 6 g  s a l t  |  1 . 1 9 g  s u g a r ) / 1 0 0 g   |  1 3 1 1 . 2 5  K j  / 3 1 3 . 3 9  K C a l



S O U P S

3 5  L e iMUSHROOM CREAM SOUP 2 9 0 g    

I n g r e d i e n t s :  B u t t o n  m u s h r o o m s ,  L e e k s ,  P o t a t o e s ,  H e a v y  C r e a m ,  T r u f f l e  s a l s a ,
S a l t .  C o n t a i n s :  M i l k .

( 3 E  |  1 . 1 7 g  s a l t  |  1 . 7 1 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  3 9 9 . 5 5  K j  / 9 5 . 4 9  K C a l

3 5  L e iCREAMY PUMPKIN SOUP 2 9 0 g    

I n g r e d i e n t s :  P u m p k i n ,  C a r r o t ,  O n i o n ,  B a c o n ,  H e a v y  C r e a m ,  S a l t .   C o n t a i n s :  M i l k .

( 8 E  |  0 . 6 8 g  s a l t  |  2 . 0 5 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  3 2 1 . 5 4  K j  / 7 6 . 8 5  K C a l

GOURMET SALAD

S A L A D S

3 6  L e iFATTOUSH 2 7 0 g    

3 3 0 g    

I n g r e d i e n t s :  C r i s p y  s a l a d ,  B e l l  p e p p e r ,  P o m e g r a n a t e  s a u c e ,  P i t a  b r e a d ,  C h e r r y
t o m a t o e s ,  C u c u m b e r ,  Z a a t a r .   C o n t a i n s :  G l u t e n ,  S e s a m e  s e e d s .

( 9 E  |  0 . 3 2 g  s a l t  |  1 1 . 5 4 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  5 2 6 . 0 4  K j  / 1 2 5 . 7 2  K C a l

I n g r e d i e n t s :  M a n d a r i n s ,  M i x e d  g r e e n  s a l a d ,  G o a t  c h e e s e ,  W a l n u t  d r e s s i n g  ( W a t e r ,
G r a p e  S e e d  O i l ,  S u n f l o w e r  O i l ,  W a l n u t ,  H o n e y ,  B a l s a m i c  V i n e g a r ,  M u s t a r d ,  S a l t ) ,  R e d
o n i o n ,  P e c a n  n u t s .
C o n t a i n s :  M i l k ,  S u l f u r  d i o x i d e  a n d  s u l f i t e s ,  M u s t a r d ,  N u t s .

( 4 E  |  0 . 2 9 g  s a l t  |  4 . 2 1 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  7 7 5 . 4 4  K j  / 1 8 5 . 3 3  K C a l

4 9  L e i

SHRIMPS SALAD 3 5 0 g    

I n g r e d i e n t s :  S h r i m p s      ,  M i x e d  g r e e n  s a l a d ,  G r a p e f r u i t ,  O r a n g e s ,  B e l l  p e p p e r ,
W a l n u t  d r e s s i n g  ( W a t e r ,  G r a p e  S e e d  O i l ,  S u n f l o w e r  O i l ,  W a l n u t ,  H o n e y ,  B a l s a m i c
V i n e g a r ,  M u s t a r d ,  S a l t ) ,  R a s p b e r r y ,  B u t t e r  8 2 % ,  S a l t .
C o n t a i n s :  C r u s t a c e a n s ,  S u l f u r  d i o x i d e  a n d  s u l f i t e s ,  M u s t a r d ,  N u t s ,  M i l k .

( 4 E  |  0 . 7 2 g  s a l t  |  1 . 2 8 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  5 2 6 . 9 1  K j  / 1 2 5 . 9 3  K C a l

6 2  L e i

BURRATINA SALAD 6 1  L e i3 3 0 g    

I n g r e d i e n t s :  B u r r a t i n a ,  M i x e d  g r e e n  s a l a d ,  C h e r r y  t o m a t o e s ,  R o a s t e d  p e p p e r s ,
W a l n u t  d r e s s i n g  ( W a t e r ,  G r a p e  S e e d  O i l ,  S u n f l o w e r  O i l ,  W a l n u t ,  H o n e y ,  B a l s a m i c
V i n e g a r ,  M u s t a r d ,  S a l t ) ,  B a s i l  p e s t o .  C o n t a i n s :  M i l k ,  S u l f u r  d i o x i d e  a n d  s u l f i t e s ,
M u s t a r d ,  N u t s ,  E g g s .

( 5 E  |  0 . 4 8 g  s a l t  |  1 . 6 1 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  6 7 8 . 3 3  K j  / 1 6 2 . 1 3  K C a l

F r o z e n  p r o d u c t !



F r o z e n  p r o d u c t !

4 6  L e iVEGAN SALAD 2 4 0 g    

I n g r e d i e n t s :  M i x e d  g r e e n  s a l a d ,  E d a m a m e      ,  R e d  b e e t ,  A v o c a d o ,  W a l n u t  d r e s s i n g
( W a t e r ,  G r a p e  S e e d  O i l ,  S u n f l o w e r  O i l ,  W a l n u t ,  H o n e y ,  B a l s a m i c  V i n e g a r ,  M u s t a r d ,
S a l t ) ,  R e d  o n i o n ,  S a l t .    C o n t a i n s :  S o y ,  S u l f u r  d i o x i d e  a n d  s u l f i t e s ,  M u s t a r d ,  N u t s .

( 4 E  |  1 . 0 2 g  s a l t  |  1 . 4 7 g  s u g a r ) / 1 0 0 g   |  4 7 7 . 9 5  K j  / 1 1 4 . 2 3  K C a l

7 5  L e iSALMON TAGLIATELLE

P A S T A

4 0 0 g    

I n g r e d i e n t s :  T a g l i a t e l l e       ,  S a l m o n       ,  H e a v y  C r e a m ,  G r a n a  P a d a n o  H a r d  C h e e s e ,
E x t r a  V i r g i n  O l i v e  O i l ,  B u t t e r  8 2 % ,  S a l t .   C o n t a i n s :  G l u t e n ,  E g g s ,  F i s h ,  M i l k .

( 3 E  |  0 . 9 3 g  s a l t  |  0 . 6 6 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  1 2 8 9 . 3 6  K j  / 3 0 8 . 1 6  K C a l

5 9  L e iTRUFFLE TAGLIATELLE 3 3 0 g    

I n g r e d i e n t s :  T a g l i a t e l l e      ,  S o u r  c r e a m ,  G r a n a  P a d a n o  c h e e s e ,  M a s c a r p o n e ,
T r u f f l e  s a l s a ,  E x t r a  v i r g i n  o l i v e  o i l ,  B u t t e r  8 2 % ,  S a l t .  C o n t a i n s :  G l u t e n ,  E g g s ,  M i l k .

( 4 E  |  1 . 1 6 g  s a l t  |  0 . 9 4 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  1 6 5 1 . 8 1  K j  / 3 9 4 . 7 9  K C a l

7 5  L e iSHRIMPS TAGLIATELLE 4 0 0 g    

I n g r e d i e n t s :  S h r i m p s      ,  T a g l i a t e l l e  n e r o  d i  s e p i a      ,  G r a n a  P a d a n o  H a r d  C h e e s e ,
C h e r r y  T o m a t o e s ,  M a n d a r i n s ,  B u t t e r  8 2 % ,  S a l t .   C o n t a i n s :  S h e l l f i s h ,  G l u t e n ,  E g g s ,  M i l k .

( 2 E  |  0 . 8 3 g  s a l t  |  0 . 3 9 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  8 9 6 . 8 4  K j  / 2 1 4 . 3 5  K C a l

M E A T

6 8  L e iEGYPTIAN CHICKEN 3 4 0 g    

I n g r e d i e n t s :  R i c e ,  C h i c k e n  t h i g h  ( 9 0 g ) ,  C h i c k e n  b r e a s t  ( 9 0 g ) ,  B u t t e r  8 2 % ,  A i o l i
s a u c e ,  M i s o  p a s t e ,  S o y  s a u c e .   C o n t a i n s :  M i l k ,  M u s t a r d ,  E g g s ,  S o y ,  G l u t e n .

( 7 E  |  0 . 3 g  s a l t  |  0 . 5 4 g  s u g a r ) / 1 0 0 g   |  8 0 4 . 0 3  K j  / 1 9 2 . 1 7  K C a l

KIBBEH 6 9  L e i3 3 0 g    

I n g r e d i e n t s :  T u r k e y  K i b b e h       ( T u r k e y  m e a t ,  R e d  o n i o n ,  B u l g u r ,  E x t r a  v i r g i n  o l i v e
o i l ,  R a i s i n s ,  C a n d i e d  c r a n b e r r i e s ,  W a l n u t  k e r n e l ,  B u t t e r ,  B e l l  p e p p e r ,  G i n g e r ,
s p i c e s ,  B a s i l ,  P o m e g r a n a t e  s a u c e ,  C o r i a n d e r ,  S a l t ,  S r i r a c h a ) ,  L a b n e h  -  y o g u r t
c r e a m ,  B a s i l  P e s t o ,  R e d  b e l l  p e p p e r ,  Y e l l o w  b e l l  p e p p e r .
C o n t a i n s :  G l u t e n ,  M i l k ,  S e s a m e  s e e d s ,  S u l f u r  d i o x i d e  a n d  s u l f i t e s ,  N u t s ,  E g g s .

( 5 E  |  1 . 6 8 g  s a l t  |  2 . 7 3 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  5 8 5 . 4 7  K j  / 1 3 9 . 9 3  K C a l



7 9  L e iDUCK LEG 3 2 0 g    

I n g r e d i e n t s :  C o n f i t  d u c k  l e g  ( 1 7 0 g ) ,  M a s h e d  p o t a t o e s  ( P o t a t o e s ,  T r u f f l e  s a l s a ,  B u t t e r  8 2 % ,
M i l k  3 . 7 - 4 . 1 %  f a t ) ,  W a l n u t  d r e s s i n g  ( W a t e r ,  G r a p e  S e e d  O i l ,  S u n f l o w e r  O i l ,  W a l n u t ,  H o n e y ,
B a l s a m i c  V i n e g a r ,  M u s t a r d ,  S a l t ) ,  S a l t .  C o n t a i n s :  G l u t e n ,  M i l k ,  S o y ,  N u t s .

( 4 E  |  0 . 8 8 g  s a l t  |  0 . 4 7 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  1 1 3 0 . 8 5  K j  / 2 7 0 . 2 8  K C a l

VEAL SCHNITZEL WITH MASHED POTATOES 8 1  L e i3 2 0 g    

I n g r e d i e n t s :  B e e f  s c h n i t z e l  1 7 0 g  ( B e e f  t e n d e r l o i n ,  E g g s ,  P a n k o  b r e a d c r u m b s ,  W h i t e  f l o u r ,
P a l m  o i l ) ,  M a s h e d  p o t a t o e s  ( P o t a t o e s ,  B u t t e r  8 2 % ,  M i l k  3 . 7 - 4 . 1 %  f a t ) ,  W a l n u t  d r e s s i n g
( W a t e r ,  G r a p e  S e e d  O i l ,  S u n f l o w e r  O i l ,  W a l n u t ,  H o n e y ,  B a l s a m i c  V i n e g a r ,  M u s t a r d ,  S a l t ) ,
S a l t .  C o n t a i n s :  E g g s ,  G l u t e n ,  M i l k ,  S u l f u r  d i o x i d e  a n d  s u l f i t e s ,  M u s t a r d ,  N u t s .

( 8 E  |  0 . 5 1 g  s a l t  |  0 . 5 6 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  7 8 1 . 7 7  K j  / 1 8 6 . 8 5  K C a l

TURKEY SKEWERS WITH HALLOUMI 7 5  L e i4 2 0 g    

I n g r e d i e n t s :  S k e w e r s  2 5 0 g  ( T u r k e y  b r e a s t ,  H a l l o u m i  -  g r i l l i n g  c h e e s e ,  C h e r r y
t o m a t o e s ,  B e l l  p e p p e r ,  C h e d d a r  c h e e s e ,  O n i o n ) ,  R i c e ,  B u t t e r  8 2 %  f a t ,  S a l t .
C o n t a i n s :  M i l k .

( 1 E  |  0 . 8 1 g  s a l t  |  0 . 9  s u g a r )  /  1 0 0 g   |  6 8 9 . 8 1 K J  /  1 6 4 . 8 7 K C a l

BEEF RAS ASFOUR 7 7  L e i3 5 0 g    

I n g r e d i e n t s :  R a s  a s f o u r  ( B e e f  t e n d e r l o i n  1 3 0 g ,  O n i o n ,  T o m a t o  s a u c e ,  B e l l
p e p p e r ) ,  R i c e ,  C h i c k p e a s ,  B u t t e r  8 2 % ,  S a l t .   C o n t a i n s :  M i l k .

( 1 E  |  0 . 5 2 g  s a l t  |  8 . 6 3 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  6 2 3 . 6 4  K j  / 1 4 9 . 0 5  K C a l

CHICKEN SKEWERS WITH LENTILS 4 5  L e i3 0 0 g    

I n g r e d i e n t s :  C h i c k e n  b r e a s t  s k e w e r s  ( 1 3 0 g ) ,  M o r o c c a n  L e n t i l s  ( L e n t i l s ,  P e e l e d
t o m a t o e s ,  O n i o n ,  E x t r a  v i r g i n  o l i v e  o i l ,  G a r l i c ,  C o r i a n d e r ,  G i n g e r ,  S r i r a c h a ,
T u r m e r i c ,  C u r r y ,  S p i c e s ) ,  Y o g u r t  a n d  G a r l i c  S a u c e ,  B u t t e r  8 2 % ,  F r i e d  c r i s p y  o n i o n s .  
C o n t a i n s :  G l u t e n ,  M i l k .

( 6 E  |  2 . 7 2 g  s a l t  |  1 . 5 4 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  8 1 1 . 4 2  K j  / 1 9 3 . 9 4  K C a l

KAFTA WITH LENTILS 4 7  L e i3 2 0 g    

I n g r e d i e n t s :  K a f t a  1 3 0 g  ( B e e f  b r i s k e t ,  B e l l  p e p p e r ,  O n i o n ) ,  M o r o c c a n  L e n t i l s  ( L e n t i l s ,
P e e l e d  t o m a t o e s ,  O n i o n ,  E x t r a  v i r g i n  o l i v e  o i l ,  G a r l i c ,  C o r i a n d e r ,  G i n g e r ,  S r i r a c h a ,
T u r m e r i c ,  C u r r y ,  S p i c e s ) ,  B u t t e r  8 2 % ,  F r i e d  c r i s p y  O n i o n .   C o n t a i n s :  G l u t e n ,  M i l k .

( 5 E  |  0 . 2 4 g  s a l t  |  1 . 6 2 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  7 8 0 . 8 2  K j  / 1 8 6 . 6 2  K C a l

BEEF SKEWERS WITH LENTILS 5 6  L e i2 8 0 g    

I n g r e d i e n t s :  B e e f  t e n d e r l o i n  s k e w e r s  ( 1 3 0 g ) ,  M o r o c c a n  l e n t i l s  ( L e n t i l s ,  P e e l e d
t o m a t o e s ,  O n i o n ,  E x t r a  v i r g i n  o l i v e  o i l ,  G a r l i c ,  C o r i a n d e r ,  G i n g e r ,  S r i r a c h a ,
T u r m e r i c ,  C u r r y ,  S p i c e s ) ,  B u t t e r  8 2 % ,  F r i e d  c r i s p y  o n i o n s .   C o n t a i n s :  G l u t e n ,  M i l k .

( 6 E  |  0 . 2 8 g  s a l t  |  1 . 4 6 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  9 0 4 . 3 8  K j  / 2 1 6 . 1 7  K C a l



BEEF RIBS WITH MASHED POTATOES 8 9  L e i6 0 0 g    

I n g r e d i e n t s :  B e e f  r i b s  ( 4 0 0 g ) ,  P o t a t o e s ,  W h o l e  m i l k  ( 3 . 7 - 4 . 1 %  f a t ) ,  C i n n a m o n
s t i c k ,  B B Q  s a u c e ,  S w e e t  k e t c h u p ,  O r a n g e s ,  B u t t e r  ( 8 2 % ) ,  L e e k ,  P o m e g r a n a t e
s a u c e ,  S u g a r ,  S o y  s a u c e ,  H e a v y  c r e a m ,  S a l t .   C o n t a i n s :  G l u t e n ,  M i l k ,  S o y .

( 6 E  |  0 . 4 6 g  s a l t  |  4 . 8 8 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  7 1 5 . 4 7 K j  / 1 7 1 K C a l

2 2 0  L e iBEEF RIBEYE STEAK

I n g r e d i e n t s :  B e e f  s i r l o i n  s t e a k      ( 3 0 0 g ) ,  P o t a t o e s ,  B e a r n a i s e  s a u c e ,  B u t t e r  8 2 % ,
P a l m  o i l ,  W a l n u t  d r e s s i n g  ( W a t e r ,  G r a p e  S e e d  O i l ,  S u n f l o w e r  O i l ,  W a l n u t ,
H o n e y ,  B a l s a m i c  V i n e g a r ,  M u s t a r d ,  S a l t ) .  C o n t a i n s :  E g g s ,  M i l k ,  S u l f u r  d i o x i d e
a n d  s u l f i t e s ,  M u s t a r d ,  N u t s .  

5 0 0 g    

( 6 E  |  1 . 6 8 g  s a l t  |  0 . 2 2 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  7 1 4 . 0 4  K j  / 1 7 0 . 6 6  K C a l

F I S H  A N D  S E A F O O D

7 5  L e iSEA BASS WITH ORANGE SAUCE 4 0 0 g    

I n g r e d i e n t s :  S e a  b a s s  ( 1 3 0 g ) ,  R i c e ,  O r a n g e  s a u c e  ( O r a n g e  j u i c e ,  Z u c c h i n i ,
L i q u i d  c r e a m ,  G r a n a  P a d a n o  h a r d  c h e e s e ,  C a p e r s ,  B u t t e r  8 2 %  f a t ) ,  S a l t .
C o n t a i n s :  F i s h ,  M i l k ,  E g g s ,  S u l f u r  d i o x i d e  a n d  s u l f i t e s .

( 3 E  |  0 . 2 8 g  s a l t  |  0 . 4 2 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  5 8 9 . 4 1  K j  / 1 4 0 . 8 7  K C a l

7 3  L e iBUTTER SHRIMPS 3 7 0 g    

I n g r e d i e n t s :  S h r i m p s      ,  Z u c c h i n i ,  H e a v y  C r e a m ,  G r a n a  P a d a n o  H a r d  C h e e s e ,
8 2 %  B u t t e r .    C o n t a i n s :  S h e l l f i s h ,  M i l k ,  E g g s .

( 5 E  |  0 . 7 4 g  s a l t  |  0 . 9 5 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  7 3 0 . 5 9  K j  / 1 7 4 . 6 1  K C a l

7 8  L e iTHAI SHRIMPS

I n g r e d i e n t s :  S h r i m p s      ,  R i c e ,  H e a v y  C r e a m ,  C o c o n u t  M i l k ,  B e l l  P e p p e r ,
P i n e a p p l e ,  Z u c c h i n i ,  8 2 %  F a t  B u t t e r ,  Y e l l o w  C u r r y  P a s t e ,  S e s a m e  O i l ,  S e s a m e
S e e d s ,  S a l t .  C o n t a i n s :  S h e l l f i s h ,  M i l k ,  N u t s ,  S e s a m e  S e e d s .

4 0 0 g    

( 6 E  |  1 . 0 7 g  s a l t  |  1 . 3 3  s u g a r )  /  1 0 0 g  |  6 5 9 . 4 5 K J  /  1 5 7 . 6 1 K C a l

7 8  L e iSAGANAKI SHRIMPS 4 0 0 g    

I n g r e d i e n t s :  P e e l e d  T o m a t o e s ,  S h r i m p s      ,  F e t a  C h e e s e ,  O n i o n ,  E x t r a  V i r g i n
O l i v e  O i l ,  S a l t .    C o n t a i n s :  C r u s t a c e a n s ,  M i l k .

( 3 E  |  1 . 0 2 g  s a l t  |  1 . 6 9 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  4 7 9 . 0 2  K j  / 1 1 4 . 4 9  K C a l

S p i c y  d i s h !F r o z e n  p r o d u c t !



8 2  L e iSALMON WITH RASPBERRY SAUCE 4 0 0 g    

I n g r e d i e n t s :  S a l m o n ,  M a s h e d  P o t a t o e s  ( P o t a t o e s ,  M i l k  3 . 7 - 4 . 1 %  f a t ,  B u t t e r  8 2 % ,
H e a v y  C r e a m ) ,  R a s p b e r r y  S a u c e  ( R a s p b e r r y       ,  P o n z u  S o y  S a u c e ,  S u g a r ,  S o y
S a u c e ) ,  M a y o n n a i s e ,  P i s t a c h i o ,  S a l t .    C o n t a i n s :  F i s h ,  N u t s ,  M i l k ,  M u s t a r d ,  E g g s ,
G l u t e n ,  S o y ,  Y e a s t .

( 7 E  |  0 . 5 g  s a l t  |  1 . 4 3 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  8 0 3 . 6 3  K j  / 1 9 2 . 0 7  K C a l

F r o z e n  p r o d u c t !

B R E A D

BREAD 1 0  L e i9 0 g    

I n g r e d i e n t s :  R y e  b r e a d  ( W h i t e  F l o u r ,  R y e  f l o u r ,  S o u r d o u g h  s t a r t e r ,  Y e a s t ,  M a l t
e x t r a c t ,  S a l t ) .    C o n t a i n s :  G l u t e n .

( 0 E  |  1 . 0 9 g  s a l t  |  0 . 3 1 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  7 6 3 . 5  K j  / 1 8 2 . 4 8  K C a l

FOCCACIA 1 2  L e i1 1 0 g    

I n g r e d i e n t s :  D o u g h  ( w h e a t  f l o u r ,  w a t e r ,  s e m o l i n a ,  y e a s t ,  s u n f l o w e r  o i l ,  o l i v e  o i l ,
s a l t ) ,  O l i v e s ,  S e a  s a l t ,  D r i e d  t h y m e .    C o n t a i n s :  G l u t e n ,  Y e a s t .

( 0 E  |  2 . 6 7 g  s a l t  |  0 . 8 g  s u g a r ) / 1 0 0 g  |  9 2 6 . 9 1  K j  / 2 2 1 . 5 4  K C a l



N O T E

A l l  A m o o m  p r o d u c t s  m a y  c o n t a i n  t r a c e s  o f  a l l e r g e n s  ( g l u t e n ,  m i l k  o r  m i l k
d e r i v a t i v e s ,  s o y ,  e g g s ,  c e l e r y ,  m u s t a r d ,  s e s a m e  s e e d s ,  n u t s ,  t r e e  n u t s ,  s u l f u r ,  s u l f i t e s ,

f i s h  a n d  f i s h  d e r i v a t i v e s ,  c r u s t a c e a n s ) ,  e i t h e r  f r o m  r a w  m a t e r i a l s  o b t a i n e d  i n  t h e
f a c t o r y  p r o c e s s i n g  a l l e r g e n - c o n t a i n i n g  f o o d s  o r  f r o m  t h e  p r o d u c t i o n  p r o c e s s  c a r r i e d

o u t  i n  t h e  A m o o m  r e s t a u r a n t .
T h e  m e n u  m a y  u n d e r g o  c h a n g e s  t h r o u g h o u t  t h e  d a y  a n d  m a y  v a r y  f r o m  o n e  d a y  t o
a n o t h e r .  A m o o m  d o e s  n o t  a s s u m e  r e s p o n s i b i l i t y  f o r  a n y  d i s c r e p a n c i e s  i n  t h e  d a t a

p r o v i d e d  b y  t h e  m a n u f a c t u r e r  o r  o t h e r  e x t e r n a l  s o u r c e s .
T h e  n u m b e r  o f  a d d i t i v e s  i n  t h e  d i s h  i s  m a r k e d  w i t h  ' E ' .  N u t r i t i o n a l  v a l u e s  a r e

e x p r e s s e d  p e r  1 0 0 g .

F O R  T H E  A T T E N T I O N  O F  C O N S U M E R S :

T h e  p r o d u c t s  i n  t h e  A m o o m  m e n u  m a y  c o n t a i n  a l l e r g e n s .  I f  y o u  a r e
i n t o l e r a n t / a l l e r g i c  t o  a n y  i n g r e d i e n t ,  b e f o r e  o r d e r i n g  a n y  d i s h  f r o m  t h e  A m o o m

m e n u ,  p l e a s e  c h e c k  t h e  i n f o r m a t i o n  r e g a r d i n g  t h e  i n g r e d i e n t s  i n  t h e  d i s h e s  a n d / o r
a s k  t h e  s t a f f  f o r  a s s i s t a n c e .

N u t r i t i o n a l  V a l u e s

C O N T A C T

Adress : Strada Zăgazului  21

Phone : 0752  031  437

Email : contact@amoom.ro


