MONTELVINI

Alleati in Vigna

RASSEGNA STAMPA
MARZO 2024

alessia rizzetto

PR & COMMUNICATION

d’




INDICE RASSEGNA STAMPA ONLINE

02/03/2024 - fuorisalone.it - “/l meglio di Brera Design District al Fuorisalone 2024”

03/03/2024 - weblombardia.info - “Marzo: un turbinio di celebrazioni, da donne a padri e San
Patrizio — esperienze uniche e Limited Edition!”

12/03/2024 - italiaatavola.net - “La viticoltura versatile di Montelvini: Prosecco si, ma non solo”
29/03/2024 - rockfork.it - “Uova e colombe di Pasqua gourmet e vini da abbinare”

29/03/2024 - good-mood.it - “Bollicine pasquali, dall’aperitivo al dolce”

INDICE RASSEGNA STAMPA OFFLINE
01/03/2024 - Hospitality Management Review, pag. 18 - “Vino novita 2024”
01/03/2024 - So Wine So Food, pag. 42-43 - “Vino novita 2024”

01/03/2024 - DH - Distribuzione Horeca, pag. 6, 42-43 - “Monvin vino alla spina e sostenibilita, un
binomio di eccellenza ”

07/03/2024 - TuttoMilano (La Repubblica), pag. 21 - “Montelvini da Canzian”
11/03/2024 - 1l Corriere Vinicolo, pag. 20 - “Montelvini, oltre 100 mila euro sul welfare aziendale”

21/03/2024 - Tre Bicchieri, pag. 33 - “Grandi cantine italiane”



ONLINE

02/03/2024 - fuorisalone.it

h

t

tps://www.fuorisalone.it/it/magazine/focus/article/1393/novita-brera-design-district

@ FUORISALONE IT

Il meglio di Brera Design District al
Fuorisalone 2024

Tutto quello che accadra nel quartiere storico del
cuore di Milano durante la Design Week 2024,
quando si animano showroom, spazi per mostre,
location all’aperto e moltissime altre iniziative.

Brera Design District presenta la quindicesima edizione della sua
Design Week sostenendo il tema "Materia Natura" proposto da
Fuorisalone per dare rilievo alle pratiche del design che incoraggiano una
cultura del progetto consapevole che guarda agli ambiti della sostenibilita con
soluzioni inclusive e in grado di offrire punti di vista inediti sugli impatti

ambientali, economici e sociali.

Brera Design Week 2024 coinvolgera la design industry insieme a tutta
la community di emergenti e appassionati, focalizzandosi su temi come:
innovazione dei materiali, design dei servizi, arte, paesaggio domestico,
tecnologia e abitare. Da parte degli espositori particolare attenzione sara
rivolta al mercato in costante evoluzione, considerando i consumi e lo stile di
vita, nonche le modalita di relazione tra persone, luoghi e oggetti in una cultura

sempre piu orientata all'immateriale.

Le collaborazioni e i partner di Brera Design Week 2024 sono: Identita
Golose Milano; Alfonso Muzzi Catering; Caffe Moak; Montelvini;

Lomography.


https://www.fuorisalone.it/it/magazine/focus/article/1393/novita-brera-design-district

03/03/2024 - weblombardia.info
https://www.weblombardia.info/2024

an-patrizio/

Arte, Cultura & Spettacolo in Italia

Marzo: un turbinio di celebrazioni, da donne
a padri e San Patrizio - esperienze uniche e
Limited Edition!

Marzo, il mese che annuncia il risveglio della primavera, arriva con un tripudio di
festivita e momenti speciali. Da eventi che celebrano la forza delle donne a quelli
dedicati ai padri, fino a festeggiare San Patrizio, questo mese offre una serie di
esperienze uniche e prodotti in edizione limitata che renderanno ogni giorno
memorabile.

MONTELVINI

L’Asolo Prosecco Superiore DOCG Extra Brut - Millesimato di Montelvini & il regalo

perfetto per il proprio papa. Espressione pili caratteristica dell’Asolo Prosecco
Superiore DOCG, questa referenza esalta al massimo le peculiarita tipiche del
territorio — mineralita e sapidita - che si aggiungono alla freschezza data dal vitigno
Glera.

Disponibile su: montelvini.it
Prezzo: € 10,50


https://www.weblombardia.info/2024/03/03/marzo-un-turbinio-di-celebrazioni-da-donne-a-padri-e-san-patrizio/
https://www.weblombardia.info/2024/03/03/marzo-un-turbinio-di-celebrazioni-da-donne-a-padri-e-san-patrizio/

12/03/2024 - italiaatavola.net
https://www.italiaatavola.net/winem
n-solo/103828/

Italia a Tavola

La viticoltura versatile ‘di
Montelvini: Prosecco si, ma non solo

Da Canzian assaggiati: Prosecco Doc Rosé Treviso Brut 2022; FM333 Asolo Prosecco
Superiore Docg Brut Millesimato; Zuitér Montello Asolo Doc Manzoni Bianco 2021; Zuitér

Montello Docg Rosso 2018 e Luna Storta

Canzian ¢ il palcoscenico giusto per un gruppo importante, nell'ambito vitivinicolo italiano:
Montelvini di Venegazzu (Tv), che con i suoi 7,3 milioni di bottiglie di produzione annua esce dallo
stereotipo della famigliola attaccata per tradizione ai suoi tre ettari che in prospettiva forse si amplieranno

e due passi dal Fatebenefratelli, a Milano, e alla vigilia della Festa delle Donne, il ristorante Daniel

e_. chissa guante volte gia visto e sentito.

{ vigneti oif Maritelind

La storia dei vini di Montelvini

Famiglia si, pardon, quella di Armando, Alberto e Sarah Serena, guai a mettergliela in discussione, ma alle
spalle ritroviamo oltre un secolo di storia e di passione nel mondo del vino, una longevita che nasce dal

territorio e dal rispetto di questo legame indissolubile.

Sarah, ADarTo & Arhando Serend



https://www.italiaatavola.net/winemag/2024/3/12/viticoltura-versatile-montelvini-prosecco-si-ma-non-solo/103828/
https://www.italiaatavola.net/winemag/2024/3/12/viticoltura-versatile-montelvini-prosecco-si-ma-non-solo/103828/

La svolta avviene nel 1968 quando Armando Serena inizia una produzione autonoma di vino a Venegazzy,
una piccola frazione di Volpago del Montello: nasce cosi Montelvini che nel tempo evolve e cresce fino a
diventare una realta medio-grande, significativa in un tessuto imprenditoriale in cui il mantra "micro & bello”
ancora si presenta come un dogma.

Montelvini, i vini degustati al ristorante Daniel Canzian

In degustazione al ristorante Daniel Canzian da Conegliano (Tv), tanto per rivendicare il territorio, abbiamo
trovato il Prosecco Doc Rosé Treviso Brut 2022; il FM333 Asolo Prosecco Superiore Docg Brut Millesimato,
il cui nome nasce dall'unione dell'acronimo di "Fontana Masorin®, storica tenuta di proprieta dell'azienda, con
la sua altezza a 333 metri dal livello sul mare; lo Zuitér Montello Asolo Doc Manzoni Bianco 2021; lo Zuitér
Montello Docg Rosso 2018; e il gran finale meditativo, il passito Luna Storta.

1 ik Monlehand degustali s Daned Cangian s Miland

Gradevole e non scontato il Rosé, abbinato alla gustosa cicchetteria asolana in cui il baccala mantecato
spicca per delicatezza: un vino elegante ed equilibrato ove prevale la Glera, ma senza il solito corredo di
sentori da Prosecco, grazie all'aggiunta di Pinot nero, con i suoi frutti rossi e la leggera sapidita. Un po’ pil
classica la bottiglia di FM333, forse per rispettare la tradizione: e qui la mela gialla e i fiori gialli che uno si
aspetta si percepiscono chiaramente al naso, seguiti dall'acacia € da una certa persistenza al palato, rara a
trovarsi nel mondo prosecco, proprio come la nitida mineralitd. In pairing viene servito il kebab di cefalo in
saor, ossia il Veneto che si allarga verso il Medio Oriente, e fa la sua parte pit che degnamente.

La sorpresa passita é servita col dessert: il Luna Storta sorge ovviamente di notte, ma anche di giorno, non
lontano dalle terre vocate al celeberrimo Recioto. Diversamente dal figlio della Valpaolicella questo vino é
bianco, frutto dellappassimento sui graticci dalla vendemmia a gennaio, e presenta tracce mielate di frutta
gialla, ananas, mange. L'abbiamo degustato insieme alle meringhe dello chef Canzian, un fine pasto raro da
trovarsi in tre consistenze, vale a dire il croccante del guscio, il morbido dell'interno e il cremoso della
guarnizione: ben studiato, non c'é che dire.

Montelvini: Prosecco si, ma non solo

Mon solo Prosecco, dungue, ed & una gran bella notizia il non appiattirsi per potersi dedicare anche a
Incrocio Manzoni, Pinot Grigio, Cabernet Franc, Merlot, Refosco et alia: la famiglia Serena non si pone,
probabilmente, come unico obiettivo quello di invadere il mondo con milioni di bottiglie ad ogni costo e ad
ogni prezzo, sull'onda lunga di un boem che prima o poi avra il suo “sboom”, come tutti i miracoli del
mercato globale.

E d'altronde 'Asolo Prosecco Montelvini sa come distinguersi dalla massa, grazie a un patrimonio
enologico che ha oftenuto la Docg, e grazie anche alla composizione del terreno, ghiaiosa, argillosa a medio
impasto, e al microclima temperato. Nell'ambito del vasto panorama del Prosecco, | circa 2mila ettari di
vigneto Asolo Docg attraversano paesaggi collinari, con impianti che vanno dai 100 ai 500 m di altitudine e
si trovano in provincia di Treviso, ai piedi del Monte Grappa, vicino alle Dolomiti e al Montello, a ovest del
fiume Piave. Una zona in cui le precipitazioni sono di circa 700 mm da aprile a settembre; ed & grazie al
suolo collinare, che permette il facile drenaggio dell'acqua, che le vigne sono sempre ricche dacqua e
rigogliose. AllAsolo Docg si aggiungono le denominazioni Montello Docg e Montello Asolo Doc, tra le poche
appellazioni italiane che vantano importanti spumanti e pregiati vini rossi.



Aol Prasecoo Manteluint

£ chiaro insomma, da parte di Montelvini, il tentativo di presentarsi come "altrc”, al di la del "prosecchismo’
quantitativo che caratterizza un'epoca o unarea geografica: per guesto |'azienda insiste sul valore della
sostenibilita, portato avanti con impegno, tanto da aver ottenuto nel 2021 la Certificazione di Sostenibilita
Equalitas per il rispetto dell'ambiente, lattenzione allambito sociale e la responsabilita economica,
rientrando cosi tra le prime tre cantine del territorio del prosecce a potersi fregiare di questo
riconoscimento. Il vino come valore che caratterizza tutto un territorio, € non solo come successo
commerciale: Montelvini mette questo assunto al centro della propria strategia, che ha funzionato fino ad
0ggi e sembra adattarsi bene alle esigenze di una vasta platea di consurnatori, alla ricerca di prodotti
autentici pils che di bollicine industriali.



29/03/2024 - rockfork.it
https://rockfork.it/uova-e-

@ RockFork

o bqg‘di Pasqua gourmet e vini da
: abbinarel

Manca poco alla Pasqua anche per questo 2024. Inutile dirlo che si sa "Natale con i tuoi e
Pasqua con chivuoil” e allora per chi va in visita da amici o resta in citta, tutti pronti a scoprire le
proposte di uova e colombe gourmet della tradizione gastronomica con interessanti novita e
deliziosi abbinamenti di vini dolci e non solo.

| vini di abbinare e per brindare

Passito collezione vintage Luna Storta

Ottimo vino cosi detto da conversazione, il Luna Storta di Montelvini. passito parte

della collezione Vintage, si sposa perfettamente con i lievitati ai canditi caratteristici della
Pasqua. Il profumo spazia da note esotiche, passando per la frutta secca fino ad arrivare al
miele, dovuti a una concentrazione zuccherina elevata, derivante dallappassimento sui graticci
di uve selezionate dalle colline del Montello. Perché Luna Storta? La tradizione vuole che le
uve vengano originariamente vinificate con luna calante, da cui il nome,

Per info & wwwmontelvini.it


https://rockfork.it/uova-e-colombe-di-pasqua-gourmet-e-vini-da-abbinare/

29/03/2024 - good-mood.it
https://www.good-mood.it/read/bollicine-pasquali-dall-aperitivo24

GOOD .
MOOD

Bollicine pasquali, da

aperitivo al dolce

Undici bollicine per accompagnare le tavole della Pasqua. E una selezione tutta
personale "pescandc’ in due aree che sono famose in tutto il mondo per gli spumanti
che produce: le colline del Prosecco con al centro Valdobbiadene e I'Astigiano per il
delizioso Asti. Nel primo caso, si pud scegliere il vino che accompagna il pranzo
classico; nel secondo caso arriva il piacevole "colpo di grazia” che puo assicurare solo
uno spumante dolce, ma non stucchevole, come I'Asti.

Buon divertimento negli abbinamenti e Buona Pasqua.

Montelvini

Asolo Prosecco superiore docg millesimato extra brut

E' la massima espressione dellAsolo Prosecco Superiore ottenuto da uve glera
selezionate nei vigneti aziendali presenti nel territorio di Asolo, raccolte nei primi giorni
di settembre. || mosto fiore & ottenuto con una spremitura soffice delle uve e viene
lavorato a temperatura controllata per mantenere intatta 'aromaticita dell'uva, Nel
calice si presenta giallo paglierino con riflessi verdi; il perlage & fine e persistente.
Allolfatto si fondono note floreali sostenuta da quelle fruttate di mela e pera.
Emoziona la sua intensita, la buona struttura e la piacevole freschezza acida; vi
un'ottima corrispondenza fra le sensazioni olfattive e quelle retro-olfattive. In bocca e
cremoso, moderato contenuto alcolico ben integrato con dolcezza, acidita, sapidita e

mineralita.


https://www.good-mood.it/read/bollicine-pasquali-dall-aperitivo24
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01/03/2024 - Hospitality Management Review, pag. 18 - “Vino novita 2024”

VIN
NOMARE
202

UNA SELEZIONE DI ALCUNE DELLE
PROPOSTE LANCIATE IN QUESTO
INIZIO 2024 ALLE PRINCIPALI
FIERE DI SETTORE

E Tempo di lettura: $ minuti
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PROMOSSO
SPUMANTE
EXTRA DRY

| Formato
MON 075 151

AL il ]
crostacel, pesci

NOVITA
ANCHE PER LA MIXOLOGY

La prima referenza di cui parliamo
@ Promosso Spumante Extra Dry,
la bollicina fresca e dinamica fir-
mata Montelvini, una delle storiche
realta vitivinicole del panorama ita-
liano, legata al territorio di Asolo e
Montello DOCG. La nuova referenza
fa parte della collezione “Promos-
so”. Si tratta di un'etichetta adatta
alla mescita, ideale per || momento
dellaperitivo e per la creazione di
wine cocktail. Non a caso, infa
durante l'ultima edizione della f
ra Beer & Food Attraction, a Rim

lo scorso febbraio, i pit rinomati
bartender italiani e internazionali,
ospiti dell'esclusivo hub dedicato
all'eccellenza della miscelazione, il
cosiddetto Mixology Circus, hanno
proposto numerosi cocktail utiliz-
zando proprio Promosso Spumante
Extra Dry.

Dal profumo fruttato e delicato,
spiccatamente aromatico, al palato
si presenta con un‘acidita gradevole
@ con un corpo asciutto e delicato.
Con un volume alcolico di 11.5, & di-
sponibile per 'Horeca nel formati da
075ledal5l




01/03/2024 - So Wine So Food, pag. 42-43

A Pasqua, mi piacerebbe gustare un po’ Rosa, il colore dell'eleganza e della freschezza simbolo anche di
gioia e rinascita. In questo clima di festa, voglio condividere einque selezioni di vini rosati che non solo
delizieranno il vostro palato, ma aggiungeranno anche un toeco di raffinatezza al pranzo pasquale. Ecco 5
proposte per brindare alla vita con questi vini seintillanti e irresistibili.



11 Prosecco Treviso Rosé Millesimato Brut DOC Montelvini

Questo vino & una scelta perfetta per iniziare la tua festa pasquale con un tocco di eleganza. Con la sua
vivace efferveseenza e il caratteristico colore rosato, questo vino @ stato ereato per esaltare la raffinatezza
del Pinot Nero attraverso una lunga maturazione sui lieviti, perfettamente bilanciata dall'eleganza dell'uva
Glera.

Franciacoria Rosé Brut Contadi Castaldi

11 colore si presenta come un vibrante rosa salmone, arricehito da riflessi luminosi che catturano lo
sguardo, mentre le sue bollicine, sottili e persistenti, danzano vivacemente nel calice. Il bouquet aromatico
evoca un giardino fiorito, con note di fragole mature, delicati petali di rosa e un accenno di frutta tropicale,
il tutto avvolto da un sottile toeeo di erosta di pane appena sfornato. In boeea, rivela una struttura
avvolgente e cremosa, che coccola il palato con la sua morbidezza, mentre una piacevole sapidita emerge
nel finale.

Franciacorta Rosé Millesimato 1701 2019 1701 Franciacorta

Si distingue nel calice con un delicato rosa antico, illuminato da riflessi seintillanti; le sue bollicine sono
sottili e persistenti. Al naso, si gprigionano profumi fruttati e floreali vibranti, accompagnati da lievi
sfumature tostate nel finale; al palato, si manifesta eon una piacevole eroccantezza e una freschezza
irresistibile, arricchita da una nota minerale equilibrata. Il suo finale brioso invita ad assaporare ogni sorso
con giola e soddisfazione.



01/03/2024 - DH - Distribuzione Horeca, pag. 6, 42-43
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TENIBILITA,
N BINOMIO
DI ECCELLENZA

L'azienda veneta si afferma nel commercio
internazionale del vino sfuso con Monvin,

hr& .'nnovativo e sostenibile, anticipando

le tend eNZENNAL consumo consapevole nel mercato

vinicolo globale

" ontelvini, cantina vereta
' ambasciatrice dell'Asolo

' Prosecco, che ha sede a
Venegazzu (TV), nel cuore della
DOCG Asolo Montello, & una delle
realta vitivinicole piu dinamiche
nel panorama italiano. Il Gruppo
possiede tre brand, tra cui Monvin,
marchio dedicato al vino di qualita
in fusto e sviluppato a partire da
un'intuizione di Armando Serena,
erede di una famiglia presente

nel mondo del vino dal 1881. Con
cinquant'anni di esperienza alle
spalle e un investimento di oltre
dieci milioni di euro in innovazio-
ne tecnoelogica, oggi il marchio
Monvin & tra i brand pil significa-
tivi nel commercio internazionale
del vino sfuso.




DI & TENIBILITA

Bere vino alla spina vuol dire
compiere una scelta eticaein
linea con i valori green di soste-
nibilita. Il fusto & gestito con il
sisterna del vuoto a rendere e
viene riutilizzato grazie a una
tecnologia all'avanguardia che lo
sanifica, riducendo cosl da un lato
la continua produzione di imballi
e dall'altro eliminando gli scarti di
packaging. Oltre a questo virtuo-
s0 processo circolare, va tenuta

in considerazione la diminuzione
diinguinamento atmosferica
dovuto ai trasporti, infatti, a parita
di spazig, & possibile trasportare
piu litri se confezionati in fusto
rispetto alla bottiglia. Infine, il
vino in fusto consente di ridurre

noin

M1l

5 1000 "

L - .

gli scarti di vino che solitamen-
te rimangono sul fondo della
bottiglia, in quante il sistema di
spillatura consente di servire solo
|la quantita necessaria e richiesta,
mantenendo intatte le caratteri-
stiche organolettiche del vino.
Questa modalita di consumo
consapevole rappresenta il futu-

ro del mercato vinicolo, un esem-

pio concreto di ¢io che le nuove
generazioni, come i Millennials e
la Generazione Z, cercano oggi,
ovvero prodotti di eccellente
qualita in formati rispettosi
dell'ambiente e delle persone.

Il vino alla spina rappresenta,
inoltre, un‘occasione di consumo
che sia espressione di un‘identita
tipicamente italiana di condivi-
sione conviviale e informale.

Per aumentare l'appel, nel 2023,
Monvin - in occasione di Beer &
Food Attraction, appuntamento
fieristico che si svolge ogni anno

a Rimini, dove il marchio sara
presente anche quest’anno - si

& mostrato sul mercato con una
nuova veste, frutto di un rebran-
ding che risponde a uno stile di
vita contemporaneo e che fa della
sostenibilita un aspetto essenziale,
soprattutto tra le generazioni pit
giovani, che non si accontentano
dei valori percepiti, ma scelgono
realta che si impegnano concre-
tamente nel miglioramento degli
aspetti ambientali, sociali ed
economici.

Monvin, con una selezione di
vitigni pregiati di produzione

del territorio, intraprende cosi

la strada del futuro nel mercato
vinicolo: un prodotto di qualita,
in un formato rispettoso dell'am-
biente, espressione di unidentita
tipicamente italiana che rivive nei
calici di tutto il mondo.



07/03/2024 - TuttoMilano (La Repubblica), pag. 21

VILANG

¥ Bolliti e vermouth
d’autore a Portrait

| bolliti sposano il vermouth, guesta se-
1a, sotto |a regia di Davide Rampello e,
in cucina, dell'executive chef di Portrait
Milano Luigi Cinotti che firma il menu
della cena (esclusiva e con posti limi-
tati che si svolge, appunto, negli spazi
dell’hotel di Lungarno Collection by
Ferragamo).

[¥] 7 marzo, corso Venezia 11

Montelvini da Canzian

Da DanielCanzian Risterante I'appunta-
mento & per questa sera con una nuova
Cena d'Autore dedicata a Montelvini,
realta vitivinicola veneta. In accompa-

gnamento ai vini della cantina un menu
che & un tibuto al teritorio: cicchetti,
cefalo in saor, gnocehi di baccala “ser-
viti come dalla nonna”, manierismo di
faraona e, a chiusura, piccola pastic-
cena,

il 7 marzo, via San Marco angolo via
Castelfidardo

Serata dedicata

ai formaggi da Stendhal

Da Stendhal Milano, serata dedicata
ai formaggi e, in particolare, nodini di
mozarella creati al momento, ricottina
e stracciatella. Poi, risoto al Gorgonzo-
la, fonduta e Gorgonzola piccante con
zabaione al Marsala, Dalle 19.

il 12 marzo, via Ancona angolo via San
Marco

Drink list al femminile

a Terrazza Gallia

Domani, 8 marzo, Terrazza Gallia ren-
de omaggio a tutte |e donne con una
speciale drirk list da abbinare ai finger
food degli chef Lebano. Al Gallia Loun-
ge & Bar, invece, & disponibile, anche
per |'acquisto, una tartelletta mono-
porzione ispirata alla torta Mimosa del
pasticcera Stefano Trovisi.

il 8 marzo, piazza Duca dAosta, 9

Street food dal mondo

a Eataly

Street food da tutto il mondo protago-
nisti a Eataly: una full immersion, gui-
dati da una chef, per imparare le ficette
pil identitarie dei cibi da strada di tutto
il mondo. Dalle 19 alle 22.

[l 9 marzo, piazza Venticingue Aprile
i0



11/03/2024 - 1l Corriere Vinicolo, pag. 20

In cantina

TENUTE DEL LEONE ALATO ACQUISTA VIGNETI FASSONE

Le Tonute del Laone Alate, il polo vitvinicolo controllate da Lecne

Alato - la holding agroalimentare del Gruppo Generali = ha acquistato

In Piemonte. nella zona dei Calli Tortonesl, in provincia di Alessandria.

Vigneti Fassone. realia enoingica specializzata nella praduzione di

Timorasso ¢ Barbera. "Questa acquisizione - commenta Iger Beccardo,

amministratore delegato di Leone Alato - consolida la nostra presenza

in Fiemonte L'investimento in.ettari di alta qualita, come quelli di Vigneti

Fasscne nei Colli Tortonesi, riflette la strategia de! Gruppe Leane Alato

che ha l'obiettive di aumentara il valore delie vendite attraverso un

percorse di premiumizzazione, potendo contare su aziende agricols

identitarie nalle regioni a pid alta vocazione Vitivinicola". Oltre a Bricco

dei Guazz, Le Tenute del Leone Alato vanta una gamma diversificata

i marchi vinicoli: Duemani, In provincia di Pisa, specislizzata nalla

produzione di vini biodinamici @ acquisita lo scorso anne; Torre Rosazza,
situata nei Celll Orlentall ded Friuli; Costa Arente, ubicata in Valpantena,

rinomata zana del Valpolicelia, in provincia di Verona; Tenuta Sant’Anna, nel Veneto arientale. celebre
pér la produzione di vini fermi e Prosecco: il portafoglio include inoltre VB+. dedicata esclusivaments al

Prosecco.

MONTELVINI, OLTRE 100 MILA EURO SUL WELFARE AZIENDALE

Montalvini pone la sostenibilita socale al centro della propna strategia e investe 100 mila euro sul
welfare eziendale. La somma, destinata ai 50 dipendanti dell‘azienda, & composta per il 60 % dai premi
di produzione 2023, mentre il restante riguarda up nueve canto welfare, attivo per fanno in corso, per
Dabadit benie servizi utill aj lavoratori, come ad esemipic buoni acquisto per Il tempo libero. A dimesirazione di
garah alberin  QUESto importante impegno, sono gia diventale realld alcune prime iniziative. come la giomata di team
eArmandoSersna  building organizzata nelsuggestivo contesto di Villa Freya ad Asalo-e Fawio del pragette "Cantina in

cantina”, dedicatg al reparti produttivi per permettere lorg di scoprire le altre realta vinicole della rona.
Coinvolgere le persone e farle sentire parte di una squadra permette di ottenere risultati anche sul
|ato delle performance. Maontelvini, intatti, ha chiuso il fatturato 2023 a quota 31 milioni di euro, con
un ebitda che supera il 1286, Rimane costante l'impagne sul mercate estero, che rappresenta
il 40% del wolume d'affaricomplessive grazie a un incremento del 10%. da attribuire a una
forte crescita nen sclo nel Fassi “tradizionali”, come Statl Unitl e Germania, ma anche in
quelii dell'Est Europa e del Far East asiatico. Essere sostenibill significa pariare avanti
progetti tangibili, anche nel rispetto del territoriar in virtl i queste focus, Montelvinl - 'unica
cantina dell'Asolo Prosecco Docg e tra le prime in ltalia ad aver ottenuto la Certificazione di
Sostenibilita Equalitas -, per il biennio 2023-2024 ha investito 5 milionidi eurs per trasformare:
Impianto storico in una struttura produttiva all' avanguardia. | lavori prevedoeno un nuovo
fabbricato, I'instaltazione del fotoveltaico sututto il tetto, il patenziamento del reparto autoctaui,
Fimplementazione del nuova pal ¢ elareali ione di un nuovo depuratare,
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E questa l'anima del Gruppe Montelvini, una delle realtd vitivinicale pits dinamiche nel

pancrama italiano, con sede o Venegazzi [TV|, nel cuore della DOCG Asole Mentello.
l'asperienza di Monlelvini si bosa su olire 140 anni di impegno della Famiglia Serena nella
produzione di vini di qualita, Vesperienza, lo dedizione e la passione di chi lavera in ozienda,
hanno fatto di Mentehvini una canting che ho sapute adattarsi al trascorrere del tempo, pur re-
stondo fortemente legata alla storia vinicolo e culurale del territario, contribuendo cosi o scrivere
il Futuro di un'aren vocata alla viticolura.

] & persong, il territorio, lo sostenibilit e il rispetie della terra, la rasparenza e lautenticit.

I VINI E GLI ABBINAMENTI CONSIGLIATI

Asolo Brut FM333 Serentitatis 2022

Da un unico vigneta chiamato Fentana Maserin situato sulla collina del Montells
a 333 metri di alfitudine nasce FM333. freschezza e sapidita creano la struttura
poriante di questo spumante che ol naso profuma di frutti bianchi, glicine & fiori
di acacia, mentre al palato & minerale, vivace e di lunghissima persistenza, Da
abbinare o una merbido tartare di scompi.

Asolo Extra Brut Serentitatis 2022

Giallo paglierine con riflessi verdi, allolfatto si fondono note foreali e fruttate, pur
mantenendo lo noturale eleganza tipica della glera. Intense, di buona struthura
e piocevole freschezza acida, in bocea & cremose e bilanciote tra doleezza,
acidita, sapidits & mineralitd. Da provare con risetli @ bose di verdurs.

Montello Asolo Manzoni Bianco Zuitéer 2021

- Il Manzoni Bianco & un incrocio tra riesling renano e pinct bianco ed & coltivate
nella tenuta Fontana Masorin. Sole acticic per un vino che sfoggia aromi di
frutti trepicali, dal palate merbide, in cui i ritarni frettati si infegrane a una bella
sensazione sapida. L'abbinamenta perfetio & con primi piatli @ base di crostacei.



