
ROSSO FERMO

Merlot

Cabernet Sauvignon

Sisto Rosso



Note di degustazione

esame visivo

esame olfattivo

esame gustativo

Rosso rubino tenue

e molto limpido.

Istantanei profumi di erba tagliata 

lasciano il passo a nuance di viola, 

marasca, prugna e mirtillo nero, lieve 

pepe nero, liquirizia e tabacco.

Palato preciso, agile e gustoso.

Secco, di freschezza adeguata e 

pronunciata sapidità, con piacevole 

nota amarognola caratteristica del 

vitigno. Finale morbido con sottili 

percezioni balsamiche.

Pecorino dei Berici 
Fresco e cipolline 
sott'olio, coniglio al 
forno con polenta di 
Storo, tagliata di 
manzo al rosmarino.

ABBINAMENTI

GASTRONOMICI

ZONA DI PRODUZIONE
Vigneti posti nella parte più 

meridionale dei Colli Berici (VI), 

caratterizzata da esposizioni ottimali 

e buone escursioni termiche.

SUOLI Calcare di origine Eocenica

UVE Merlot, Cabernet Sauvignon

EPOCA DI VENDEMMIA
Primi di settembre

MATURAZIONE Un anno in 

barrique di rovere.

0,75 L 12,5% vol
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