Sisto Bianco BIANCO FERMO




esame visivo

Paglierino intenso e luminoso di
discreta consistenza.

esame olfattivo

Note mature di ananas e frutta
esotica, profumi di ginestra, gelsomi-
no e fiori di campo, liquirizia, miele e
agrumi canditi.

esame gustativo

Avvolgente al palato, e equilibrato,
con bel gioco tra freschezza, sapidita
minerale e ritorni fruttati, amalga-
mati da un'elegante nota di nocciola.
Chiusura ammandorlato-fruttata.

ZONA DI PRODUZIONE

Vigneti posti nella parte piu

meridionale dei Colli Berici (VI),

caratterizzata da esposizioni ottimali

e buone escursioni termiche.

SUOLLI Calcare di origine Eocenica

UVE Garganega, Chardonnay

affinato in botte Clayver, Uve

selezionate e raccolte manualmente.
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TRONOMICI

Primi di settembre
MATURAZIONE Acciaio, Clayver

2022 3 marino.
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