
MENU
Découvrez l’univers

Corazón de Café et savourez
le cœur aromatique

de la Colombie

CHOCOLAT CHAUD

FRUITS

THÉS

PÂTISSERIES

Corazón de Café pour
les professionnels
Vous souhaitez proposer un café
de spécialité à vos clients et à
vos collaborateurs ?
Entreprises et restaurateurs,
découvrez nos offres et nos
formules abonnement tout
compris.

Pour un devis sur mesure :
pro@corazondecafe.fr

Qui sommes-nous ?
En région lilloise, Édouard (le fils) et
Bertrand (le père) ainsi que Clara
(la soeur), une famille franco-
colombienne gourmande et
nostalgique des saveurs de la

Colombie, de ses trésors, de sa joie de vivre ; En Colombie,
des cafés de spécialité, aux arômes doux, intenses, délicats...
des cafeteros et des cafeteras qui s’investissent corps et 
âme dans leur finca. Corazón de Café est né de ce désir
de partage entre Colombie et France.

Cacao 100% colombien

Jus

Smoothies

Noir, vert ou blanc

Sprits au chocolat 70%

Cookie au chocolat 70%

Muffin au chocolat 70 %

Muffin arequipe

4,50 € 

3,00 €

4,50 €

3,00 €

2,50 € 
3,00 €
3,50 €
3,90 €

Selon arrivage

Selon arrivage, sans sucre ajouté

Dulce de leche



BASE ESPRESSO
2,50 €
3,50 €
2,00 €
2,00 €
3,00 €

Espresso du moment
Double espresso du moment

Espresso
Allongé

Double espresso

PRÉPARATION MAISON
Aguapanela 3,50 €

CAFÉS FILTRE

Option lait végétal (avoine)
Supplément décaféiné
Supplément lait

+ 0,70 €
+ 0,50 €
+ 0,50 €

Une boisson typique colombienne à base
de panela (canne à sucre) et une pointe 
de citron, se boit aussi bien chaude
en hiver que fraîche en été (1 verre)

Tinto - 1 tasse (11 cl)

Slow Coffee - 3 tasses (33cl)

Slow Coffee - 5 tasses (55 cl)

1,00 €

5,00 €
6,50 €

En Colombie, le tinto est le nom donné au café préparé
au filtre. C’est une tradition qui est née il y a plusieurs
décennies dans les régions caféières, contribuant ainsi
à définir l’identité des Colombiens.

Un café de spécialité, Késako ?
Cueillette et sélection des cerises de café à la main,
séchage naturel, procédé humide, torréfaction 
artisanale, nos cafés affichent leur traçabilité.
Équilibrés et savoureux, la dégustation de ces cafés 
est une véritable invitation au voyage depuis les
hauteurs de la Colombie.
Notés selon le barême SCA*, nos cafés obtiennent
des notes du niveau “cafés de spécialité”
soit au-delà de 80/100.

*La Specialty Coffee Assiociation est une organisation internationale 
dont le but est de promouvoir le café de spécialité.

BOISSONS LACTÉES
3,00 €
4,00 €
4,00 €
5,50 €

Café crème
Cappuccino

Latte

Mocaccino

Laissez-nous
votre avis

/corazondecafe.fr

@corazondecafe.fr

MENU

Tous les cafés en dégustation sont disponibles
à la vente et peuvent être moulus en boutique.

LE CAFÉ DE COLOMBIE EST RÉPUTÉ AUPRÈS DES AMATEURS POUR
LA RICHESSE DE SES ARÔMES ET SA FINESSE. SON CORPS AGRÉABLE 
ET FRUITÉ EN FAIT L’UN DES CAFÉS LES PLUS APPRÉCIÉS AU MONDE.


