
総輸入代理店：コーンズ・アンド・カンパニー・リミテッド
TEL：03-5730-1609

・調理以外の目的では絶対に使用しないでください。また、de Buyerの
  LOQYシリーズにお使いください。
・初めて使用する際は、布または柔らかいスポンジに中性洗剤をつけて
  よく洗い、流水ですすいでください。
・乾かす際は、鉄フライパン以外は絶対に火にかけて乾かさないでください。
・ハンドルは食洗器はお使いいただけません。また、水に浸したままにしな
  いようにお願いします。
・使用する前に本体やハンドルにぐらつきなどの不具合がないことを確認
  してください。
・製品にシールが貼ってある場合はシールを剥がしてからご使用ください。
・お子様の手の届かないところでのご使用または保管をお願いします。
・ハンドルは調理の際に火にあたらないようお気をつけてお使いください。
・ハンドルが取り付けにくくなりましたら少量の油をハンドル下部に差して
  お使いください。
・品質には万全を期しておりますが、万一不具合がございましたら、使用する
  前にお買い求めのお店または下記、総輸入発売元までお問合せください。



 1830年にフランスの北東ヴァル・ダジョルで誕生してから、料理の専門家と協力して
「真の」調理・製菓器具を製造しているデバイヤー。プロフェッショナルから家庭料理まで

両方のニーズを満たすため、絶えず革新を続けながら、調理器具の設計・製造をし続けています。
　政府よりフランスで料理部門の企業として初めてCSRのコミットメントラベルを取得し、
卓越した技術で作られたフライパンや鍋は世界中の一流シェフからも認められています。

今もなお熟練職人が多くの工程を手作業で行うという職人気質が受け継がれ、
美味しいものを愛するすべての人に

「時間と手間をかけた美味しい料理」の実現をサポートします。

LOQY アルシミーのお手入れ方法

・使用後はある程度冷めてから柔らかいスポンジに中性洗剤をつけてぬるま湯
　でよく洗ってください。
・こげつきなどを落す際は、ナイフやキズつけやすいものを使用しないでくだ
　さい。しばらくぬるま湯または熱湯につけてこげつきを柔らかくしたあと、
　中性洗剤をつけた柔らかいスポンジ等で洗ってください。
・腐食防止のため、洗った後は水分を十分に拭き取ってから収納してください。
・通常のお手入れには金属製のたわし、研磨剤の入ったスポンジや洗剤、アル
　カリ性洗剤、漂白剤、塩素系洗剤、クレンザー等をご使用にならないでくだ
　さい。鍋にキズが付いたり、腐食や錆の原因となります。
・錆が発生した場合には粒子の細かなクレンザー等（鍋にキズが付く場合があ
　ります）を付けて擦り落とし、すすいでください。
・使用後に白い斑点や虹色の変色が出ることがありますが、これは水道水中の
　鉄分、マグネシウム、カルシウム等が付着したものです。取り除く際は鍋に
　酢またはクエン酸とお湯を混ぜて沸かし、その後食器用洗剤を付けたスポン
　ジ等で擦り落としてください。

＜三層のステンレス＞
高品質なステンレスとアルミニウム
との多層構造で設計され、一般的な
ステンレスフライパンよりも熱が伝
わりやすく、早く温まります。
そのため、時短、エネルギー節約に
つながり、地球にも優しい商品です。

＜取り外し可能なハンドル＞
お好みに合わせた２種類のハンドルを
選ぶことで、収納力がアップ。安全な
設計でハンドルが取り付け部分にぴっ
たり装着できます。


