ccomanda una « grattating » di tar
tufo su ogni ¢ibo. Se Vi interessano
maggiori particolari sulla cucina a
base di tartufi, andate a trovare Gin
como Morra in Piazza Savona. Ginco.
mo Morra, oltre a essere il promotore
del profumato omaggio & Truman,
anche il pid importante esportatore
del prezioso tubero, Nel suo ristorante
si mangia tutto a base di tartufo, ¢
se non state attenti finiscono per met-
tervelo perfino nel caffe. Il suo locale
rappresenta anche la storia del com-
mercio internazionale del <re dei bian-
coni»: sin . Allora si chia-
mava Caffé della Posta, e vi si fer-
mavano le diligenze per il cambio dei
cavalli. La, nel locale dei Morra, vi
potranno dire che il tartufo va d'ac-
cordo con ogni eibo: con la fonduta
e il risotto, con le cotolette o le ta-
gliatelle alla bolognese, con I'insalata
di funghi ovuli e la «bagna caida .
Vi potranno dire anche che & un gra-
ve errore conservare il tartufo, come
usano fuori d’Alba, in un vaso colmo
di riso; per conservarli, bisogna in-
vece metterli in un recipiente d’acqua
fresca, avendo cura di cambiare l'ac-
qua tutti i giorni. Sanno tutto sui

origine dei tuberi, i «trifuleri> si
stringono nelle spalle: €& un po’ u
mistero » dicono, dimenticando che la
scienza ha ormai svelato questo mi;
La reticenza dei « trifuleri» &

Fenta st doppio con il loro mestiere
e la preziosit della merce; ammesso
pure che poco sappiano di botanica,
in pratica sono infallibili. Alcuni non
Vanno neppure con cani, ma con un
semplice bastone. Conoscono i posti
sanno che il tartufo si riproduce sem-
pre nello stesso luogo. Vanno di notte,
aiutandosi con candele, lumi a petloho
o pile elettriche, perché son gelosi 'un
V'altro e non vogliono che il concorren-
te scopra le zone pid i

Ma personaggi famosi nel mondo
dei tartufi ne trovate anche fuori di
Alba. A Roddi, per esempio, un pic-
colo pacse delle Langhe,’chi non
conosce Battista Monchiero detto «
rot », direttore e professore dell’c o
versita > per cani da tartufo? Ha
settant’anni ' universitas, e se gli
domandate quanti cani ha istruito,
non sa cosa rispondervi: forse, qual-
che migliafo. Battista Monchiers detto
«Barot > ha 72 anni, e il sistema per
allevar cani per tartufi 'ha imparato,
Tagazzo, da suo padre che faceva lo
stesso mestiere. E un sistema sempli-
cissimo, e va bene per qualsiasi razza
di cani, specie per bastardi. Ne istrui-

sce trenta alla volta e gli ci vogliono
ventidue giorni: prima li mette in
un\lmca gabbia e li lascia due giorni

nza mangiare, poi uno alla volta
h conduce nel boschetto sottostante h

guadagnano un peszo di pane, aliri
‘menti saltano il pasw I cani istruiti
da «<Barot> sono i ndnestl, ven-
gono vendati, quando sono ¢ buon o,
almeno per cinquanta mila lire (e di
aleuni i proprietari non se ne disfa-
Tebbero nemmeno per cento mila lire).
Tutto questo, e molto, molto altro
lneon, vi saprebbero dire i « trifule-
zi> che si raccolgono nel locale dei
Poi, se uscite per le antiche
e di Alba, vi seguira I'amico aro-
ma del tartufo e V'acceso vociare della
e cer ol e
 Sui muri di calee bianca, i manifesti
TOSSi e azzurri vi vengono incontro
ridenti: < Ai buongustai! La Cnplt:le
delle Langhe, nella cornice dei suoi
colli_ ridenti, offre i suoi vini celebri
sue inimitabili vivande, grande
delizia delle regal

X patiss
(,lndjo Occhiena

OMAGGIO A TRUMAN

ALBA HA VOLUTO inviare a Tru-
man il pid importante tartufo,
per peso, qualita e grandezza, che
la storia ricordi (1250 gr.), tro-
vato dal celebre tartufaio albe-
se Giacomo Morra.. Truman, nel
ringraziare, si & dichiarato en-
tusiasta dei prodotti della terra
di Alba. Ecco Giacomo Morra (a
destra) guardare ammirato il
«tartufo Truman ». Sopra @ in-
vece Battista Monchiero detto
« Barot », professore e direttore
dell’« universita per cani da tar-
tufo ». Egli & una celebrita del-
le Langhe: i cani che escono dal-
la sua « scuola » sono ricercatis-
simi, valgono almeno 50 mila lire.




