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MARILYN INVITATA D’'ONOR
alle nozze di diamante del tartuf

La cittadina di Alba si prepara a festeggiare i settantacinque anni
dell’industria dei tuberi che I’hanno resa famosa in tutto il mondo

aLsa, agosto
‘eereoaTa delle Poste di
Alba ebbe un moto di viva
sorpresa quando, nell' uffl-

éstivo e Tafa soffocante,
sta davanti un lift di grand’hotel
che le porgeva un voluminoso ci-
lindro di lamiera stagnata, accu-
ratamente sigillato con i bolli re.
golamentari e indirizato ad Hai-
1¢ Selassié, Imperatore d’Etiopia,
Ghebl Imperiale, Addis Abeba.
« Spedisce Morra», aveva detto
con aria distratta il lift, e Ia si-
gmorina ha dovuto fare lunghe
ricerche tra manuali ed archivi
per sapere quale tariffa avrebbe
dovuto applicare.

Ad Alba, infatti, sono_ abituati

scritta < camplone
il disparati Juoghi
dell'estero; finora, tuttavia, le de-
stinazion preferite erano sem)

state quelle degll Stati Uniti, del-
IInghilterra, della Francia, na.
sioni ohe, come sl dice qui, € Sono
a portata di mano» Ma in Afri-
ca, per la verith, nessun tartufo
spedito. Subito la
che avrebbe
mangiato 1 preziosi tubert albesi,
ba fatto il giro della ridente. cit-
tadina delle Langhe e ba dato iI

Qella ToTolay Questa, gubTa
conduce con impegno da circa un
secolo.

Alba, infatti, & conosciuta nel
mondo come la :reclm del tar-
tufo  e’nessuno si & mai sognato
di mettere in dubbio questa su-
premazia anche se in alcune re-
gloni” della Russia, della Jugosla-
via, della Corea e dell'America
del Nord il tartufo cresce in no-
tevoli quantitd, Soltanto a Peri-
gord, In Francia, ci si rassegna
m:Jvnlenuen @-questo « common-
wu.\ 1 mmo. e-la lotta

oot Perlgord s el
tale della Dordogne,
delle Langhe. Per una S

tesso accade per
1a Dordogne: alla cittd di Cognnc
AL poirepyies auslo, - Ohacs:
pagne Doglia

Se Pengord ha il merito dl ave-
Te. introdotto il tartufo nero alla
e o e
naio d’anni prima che Alba ini-
aiasse la sua conquista del mer-
cato mondiale, le Langhe con-
trappongono ed integrano Ia pro-
duzione di “truffes noires, con 11
bianchissimo tuber magnatum,
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esclusiva produzione piemontese.
Al proposito si & discusso molto.
1 pit famost chefs, i grandl. ditta-
tori dell'arte culinaria, hanno pre-
50 partito ora & favore dei « bian-
chi> ora dei «neri». La lotta &
colpi di ricette e ai
pantagrueliche non ha mal avuto
esito positivo finché Yobbiettivo e
autorevole Times di Londra non
ha giudicato, il 28 novembre 1933
(data che per gli albesi & storia)
che le Langhe «producono i tar-
tufi_ blanchi, § pid profumat{ e i
migliori -del mondo. Tuttavia
i vincitori non hanno approfittato
del-loro- trionfo; ancora_oggl. di-
cono: « Noi parliama e parleremo
sempre a colpi di casseruole e con
le tayole imbandite: nerl o bian-

pre con la fornitura di una veli-
na gialla, nella quale sono seritte
dodici ricette segrete per la degu-

gerisce i tagliare & fette sottilis-
sime Ia truffe, di disporla in un
platto a suau alternati con ab-
bondanti

stivo sarebbe inutile perché il tar-
tu!o d'Alba non & un cibo pe-

diffusione commerciale ¢ in-
doskria el e magnatum
Langhe ha avuto luogo 75
Sant fa. Ad tniziaria o #tato ua
Morra, nome che, nells, zona Ti-
corre con Ia stessa frequenza di
Mosé nella Bibbia. C'¢ addirittura
Ia dinastia el Morra: un Morra,
secondo la. tradizione, ha trovato
11 primo tartufo della storia; un
Morra, ha ato a_pariame
nel mondo fino & rendere famosi
11 tubero e se stesso;
ha iniziato Ia fase idustriale; un
Morra infine, ancor mo
e malfermo sulle gambe, ne con-
tinuera { fasti e le fortune. Oggl
1a dinastia ¢ pil florente cmmxx.

o i & Giacomo, un uo-
0 di 76 anni, dn)l’upebw  alatin.
0, n g1 brillano die-

tro modernissimi occhiali cerchia-
t d'oro, Alto e calvo, sembra un
ambasciatore inglese = dellepoca
Vittoriana; ha. relazioni con Ye-
stero forse magglori di un Con-
sole Generale dItalia, Ha tre fi-
gli, tutti maschl, & un nipote,
Giacomino, che a soli quattro an-
ni dimostra ik una passione tar-

tacbeTlinaia del suo avi
o dei Morra & quast
T proprieta Yal-
bergo citato dalle pill note guide
gastronomiche, dove i tartufi pos.
s0no venire inti in tutte le
salse; & loro la piccola industria
‘Al prapacacione o conservasionl's
vuoto dei tuberi per la esporta-
zione; & loro la « borsas dei prez-
si svolge da
icembre, secondo il
Pl corretto codice commerciale:
se la racoolta det mmn & ab-
bondante, il prezzo & b e
saisa, ymenta sesbiments 1
costo. Forse in nessun.campo.
Doenld I G Jogge delaLeiches
sta e della offerta & stata cosi ri.
gorosamente applicata. I Morra,
ad ogni modo, sono quasi moral-

mente impegnati ad assorbire
tutta la produzione del mercato.

In questo modo sono riusciti a
crearé un «premo medio» del
tartuto: circa 10.000 lire al chilo,
ossia un valore bilanciato fra le
30,000 lire delle annate magre e
Je 56.000 lire delle stagioni buone.
Diretto collaboratore dei Morra
nella loro impresa economica, una
le magglori fonti di proprietd
dell’albese, ¢ Battista Monchiera
detto « Barot » un vecchietto pic-
cn!o, con il Viso raggrinzito come
corteccia di un albero, e che,
pur avendo soltanto za di
terza elementare, & rettore di une
universita: I'universitd dei cani
Ia_cerca dei tartufl. Questa
«accademia » canina é nata con-
temporaneamente  allo _ sfrutta-
mento commerciale dei tartufi ad
opera del vecchio Morra, clod nel
1880, quando il padre di Battista
Monchiero, Antonio, pensd di met..

I.ere a frutto la sua abilith nel-

sotto-

tern B istutl s datie. cucnk
11 corso si tiene a Roddi, una pic-
cola borgata di Alba, aggrappata
ad una collinetta a pochi chilo~
metri dalla cittadina, nella dépen-
dence di un vecchio castello del
trecento. L/addestramento dura
un palo di settimane e costa al
proprietario del cane quasi cin-

suol allievi, sempre uguale da tre
quartt dt secolo, sembra aver pre-
ceduto i complicati studi anali-
#icl della psiche animale, che ora
vengono praticati nelle pidt mo-
derne scuole am=v-menw Livo-
mo e un cane esperto sono i com-
DAGDL cl lavoro;celn <Biatrico-
1as. Dapprima  gioca appetito,
che porta il cane allievo a scavar-
s1, anche a una notevole profon-
dita, il boccone di pane nascosto
da «Barot »; poi & il cane esper.
to che, con Vesempio pratico, mo-

Black, un bastardo bravissimo eiiaosus hu-tuﬂ, & Vallievo prediletco dellallenatore Ba-
asi

rot: eccolo intento a fiutare il terreno dove il suo maestro

ha nase

ubero prelibato,

L'addestramento dei cani dura un paio di settimane e costa ai proprietari 5000 lire soltanto,



