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PRODUCT PARTS
DESCRIPTION

PRODUKT TEILE
BESCHREIBUNG

LCD Display
Dispensing head
Wine chamber door

Wine chamber door
handle

Retractable drip tray

Wine chamber main
switch

CONTROL PANEL

Manual preservation
mode

Chamber selection

Manual temperature
selection

Preset wine type for
temperature setting

UP/DOWN buttons

Chamber light switch
Unlock button

Wine dispensing lever
Wine aeration control
Wine outlet (aerator)
Check valve

Air inlet filter

Stand off parts

Main power switch

Detachable power
cord and plug

LOCKING PISTON
Handle

Stainless tube
Rubber tube

Mesh filter

Screw top adaptor

Connection power
cable
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SAFETY

To reduce the risk of fire, electric shock and/or injury
to persons, basic safety precautions should always be
followed when using electrical appliances, including
the following:

1. READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING THE WINE
DISPENSER.

2. The use of accessory attachments other than the
manufacturer’s brand products may cause hazards or injury.

3. Do not place the wine dispenser in direct sunlight or close
to any heat source. This will affect the time it takes to chill
the bottles and could compromise the chilling effectiveness
of the unit.

4. To disconnect the wine dispenser, turn OFF the main
power switch (15) located at the back of the unit. Then
remove the power plug from the wall outlet. Disconnect the
wine dispenser when not in use, before user servicing and
cleaning.

5. Place the appliance on a hard, flat, stable and horizontal
surface.

6. Avoid contact with any moving parts.

7. Do not use this product for anything other than its
intended use. Only use the wine dispenser with wine. No
other liquids should be used. Liquids with pulp, sugar
or syrup will clog the system. Additionally, do not use
with champagne or other sparkling wines. The system
will remove the bubbles in the champagne and ruin your
beverage.

8. The wine dispenser is designed to be used with still wine
only. Do not use the machine with any other kind of liquids
especially with sparkling liquids and wine or hot beverages.

9. Risk of electric shock! Do not attempt to open the back
of the unit. Do not try to access internal parts of the unit.

10. Extra caution must be used when lifting or moving this
product. It is very heavy. It is recommended that two
people lift and/or move the product.

11. Use extreme care and supervision when setting up
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12.
13.
14.
15.
16.

17.
18.
19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

and using the product around children. Place the wine
dispenser in a stable location to ensure that it will not fall
and cause injury.

Never move the machine with a connected bottle.

Do not use the machine if the glass door is damaged.
Always use the machine in a vertical (upright) position.
The machine is not intended for outdoor use.

Do not try to over actuate any of the machine components.
The different components (door, dispensing head, etc.)

are designed to move easily with only a gentle action from
the user. Do not try to force on any component to actuate
it. If high force is required, it could be an indication of the
machine not functioning properly.

Do not open the glass door beyond 90°.
Do not pour any liquid over the machine.

Do not spill any liquid into the rear vents (inside the
chamber).

The dispenser is not compatible with plastic bottles. It is
designed to fit traditional glass wine bottles with a cork top
and bottles with screw top.

The dispenser is compatible with 28 mm screw top wine
bottles AFTER installing the screw top adaptor (18).

This appliance is not suitable for installation in an area
where a water jet could be used.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

This appliance is not intended to be connected to the
water mains.

Rinsing the locking piston is recommended between each
bottle of wine, especially when changing from one types of
wine to another.

This appliance must not be cleaned by water jet.



27.

28.
29.

30.

12°C (54°F) and 30°C (86°F) are the minimum and maximum
ambient temperature for correct operation of the appliance.

This appliance is not suitable for a subzero environment.

The A-weighted sound pressure level of the appliance is
below 70dB.

The accessories that may be used with the appliance can
be referred to the drawings on page 2 and part names on
page 3.

THE POWER CORD

1.

2.
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Note the need to access a 220-230V~50/60Hz power
outlet.

To protect against electric shock, do not immerse the
power cord, power plug or wine dispenser in water or in
any other liquid.

Do not operate the product with a damaged power cord or
power plug or after the appliance malfunctions or has been
damaged in any manner.

Do not let the power cord hang near the edge of a table or
cabinet or across a doorway. Do not allow the cord or the
appliance to rest on or near hot surfaces such as a hot gas
or electric burner or a heated oven.

If the power cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

An appropriate-size power cord (16) is provided to reduce
the hazards resulting from a person or pet becoming
entangled in or tripping over a longer cord.

Always pull the plug, not the power cord when
disconnecting the device from a power outlet.

An extension cord may be purchased and used if care is
exercised in its use.

If an extension cord is used, the marked electrical rating
of the extension cord must be at least as great as the
electrical rating of the Wine dispenser. The complete
extended cord must be arranged so that it does not hang
near the edge of a table or cabinet, across a doorway or
allow it to come in contact with hot surfaces.



10. Do not modify the plug in any way.
PLACING THE DISPENSER

1. Avoid placing the wine dispenser in hallways, tight
passages or high traffic areas.

2. DO NOT place the wine dispenser tight into a corner or
close up against a wall. Allow at least 10 cm (4”) of space
around the product for optimum performance.

3. Since wine drinkers will be gathering around the system,
consider any accidental spills that may occur on carpet,
furniture or accessories in the area.

WARNING:

(1) Women should not drink alcoholic beverages during
pregnancy because of the risk of birth defects.

(2) Consumption of alcoholic beverages impairs your ability
to drive a car or operate machinery, and may cause health
problems.

DANGER OF SUFFOCATION!

Keep all packaging material away from children.

Dispose of the packaging materials properly. Inform yourself
at the local authorities regarding collection points or garbage
separation.

CHILD SAFETY

e Keep the wine dispenser and its power cord out of reach of
children aged less than 8 years.

e Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

e Cleaning and user maintenance shall not be made by
children unless they are older than 8 years and supervised.

FIRE PREVENTION
¢ |n the event of a fire, use carbon dioxide (CO2) extinguishers.

¢ Do not use water or powder extinguishers.

SAVE THESE INSTRUCTIONS, IF YOU GIVE THE DEVICE
TO A THIRD PARTY, YOU MUST INCLUDE THIS USER
MANUAL.

11



USING THE WINE DISPENSER
SET UP

Install the dispenser in an upright position in
a safe place, where it cannot be overturned
or is at risk of injuring anyone.

To ensure that the wine dispenser works
correctly and efficiently, please see
drawings on pages 2 - 6 and follow these
recommendations:

Place the dispenser on a perfectly level and
stable surface.

Choose a clean, well-lit area with an easily
accessible electric socket.

Keep the appliance at a minimum distance
75 cm (30”) from any heat generating
devices.

Use the two stand off parts (14) to keep the
appliance at a minimum distance 10 cm (4”)
from walls. To assemble the stand off parts,
insert them into the fixing holes in the back

cover and rotate them clockwise (3C).

Connect the power cord (16) at the back of
the dispenser (3C).

12°C (54°F) and 30°C (86°F) are the minimum
and maximum ambient temperatures for
correct operation of the appliance.

After selecting an appropriate location within
your home and safely placing the wine
dispenser, follow these steps to set up your
appliance:

Connect the plug with a 220-230V~ 50/60 Hz
power outlet.

Switch the main power switch (15) to “ON”.

You will hear that the chambers begin

a cooling cycle and then go into wine
preservation mode. If there are no bottles
in place, the preservation cycle will stop
automatically after several seconds.

The two chilling chambers are factory preset
to a temperature of 10°C (50°F).

You can select the temperature for each
chamber seperately (see: ‘Selecting the
Temperature’).

FIRST CLEANING
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Before using the wine dispenser for

the first time, clean both locking piston
assemblies (17) as well as the internal tubes
(see: ‘Cleaning Procedures’).

INSTALLING/REPLACING WINE BOTTLES

To avoid spillage, we recommend you insert the
locking pistons (17) into wine bottles over a sink:

Open the door (3) of the cooling chamber
you would like to use.

Press the unlock button (8) located on top of
the dispensing head (2) (4D).

The dispensing head opens automatically
and will stay up (5E).

In case the wine chamber does not contain
any bottle, hold the locking piston (17) at its
base and pull it out gently from the machine
(6F). The piston should come off the machine
entirely.

If a bottle is already inserted, pull out the
bottle and the locking piston by holding
firmly to the base of the bottle. Once the
bottle and locking piston are out of the unit,
remove the piston from the bottle by opening
its handle (17-g). The handle should be in a
horizontal position to allow the piston to be
safely removed from the bottle.

To preserve the wine taste, always rinse
the locking piston assemblys and the
dispenser’s internal parts thoroughly before
each new bottle insertion (see: ‘Cleaning
Procedures’).

To insert the locking piston assembly (17)
into the wine bottle, open the handle (17-g)
and ensure it stays in a horizontal position.

Uncork the wine bottle and insert the locking
piston into the bottle, while keeping the
handle in its horizontal position (7G).

Push the handle (17-g) down to secure the
locking piston tightly inside the wine bottle
(8H).

IMPORTANT: To ensure that the locking piston is
secured and in place, gently pull on the locking
piston. It should stay in place and attached to
the bottle. If the piston comes loose, please
repeat above instructions.

While supporting the wine bottle from the
bottom, take the bottle with the locking
piston safely secured to the top of your
bottle to your wine dispenser.

Use the door handle (4) to open the cooling
chamber.

While continuing to support the wine bottle
from the bottom, insert the locking piston
into the top of the cooling chamber by



pushing it all the way in. The wine bottle
should be held up through the locking piston
and if inserted properly, its bottom will not
rest at the base of the cooling chamber.

e Push the dispensing head (2) down until it
clicks into place (10J)(11K).

e Close the cooling chamber door (3).

e After the bottle is installed and the door is
closed, the LED light above the lever (9)
blinks while the machine is going through its
wine preservation process, removing oxygen
from the bottle using a vacuum pump.

e The LED light will stop blinking and will
remain lit once the wine has reached its
optimal preservation stage.

PRESERVING THE WINE

The dispenser includes a system that creates a
vacuum inside the wine bottles to preserve the
wine by avoiding oxidation.

e When inserting a bottle inside the wine
chamber, the machine will automatically
trigger the wine preservation cycle. The LED
light above the lever (9) will blink until the
preservation process is completed.

e Each time wine is dispensed, the air vacuum
inside the bottle will be interrupted.

e To re-engage the wine preservation process,
the following two options are available:

- Automatic Preservation:
The machine will remove oxygen from
the bottle and automatically starts the
preservation process 30 min after the last
glass was dispensed.
- Manual Preservation:
On the control panel (7), press the ‘Preserve’
button (7-a).
The preservation mode will then begin.
The unique vacuum technology can preserve
wine up to 14 days (Depends on wine type).

SELECTING THE TEMPERATURE

The amount of time needed for the wine
dispenser to chill the wine to the desired
temperature will depend on the type of
environment the machine is in, the ambient room
temperature and the final set temperature.

e The wine dispenser allows you to select
the preferred and recommended wine
temperatures, ranging from 7°C (45°F) to
20°C (68°F) depending on the type of wine.

e You can set the desired temperature
manually or choose one of the twenty wine
type preset temperatures provided.

e On the control panel (7), press the ‘Chamber
Select’ button (7-b) to select the left or right
chamber. On the LCD display (1), an arrow
will indicate the selected chamber.

¢ To set a desired temperature manually:
- Press the “Temp’ button (7-c).

- Adjust the temperature by using the UP/
DOWN button (7-¢e) to increase or decrease
the temperature.

- Press the ‘Temp’ button again to confirm the
setting.

e To use a preset temperature:
- On the control panel (7), press the ‘Wine
Type’ button (7-d).
- Select from the 20 different types of pre-set
wine using the UP/DOWN button (7-e).

- Press the ‘Wine Type’ button again to
confirm the setting.

13
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RECOMMENDED PRESET

TEMPERATURES
WINE TYPE °C °F
Bordeaux 18 64
Cabernet Sauvignon 18 64
Chablis 9 48
Chardonnay 10 50
Chianti 15 59
Chinon 14 57
Madeira 14 57
Merlot 13 55
Pinot Grigio 7 45
Pinot Noir 10 50
Red Burgundy 17 63
Red Zinfandel 18 64
Rhone 18 64
Riesling 8 64
Rioja 16 61
Sauvignon Blanc 7 45
Semillon 10 50
Shiraz 18 64
White Burgundy 11 52
White Zinfandel 10 50

Wine to be enjoyed at a temperature below
11°C (52°F), can be pre-chilled in a household
refrigerator to speed up the cooling process
before pouring the first glass.

APPROXIMATE CHILLING TIMES

The below mentioned chilling times are indicative
for an ambient temperature and a wine starting
temperature of around 21°C (70°F).

Temperature setting | Chilling time (approx.)
7°C (45°F) 18 hours
10°C (50°F) 8 hours
13°C (55°F) 5 hours
18°C (65°F) 3 hours

14

DISPENSING THE WINE

e Pull out the drip tray (5).

e Position a wine glass underneath the wine
dispensing head (2).

e Push and hold down the wine dispensing
lever (9) until the desired wine quantity is
poured into the glass.

- A pump noise is normal and indicates
that the unit is functioning properly while
dispensing the wine.

* Release the wine dispensing lever (9), it will
automatically return to its original position.

- Do not immediately pull back the glass
after the lever is released. Please wait a few
seconds as there may be wine dripping.

AERATING THE WINE

The dispenser is equipped with a dedicated wine
aerating feature that allows for the wine to be
aerated prior to being dispensed. This process
will reproduce the manual aeration obtained
while using a decanter. Aerating the wine will
maximize the wine exposure to surrounding

air, allowing the wine’s aromas to open up thus
enhancing the overall tasting experience.

To aerate the wine:

e Turn the lever of the aeration controll (10)
into ‘ON’ position (13M) before dispensing
the wine.

e Follow the wine dispensing instructions to
pour a glass of wine. During the aeration
process, it is normal to see some air bubbles
in the wine flow which demonstrate proper
wine aeration.

To stop the wine aeration process:

e Turn the lever of the aeration control (10) into
‘OFF’ position (13M) before dispensing the
wine.

TURNING ONE CHAMBER ON/OFF

The dispenser features two wine chambers,
allowing to have two different wine bottles
opened at the same time. If using one chamber
only, each chamber can be switched on or

off seperately by pressing the corresponding
chamber main switch (6) (14N). A white light
inside the main chamber switch (6) indicates
whether the chamber is turned ON or OFF.



TURNING THE CHAMBER LIGHT ON/OFF

Each wine chamber is equipped with two LED

lights to help you identify the bottle inside the

chamber.

e On the control panel (7), press the ‘Light’
button (7-f) to switch the light on and off.

INSTALLING THE SCREW TOP ADAPTOR

If your wine bottle has a screw top and not a
cork, you need to install the adapter before you
can connect the locking piston.

e Remove the lid of a screw top wine bottle.

e Screw the screw top adapter (18), with the
sealing ring in place, clockwise onto the
screw top wine bottle.

Insert the locking piston into the wine bottle,
using the same method as for a normal wine
bottle (see: ‘Installing/Replacing Wine Bottles’).

SERIAL CONNECTION

For commercial use, several wine dispensers can
be connetcted with each other.

In this case, only one unit, the master unit, is
connetced to a plug with the detachable power
cord (16), while the first additional dispenser
(slave unit) is connetced to the master unit with
the power cable (19). Further slave units are
connected with each other with additional power
cables (19).

1. Plug the detachable power cord (16) and the
connection power cable (19) into the master
unit. (A1)

2. Plug the other end of the connection power
cable (19) into a second wine dispenser,
which will be used as a slave unit. (B2)

3. Plug the detachable power cord (16) from the
master unit into a 230V power outlet.

4. Switch the main power button (15) of each
connected unit to “ON”.
WARNING: For safety reasons, always finish
steps 1 to 3 BEFORE switching the main
power button on.

5. After the unit is switched on, you will hear the
chambers beginning their cooling cycle and
go to the wine preservation mode. If there are
no bottles in place, the preservation cycle will
stop automatically after several seconds.

WARNING: For safety reasons, do not connect
more than five wine dispensers (including the
master unit). Always keep a distance of min.
10cm (4”) between the units. Always keep a
distance of min. 10 cm (4”) to walls.

15



CLEANING PROCEDURES
EXTERIOR CLEANING

1. Use a slightly damp cloth to clean the exterior
panels of the Wine Dispenser (Fig. 1). AVOID
using abrasive cleaner, abrasive sponge or
cleaning pad because this may scratch and
damage the exterior panels of wine dispenser.

exterior panels

2. Use a slightly damp cloth to clean the control
panel and all the buttons (Fig. 2). Liquids
should never be poured or sprayed near the

buttons.
control panel buttons
iBoh \ ®

\

(=) [ Fig. 2 I

3. Use a household glass cleaner to clean the
glass door (Fig. 3).

4. Use a slightly damp cloth to clean the chilling
chamber and rear panel (Fig. 3).

glass doors

chilling
chamber

5. Use a slightly damp cloth to clean the drip
tray (Fig. 4).

drip tray

6. The appliance must not be cleaned by water
jet.
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CLEANING THE TUBE SYSTEM

1. Rinsing the locking piston is recommended
between each bottle of wine, especially when
changing from one type of wine to another.
This prevents cross contamination of wine
flavour between different types of wine.

2. Rinse two empty wine bottles with clean
warm water.

3. Fill the bottles with clean warm water (DO
NOT USE soap water because the flavors of
fine wine will be affected by soap).

4. Insert the locking pistons (17) into the bottles
(7G, 8H) (see: ‘Installing/Replacing Wine
Bottles’).

5. Insert the two locking pistons with water filled
bottles into the wine dispenser (91, 10J, 11K,
12L).

6. Prepare a container to hold the water.

7. Turn on the wine dispenser.

8. Press down the wine dispensing lever (9). The
warm water will run through and clean the
tubes inside the wine dispenser.

9. Stop the dispensing process when the bottles
are empty and all the water has poured out of
the wine dispenser.

REMOVING AERATOR AND VALVE

1. Turn the aerator (11) clockwise (Fig. 5) and
remove it from the dispensing head (2) by
pulling it down (Fig 6).

2. Pull out the check valve (12) (Fig. 6).

Fig. 5

CLEANING OF COMPONENTS

1. Rinse the locking piston assemblys (17),
aerator (11), mesh filter (13), check valve (12),
and screw top adaptor (18) with warm water.

2. Let all parts air dry before re-installing them.




ATTENTION: NONE OF THE PARTS ARE
DISWASHER PROOF!

STORING THE DISPENSER

When the dispenser is not to be used for a
long period of time, turn the main switch (15)
off and pull out the plug (16).

Before storing the appliance, rinse the
system with fresh water and let it dry out
(see: ‘Cleaning the Tube System’).

Store the appliance in a dry place out of the
reach of children.

Protect the appliance from dust and dirt.

REPAIRS

Should a breakdown, fault or suspected fault
occur, immediately pull out the plug.

Never operate a faulty appliance.

All servicing and repairs must be carried out
by an authorized service center.

The manufacturer will not be liable for any
injury or damage to persons and/or property
caused by the appliance malfunctioning,
should repairs not be performed by an
authorized service center.

TROUBLESHOOTING
PROBLEM RECOMMENDED STEPS FIGURE
1. The Wine Dispenser does - Ensure the Wine Dispenser is

not turn on.
power.

(15) is “ON”.

plugged into the outlet.
- Ensure that the outlet has

- Ensure the main power switch

- Ensure the individual chamber
main switch (6) is “ON” (Fig. 1).

Individual chilling
chamber main switch

)

\ /

3

Al Fig- 1

2. The Wine Dispenser turns on - Ensure the individual chamber
but an individual chamber is main switch (6) is “ON” (Fig. 1).
not working.

3. LED light (Fig. 2) is flashing. - Open and Close the glass door

() to reset (Fig. 3).

- Remove the locking piston :[ﬁ

assembly (17) (Fig. 3), wash it
thoroughly and then replace.

& e

= Fig. 2

_,_@—

‘ Locking piston assembly

LCD Display (Fig. 4)
4.

Nothing is displayed on the
LCD Display (1).

- Ensure that the main power
switch (15) is on and there is
power to the machine.

17



Control Panel

5. Buttons (a-f) on the control
panel (7) (Fig. 5) are not
illuminated.

- Re-start the wine dispenser by
pressing the main power switch
(15) at the back of the machine
off and on.

Ensure that the main power
switch is on and there is power
to the machine.

1 1
Fig. 5

=)

&

o

o

0 Buttons on

© control panel

Preservation and Dispensing

6. Wine does not pour when the
dispensing lever (9) is pressed.

- Ensure that the wine bottle
is installed correctly onto the
locking piston assembly (17).

- Ensure that the locking piston
assembly (with wine bottle)
is securely engaged into the
chilling chamber.

Ensure that the check valve
(Fig. 6) is installed into the
dispenser head properly and is
securely tightened.

Wine will not dispense if the
chamber or another chamber
is actively in the preservation
mode:

Wait for the preservation cycle
to be completed within the
chamber in which that function
is in process, or:

Cancel the preservation
process by pressing the
‘Preserve’ button (a) on the
control panel (Fig 7).

Dispenser head

Fig. 7

7. A wine bottle is securely
installed but preservation mode
is not working.

If a wine bottle is installed
securely, the LED light should
be blue (Fig. 8). If the light is
off, neither the preservation
mode nor the dispensing mode
is active.

Ensure the check valve is
pushed properly into the
dispenser head. If you have
re-installed the check valve,
reset the preservation mode by
opening and closing the door.
Preservation should begin.

I

\

e |

T
\ Fig. 8
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8.

Wine is dispensing slow.

- Ensure that the wine bottle
is installed correctly onto the
locking piston assembly (Fig. 9),
which is securely engaged into
chilling chamber.

Ensure that the check valve
(12) is properly installed into
the dispenser head (2) and is
securely tightened.

Clean the rubber tube (17-i),
mesh filter (17-j) and the check
valve (12) by running clean
water through the system

(see: ‘Cleaning Procedures’).
Dry all parts and reinstall.

locking piston
assembly

Fig. 9

9.

The check valve drips.

Ensure that the check valve

(12) is properly installed into the
dispenser head and is securely
tightened.

Clean the check valve.

Replace the check valve and
reset the chilling chamber
function by opening and closing
the door.

10. There are bubbles moving from

the rubber tube (17-i) (Fig. 10)
into the bottle of wine.

- Ensure that the stainless tube
(17-h), the rubber tube (17-i)
and the mesh filter (17-j) are
properly connected.

“‘ bottle tube

i
|
|
4 Fig.10

11.

The wine bottle will not securely
install onto the locking piston
assembly.

Ensure that the locking piston
handle is in open position

(Fig. 11), which enables you

to insert the bottle tube into

the bottle and install the bottle
securely onto the locking piston
assembly.

Press the locking piston handle
into closed position to attach it
to the bottle. (Fig. 12)

1 |locking piston
[ | |handle in
{ open position

=\ Fig. 11

locking piston handle
in closed position
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Chilling

12. The temperature inside chilling
chamber is not as low as
expected.

- Ensure the glass door has been
closed properly to prevent
leakage of cool air from chilling
chamber.

Ensure the expected wine
temperature setting has been
done through the control panel
of the machine.

Ensure the air filters (13)
(Fig. 13) on the back side of
the machine are clean.

Noise
13. Noise from machine.

The humming sound coming
from the cooling fan is
continuous and to be expected
when the machine is left on.

- The sound comes from the
pump when it creates a vacuum
inside the wine bottle after
dispensing the wine.

Cloggin

14. Clogging of the system can
occure due to wine residue or
after prolonged use.

Ensure the filters/valves are
cleaned regularly.

- Ensure the wine dispensing
system is cleaned between
each bottle of wine.

Ensure no hard water and
improper cleaning/rinsing
agents are used during the
cleaning process.

There could be water inside
the air tubing system linked to
the use of beverages not fit to
use with the machine. Ensure
that there is no water (other
than for rinsing), carbonated
or sparkling liquids used in the
machine.

Spillage

15. Liquid (such as water
condensation or wine) on the
countertop.

Ensure the drip tray is in place.

Wait an additional 5 seconds
before removing your glass
from the dispensing head after
releasing the wine dispensing
lever.
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TECHNICAL SPECIFICATIONS ELIMINATION

the chambers

Voltage 220-230VAC 50/60Hz
Power Rated: 124 W, Max.: 139W
Material Plastic/Stainless steel
Dimension 500 x 420 x 280mm
(Ixhxw) 19.7” x16.5” x 11”
Weight 16Kg/35.3 Ibs
Power Cord 1,4m (55”) +/- 2 cm (0.8”)
detachable power cord
Functioning 80% relative humidity
conditions Min: 12°C/54°F
Max: 30°C/86°F
Capacity 2 bottles: 1 in each chamber
Temperature 7°C/45°F to 20°C/68°F
range within

Type of
bottles to be
used

Compatible with different
bottle heights up to 330mm
(13.2”) in height. Compatible
with different bottle diameters
up to 87mm (3.48”). If using
screw top adaptor (18), it is
compatible with the 28mm
screw top bottle and different
bottle heights up to 315mm
(12.4”) in height .

The wine dispenser does not contain any
refrigerant such as those used in compressor
type refrigeration systems. It uses a
thermoelectric technology for cooling the wine

chambers.

The symbol on the appliance or packaging
indicates that this product can never be treated
as household waste. It must therefore be sent
to a waste collection center for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By taking your appliance to a proper collection
center and disposing of your appliances correctly
at the end of their life, you are helping preserve
our natural resources and are preventing harmful
consequences for the environment and public
health. For more information on the waste
collection points contact an approved service
center or your dealer.

Important: Your appliance contains many
valuable, recyclable materials that can be
recovered or recycled. Leave it at a local civic
waste collection point.

Let’s all help protect the environment!

WARRANTY

This warranty will not cover any damage which

could occur as a result of misuse, negligence,

failure to follow instructions, use on current or
voltage other than as stamped on the product,

or a modification or unauthorized repair of the

product. It also does not cover normal tear and

wear, maintenance or replacement of consumable
parts, and the following:

- using inappropriate beverages (other than still
wine) including but not limited to hot beverages,
liquids with pulp, sugar or syrup, or sparkling
liquids and wine

- using the wrong type of water including but not
limited to hard water, sparkling liquids or soap
water for cleaning

- improper cleaning (any cleaning must be carried
out according to the instructions for use)”

- ingress of water, dust or insects into the product

- mechanical damages, overloading

- damages or bad results due to wrong voltage or
frequency

- accidents including fire, flood, lightning, etc.

- damage to any glass or porcelain ware in the
product.

This warranty does not apply to any product that
has been tampered with, or to damages incurred
through improper use and care, faulty packaging
by the owner or mishandling by any carrier.
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SICHERHEITSHINWEISE

Zur Vermeidung von Feuer, Stromschlag und
Verletzungen beachten Sie bitte die allgemeinen
Sicherheitshinweise:

1.

2.

3.

10.

11.

LESEN SIE ALLE ANLEITUNGEN, BEVOR SIE DEN
WEINSPENDER IN BETRIEB NEHMEN.

Benutzen Sie nur Original-Zubehorteile, um Gefahren und
Verletzungen zu vermeiden.

Stellen Sie den Weinspender nicht in direkter
Sonneneinstrahlung oder in unmittelbarer N&he von
Warmequellen auf. Das verlangert die Zeit zum Kihlen der
Flaschen.

Zum Trennen des Weinspenders vom Stromnetz schalten
Sie den Hauptschalter (15) auf der Rlickseite des Gerats
aus. Dann ziehen Sie den Netzstecker. Trennen Sie den
Weinspender vom Stromnetz, wenn er nicht benétigt wird,
vor Wartungs- und Reinigungsarbeiten.

Das Gerat stets auf eine harte, stabile und waagerechte
Flache stellen.

Berihren Sie keine beweglichen Teile.

Benutzen Sie das Gerat nur zu seinem
Bestimmungszweck. Verwenden Sie den Weinspender
nur fir Wein. Verwenden Sie ihn flr keine anderen
Flussigkeiten. Getranke, die Fruchtfleisch, Zucker oder
Sirup enthalten, verstopfen das System. Benutzen Sie den
Weinspender auch nicht flr Sekt. Das System entfernt die
Blaschen und ruiniert den Geschmack.

Der Weinspender ist nur flr nicht schaumenden Wein
konzipiert. Benutzen Sie das Gerat nicht flir andere
FlUssigkeiten, insbesondere nicht fir sprudelnde Getrénke
oder HeiBgetranke.

Stromschlaggefahr! Offnen Sie die Riickseite des Geréts
nicht. Manipulieren Sie das Geréat nicht.

Lassen Sie beim Umsetzen des Gerats besondere Vorsicht
walten. Es ist sehr schwer. Wir empfehlen, es nur mit zwei
Personen umzusetzen.

Lassen Sie besondere Vorsicht walten, wenn sich Kinder
in der unmittelbaren Umgebung befinden. Stellen Sie den
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12.

13.

14.
15.
16.

17.
18.
19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26

Weinspender stabil auf, sodass er nicht herunterfallen
kann.

Setzen Sie das Geréat keinesfalls mit angeschlossenen
Weinflaschen um.

Benutzen Sie das Gerét nicht, wenn eine der Glastiren
beschédigt ist.

Benutzen Sie das Gerat nur aufrecht.
Das Gerat ist nicht zur Benutzung im Freien bestimmt.

Behandeln Sie das Gerat vorsichtig. Die Komponenten
des Gerats (Tur, Spenderkopf usw.) sind leichtgangig und
mussen ohne Kraftaufwand bedient werden. Wenden Sie
keine Kraft zur Bedienung des Gerats auf. Ist Kraftaufwand
notig, so ist etwas defekt.

Offnen Sie die Glastir nicht weiter als 90°.
Verschuitten Sie keine Flussigkeiten auf dem Gerat.

Achten Sie darauf, dass keine Flissigkeiten in die
Liftungsschlitze auf der Geraterlickseite eintreten.

Der Weinspender ist nicht flr Kunststoffflaschen geeignet,
nur fir herkdmmliche Glasflaschen mit Korken oder
Schraubverschluss.

Der Weinspender ist fur Weinflaschen mit 28 mm
Schraubverschluss NACH der Installation des
Schraubverschlussadapters (18) geeignet.

Das Gerat eignet sich nicht zum Aufstellen in Bereichen, in
denen es Wasserspritzern ausgesetzt werden konnte.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber
sowie von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel

an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des
Gerétes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

Dieses Gerét ist nicht zum Anschluss an die Wasserleitung
vorgesehen.

Spiulen Sie den Verriegelungskolben nach jeder Flasche
Wein aus, insbesondere beim Wechsel von einer Weinsorte
zur anderen.



26.

27.

28.

29.

30.

Das Gerat darf nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt
werden.

12° C (54°F) und 30° C (86°F) sind die minimalen und
maximalen Umgebungstemperaturen flr den einwandfreien
Betrieb des Gerétes.

Dieses Gerét ist nicht fir den Betrieb bei Minusgraden
bestimmt.

Der A-bewertete Schalldruckpegel des Geréats liegt unter
70dB.

Das Zubehor, das mit dem Gerat verwendet werden kann,
finden Sie auf Abbildung 2 und die Teilebezeichnungen auf
Seite 3.

NETZKABEL

1.

2.

Das Gerat muss an einer a 220-230V~ 50/60Hz Steckdose
angeschlossen werden.

Zum Schutz vor Stromschlag tauchen Sie das Netzkabel,
den Stecker oder den Weinspender nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten ein.

Betreiben Sie das Gerét nicht mit einem beschadigten
Netzkabel oder Stecker, wenn es Fehlfunktionen zeigt oder
beschédigt ist.

Lassen Sie das Netzkabel nicht herunterhédngen. Schitzen
Sie Netzkabel und Gerat vor heiBen Flachen.

Ein beschadigtes Netzkabel muss vom autorisierten
Kundendienst ausgetauscht werden, um Gefahren zu
vermeiden.

Ein geeignetes kurzes Netzkabel (16) gehdrt zum
Lieferumfang, damit ein langes Kabel nicht zur Stolperfalle
wird.

Fassen Sie zum Ziehen des Netzsteckers stets am Stecker
an; nicht am Netzkabel ziehen.

Die Verwendung eines geeigneten Verlangerungskabels ist
zulassig.

Die Kapazitat des Verlangerungskabels muss den
Spezifikationen des Weinspenders entsprechen. Das
Verlangerungskabel darf nicht herunterhangen und zur
Stolperfalle werden oder heiBe Oberflachen berthren.
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10. Nehmen Sie keine Veranderungen am Netzstecker vor.
AUFSTELLORT

1. Stellen Sie den Weinspender nicht in Fluren,
engen Durchgéngen oder Bereichen mit hohem
Verkehrsaufkommen auf.

2. Stellen Sie den Weinspender NICHT in einer Ecke oder zu
dicht an einer Wand auf. Lassen Sie wenigstens 10 cm
Platz um das Gerat.

3. Da sich WeingenieBer um das Gerat versammeln werden,
denken Sie auch an Weinflecken auf dem Teppich oder
Moébeln im Aufstellbereich.

WARNUNG:

(1)Schwangere sollten mit Ricksicht auf das ungeborene
Leben keinen Alkohol trinken.

(2)Alkohol beeintrachtigt Ihr Fahrverhalten und
Reaktionsvermdgen und kann zu gesundheitlichen Schaden
fUhren.

ERSTICKUNGSGEFAHR!
Halten Sie alle Verpackungsmaterialien von Kindern fern.

Entsorgen Sie Verpackungsmaterialien ordnungsgemas.
Entsorgen Sie die Verpackungsmaterialien nicht mit dem
Hausmdill.

KINDERSICHERHEIT

¢ Halten Sie den Weinspender und das Netzkabel auBerhalb
der Reichweite von Kinder im Alter unter 8 Jahren.

¢ Kinder sollten beaufsichtigt werden um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerét spielen.

¢ Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
under 8 Jahren und ohne Beaufsichtigung durchgeflihrt
werden.

BRANDSCHUTZ
e \/erwenden Sie im Brandfall einen CO2-Feuerldscher.
¢ Verwenden Sie keinen Wasser- oder Pulverldscher.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNGEN FUR SPATERES
NACHSCHLAGEN AUF UND GEBEN SIE DAS HANDBUCH
MIT, WENN SIE DAS GERAT WEITERREICHEN.
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BEDIENUNGSHINWEISE
EINRICHTUNG

Stellen Sie den Weinspender aufrecht und
sicher auf, sodass er nicht herunterfallen
kann.

Zur korrekten Funktion des Weinspenders
folgen Sie den Zeichnungen auf den Seiten

2 - 6 und den nachstehenden Empfehlungen:

Stellen Sie den Weinspender stabil und
sicher auf.

Waéhlen Sie einen sauberen, hellen Bereich
mit einer nahegelegenen Steckdose.

Halten Sie zu Wérme abgebenden Geraten
einen Abstand von mindestens 75 cm ein.

Verwenden Sie die beiden Abstandhalter
(14), um wenigstens 10 cm Abstand

zur Wand einzuhalten. Setzen Sie die
Abstandhalter auf der Riickseite des Geréts
ein und drehen Sie sie nach rechts, bis sie
einrasten (3C).

SchlieBen Sie das Netzkabel (16) auf der
Rickseite des Weinspenders an (3C).

12° C (54 ° F) und 30° C (86° F)

sind die minimalen und maximalen

Umgebungstemperaturen fir den
einwandfreien Betrieb des Gerates.

Nach der Auswahl eines geeigneten
Aufstellortes und der sicheren Aufstellung
richten Sie das Gerét wie folgt ein:

Stecken Sie den Netzstecker in eine 220-
230V ~ 50/60 Hz Steckdose.

Stellen Sie den Hauptschalter (15) auf ,,ON*.

Sie kénnen hoéren, wie der Kuhlzyklus
beginnt und wie sich das Gerat in den Wein-
Aufbewahrungsmodus begibt. Befinden
sich keine Flaschen im Gerat, so wird

der Aufbewahrungszyklus nach einigen
Sekunden beendet.

- Die beiden Kihlkammern sind werksseitig
auf 10 °C eingestellt.

- Sie kdnnen die Temperatur fir die Kammern
separat einstellen (siehe: ,,Temperaturwahl®).

ERSTE REINIGUNG

Vor dem ersten Gebrauch des Weinspenders
reinigen Sie beide Verschlusskolben

(17) sowie die internen Leitungen

(siehe: ,,Reinigung®).

WEINFLASCHEN EINSETZEN/AUSTAUSCHEN

Um ein Uberlaufen zu vermeiden, sollten Sie die
Verschlusskolben (17) Uber einer Spile in die

Weinflaschen einsetzen:

Offnen Sie die Tir (3) der entsprechenden
Kihlkammer.

Driicken Sie die Entriegelungstaste (8) oben
auf dem Spenderkopf (2) (4D).

Der Spenderkopf 6ffnet sich automatisch
und bleibt oben stehen (5E).

Befindet sich keine Flasche im Weinschrank,
so halten Sie den Verschlusskolben (17)
unten fest und ziehen Sie ihn vorsichtig

aus dem Gerat (6F). Der Kolben 16st sich
vollstandig vom Gerét.

Befindet sich bereits eine Flasche im
Weinschrank, so ziehen Sie die Flasche und
den Verschlusskolben heraus, wéhrend Sie
die Flasche unten festhalten. Sobald sich
Flasche und Verschlusskolben auBerhalb des
Gerats befinden, nehmen Sie den Kolben
von der Flasche, indem Sie den Giriff (17-g)
offnen. Der Griff muss horizontal stehen,
damit der Kolben sicher von der Flasche
genommen werden kann.

Um den Weingeschmack zu erhalten, spiilen
Sie den Verschlusskolben und die Leitungen
des Weinspenders griindlich durch,

bevor Sie jeweils eine Flasche einsetzen
(siehe: ,,Reinigung®).

Zum Einsetzen des Verschlusskolbens (17) in
die Weinflasche 6ffnen Sie den Griff (17-g) in
horizontale Position.

Entkorken Sie die Weinflasche und setzen
Sie den Verschlusskolben in die Flasche ein,
wahrend der Griff horizontal steht (7G).

Driicken Sie den Giriff (17-g) nach unten, um
den Verschlusskolben in der Weinflasche zu
sichern (8H).

WICHTIG: Ziehen Sie vorsichtig am
Verschlusskolben, um den festen Sitz zu
Uberprifen. Er muss in der Flasche bleiben. Lost
sich der Kolben, so wiederholen Sie den obigen
Vorgang.

Stltzen Sie die Weinflasche von unten
ab, nehmen Sie Flasche und den fest
einsitzenden Verschlusskolben zum
Weinspender.

Mit dem Turgriff (4) 6ffnen Sie die
Kihlkammer.
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e Stltzen Sie die Weinflasche weiterhin

von unten ab und setzen Sie den
Verschlusskolben oben in der Kiihlikammer
ein; driicken Sie den Kolben ganz nach
hinten. Die Weinflasche sollte durch den
Verschlusskolben gehalten werden und bei
korrektem Einsetzen steht die Flasche nicht
auf dem Boden der Kiihlkammer.

e Dricken Sie den Spenderkopf (2) nach
unten, bis er einrastet (10J)(11K).

e SchlieBen Sie die Tur der Kiihlkammer (3).

e Nachdem die Flasche eingesetzt und die
Tlr geschlossen ist, blinkt die LED Uber
dem Hebel (9), wéhrend das Geréat den
Prozess der Weinaufbewahrung durchlauft
und mit der Vakuumpumpe der Flasche den
Sauerstoff entzieht.

e Die LED leuchtet, sobald der Wein seine
optimale Aufbewahrungsphase erreicht hat.

WEIN AUFBEWAHREN

Der Weinspender ist mit einem System
ausgestattet, das in den Weinflaschen ein
Vakuum erzeugt, wodurch die Oxidation des
Weins verhindert wird.

e Beim Einstellen einer Flasche in den
Weinschrank I6st das Gerat automatisch
den Weinaufbewahrungszyklus aus. Die LED
Uber dem Hebel (9) blinkt, bis der Vorgang
abgeschlossen ist.

e Beijedem Zapfen von Wein wird das
Vakuum in der Flasche unterbrochen.

e Zur erneuten Auslésung des
Weinaufbewahrungsprozesses stehen
folgende Optionen zur Verfligung:

Automatische Aufbewahrung:

Das Gerat entzieht der Flasche

den Sauerstoff und starten den
Aufbewahrungszyklus automatisch 30
Minuten nachdem das letzte Glas gezapft
wurde.

- Manuelle Aufbewahrung:
Im Bedienfeld (7) driicken Sie die Taste
»Preserve” (7-a).
Der Aufbewahrungsmodus wird gestartet.
Die einzigartige Vakuumtechnologie kann Wein bis
zu 14 Tage haltbar machen (Kommt auf den
Weintyp an).
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TEMPERATURWAHL

Die Zeit, welche der Weinspender zum Kiihlen
des Weins auf die gewiinschte Temperatur
benétigt, hangt von der Umgebung und der
Zimmertemperatur sowie der eingestellten
Temperatur ab.

e Der Weinspender ermdglicht die Einstellung
der empfohlenen und bevorzugten
Weintemperaturen zwischen 7 °C und 20 °C,
abhéngig von der Weinsorte.

e Sie kdnnen die gewlinschte Temperatur
manuell einstellen oder eine der zwanzig
voreingestellten Weinsorten wahlen.

e |m Bedienfeld (7) driicken Sie die Taste
»,Chamber Select” (7-b), um die linke oder
rechte Kammer zu wahlen. Im LCD-Display
(1) zeigt ein Pfeil die gewéahlte Kammer an.

e Zur manuellen Einstellung der gewlnschten
Temperatur gehen Sie wie folgt vor:

Driicken Sie die Taste ,,Temp“ (7-c).

Stellen Sie die Temperatur mit der Taste
AUFWARTS/ABWARTS (7-¢) ein.

Driicken Sie die Taste ,,Temp“ erneut, um die
Einstellung zu bestatigen.

e Zum Aufrufen einer voreingestellten
Temperatur gehen Sie wie folgt vor:

- Im Bedienfeld (7) driicken Sie die Taste
»,Wine Type“ (7-d).

- Treffen Sie Ihre Wahl zwischen den 20
voreingestellten Weinsorten mit der Taste
AUFWARTS/ABWARTS (7-€).

- Driicken Sie die Taste ,Wine Type® erneut zur
Bestatigung der Einstellung.
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EMPFOHLENE VOREINGESTELLTE
TEMPERATUREN

WEINSORTE °C °F
Bordeaux 18 64
Cabernet Sauvignon 18 64
Chablis 9 48
Chardonnay 10 50
Chianti 15 59
Chinon 14 57
Madeira 14 57
Merlot 13 55
Pinot Grigio 7 45
Pinot Noir 10 50
Roter Burgunder 17 63
Roter Zinfandel 18 64
Rhone 18 64
Riesling 8 64
Rioja 16 61
Sauvignon Blanc 7 45
Semillon 10 50
Shiraz 18 64
WeiBer Burgunder 11 52
WeiBer Zinfandel 10 50

Wein, der mit einer Temperatur unter 11°C (52°F)
getrunken wird, kann im Kuhlschrank vorgekuhlt
werden.

KUHLZEITEN

Nachstehende Kihlzeiten gelten fir eine
Umgebungstemperatur und Ausgangstemperatur
des Weins von etwa 21°C (70°F).

Temperatureinstellung Kiihlzeit (ca.)
7°C 18 Stunden
10°C 8 Stunden
13°C 5 Stunden
18°C 3 Stunden

WEIN ZAPFEN

e Ziehen Sie das Tropfblech (5) heraus.

e Stellen Sie ein Weinglas unter den
Weinspenderkopf (2).

e Dricken Sie den Weinspenderhebel (9) nach
unten, bis die gewlinschte Menge Wein
abgefullt ist.

- Ein Pumpgeréusch ist normal und zeigt an,
dass das Gerét einwandfrei funktioniert.

e Lassen Sie den Weinspenderhebel (9)
los, er begibt sich automatisch in seine
Ausgangslage zurlck.

- Nehmen Sie das Glas nicht sofort weg,
nachdem Sie den Hebel losgelassen haben.
Warten Sie einige Sekunden ab, da etwas
Wein nachtropfen kann.

ATMEN DES WEINS

Der Weinspender ist mit einer Atmungsfunktion
fur den Wein vor dem Zapfen ausgestattet.
Dieser Vorgang entspricht dem Atmen beim
Umftllen in eine Karaffe. Das Atmen des Weins
maximiert den Kontakt des Weins mit der
Umgebungsluft und das Aroma kann sich voll
entfalten.
Zum Atmen des Weins gehen Sie wie folgt vor:
e Stellen Sie den Hebel der Atemsteuerung
(10) auf ,ON* (13M), bevor Sie den Wein
zapfen.

e Folgen Sie den Anleitungen zum Zapfen
eines Glases Wein. Wahrend des Atmens
kénnen einige Luftblaschen im Wein
gesehen werden.

Zur Beendigung der Atmung gehen Sie wie folgt
vor:

e Stellen Sie den Hebel der Atemsteuerung
(10) auf ,OFF*“ (13M), bevor Sie den Wein
zapfen.

EINE KAMMER EIN-/AUSSCHALTEN

Der Weinspender hat zwei Kammern fir
unterschiedliche Weine. Wird nur eine
Kammer bendtigt, so kann sie separat mit
dem entsprechenden Hauptschalter (6) (14N)
eingeschaltet werden. Eine weie Anzeige auf
dem Schalter (6) zeigt an, ob die Kammer ein-
oder ausgeschaltet ist.
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KAMMERBELEUCHTUNG EIN-/
AUSSCHALTEN

Jede Weinkammer ist mit zwei LED-Lampen

beleuchtet.

e Im Bedienfeld (7) driicken Sie die Taste
,Light” (7-f), um die Beleuchtung ein- und
auszuschalten.

SCHRAUBVERSCHLUSSADAPTER
INSTALLIEREN

Hat Ihre Weinflasche einen Schraubverschluss

und keinen Korken, so missen Sie den Adapter

installieren, bevor Sie den Verschlusskolben

anschlieBen kdénnen.

e Schrauben Sie den Schraubverschluss der
Weinflasche ab.

e Schrauben Sie den
Schraubverschlussadapter (18) mit dem
Dichtring mit Rechtsdrehung auf den
Schraubverschluss der Weinflasche.

Setzen Sie den Verschlusskolben in die
Weinflasche genau wie bei einer normalen
Weinflasche ein (siehe: ,Weinflaschen einsetzen/
austauschen®).

SERIELLER ANSCHLUSS

Fir gewerbliche Nutzung kdnnen mehrere
Weinspender miteinander verbunden werden.

In diesem Fall ist nur das Mastergerat tber
Netzkabel (16) am Stromnetz angeschlossen,
wahrend der erste zusatzliche Weinspender
(Slavegerat) mit dem Anschlusskabel (19) am
Mastergerat angeschlossen ist. Alle weiteren
Slavegerate sind jeweils Uiber Anschlusskabel (19)
verbunden.

1. SchlieBen Sie das Netzkabel (16) und das
Anschlusskabel (19) am Mastergeréat an. (A1)

2. SchlieBen Sie das andere Ende des
Anschlusskabels (19) am zweiten
Weinspender an, der als Slavegeréat genutzt
wird. (B2)

3. SchlieBen Sie das Netzkabel (16) des
Mastergerats an einer 230 V Steckdose an.

4. Stellen Sie den Hauptschalter (15) jedes
verbundenen Gerats auf ,,ON*.
WARNUNG: Aus Sicherheitsgriinden
beenden Sie stets die Schritte 1 bis 3,
BEVOR Sie den Hauptschalter einschalten.

5. Nach dem Einschalten héren Sie, wie die
Kammern den Kuhlzyklus beginnen und sich
in den Wein-Aufbewahrungsmodus begeben.
Befinden sich keine Flaschen im Gerat, so
wird der Aufbewahrungszyklus nach einigen
Sekunden beendet.
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WARNUNG: Aus Sicherheitsgriinden schalten
Sie nicht mehr als fiinf Weinspender in Reihe
(einschlieBlich Mastergerat). Halten Sie einen
Abstand von mindestens 10 cm zwischen den
Geraten ein. Halten Sie einen Abstand von
mindestens 10 cm zur Wand ein.



REINIGUNG
GERATEGEHAUSE REINIGEN

1. Reinigen Sie den Weinspender auBen mit
einem feuchten Tuch (Abb. 1). Benutzen Sie
KEINE Scheuermittel, damit zerkratzen Sie die
Oberflache des Weinspenders.

Gerategehduse

2. Reinigen Sie das Bedienfeld und alle Tasten
mit einem feuchten Tuch (Abb. 2). Spriihen
Sie keine Flussigkeiten auf die Tasten.

Bedienfeld Tasten \
=g = \ 7 F
s 77 \\ 77 =
\ 1
I (e} Abb. 2]

3. Fur die Glastliren benutzen Sie einen
Glasreiniger (Abb. 3).

4. Wischen Sie die Kiihlkammer und die
Ruckseite des Gerats mit einem feuchten
Tuch ab (Abb. 3).

Glastlren

Kihlkammer
Pette

~

" Abb.3

5. Reinigen Sie das Tropfblech mit einem
feuchten Tuch (Abb. 4).

Tropfblech

6. Das Gerat darf nicht mit einem Wasserstrahl
gereinigt werden.

LEITUNGSSYSTEM REINIGEN

1. Spllen Sie den Verriegelungskolben nach
jeder Flasche Wein aus, insbesondere beim
Wechsel von einer Weinsorte zur anderen.
Dies verhindert das Vermischen des
Weinaromas zwischen verschiedenen Arten
von Wein.

2. Spllen Sie zwei leere Weinflaschen mit
warmem Wasser aus.

3. Fdllen Sie die Flaschen mit klarem warmem
Wasser (KEINE Seifenlauge benutzen, das
beeintrachtigt den Geschmack des Weins).

4. Setzen Sie die Verschlusskolben (17) in die
Flaschen ein (7G, 8H) (siehe: ,,Weinflaschen
einsetzen/austauschen®).

5. Setzen Sie die beiden Verschlusskolben
mit den wassergefillten Flaschen in den
Weinspender (91, 10J, 11K, 12L).

6. Bereiten Sie einen Behalter vor, der das
Wasser auffangen kann.

7. Schalten Sie den Weinspender ein.

8. Dricken Sie den Weinspenderhebel (9)
herunter. Das warme Wasser lauft durch den
Weinspender und reinigt die Leitungen.

9. Beenden Sie den Zapfvorgang, wenn
die Flaschen leer sind und alles Wasser
durchgelaufen ist.

SPRUDLER UND VENTIL ENTFERNEN
1. Drehen Sie den Sprudler (11) nach
links (Abb. 5) und nehmen Sie ihn vom
Spenderkopf (2) nach unten ab (Abb. 6).

2. Ziehen Sie das Ruckschlagventil (12) heraus
(Abb. 6).

Abb. 5 Abb. 6

KOMPONENTEN REINIGEN

1. Spllen Sie Verschlusskolben (17), Sprudler
(11), Feinfilter (13), Rickschlagventil (12) und
Schraubverschlussadapter (18) mit warmem
Wasser ab.

2. Lassen Sie alle Teile an der Luft trocknen,
bevor Sie sie zurlicksetzen.
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ACHTUNG: DIE TEILE SIND NICHT
SPULMASCHINENFEST!

WEINSPENDER EINLAGERN

Wird der Weinspender fur langere Zeit
nicht bendtigt, so schalten Sie ihn mit dem
Hauptschalter (15) aus und ziehen Sie den
Netzstecker (16).

Vor dem Einlagern des Gerats spiilen Sie das

System mit klarem Wasser durch und lassen
Sie es austrocknen (siehe: ,Leitungssystem

REPARATUREN

Bei Fehlfunktionen ziehen Sie den
Netzstecker.

Betreiben Sie keinesfalls ein fehlerhaftes
Gerat.

Reparaturen missen durch einen
autorisierten Kundendienst ausgefihrt
werden.

Der Hersteller Ubernimmt keine Haftung
fur Verletzungen oder Schaden durch
Fehlfunktionen, sofern die Reparatur nicht
durch einen autorisierten Kundendienst

reinigen®).

ausgeflhrt wurde.

e Bewahren Sie das Gerat trocken und
auBerhalb des Zugriffs von Kindern auf.

e Schitzen Sie das Geréat vor Staub und

Schmutz.
STORUNGSBEHEBUNG
PROBLEM LOSUNGSVORSCHLAG ABBILDUNG

1. Der Weinspender l&sst
sich nicht einschalten.

- Vergewissern Sie sich, dass der
Weinspender angeschlossen ist.

- Vergewissern Sie sich, dass die
Steckdose funktioniert.

Hauptschalter fur
einzelne Kuhlkammer

- Vergewissern Sie sich, dass der
Hauptschalter (15) auf ,,ON® i

1

steht.

- Vergewissern Sie sich, dass der H

Hauptschalter fur die jeweilige
Kammer (6) auf ,ON“ steht
(Abb. 1).

2. Der Weinspender schaltet sich
ein, aber eine der Kammern
funktioniert nicht.

- Vergewissern Sie sich, dass der
Hauptschalter fur die jeweilige
Kammer (6) auf ,ON*“ steht
(Abb. 1).

ﬁl Abb. 1

3. Die LED (Abb. 2) blinkt.

- Offnen und schlieBen Sie die
Glastr (3) zur Ricksetzung
(Abb. 3).

- Entfernen Sie den

LED

Verschlusskolben (17) (Abb. 3),

waschen Sie ihn griindlich aus

und setzen Sie ihn zuriick.

[~ Abb. 2
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LCD-Display (Abb. 4)

4. Keine Anzeige im LCD-Display
1.

- Vergewissern Sie sich,
dass der Hauptschalter (15)
eingeschaltet und das Gerat
spannungsversorgt ist.

LCD-
Display

Abb. 4
Bedienfeld
) ) ) - Starten Sie den Weinspender ! -
5 II;lel;‘l'szteg (a.—f)dlm. Iiedlenfeld erneut, indem Sie den Abb. 5
@) - 5) sind nicht Hauptschalter (15) auf der
beleuchtet. Geréteriickseite aus- und
wieder einschalten.
- Vergewissern Sie sich Tasten im
dass der Hauptschalter Bedienteld

eingeschaltet und das Gerat
spannungsversorgt ist.

Aufbewahrung und Zapfen

6. Es kommt kein Wein, wenn der
Zapfhebel (9) betétigt wird.

Vergewissern Sie sich, dass
eine Weinflasche korrekt mit
dem Verschlusskolben (17)
eingesetzt ist.

- Vergewissern Sie sich, dass
der Verschlusskolben (mit
Weinflasche) sicher in der
Kuhlkammer sitzt.

Vergewissern Sie sich, dass
das Ruckschlagventil (Abb. 6)
korrekt im Spenderkopf sitzt
und angezogen ist.

Es kann kein Wein gezapft
werden, wenn eine Kammer im
Aufbewahrungsmodus ist:

Warten Sie ab, bis der
Aufbewahrungszyklus in der
Kammer beendet wurde, oder:
Brechen Sie den
Aufbewahrungszyklus ab,
indem Sie die Taste ,Preserve“
(a) im Bedienfeld driicken
(Abb. 7).

‘Taste ,Preserve“ im Bedienfeld

©

xﬂGl (:

Abb. 7

@@

7. Eine Weinflasche ist
sicher eingesetzt, aber der
Aufbewahrungsmodus arbeitet
nicht.

- Ist eine Weinflasche sicher
eingesetzt, so leuchtet die LED
blau (Abb. 8). Leuchtet die
Anzeige nicht, so ist weder der
Aufbewahrungsmodus noch der
Zapfmodus aktiv.

- Vergewissern Sie sich, dass
das Ruckschlagventil korrekt
im Spenderkopf eingesetzt ist.
Nach dem erneuten Einsetzen
des Ruckschlagventils setzen
Sie den Aufbewahrungsmodus
zurlick, indem Sie die Tur
6ffnen und schlieBen. Der
Aufbewahrungszyklus beginnt.

] ‘iu& [=
1 =
)
I
\ Abb. 8
LED
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8. Wein wird nur langsam
abgegeben.

- Vergewissern Sie sich, dass die
Weinflasche korrekt mit dem
Verschlusskolben (Abb. 9) in der
Kihlkammer eingesetzt ist.

- Vergewissern Sie sich, dass das
Ruckschlagventil (12) korrekt im
Spenderkopf (2) eingesetzt und
angezogen ist.

Reinigen Sie Gummischlauch
(17-i), Feinfilter (17-j) und
Ruckschlagventil (12),

indem Sie das System mit
klarem Wasser durchsptilen
(siehe: ,Reinigung*). Trocknen
Sie alle Teile ab und setzen Sie
sie zurlick.

Verschlusskolben

Abb. 9

9. Das Ruckschlagventil tropft.

Vergewissern Sie sich, dass das
Ruckschlagventil (12) korrekt

im Spenderkopf eingesetzt und
angezogen ist.

- Reinigen Sie das
Ruckschlagventil.

Setzen Sie das
Ruckschlagventil zurtick

und setzen Sie die
Kiihlkammerfunktion durch
Offnen und SchlieBen der Tiir
zurtck.

10. Blasen gelangen vom
Gummischlauch (17-i) (Abb. 10)
in die Weinflasche.

Vergewissern Sie sich, dass
die Edelstahlleitung (17-h),
der Gummischlauch (17-i)

und der Feinfilter (17-j) korrekt
angeschlossen sind.

diese Weise kdnnen Sie die
Leitung in die Flasche einsetzen
und die Flasche auf dem
Verschlusskolben.

SchlieBen Sie den Griff des
Verschlusskolbens zum
Anbringen an der Flasche.
(Abb. 12)

|
8 Abb. 10
11. Die Weinflasche lasst - Vergewissern Sie sich, dass
sich nicht sicher auf dem der Griff des Verschlusskolbens
Verschlusskolben einsetzen. gedffnet ist (Abb. 11), auf ‘ﬁ,,# Griff des

Verschlusskolbens
"] |gedffnet

= Abb. 11

Griff des Verschlusskolbens
geschlossen
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Kiihlen

- Vergewissern Sie sich, dass die
GlastUr korrekt geschlossen ist,
damit keine kalte Luft aus der
Kiihlkammer austreten kann.

12. Die Temperatur in der
Kuihlkammer ist nicht niedrig
genug.

Vergewissern Sie sich, dass
die Weintemperatur korrekt im
Bedienfeld eingestellt wurde.

Vergewissern Sie sich, dass
die Luftfilter (13) (Abb. 13)
auf der Rickseite des
Gerats sauber sind.

Gerédusche

Das Brummgerausch

kommt kontinuierlich vom
Kuhlventilator, wenn das Gerat
eingeschaltet ist.

13. Gerdusch vom Gerat.

Das Gerdusch kommt von der
Pumpe, wenn nach dem Zapfen
des Weins das Vakuum in der
Flasche erzeugt wird.

Verstopfen

14. Zu einer Verstopfung des
Systems kann es aufgrund
von Rickstanden im Wein
oder nach langerer Benutzung
kommen.

- Vergewissern Sie sich, dass
die Filter/Ventile regelméBig
gereinigt werden.

- Vergewissern Sie sich, dass
der Weinspender nach jeder
Flasche Wein gereinigt wird.

- Achten Sie darauf, dass
kein hartes Wasser oder
ungeeignete Reinigungsmittel
verwendet werden.

Es kénnte sich Wasser im
Leitungssystem befinden,
mdglicherweise durch
FlUssigkeiten, flr deren
Verwendung das Gerét nicht
konzipiert ist. Vergewissern Sie
sich, dass sich kein Wasser
(auBer zum Durchspiilen) im
Gerét befindet und dass das
Gerét nicht fUr Sprudelgetranke
verwendet wurde.

Verschiittete Fliissigkeiten

15. Flussigkeiten (wie
Kondenswasser oder Wein) auf
der Anrichte.

Vergewissern Sie sich, dass das
Tropfblech eingesetzt ist.

Warten Sie 5 Sekunden nach
dem Zapfen, bevor Sie das
Glas unter dem Spenderkopf
wegnehmen, nachdem Sie den
Weinspenderhebel losgelassen
haben.
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TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Spannung 220-230 VAC
50/60 Hz

Leistung Nennleistung: 124 W,
max.: 139 W

Material Kunststoff/Edelstahl

Abmessungen 500 x 420 x 280 mm

(LxHxW)

Gewicht 16 kg

Netzkabel 1,4m+/-2cm
abnehmbares
Netzkabel

Betriebsbedingungen |80 % relative
Luftfeuchtigkeit
Min.: 12 °C
Max.: 30 °C

Kapazitat 2 Flaschen: 1 je
Kammer

Temperaturbereich 7 °C bis 20 °C

innerhalb der

Kammern

Verwendbarer Flaschenhdhe

Flaschentyp bis 330 mm.
Flaschendurchmesser
bis 87 mm. Bei
Verwendung des
Schraubverschluss-
adapters (18)
fir 28 mm
Schraubverschluss
und abweichende
Flaschenhohe bis
315 mm.

Der Weinspender enthélt kein Kihimittel wie
Kompressorsysteme. Der Weinschrank wird
thermoelektrisch gekuhlt.
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ENTSORGUNG

Das Symbol auf dem Geréat oder der Verpackung
bedeutet, dass das Geréat nicht mit dem
Hausmull entsorgt werden darf. Es muss an
einer Sammelstelle fiir Elektroschrott abgegeben
werden.

Mit der ordnungsgeméBen Entsorgung des Gerats
tragen Sie zur Konservierung von Rohstoffen

bei und vermeiden Sie schéadliche Folgen fir die
Umuwelt und die 6ffentliche Gesundheit. Weitere
Informationen zu Sammelstellen erhalten Sie von
Ihrem Fachhandler.

Wichtig: |hr Gerat enthalt viele wertvolle,
recyclingfahige Materialien, die wiedergewonnen
oder recycelt werden kénnen. Geben Sie es an
einer Sammelstelle ab.

Machen Sie mit beim Umweltschutz!

GARANTIE

Die Garantie deckt keine Schaden aufgrund
unsachgemaBen Gebrauchs, Fahrléssigkeit,
Nichtbefolgung der Anleitungen, abweichender
Stromstédrke oder Spannung, Veranderung oder
unzuldssige Reparatur ab. Ausgeschlossen sind
ebenfalls gewohnlicher VerschleiB, Wartung oder
Austausch von VerschleiBteilen sowie:

- Verwendung ungeeigneter Getranke (alle
auBer nicht schdumender Wein) einschlieBlich,
jedoch nicht darauf beschrankt, HeiBgetranke,
Getranke mit Fruchtfleisch, Zucker oder Sirup
oder Sprudelgetréanke oder Schaumwein

- Verwendung des falschen Wassertyps
einschlieBlich, nicht jedoch darauf beschrankt,
hartes Wasser, sprudelnde Flissigkeiten oder
Seifenlauge zum Reinigen

- UnsachgeméBe Reinigung (Reinigung nur
gemaB Anleitung)

- Eintritt von Wasser, Staub oder Insekten in das
Gerét

- Mechanische Schaden, Uberlastung

- Schaden oder mangelhafte Ergebnisse aufgrund
falscher Spannung oder Netzfrequenz

- Unfélle einschlieBlich Feuer, Uberflutung,
Blitzschlag usw.

- Schaden an Glas oder Porzellan im Gerat.

Von der Garantie ausgeschlossen sind Geréte, die
verandert wurden oder die durch unsachgemaBen
Gebrauch und mangelnde Pflege, fehlerhafte
Verpackung oder auf dem Transportweg
beschadigt wurden.



Maitre de Vin Ltd.

12 Floor,

Block 3, Tai Ping Industrial Centre,
53 Ting Kok Road, Tai Po,

N.T., Hong Kong.

Kundendienst : cs@maitredevin.com
Produktanfragen : enquiries@maitredevin.com
Verkauf : sales@maitredevin.com
Website : www.maitredevin.com

Ref.: EA-03-EN-DE-CN-CH-Vo


macbook
Text Box
Maitre de Vin Ltd.
12 Floor,
Block 3, Tai Ping Industrial Centre,
53 Ting Kok Road, Tai Po,
N.T., Hong Kong.
Kundendienst		: cs@maitredevin.com
Produktanfragen		: enquiries@maitredevin.com
Verkauf			: sales@maitredevin.com
Website			: www.maitredevin.com



EB(ERBTE coooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e e e e et ee ettt e e e e e et 2

EE S EDIESBEEFRZEHE ooooooooooe oo eeeeeeeeeeeeeeeseseesseseseeeee e e e e et s e et e 3

L]

SR wvveeeeeeeeeeeeee e e e e e ettt eeeeeeesesesereeeneeees

o =X
=TT s Ss s SS 42
Ve g S 43

FEEZE T oo oo oo eveeeeeeeeeeeeeeeseeee e e oo e e e s e e ettt e s s et 44-47

2T Ve 2 RO 46
BB BRI TE B REIBIA. ..o e ee et ee e ee e s ee e en e e en e ee s en e enenan 47

B 57—~ 48
BT == 2 SO UPTRRSN 48
B R B B R BEEI R oo 48

40



2%

SN K ~ BE/HEARE - EASFKUTERNEREmFFY
AKEBEBHRB LR FERE :

1.
2.

3.

10.

11.

12.
13.
14.
15.
16.

17.
18.
19.

(ERABEHRRRCREMAET °

(EAEERE mE LS Bk - TTREESINERHEETERZE
=18

AOIEGES S ESA FRRM S AR R - EBREE L AIEMAY
efE - DAKGRUESS ﬁﬂ:zlfzﬁﬂx‘ﬂﬁb°

EEUERE ARNER > SRRMRESEZNAEREAENDS) - ABRWNER
L FREERYHEER © E"EZ;EFHH% EEAEESEREERR W AES B
Z|BIR -

i AN B ERAFRAKTE L -
At e B E B PR E mER R -

AoEI EmBERBERMSMAR - EERIANBREERT E
A o AOJERIREE (HIEBK) REMRE—FREA - SERMA - #25)
FERABRREEEERN - I FOARFESEMREE - HRRR
ZHREENENR - ARSI m

EHRIABFREEAMRET - AoliSItREEtRIE—REER - %55l
EERERISEE - SAEFERE o

?ﬁ%lﬁll‘ﬁ | Ao ERTRLERRS - AolERZELLE A ETET

REER B EmFUERRIID - WEMRIFEE - BRmmARIERN/
RSB EmM °

MEBZFHRE TRENERLERFOAEENMNARERE - &
BRENETEREAMT - BREATIK T UBSRIEMCEE -

EEREEBRERSA BN Em -

WIBPIANHIRER - MI2ERLER -

AR XERFILERTER (HiL) & -
HEBERABESRFEIMER -

AOEHBERSSERVAN - STBEEF], 2BEEZ)REIRBE
(EFAEAERISERERD - ATEHLEENE(RENVEMY - MRBITE
FEm - EmMTJREETREERRE -

AOliGPIRERER 90° -

FOiGREERERL

A OGRIEFERLRVERI (BEFEREA)

41



20.

21.
22.
23.

24.
25.
26.
27.

28.
29.
30.

BESIAEBBRE - HRFT REEEAERNREE RN R
lie TR A3 B A AR EC

LR TRIESERSS (18) & - EEMKOIE 28mm BiE[EEMERS °
FAEEDAKES SRS REEERS -

EEST » SESBRMAREEALEENTREBERE - /\EL
tgiﬁﬁiﬁmﬂﬂ%%A’u&H%~@%ﬁ%ﬁt*@%Aiﬁ
SIERIEEE -

A as R EKEERE
E EESREREMTETHEHEEE » AHEERS—ERH -
A ERKIESE3 AR -

SERBEIEREF » FiIgHNEER 12°C (54°F) £ 30°C (86°F) 2
f ©

B AGRERESELUTRIRE -
LE2R a9 A SHEBEKER 70dB LAT -
H2RFE"ENERMERLSRENES - AE=AURRREEF

TR

1.
2.

3.
4.

10.

42

SFE-E{E 220-230V ~ 50/60Hz O E;FIHEEE

Hiﬁ‘c‘.L’éUﬁﬁsa A ESERL - BRHEENEBRZAKPRTAH
fthiRE= -

FEERZENERANEREE - SURMFERERERTIRRNER

AOEERAAHERGFENEZRREND - FOSEREAFERN
BERRANKRE _LEEMT - flamENE - SAEEE -
MREBRGIRER - WEKEED - HRBAERNEUSERASEREI
BREBEER -

RUEGEASNERE (16) RYERSE TREANEMHBRRNE
IREREREL A ISR o

% LU fil B iR AR i BE L R s s IR B T I F B IR AR LUE A TERBRIRF o
o LBEERA(ERER - (BF/IVMER -

INREAERLR - ERAZENEEENR AR BEFERIVEAEE
HEREMRA » FOGBIFERGHRIZIMIENST - REMONE
HARFANRE o

AEILUEI 7S B R o



MEEER
1. FRISEBRBNERER - REFEIARERNES

2. AOREBRMIAENERSRE - EmEEREERY 10cm (4 [I¥)
AUEERE AR R BILIESE -

3. HREBEALIBRERRGEE @ FEREUESEINEREIE - &
R E<am L AVIER o

s
(1) KPR IRRE R ST LU LEBIAES o
(2) R FEEAE R B B R S S B AOAE ) - FIShE S (B RR AR

55 o

ERER !

BRMAERRE -

sRIERERE BFAME o BT T BE BRI RIR SRR 3 RS
B o

RERZ

* AUBNREELUTRE » BAREERLEEIRE -
 BERBEMUEFRMMACIMBEEERK -

° FOBRAEFRREELRE (\BULARETERREETETRI) -
i

° WMEBAYK - FBERAZSILE (CO2) NS o

* FO{EFKEREZRYHENES

EIRTFLLF M o MRERURBEFEZSE - HiSERF M — HHREHM

43



(EREEHE

RE

e MRZZMAUBETRMEZEEHEH -
BREIEAZPATABEAZEN
B o

s HEREEWTERMATMEE &
BEE_EEANEHNBERLEBRUT
#EE
-EARNBEERRKEREBEAMN
xRME °
-BE-SE - AGRENBSERER
EERith TS o

- REGAERMEEMRAZMFRD 75cm
(30 ) HOEERE ©

- (EFARIEEEL (14) MRS ERZ D HE
1522 10cm (4 ) AYEEEE o FRECREEERD
I - ISEBEARSHETIL A LUER
gtAmEE) 3C)

- BiEEEWERINERR (16) 3C) o
-HRERSBEIEREE  BISEHKEER
12°C (54°F) & 30°C (86°F) & °

s HEXRTDEBE—EESMAER  TRMIK
BEEAH  LIRBUTSBEREELZN
Em:

- ¥S¥HTEEIET) 220-230V ~ 50/60Hz HIE
TRATEE o

- 1G42BARE (15) B5%] "ON, MIfiE o
-BEEANFEERRLSMBEIER - RRE
AREBEER o MRBRMDARRAL - (R
FRRSRENZEEEL -

- RS - MELAIFEERNEEEER
HIEEK 10° (EK 50°) o
-BORBEFEERARBRERE (28
MEERE, ) o

BHREE

s ERBREAEBEHRZE > BREKER

BRUEEMAR (17) UAKZAE (28
FBREF. ) °

44

BE / EiRER

RERRGS  ERENRAFRLSEREE

#ER (17) AT

o {IREERERZFEENIKEM O) -

o EENURSEHRNG 2) ESNRERRE
(8) (4D) °

* BB EFTRMILEIT (5F)

° MRFEEAZEEM  REERHS
BUEEAR (17) BEAREHH
(6F) - FER{EEHEEE AL

* UMREHADH - FREDHRESISE
A EREEAR— R L - FERR
BEfEEARERSAILE - T
HEEFR (17-9) KMEBETREER
K o FMEBEKFAEEEREEDT
LA il L= i aE -

° RAFEZENKE  EBIRMNEMN
AREPTEREEARLEBRNA
EEbt (B8 "ERERL ) °

s ERNEMEEMARK (17) BAEMR
fIRFM (17-9) MEREFRFEKTF
fig -

e ZWEFEMBEAE  AEFMRSE
KA B S B A S AR A R
(7G)

* EITHEEBFWR (17-9) - G EHERERR
EthIRETEEMRA BH)

BTN | BEREHEEARRTBERA -

AERLEEEAR - MBREEAREZ

BRI FLER o REREERR - 7

EBLLEER-

° REEMFFEEEM - HEMAEEAR
REERF T —EEE B -

o [ERIIIEPIA (4) LUTERATZERE -

o BEREIERHEM  BBESEREE
HREBAFEREUSEBAFERIE
8D o LM - ERASTE TR R E A RRAY R
ETELiEE  MEBNMREABE - B
HEER T BT TR AT o



* AEAH @ BTHEEEHZLIRES
FAfz (10J) (11K) ©

* FARITFERERVIKIEPT B) o

s BHRRKRELMERMAR  EHRHEET
ETRFORER  EREZERBEREMR
WNERE - HUEZEHIT (9) ERRETR
EBESENR

s —EEEEISREBLFREFRRIETIE
2{S LRI B S BIESSHEARRE -

REEE
BEO#HBEBOUEEHANREEZNR
# ZFARFOUBLEERCMERE BN
{RTZHA ©
s BBEMBATEERRE #4E85
B[REFEEN o HBEEHIT 9) LHRYE
TEESRNBEEREFEFTH ©
e BRUEER > BHANEZREER
i o
s MEEHMRAREERER  GUTME
EIEOlEH -
- BERE:
BESEEMERERINREEREER
30 NEREFRRERTFRER
- FEIRE
mEEHER (7) LHBEMEZRE
M Preserve ; (7-a) o
REEXNERE -
EEEANEERFIEEEERESE+TN
X (BURNEE BN RE),

HIZRE
EERHNE TSN ERERENFRERRE
ERFEAMERE  RIEZERURRER
ERBREME °
o EBBEWOIIRIBEBENELE » BREEM
SIS EENEE - REZETA 8
K 7° (EK 45°) EERK 20° (EK
68°) o
BOUFHRCEEFNRETEECE
M HEERRE
REMEHER (7) £ "Chamber
Select, 1%t (7-b) LUBIEARGFE
iz - ZEREERETE (1) LEB&EETFR
BIENTEEE -
o BEIEBENMTE:
- IREBRERERE "Temp, (7-¢) o
- B ERTEERRE (7-e) LUBINSERHE
BEo
- BRIRE) T Temp, IREBLEIRERRE ©
{FRATELRE :
- IREEHIENR (7) TR BRI IR
"'Wine Type, (7-d) o
- FHEATEEIRRE (7-e) REE 20 &
TRNFEREEESE -
-BRIRE "Wine Type, =B LITER
FRE ©

45


macbook
Text Box
這種獨有的真空技術可將葡萄酒保存多至十四天 (取決於葡萄酒的品種)。



BamRia

BEES °C | °F
Bordeaux (i¥F%) 18 | 64
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Pinot Noir (&%) 10 | 50
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Red Zinfandel (4T{Il4A%E) 18 | 64
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Riesling (EZ<) 8 | 64
Rioja ( EEERIS) 16 | 61
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White Zinfandel (BEME) 10 | 50
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这种独特的真空技术可将葡萄酒保鲜多至十四天 (取决于葡萄酒的品种)。
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BRIGEEH 16 61
FUESEEEE 7 45
BREFFTMG 10 50
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Maitre de Vin Ltd.
香港新界大埔汀角路53号
太平工业中心3座12楼
售后服务	                	       : cs@maitredevin.com
产品查询		      ：enquiries@maitredevin.com
销售		       : sales@maitredevin.com
网址		       : www.maitredevin.com



