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ZUTATEN fiir 12 Stiick

100 g Kuvertiire weil

60 g Genussflocken Bio Mango
125 g Butter

70 g Zucker

135 g Mehl

1 TL Backpulver

40 g Mandeln blanchiert

Deko:
60 g Kuvertiire Zarthitter
Genussflocken Bio Mango

So geht's:

Die Kuvertiire hacken und tber dem
Wasserbad schmelzen, dann die
Genussflocken Bio Mango
unterrihren und alles auf ein
Backpapier streichen. Zu einem Paket
falten und im Kuhlschrank fest
werden lassen.

Die weiche Butter, zusammen mit
dem Zucker, dem Mehl und dem

Backpulver in eine Schiissel
geben. Mit dem Handriihrgerat
verrithren, dann mit den Héanden
zu einem Teig verkneten. Die
Nisse hacken und unter den Teig
kneten. Die Kuvertiire-Platte mit
den Genussflocken Bio Mango
ebenfalls hacken und die Stiicke
schnell unter den Teig kneten.

Mit einem kleinen Eisportionierer
Kugeln auf ein mit Backpapier
belegtes Blech setzen. Evtl.
nachformen und bei 190 °C (Ober/
Unterhitze) fir ca. 12-13 min
backen.

Herausnehmen und abkiihlen
lassen.
Zum  verzieren die  dunkle

Kuvertiire tber dem Wasserbad
schmelzen und Uber die Kekse
traufeln, mit Genussflocken Bio
Mango bestreuen.




