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WIR  SIND‘S

"Wir sind die beiden Gründer und Visionäre 

von Jungermann Gourmet und wir freuen 

uns unsere Leidenschaft für gutes Essen mit 
Dir zu teilen.“

Probiere gerne selbst und komm in den Genuss unserer Köstlichkeiten. 
Ob vor Ort oder Zuhause über unseren Onlineshop.

WIR FREUEN UNS AUF DICH

GENUSSMOMENTE VOR ORT & ZU HAUSE

 
Unser Ziel ist es, Dir durch ein umfassendes Konzept ein völlig neues Level der 
Kochkunst zu eröffnen und es zu einem unvergesslichen Erlebnis zu machen.

Deshalb kannst Du bei uns nicht nur vor Ort exquisite Delikatessen und 
Catering-Services genießen, sondern auch über unseren Online-Direktverkauf 

besondere kulinarische Momente in den eigenen vier Wänden erleben.

HALLO

Nadine

Lars



KULINARIK
DIE KUNST, EIN GUTER GASTGEBER ZU SEIN

HERZBLUT & LEIDENSCHAFT

Unser Ziel ist, dass du gar nicht merkst, wie wir jeden deiner Wünsche erkennen, noch bevor du ihn 
aussprichst. Die Vorbereitungen dafür beginnen lange, bevor du zu uns kommst. Uns ist wichtig, dass 
du dich in einem entspannten Ambiente wohl fühlst und von einer außergewöhnlichen Atmosphäre 
umgeben bist. Unsere Küche wird dich immer wieder mit köstlichen Überraschungen begeistern. Die 
Rolle des Gastgebers wandelt sich ständig, aber eines bleibt konstant: Du bist der Mittelpunkt! Daher 
sorgen wir dafür, dass du dich entspannt zurücklehnen und jeden Augenblick auskosten kannst. Uns 
begeistert es, uns kontinuierlich zu verbessern und die innovativen Kreationen unserer Küche mit 
Begeisterung zu servieren. Unsere Weinauswahl steht für Qualität, nachhaltige Produktion und Vielfalt – 
stets überraschend und unerwartet.

REGIONALE PRODUKTE

AUSGEFALLENE KREATIONEN

TRADITIONELLE GERICHTE 

NEU INTERPRETIERT





Das Menü

Weiderind · Senf · Guter Heinrich

Saibling · Lärchen-Öl · Kräuter nach Hildegard 
von Bingen

Risotto · Frühlingssprossen · Käsehobel

Hirsch mit Schüttelbrot · Radiccio  
Weiß-Kartoffel

Knödel · Rhabarber · Joghurt

 

Das Menü ist exemplarisch und variiert nach dem täglichen 
Marktangebot.

Genuss-Abend

alles inklusive

Aperitiv

5-Gänge-Menü

Getränke

Pralinen

190€ p. Pers.

EINFACH ONLINE BUCHEN

www.jungermanns.de

EIN MENÜ DURCH DIE ALPEN
 23. März 2024

19.00 - 22.30 Uhr

IM RESTAURANT





Das Menü

Taunusforelle · Apfel · Sellerie

Essenz · Jakobsmuschel · Garnele

Butt & Muschel · Erbsen · Lachs

Wolfsbarsch · Spargel· Zitrone

Erdbeere · Schokolade · Löwenzahn

 

Das Menü ist exemplarisch und variiert nach dem täglichen 
Marktangebot.

Genuss-Abend

alles inklusive

Aperitiv

5-Gänge-Menü

Getränke

Pralinen

190€ p. Pers.

EINFACH ONLINE BUCHEN

www.jungermanns.de

FISCH-MENÜ
 Karfreitag 29. März 2024

19.00 - 22.30 Uhr

IM RESTAURANT





BRUNCH

¯ Sekt und Orangensaft

¯ Kaffee, Heißgetränke und Wasser

¯ ofenfrische Brötchen und Croissant

¯ verschiedene Frischkäse & Sauerrahmbutter

¯ Käse und Schinken

¯ Obstsalat

¯ Vanillequark mit Granola und Beeren

¯ Rührei mit Schnittlauch

¯ Gurken-Fetasalat mit Melone

¯ Gefüllte Eier mit Parmaschinken-Chips

¯ Grüne Sauce

¯ mediterraner Spargelsalat

¯ Hefezopf

¯ Kichererbsen-Avocadosalat mit Cashewkernen

¯ Hummus

¯ Rhabarber-Rosmarinkonfitüre

¯ Ananas-Mango-Marmelade und Nuss-Nougatcreme 

 
Der Brunch ist exemplarisch und variiert nach dem täglichen 
Marktangebot.

EIN GENIEßER-BRUNCH

alles inklusive

APERITIV

BRUNCH

GETRÄNKE

LECKEREIN

69€ p. Pers.

EINFACH ONLINE BUCHEN

www.jungermanns.de

OSTER-BRUNCH 
 31. März 2024 Ostersonntag

10.00 - 13.30 Uhr

IM RESTAURANT





INHALT FÜR 2 PERSONEN

¯ ofenfrische Brötchen und Croissant 

¯ angemachte Frischkäse & Sauerrahmbutter

¯ feinste Käse- und Schinkenauswahl 

¯ Obstsalat

¯ Vanillequark mit Beeren und Granola

¯ Rührei mit Schnittlauch  (fertig gewürzt, zum selber garen)

¯ Gurken-Fetasalat mit Melone

¯ Gefüllte Eier mit Parmaschinken-Chips

¯ Grüne Sauce

¯ mediterraner Spargelsalat

¯ Hefezopf

¯ Kichererbsen-Avocadosalat mit Cashewkernen

¯ Hummus

¯ Rhabarber-Rosmarinkonfitüre

¯ Ananas-Mango-Marmelade und Nuss-Nougatcreme 

OSTER-BRUNCH-BOX
31. März 2024  /   Abholung 8.30 - 11.00 Uhr

Das rundum-sorglos Paket für alle Genießer und den Start in den Tag.

Startet zu Hause mit einem köstlichen Brunch. Wir haben für Euch 
an alles gedacht. Ofenfrische Brötchen und Co., alles ist dabei. 

Wir bereiten ein köstliches und einzigartiges Frühstück für Euch zu. 

Ein reichhaltiges und ausgiebiges Frühstück ist der 
perfekte Start in den Tag und eine tolle Art zu Hause 

zu genießen.  Ihr deckt den Tisch, das Frühstück 
machen wir.

Preis für 2 Personen: 82€

- Bitte bestellt Eure Brunch-Box bis 

spätestens Mittwoch 27.März. -

Du hast Fragen?

Melde Dich gerne oder komm 
uns besuchen.

T: 06195 - 976654
E: info@jungermann-gourmet.de

- online bestellen -

www.jungermann-gourmet.de

ZUM ABHOLEN





- Bitte bestellt Euer Ostermenü bis spätestens 
Dienstag, 26. März /  16.00 Uhr -

gegrillte Frühlingsmöhre
pikantes Mohngebäck / Karotten-Pesto / Radieschen 

***

Essenz von Strauchtomaten und Basilikum
mit Bärlauchgnocchi und Morchel

Vanille-Beerentörtchen
Pistazien-Kirschgebäck / Rosengel / Schokoladen-Hafer-Crunch

Rinderfilet   
Rotweinjus / Lauch
gefüllte Kartoffeln

Wiesenpilze

zweierlei Spargel 
mit Morcheln

Zitronenravioli und
Salbeibutter

Steinbuttfilet
junger Spinat & Rübchen

Blumenkohlcreme
Senf-Nage

--
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OSTER-MENÜ-BOX
29. März - 31. März

Ein Menü in Restaurantqualität für Zuhause.
Wir bringen ein leckeres  Restauranterlebnis zu Euch nach Hause! Genießt das Osterfest mit einem exklusiven 4-Gang-

Menü. Im Handumdrehen zaubert Ihr das perfekte Menü !

PREISE

Vorspeise          12,50 €

Suppe            9,50 €

Hauptgang          29,50 €

Dessert          12,50 €

Du hast Fragen?

Melde Dich gerne oder komm 
uns besuchen.

T: 06195 - 976654
info@jungermann-gourmet.de

- online bestellen -

www.jungermann-gourmet.de

ZUM ABHOLEN





Das Menü

Amela-Tomaten · Ackerbohnen · Rosen

Makrele & Austern · Gurke · unreife Trauben

Jakobsmuschel · Wassermelone · Kusa

Lamm · Spitzkohl · Vadouvan

Maulbeere · Granatapfel · Pistazie

 

Das Menü ist exemplarisch und variiert nach dem täglichen 
Marktangebot.

Genuss-Abend

alles inklusive

Aperitiv

5-Gänge-Menü

Getränke

Pralinen

190€ p. Pers.

EINFACH ONLINE BUCHEN

www.jungermanns.de

EIN MENÜ ZWISCHEN 

ORIENT & OCCIDENT
 27. April 2024

19.00 - 22.30 Uhr

IM RESTAURANT





BRUNCH

¯ Sekt und Orangensaft

¯ Kaffee, Heißgetränke und Wasser

¯ ofenfrische Brötchen und Croissant

¯ verschiedene Frischkäse & Sauerrahmbutter

¯ Käse, Schinken und Räucherlachs

¯ Obstsalat

¯ Pfirsichquark mit Beeren und Granola

¯ Rührei mit Schnittlauch 

¯ Kirschtomaten mit Pesto und Büffelmozzarella

¯ Spargel-Mangosalat mit Granatapfelkernen

¯ Zuckerwaffeln

¯ Pfannkuchenrolle mit Walnusscreme und Rucola

¯ Geflügelsalat mit Ananas & Curry

¯ Kartoffel-Bärlauchsalat 

¯ Tomaten-Oliven-Aufstrich mit Pinienkernen

¯ Himbeer-Waldmeister-Konfitüre

¯ Aprikosen-Thymian-Marmelade und Nougatcreme 

 
Der Brunch ist exemplarisch und variiert nach dem täglichen 
Marktangebot.

EIN GENIEßER-BRUNCH

alles inklusive

APERITIV

BRUNCH

GETRÄNKE

LECKEREIN

69€ p. Pers.

EINFACH ONLINE BUCHEN

www.jungermanns.de

MUTTERTAGS-BRUNCH 
 12. Mai 2024

10.00 - 13.30 Uhr

IM RESTAURANT
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INHALT FÜR 2 PERSONEN

¯ ofenfrische Brötchen und Croissant 

¯ angemachte Frischkäse & Sauerrahmbutter

¯ Käse, Schinken und Räucherlachs 

¯ Obstsalat

¯ Pfirsichquark mit Granola und Beeren

¯ Rührei mit Schnittlauch  (fertig gewürzt, zum selber garen)

¯ Kirschtomaten mit Pesto und Büffelmozzarella

¯ Spargel-Mangosalat mit Granatapfelkernen

¯ Zuckerwaffeln

¯ Pfannkuchenrolle mit Walnusscreme und Rucola

¯ Geflügelsalat mit Ananas & Curry

¯ Kartoffel-Bärlauchsalat 

¯ Tomaten-Oliven-Aufstrich mit Pinienkernen

¯ Himbeer-Waldmeister-Konfitüre

¯ Aprikosen-Thymian-Marmelade und Nougatcreme 

MUTTERTAGS-BRUNCH-BOX
12. Mai 2024  /   Abholung 8.30 - 11.00 Uhr

Das rundum-sorglos Paket für alle Genießer und den Start in den Tag.

Startet zu Hause mit einem köstlichen Brunch. Wir haben für Euch 
an alles gedacht. Ofenfrische Brötchen und Co., alles ist dabei. 

Wir bereiten ein köstliches und einzigartiges Frühstück für Euch zu. 

Ein reichhaltiges und ausgiebiges Frühstück ist der 
perfekte Start in den Tag und eine tolle Art zu Hause 

zu genießen.  Ihr deckt den Tisch, das Frühstück 
machen wir.

Preis für 2 Personen: 82€

- Bitte bestellt Eure Brunch-Box bis 

spätestens Mittwoch 08. Mai. -

Du hast Fragen?

Melde Dich gerne oder komm 
uns besuchen.

T: 06195 - 976654
E: info@jungermann-gourmet.de

- online bestellen -

www.jungermann-gourmet.de

ZUM ABHOLEN





BRUNCH

¯ Sekt und Orangensaft

¯ Kaffee, Heißgetränke und Wasser

¯ ofenfrische Brötchen und Croissant

¯ verschiedene Frischkäse & Sauerrahmbutter

¯ Käse, Schinken und Räucherlachs

¯ Obstsalat

¯ Vanillequark mit Beeren und Granola

¯ Rührei mit Schnittlauch 

¯ Kirschtomaten mit Pesto und Büffelmozzarella

¯ Avocado-Grapefruitsalat

¯ Pfannkuchenrolle mit Rucola und Schafskäse

¯ Geflügelsalat mit Curry

¯ kleine Muffins und mini-Berliner

¯ Garnelensalat mit Melone, Feta & Minze

¯ hausgemachter Humus

¯ hausgemachte Marmeladen und Nuss-Nougatcreme 

 
Der Brunch ist exemplarisch und variiert nach dem täglichen 
Marktangebot.

EIN GENIEßER-BRUNCH

alles inklusive

APERITIV

BRUNCH

GETRÄNKE

LECKEREIN

69€ p. Pers.

EINFACH ONLINE BUCHEN

www.jungermanns.de

PFINGST-BRUNCH 
 19. Mai 2024

10.00 - 13.30 Uhr

IM RESTAURANT





INHALT FÜR 2 PERSONEN

¯ ofenfrische Brötchen und Croissant 

¯ angemachte Frischkäse & Sauerrahmbutter

¯ Käse, Schinken und Räucherlachs 

¯ Obstsalat

¯ Vanillequark mit Beeren und Granola

¯ Rührei mit Schnittlauch  (fertig gewürzt, zum selber garen)

¯ Kirschtomaten mit Pesto und Büffelmozzarella

¯ Avocado-Grapefruitsalat

¯ Pfannkuchenrolle mit Rucola und Schafskäse

¯ Geflügelsalat mit Curry

¯ kleine Muffins und mini-Berliner

¯ Garnelensalat mit Melone, Feta & Minze

¯ hausgemachter Humus

¯ hausgemachte Marmeladen und Nuss-Nougatcreme

PFINGST-BRUNCH-BOX
19. Mai 2024  /   Abholung 8.30 - 11.00 Uhr

Das rundum-sorglos Paket für alle Genießer und den Start in den Tag.

Startet zu Hause mit einem köstlichen Brunch. Wir haben für Euch 
an alles gedacht. Ofenfrische Brötchen und Co., alles ist dabei. 

Wir bereiten ein köstliches und einzigartiges Frühstück für Euch zu. 

Ein reichhaltiges und ausgiebiges Frühstück ist der 
perfekte Start in den Tag und eine tolle Art zu Hause 

zu genießen.  Ihr deckt den Tisch, das Frühstück 
machen wir.

Preis für 2 Personen: 82€

- Bitte bestellt Eure Brunch-Box bis 

spätestens Mittwoch 15. Mai. -

Du hast Fragen?

Melde Dich gerne oder komm 
uns besuchen.

T: 06195 - 976654
E: info@jungermann-gourmet.de

- online bestellen -

www.jungermann-gourmet.de

ZUM ABHOLEN





Das Menü

Feige · Spargel · Octopus

Pfifferling · Lauch · Nudel

Jakobsmuschel · Gurke · Tomate

Rind & Garnele · Spinat · Bearnaise

Limette · Haselnuss · Himbeere

 

Das Menü ist exemplarisch und variiert nach dem täglichen 
Marktangebot.

Genuss-Abend

alles inklusive

Aperitiv

5-Gänge-Menü

Getränke

Pralinen

190€ p. Pers.

EINFACH ONLINE BUCHEN

www.jungermanns.de

MENÜ SURF & TURF
15. Juni 2024

19.00 - 22.30 Uhr

IM RESTAURANT





Das Menü

Thunfisch · Gurke · Verbene

Onsen-Ei · Pak-Chio · Shiitake

Rotbarbe · Paprika · Pfifferling

Wagyu · Aubergine · Lauch

Erdbeere · Aprikose · Mandel

 

Das Menü ist exemplarisch und variiert nach dem täglichen 
Marktangebot.

Genuss-Abend

alles inklusive

Aperitiv

5-Gänge-Menü

Getränke

Pralinen

190€ p. Pers.

EINFACH ONLINE BUCHEN

www.jungermanns.de

ASIATISCHE AROMENKÜCHE
06. Juli 2024

19.00 - 22.30 Uhr

IM RESTAURANT



Im Unterdorf 6, 65779 Kelkheim
Tel 06195 976654 | Fax 06195 976691

www.jungermann-gourmet.de 
info@jungermann-gourmet.de
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