






TO
P 

TE
N

  C
LA

SS
IC

S
十
大
名
菜

8301
滷水骨香鵝肉拼盆
C h i u  C h o w  S o y e d  G o o s e  
M e a t  P l a t t e r

8677
海參炆鵝掌

B r a i s e d  S e a  C u c u m b e r  
w i t h  G o o s e  W e b

8 3 0 1

滷水骨香鵝肉拼盆
C h i u  C h o w  S o y e d  G o o s e  M e a t  P l a t t e r

8 2 0 1

潮州凍大紅蟹
C h i u  C h o w  F l o w e r  C r a b   ( S e r v e d  C h i l l e d )

8 6 0 1

招牌潮州大魚翅  (每位)
S i g n a t u r e  C h i u  C h o w  S p e c i a l  S h a r k  F i n  i n  B r o t h  o f  
C h i c k e n ,  P o r k  a n d  J i n h u a  H a m   ( P e r  P e r s o n )

8 4 2 7

花膠燉北菇湯  (每位)
D o u b l e - b  o i l e d  F i s h  M a w  S o u p  w i t h  M u s h r o o m
( P e r  P e r s o n )

8 6 7 7

海參炆鵝掌  (每位)
B r a i s e d  S e a  C u c u m b e r  w i t h  G o o s e  W e b   ( P e r  P e r s o n )

8 2 0 7

胡椒粉絲焗肉蟹煲  (約1斤)
B a k e d  C r a b  w i t h  V e r m i c e l l i  a n d  P e p p e r  i n  C a s s e r o l e
( A p p r o x i m a t e l y  1  C a t t y )

$ 2 2 8

時價
S e a s o n a l  P r i c e

$ 4 8 0

$ 4 9 0

$ 1 9 8

$ 6 9 8



8 2 0 3

欖菜百合炒蝦球
S a u t é e d  P r a w n  w i t h  L i l y  B u l b s  a n d  P r e s e r v e d  V e g e t a b l e s

8 8 2 9

芋茸香酥鴨   (6件)
D e e p - f r i e d  D u c k  w i t h  M a s h e d  Ta r o  ( 6  P i e c e s )

8 9 2 0

手打魚蛋津菜煲
H o u s e - m a d e  F i s h b a l l  w i t h  C h i n e s e  C a b b a g e  i n  P o t

8 4 6 6

頭抽煎鯧魚片
P a n f F r i e d  S l i c e d  P o m f r e t  i n  S o y  S a u c e

$ 4 4 8

$ 1 8 8

$ 1 6 8

$ 3 6 8

8466
頭抽煎鯧魚片
P a n - f r i e d  S l i c e d  P o m f r e t  i n  
S o y  S a u c e

8207
胡椒粉絲焗肉蟹煲

B a k e d  C r a b  w i t h  V e r m i c e l l i  
a n d  P e p p e r  i n  C a s s e r o l e
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8609
紅燒潮州中鮑翅
B r a i s e d  C h i u  C h o w  S h a r k ’s  F i n



8 6 0 1

招牌潮州大魚翅  (每位)
S i g n a t u r e  S h a r k ’s  F i n  ( C h i u  C h o w  S p e c i a l )
( P e r  P e r s o n )

8 6 0 3

紅燒金山大鮑翅  (每位)
B r a i s e d  S u p r e m e  S h a r k ’s  F i n   ( P e r  P e r s o n )

8 6 0 6

清湯腿片大鮑翅  (每位)
D o u b l e - b o i l e d  S u p r e m e  S h a r k ’s  F i n  w i t h  J i n h u a  H a m  
i n  C l e a r  B r o t h   ( P e r  P e r s o n )

8 6 0 5

肘子燉頂大鮑翅  (六位用 /  請預訂)
D o u b l e - b o i l e d  S u p r e m e  S h a r k ’s  F i n  a n d  H a m  H o c k  
i n  S o u p   ( F o r  6  P e r s o n s  /  A d v a n c e  O r d e r  R e q u i r e d )

8 6 0 7

特選紅燒海虎翅   (每位)
B r a i s e d  P r e m i u m  T i g e r  S h a r k ’s  F i n  S o u p   ( P e r  P e r s o n )

8 6 0 4            

鮮蟹肉乾撈潮州翅  (每位)
B r a i s e d  C h i u  C h o w  S h a r k ’s  F i n  w i t h  F r e s h  C r a b  M e a t   
( P e r  P e r s o n )

8 6 0 8            

胡椒荷包豬肚翅 可自選魚翅品種，大鮑翅、中鮑
翅或潮州翅 (四位起 /  請預訂)
B r a i s e d  S h a r k ’s  F i n  w i t h  P i g ' s  S t o m a c h   C h o o s e  f r o m   
S u p r e m e  S h a r k ’s  F i n  ( L a r g e  /  M e d i u m )  o r  C h i u  C h o w  S h a r k ’s  F i n  
( M i n .  4  O r d e r s  /  A d v a n c e d  O r d e r  R e q u i r e d )

8 6 0 9           

紅燒潮州中鮑翅  (每位)
B r a i s e d  C h i u  C h o w  S h a r k ’s  F i n   ( P e r  P e r s o n )

   

$ 4 8 0

$ 7 8 0

$ 7 8 0

$ 4 , 8 8 0     

$ 1 , 0 8 0

$ 8 8 0

時價
 S e a s o n a l  P r i c e

$ 3 8 0
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8608
胡椒荷包豬肚翅

B r a i s e d  S h a r k ’s  F i n  w i t h  
P i g ' s  S t o m a c h
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8 6 1 0

原盅雞燉翅  (每位)
D o u b l e - b o i l e d  S h a r k ’s  F i n  w i t h  C h i c k e n  i n  S o u p   
( P e r  P e r s o n )

8 6 1 1

菜膽燉鮑翅  (每位)
D o u b l e - b o i l e d  S h a r k ’s  F i n  w i t h  C h i c k e n  a n d  
C a b b a g e  i n  S o u p   ( P e r  P e r s o n )

8 6 0 2

竹笙雞燉翅  (每位)
D o u b l e - b o i l e d  S h a r k ’s  F i n  w i t h  C h i c k e n  a n d  B a m b o o  
P i t h   ( P e r  P e r s o n )

8 6 1 3

花膠海皇翅  (每位)
D o u b l e - b o i l e d  S h a r k ’s  F i n  w i t h  F i s h  M a w  i n  S o u p  
( P e r  P e r s o n )

$ 3 8 0

$ 3 8 0

$ 3 8 0

$ 2 8 0

8610
原盅雞燉翅 
D o u b l e - b o i l e d  S h a r k ’s  F i n  
w i t h  C h i c k e n  i n  S o u p



8665
23頭禾麻乾鮑魚
S t e w e d  J a p a n  D r i e d  O m a  
A b a l o n e  i n  O y s t e r  S a u c e  
( 2 3  H e a d s )
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8 6 6 1

蠔皇原隻六頭湯鮑魚 (每隻)
S t e w e d  S u p e r i o r  A b a l o n e  i n  O y s t e r  S a u c e  
( 6  H e a d s )   ( P e r  p i e c e )

8 6 6 2

蠔皇原隻三頭湯鮑魚 (每隻)
S t e w e d  S u p e r i o r  A b a l o n e  i n  O y s t e r  S a u c e
( 3  H e a d s )   ( P e r  p i e c e )

8 6 6 3

蠔皇原隻二頭湯鮑魚 (每隻)
S t e w e d  S u p e r i o r  A b a l o n e  i n  O y s t e r  S a u c e
( 2  H e a d s )   ( P e r  p i e c e )

8 6 6 4

蠔皇原隻一頭湯鮑魚 (每隻)
S t e w e d  S u p e r i o r  A b a l o n e  i n  O y s t e r  S a u c e
( 1  H e a d )   ( P e r  p i e c e )

8 6 6 5

23頭禾麻乾鮑魚 (每隻)
S t e w e d  J a p a n  D r i e d  O m a  A b a l o n e  i n  O y s t e r  S a u c e  
( 2 3  H e a d s )   ( P e r  p i e c e )

8 6 6 6

1 9頭禾麻乾鮑魚 (每隻)
S t e w e d  J a p a n  D r i e d  O m a  A b a l o n e  i n  O y s t e r  S a u c e  
( 1 9  H e a d s )   ( P e r  p i e c e )

8 6 6 8

28頭日本溏心吉品乾鮑魚 (每隻)
S t e w e d  Yo s h i h a m a  A b a l o n e  i n  O y s t e r  S a u c e
( 2 8  H e a d s )   ( P e r  p i e c e )

8 6 6 9

22頭日本溏心吉品乾鮑魚 (每隻)
S t e w e d  Yo s h i h a m a  A b a l o n e  i n  O y s t e r  S a u c e  
( 2 2  H e a d s )   ( P e r  p i e c e )

8 6 7 1

1 8頭日本溏心吉品乾鮑魚 (每隻)
S t e w e d  Yo s h i h a m a  A b a l o n e  i n  O y s t e r  S a u c e
(  1 8  H e a d s )   ( P e r  p i e c e )

$ 1 9 8

$ 3 3 0

$ 5 8 0

$ 9 8 0

$ 5 8 0

$ 7 8 0

$ 1 , 2 8 0

$ 2 , 4 8 0

$ 3 , 6 8 0
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8 6 7 5

蝦籽脆皮海參伴柚皮  (每位)
B r a i s e d  C r i s p y  S e a  C u c u m b e r  i n  S h r i m p  R o e  w i t h  
P o m e l o  P e e l  a n d  S h r i m p  R o e  ( P e r  P e r s o n )

8 6 7 6

鮑汁海參伴花膠  (每位)
B r a i s e d  S e a  C u c u m b e r  a n d  F i s h  M a w  i n  A b a l o n e  S a u c e   
( P e r  P e r s o n )

8 6 7 7

海參炆鵝掌  (每位)
B r a i s e d  S e a  C u c u m b e r  w i t h  G o o s e  W e b   ( P e r  P e r s o n )

8 6 7 8

遼參炆花膠  (每位)
B r a i s e d  S u p e r i o r  S e a  C u c u m b e r  w i t h  F i s h  M a w  
( P e r  P e r s o n )

8 6 8 0

鮑汁花膠公扒 -  足三兩  (每件)
B r a i s e d  S u p r e m e  F i s h  M a w  i n  A b a l o n e  S a u c e  -  3  Ta e l s   
( P e r  P i e c e )

8 6 8 2

鮑汁炆極品花膠皇 -  足五兩  (每件)
B r a i s e d  S u p e r i o r  F i s h  M a w  i n  A b a l o n e  S a u c e  -  5  Ta e l s  
( P e r  P i e c e )

自選配搭 O p t i o n a l  S u p p l e m e n t s :

。厚菇 B l a c k  M u s h r o o m

。鵝掌 G o o s e  W e b

。花膠 F i s h  M a w

。美鮑片 S l i c e d  A b a l o n e

。潮式炆柚皮 C h i u  C h o w  S t y l e  B r a i s e d  P o m e l o  P e e l

。關東剌參 K a n t o  S e a  C u c u m b e r

。海參 S e a  C u c u m b e r

。遼參 S u p e r i o r  S e a  C u c u m b e r

$ 1 8 0

$ 5 8 0

$ 1 9 8

$ 6 8 0

$ 9 9 8

$ 1 8

$ 6 0

$ 4 8 0

$ 1 2 0

$ 3 8

$ 4 0 0

$ 1 5 0

$ 2 8 0

$ 1 , 4 8 0



8 6 4 1

招牌紅燒官燕盞  (每位)
S i g n a t u r e  B r a i s e d  S u p r e m e  B i r d ' s  N e s t  
( P e r  P e r s o n )

8 6 4 2

杏汁金腿燉官燕盞  (每位)
D o u b l e - b o i l e d  S u p r e m e  B i r d ' s  N e s t  w i t h  C h i n e s e  
H a m  i n  A l m o n d  J u i c e   ( P e r  P e r s o n )

8 6 4 3

雞茸扒燕窩  (每位)
B r a i s e d  B i r d ' s  N e s t  w i t h  M i n c e d  C h i c k e n   ( P e r  P e r s o n )

8 6 4 4

素菜羹燕窩  (每位)
B r a i s e d  B i r d ' s  N e s t  S o u p  w i t h  V e g e t a b l e    ( P e r  P e r s o n )

$ 5 8 0

$ 4 8 0

$ 3 8 0

$ 3 8 0

8641
招牌紅燒官燕盞
S i g n a t u r e  B r a i s e d  S u p r e m e  
B i r d ' s  N e s t

8682
鮑汁炆極品花膠皇
B r a i s e d  S u p e r i o r  F i s h  M a w  i n  
A b a l o n e  S a u c e
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8301
滷水骨香鵝肉拼盆
C h i u  C h o w  S o y e d  G o o s e  
M e a t  P l a t t e r
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8 3 0 1

滷水骨香鵝肉拼盆
C h i u  C h o w  S o y e d  G o o s e  M e a t  P l a t t e r

8 3 3 4

滷水鵝掌翼拼鵝片  (小份 /  例)
S o y e d  G o o s e  W e b ,  W i n g s  a n d  S l i c e d  G o o s e  M e a t  
( S m a l l  /  R e g u l a r )  

8 3 0 3  /  8 3 0 4

骨香鵝肉片豆腐  (小份 /  例)
S o y e d  G o o s e  M e a t  w i t h  B e a n  C u r d   ( S m a l l  /  R e g u l a r )  

8 3 2 9  /  8 3 4 0

淨鵝肉片豆腐  (小份 /  例)
S l i c e d  B o n e l e s s  S o y e d  G o o s e  M e a t  w i t h  B e a n  C u r d
( S m a l l  /  R e g u l a r )  

8 3 0 6

滷水鵝掌翼豆腐  (小份 /  例)
S o y e d  G o o s e  W e b s  a n d  W i n g s  w i t h  B e a n  C u r d
( S m a l l  /  R e g u l a r )  

8 3 3 2  /  8 3 3 5

滷水潮州大鵝粉肝  (小份 /  例)
S o y e d  F r e n c h  G o o s e  L i v e r   ( S m a l l  /  R e g u l a r )  

 

$ 2 2 8

$ 2 6 8

$ 1 8 8  /  $ 2 2 8

$ 2 1 8  /  $ 2 6 8

$ 2 2 8

$ 2 1 8  /  $ 3 6 8
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8332 / 8335
滷水潮州大鵝粉肝
S o y e d  F r e n c h  G o o s e  L i v e r
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8 3 2 3  /  8 3 2 4

揀手鹹蛋/ 滷水日本雞蛋  (每隻)
S a l t e d  E g g /  S o y e d  E g g   ( P e r  p i e c e )

8 3 2 5  /  8 3 2 6

潮州椒醬肉  (小份 /  例)   
S t i r - f r i e d  D i c e d  P o r k ,  B e a n  C u r d  a n d  B e l l  P e p p e r  i n  
C h i u  C h o w  S t y l e   ( S m a l l  /  R e g u l a r )

8 3 2 7  /  8 3 2 8

潮州鹹雞 （半隻 /  一隻）
S a l t y  C h i c k e n  C h i u  C h o w  S t y l e   ( H a l f  /  W h o l e )
 

8 3 0 7  /  8 3 0 8

滷水 (單拼\雙拼\小份\雙拼後每加一拼)
S o y e d  I t e m s  ( S i n g l e /  C o m b o /  S m a l l /  E a c h  A d d i t i o n a l  I t e m  o n  
To p  o f  t h e  C o m b o )

。滷水鴨舌 S o y e d  D u c k ’s  To n g u e

。滷水豬大腸 S o y e d  P i g ’s  I n t e s t i n e

。滷水豬腩肉 S o y e d  P i g ’s  B e l l y

。滷水鵝腸 S o y e d  G o o s e  I n t e s t i n e

。滷水鵝頭頸 S o y e d  G o o s e  H e a d  &  N e c k

。滷水墨魚片  S o y e d  S l i c e d  C u t t l e � s h

$ 2 0

$ 1 0 8  /  $ 1 4 8

$ 2 2 8  /  $ 3 9 8

單拼 S i n g l e  
$ 1 8 8

雙拼  C o m b o

$ 2 1 8
小份 S m a l l

$ 1 4 8
每加一拼

A d d i t i o n a l  I t e m

$ 3 0

8327 / 8328   
潮州鹹雞
S a l t y  C h i c k e n
C h i u  C h o w  S t y l e



8201
潮州凍大紅蟹
C h i u  C h o w  F l o w e r  C r a b
( S e r v e d  C o l d )
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8 2 0 1

潮州凍大紅蟹 
C h i u  C h o w  F l o w e r  C r a b   ( S e r v e d  C h i l l e d )

8 2 0 5

潮州金衣焗大花蝦  (兩隻起 /  每隻)
C h i u  C h o w  B a k e d  K i n g  P r a w n  w i t h  S a l t y  E g g  
( M i n .  2  O r d e r s )

8 2 0 6

頭抽煎封大花蝦  (兩隻起/每隻)
P a n - f r i e d  K i n g  P r a w n  w i t h  S o y  S a u c e   ( M i n .  2  O r d e r s )

8 2 0 9

翡翠油泡蝦球
D e e p - f r i e d  P r a w n  w i t h  S e a s o n a l  V e g e t a b l e s

8 2 0 3

欖菜百合炒蝦球
S t i r - f r i e d  P r a w n  w i t h  P r e s e r v e d  V e g e t a b l e s  a n d  
F r e s h  L i l y

8 2 0 4

薑蔥炒肉蟹  (約1斤)
F r i e d  C r a b  w i t h  S p r i n g  O n i o n s  a n d  S l i c e d  G i n g e r  
( A p p r o x i m a t e l y  1  C a t t y )

時價
  S e a s o n a l  P r i c e

$ 1 5 8

$ 1 5 8

$ 4 4 8

$ 4 4 8

$ 6 9 8

8202
潮式糯米炒肉蟹
C h i u  C h o w  F r i e d  C r a b  w i t h  
G l u t i n o u s  R i c e  

8209
翡翠油泡蝦球

D e e p - f r i e d  P r a w n  w i t h  
S e a s o n a l  V e g e t a b l e s
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8 2 0 2

潮式糯米炒肉蟹 （約1斤)
C h i u  C h o w  F r i e d  C r a b  w i t h  G l u t i n o u s  R i c e
( A p p r o x i m a t e l y  1  C a t t y )

8 2 0 7

胡椒粉絲焗肉蟹煲 （約1斤)
B a k e d  C r a b  w i t h  V e r m i c e l l i  a n d  P e p p e r  i n  C a s s e r o l e  
( A p p r o x i m a t e l y  1  C a t t y )

8 2 0 8

避風塘炒肉蟹 （約1斤）
S t i r - f r i e d  C r a b  w i t h  G a r l i c  a n d  C h i l i  
( A p p r o x i m a t e l y  1  C a t t y )

8 2 1 5

金華灼嚮螺盞
P o a c h e d  S l i c e d  W h e l k  w i t h  H a m

8 7 0 3

清蒸東星斑
S t e a m e d  G a r o u p a

8 1 9 4

上湯焗開邊龍蝦仔伴伊麵  (兩位起)
B a k e d  H a l f  B a b y  L o b s t e r  w i t h  E - F u  N o o d l e  a n d  
C h i c k e n  B r o t h   ( M i n .  2  o r d e r s )

8 1 9 5

牛油焗開邊龍蝦仔伴伊麵  (兩位起)
B a k e d  H a l f  B a b y  L o b s t e r  w i t h  E - F u  N o o d l e  a n d  
B u t t e r   ( M i n .  2  o r d e r s )

$ 6 9 8

$ 6 9 8

$ 6 9 8

時價
  S e a s o n a l  P r i c e

時價
  S e a s o n a l  P r i c e

$ 3 1 8

$ 3 1 8

8215
金華灼嚮螺盞
P o a c h e d  S l i c e d  W h e l k
w i t h  H a m
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8410 / 8411
招牌杏汁燉白肺湯
D o u b l e - b o i l e d  P i g ’s  S t o m a c h  
a n d  A l m o n d  S o u p
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8 4 0 7  /  8 4 0 8  

胡椒鹹菜豬肚湯  (每位 /  例)
D o u b l e - b o i l e d  P i g ’s  S t o m a c h  a n d  S a l t e d  V e g e t a b l e s  
S o u p   ( P e r  P e r s o n  /  R e g u l a r )

8 4 1 0  /  8 4 1 1

招牌杏汁燉白肺湯  (每位 /  例)
D o u b l e - b o i l e d  P i g ’s  L u n g  a n d  A l m o n d  S o u p   
( P e r  P e r s o n  /  R e g u l a r )

8 4 0 2

太極素菜羹
P u r é e d  V e g e t a b l e  S o u p  w i t h  E g g  W h i t e
 

8 4 0 6

紫菜手打魚蛋湯
H o u s e - m a d e  F i s h  B a l l s  &  S e a w e e d  i n  S o u p

8 4 0 1

淮杞燉鮮螺頭湯  (二位用)
D o u b l e d - b o i l e d  S l i c e d  W h e l k  w i t h  M e d l a r  i n  S o u p  
( F o r  2  P e r s o n s )  

8 4 1 8

是日精選燉湯
S o u p  o f  t h e  D a y

8 4 2 7

花膠燉北菇湯 （每位）
D o u b l e - b  o i l e d  F i s h  M a w  S o u p  w i t h  M u s h r o o m
( P e r  P e r s o n )
 

8 4 0 3

荷包鹹菜白鱔湯 （每位 /  請預定)
D o u b l e - b o i l e d  S o u p  w i t h  W h i t e  E e l  w r a p p e d  w i t h  
P r e s e r v e d  V e g e t a b l e s   ( P e r  P e r s o n  /  A d v a n c e  O r d e r  
R e q u i r e d )
 

8 4 0 4  

杏汁荷包雞湯 （六位用 /  請預定）
D o u b l e - b o i l e d  S o u p  w i t h  C h i c k e n  w r a p p e d  w i t h  
P r e s e r v e d  V e g e t a b l e s  i n  A l m o n d  J u i c e   ( P e r  P e r s o n  /  
A d v a n c e  O r d e r  R e q u i r e d )

$ 8 0  /  $ 2 2 8

$ 9 8  /  $ 3 2 8

$ 1 8 8

$ 1 6 8

$ 2 9 8

$ 3 2 8

$ 4 9 0

$ 1 5 0

$ 7 8 0
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8462
梅子明爐烏魚
Steamed  G re y  Mu l l e t  w i t h  
P l um  Sauce



8 2 0 2

潮式糯米炒肉蟹 （約1斤)
C h i u  C h o w  F r i e d  C r a b  w i t h  G l u t i n o u s  R i c e
( A p p r o x i m a t e l y  1  C a t t y )

8 2 0 7

胡椒粉絲焗肉蟹煲 （約1斤)
B a k e d  C r a b  w i t h  V e r m i c e l l i  a n d  P e p p e r  i n  C a s s e r o l e  
( A p p r o x i m a t e l y  1  C a t t y )

8 2 0 8

避風塘炒肉蟹 （約1斤）
S t i r - f r i e d  C r a b  w i t h  G a r l i c  a n d  C h i l i  
( A p p r o x i m a t e l y  1  C a t t y )

8 2 1 5

金華灼嚮螺盞
P o a c h e d  S l i c e d  W h e l k  w i t h  H a m

8 7 0 3

清蒸東星斑
S t e a m e d  G a r o u p a

8 1 9 4

上湯焗開邊龍蝦仔伴伊麵  (兩位起)
B a k e d  H a l f  B a b y  L o b s t e r  w i t h  E - F u  N o o d l e  a n d  
C h i c k e n  B r o t h   ( M i n .  2  o r d e r s )

8 1 9 5

牛油焗開邊龍蝦仔伴伊麵  (兩位起)
B a k e d  H a l f  B a b y  L o b s t e r  w i t h  E - F u  N o o d l e  a n d  
B u t t e r   ( M i n .  2  o r d e r s )

FI
SH

魚
類

8461
黃油烏頭魚飯
Steamed Grey Mul let with 
Pu Ning Soya Bean Sauce

8 4 6 1

黃油烏頭魚飯
S t e a m e d  G r e y  M u l l e t  w i t h  P u  N i n g  S o y a  B e a n  S a u c e

8 4 7 2

潮式馬友魚飯
S t e a m e d  T h r e a d � n  w i t h  P u  N i n g  S o y a  B e a n  S a u c e

8 4 8 6  /  8 4 8 7

蒜子鹹菜煮白鱔球  (小份 /  例)
B r a i s e d  W h i t e  E e l  w i t h  P r e s e r v e d  V e g e t a b l e  a n d  
G a r l i c   ( S m a l l  /   R e g u l a r )

8 4 7 9  /  8 4 8 0

豉汁蒸金錢鱔  (小份 /  例)
S t e a m e d  E e l  w i t h  B l a c k  B e a n  S a u c e   ( S m a l l  /   R e g u l a r )

8 4 7 7  /  8 4 7 8

梅子豉汁蒸白鱔片  (小份 /  例)
S t e a m e d  S l i c e d  W h i t e  E e l  w i t h  P l u m  i n  B l a c k  B e a n  
S a u c e   ( S m a l l  /   R e g u l a r )

8 4 6 2

梅子明爐烏魚  (每條)
S t e a m e d  G r e y  M u l l e t  w i t h  P l u m  S a u c e   ( P e r  P i e c e )

$ 2 2 8

$ 3 9 8

$ 2 3 8  /  $ 3 2 8

$ 2 1 8  /  $ 2 9 8

$ 2 1 8  /  $ 2 9 8

$ 2 8 8
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8466
頭抽煎鯧魚片
P a n - f r i e d  S l i c e d  P o m f r e t  i n  
S o y  B e a n  S a u c e

8 4 6 3

檸檬茄子蒸烏魚
S t e a m e d  G r e y  M u l l e t  w i t h  S a l t e d  L e m o n

8 4 6 6

頭抽煎鯧魚片
P a n - f r i e d  S l i c e d  P o m f r e t  i n  S o y  S a u c e

8 4 6 5

欖菜馬蹄炒鯧魚片
S a u t é e d  S l i c e d  P o m f r e t  w i t h  P r e s e r v e d  V e g e t a b l e
a n d  W a t e r  C h e s t n u t

8 2 2 9

中芹海蜇炒鯧魚片
S a u t é e d  S l i c e d  P o m f r e t  w i t h  L e a f  C e l e r y  a n d
M a r i n a t e d  J e l l y � s h

8 4 7 6

半煎煮牙帶魚
C h i u  C h o w  S t y l e  H a i r - t a i l  ( H a l f  P a n - f r i e d  H a l f  P o a c h e d )

$ 1 5 8

$ 3 6 8

$ 3 6 8

$ 3 6 8

$ 1 6 8
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8469 / 8470
椒鹽九肚魚
D e e p - f r i e d  J i u  D u  F i s h  
w i t h  S p i c e d  S a l t

8832 / 8833
椒鹽白飯魚
D e e p - f r i e d  S i l v e r  F i s h  
w i t h  S p i c e d  S a l t

8 4 6 9  /  8 4 7 0

椒鹽九肚魚  (小份 /  例)
D e e p - f r i e d  J i u  D u  F i s h  w i t h  S p i c e d  S a l t   ( S m a l l  /  R e g u l a r )

8 4 7 3  /  8 4 7 4

椒鹽鮮魷  (小份 /  例)
D e e p - f r i e d  C u t t l e � s h  w i t h  S p i c e d  S a l t   ( S m a l l  /  R e g u l a r )

8 8 3 2  / 8 8 3 3

椒鹽白飯魚  (小份 /  例)
D e e p - f r i e d  S i l v e r  F i s h  w i t h  S p i c e d  S a l t   ( S m a l l  /  R e g u l a r )

8 7 0 9  /  8 7 1 0

金沙涼瓜炸魚皮  (小份 /  例)
D e e p - f r i e d  C r i s p y  F i s h  S k i n  c o a t e d  w i t h  S a l t e d  E g g   
( S m a l l  /  R e g u l a r )

8 8 5 1  /  8 8 5 2

豉油皇鹹豬肉鮮魷魚  (小份 /  例)   
B r a i s e d  S q u i d  a n d  P o r k  w i t h  S u p r e m e  S o y  S a u c e
( S m a l l  /  R e g u l a r )

$ 1 0 8  /  $ 1 6 8

$ 1 1 8  /  $ 1 7 8

$ 1 0 8  /  $ 1 6 8

$ 1 0 8  /  $ 1 6 8

$ 1 3 8  /  $ 1 9 8
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8821 / 8822
椒鹽潮州魚蛋 
D e e p - f r i e d  F i s h  B a l l  w i t h  S p i c e d  S a l t
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8825 / 8826
潮州炸雙棗
D e e p - f r i e d  P r a w n  a n d  
C r a b  M e a t  B a l l

8 8 1 1  /  8 8 1 2    

香麻涼伴海蜇  (小份 /  例)
M a r i n a t e d  C o l d  J e l l y � s h   ( S m a l l  /  R e g u l a r )

8 8 2 1  /  8 8 2 2

椒鹽潮州魚蛋  (小份 /  例)
D e e p - f r i e d  F i s h  B a l l  w i t h  S p i c e d  S a l t   ( S m a l l  /  R e g u l a r )

8 8 2 3  /  8 8 2 4

繡球龍鬚鮮蝦丸   (四粒/ 另加每粒)
D e e p - f r i e d  F r e s h  S h r i m p  B a l l   ( 4  P i e c e s  /  E x t r a  P i e c e )

8 8 2 5  /  8 8 2 6

潮州炸雙棗  (四對/ 另加每對)
D e e p - f r i e d  P r a w n  a n d  C r a b  M e a t  B a l l  
( 4  P a i r s  /  E x t r a  P i e c e )

8 8 2 9

芋茸香酥鴨   (六件)
D e e p - f r i e d  D u c k  w i t h  M a s h e d  Ta r o   ( 6  P i e c e s )

$ 1 0 8  /  $ 1 6 8

$ 1 2 8  /  $ 1 7 8

$ 2 4 0  /  $ 6 0

$ 1 6 0  /  $ 4 0

$ 1 8 8
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8701 / 8702
普寧蘿蔔灌漿
D e e p - f r i e d  B e a n  C u r d  R o l l  s t u � e d  
w i t h  R a d i s h

8 8 3 0  /  8 8 3 1    

龍鬚發菜卷  (四件/ 另加每件)
D e e p - f r i e d  C r i s p y  N o o d l e  R o l l  s t u � e d  w i t h  M i n c e d  
S h r i m p ,  P o r k  a n d  Fa t  C h o y   ( 4  P i e c e s /  E x t r a  P i e c e )

8 7 0 1  /  8 7 0 2

普寧蘿蔔灌漿  (四件/ 另加每件)
D e e p - f r i e d  B e a n  C u r d  R o l l  s t u � e d  w i t h  R a d i s h
( 4  P i e c e s /  E x t r a  P i e c e )

8 7 0 7

龍鬚子母中蝦  (兩隻起/每隻)
D e e p - f r i e d  S e a  P r a w n  w r a p p e d  w i t h  C r i s p y  N o o d l e                          
( M i n .  2  O r d e r s /  P e r  P i e c e )

8 7 1 1  /  8 7 1 2

潮陽炸芋絲卷  (四件/另加每件)
D e e p - f r i e d  S h r e d d e d  Ta r o  R o l l   ( 4  P i e c e s  /  E x t r a  P i e c e )

8 8 1 3

酸甜窩貼蝦多士 （六件）
D e e p - f r i e d  C r i s p y  S h r i m p  To a s t  w i t h  S w e e t  a n d  S o u r  
S a u c e   ( 6  p i e c e s )

$ 2 2 0  /  $ 5 5

$ 1 4 0  /  $ 3 5

$ 1 2 8

$ 1 4 0  /  $ 3 5

$ 2 9 8
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8707
龍鬚子母中蝦
D e e p - f r i e d  S e a  P r a w n  w r a p p e d  
w i t h  C r i s p y  N o o d l e
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8924
清湯蘿蔔牛腩煲
P o a c h e d  B e e f  B r i s k e t  
a n d  R a d d i s h  i n  S o u p

8920
手打魚蛋津菜煲

H o u s e - m a d e  F i s h  B a l l  
w i t h  C a b b a g e  i n  P o t

8921
漁香茄子煲
S t e w e d  E g g p l a n t  
w i t h  M i n c e d  P o r k  
i n  P o t
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8 9 2 5  

鮑汁炆花生鳳爪煲
B r a i s e d  C h i c k e n  F e e t  a n d  P e a n u t  w i t h  A b a l o n e  S a u c e  
i n  P o t

8 9 1 4

薑蔥爆海參花膠煲
S a u t é e d  S e a  C u c u m b e r  &  F i s h  M a w  w i t h  S p r i n g  
O n i o n s  &  G i n g e r  i n  P o t

8 9 2 0

手打魚蛋津菜煲
H o u s e - m a d e  F i s h  B a l l  w i t h  C a b b a g e  i n  P o t

8 9 2 1

漁香茄子煲
S t e w e d  E g g p l a n t  w i t h  M i n c e d  P o r k  i n  P o t

8 9 2 2

火腩炆春菜煲
S t e w e d  R o a s t  P o r k  w i t h  L e a f  M u s t a r d  i n  P o t

8 9 2 4

清湯蘿蔔牛腩煲
P o a c h e d  B e e f  B r i s k e t  a n d  R a d d i s h  i n  S o u p

8 9 2 3

蝦子炆柚皮煲
B r a i s e d  P o m e l o  P e e l  w i t h  S h r i m p  R o e  i n  P o t

8 9 2 6

胡椒粉絲焗海鮮煲
B r a i s e d  A s s o r t e d  S e a f o o d  w i t h  P e p p e r  a n d  V e r m i c e l l i  
i n  P o t

$ 1 6 8

$ 7 2 8

$ 1 6 8

$ 1 4 8

$ 1 6 8

$ 3 2 8

$ 1 9 8

$ 4 9 8
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8 9 3 7

潮式紅炆四喜魚鰾
B r a i s e d  F i s h  M a w  C h i u  C h o w  S t y l e  

8 9 4 0  /  8 9 4 1

招牌乳香骨  (小份 /  例)
D e e p - f r i e d  M a r i n a t e d  R i b s   ( S m a l l  /  R e g u l a r )

8 9 3 9

招牌鮮菠蘿咕嚕肉
S w e e t  a n d  S o u r  P o r k  w i t h  P i n e a p p l e

8 8 8 9  /  8 8 9 0

欖菜肉碎四季豆  (小份 /  例)  
S a u t e é d  G r e e n  B e a n  w i t h  M i n c e d  P o r k  a n d  P r e s e r v e d  
V e g e t a b l e    ( S m a l l  /  R e g u l a r )

8 9 4 4  /  8 9 4 5

潮州梅糕一字排骨  (小份 /  例)
B r a i s e d  P o r k  S p a r e  R i b s  i n  C h i u  C h o w  P l u m  S a u c e
( S m a l l  /  R e g u l a r )

8 9 3 5  /  8 9 3 6

紅燒豆腐  (小份 /  例)
B r a i s e d  B e a n  C u r d  w i t h  M i n c e d  P o r k  i n  B r o w n  S a u c e
( S m a l l  /  R e g u l a r )  

8 8 9 3  /  8 8 9 4

潮州炸豆腐  (小份 /  例)
D e e p - f r i e d  B e a n  C u r d  C h i u  C h o w  S t y l e   
( S m a l l  /  R e g u l a r )

$ 3 8 8

$ 1 2 8  /  $ 1 7 8

$ 2 2 8

$ 1 0 8  /  $ 1 6 8

$ 1 4 8  /  $ 1 9 8

$ 1 2 8  /  $ 1 7 8

$ 9 8  /  $ 1 3 8

8881 / 8882
潮州香煎蠔烙
P a n - f r i e d  B a b y  O y s t e r s  
O m e l e t t e    
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8889/ 8890
欖菜肉碎四季豆
S a u t e é d  G r e e n  B e a n  
w i t h  M i n c e d  P o r k  a n d  
P r e s e r v e d  V e g e t a b l e

8 8 8 1  /  8 8 8 2

潮州香煎蠔烙  (小份 /  例)
P a n - f r i e d  B a b y  O y s t e r s  O m e l e t t e   ( S m a l l  /  R e g u l a r )

8 8 5 1  /  8 8 5 2

金瓜九肚魚烙  (小份 /  例)
P a n - f r i e d  B o m b a y  D u c k  F i s h  a n d  P u m p k i n  O m e l e t t e    
( S m a l l  /  R e g u l a r )

8 8 5 3  /  8 8 5 4

香煎鮮蝦蘿蔔烙  (小份 /  例)
P a n -  f r i e d  S h r i m p  a n d  R a d i s h  O m e l e t t e
( S m a l l  /  R e g u l a r )

8 8 8 5  /  8 8 8 6

菜脯肉碎煎蛋  (小份 /  例)
S c r a m b l e d  E g g  w i t h  M i n c e  P o r k  a n d  P r e s e r v e d  
R a d i s h   ( S m a l l  /  R e g u l a r )

$ 1 2 8  /  $ 1 6 8

$ 1 2 8  /  $ 1 7 8

$ 1 1 8  /  $ 1 6 8

$ 1 1 8  /  $ 1 6 8

8939
招牌鮮菠蘿咕嚕肉

S w e e t  a n d  S o u r  P o r k  
w i t h  P i n e a p p l e



PO
U

LT
RY

 &
 B

EE
F

家
禽
. 

牛
肉

8862 / 8867
招牌普寧豆醬焗雞

B a k e d  C h i c k e n  w i t h  P u  
N i n g  S o y a  B e a n  P a s t e  
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8 8 6 5

脆皮炸乳鴿 （每隻）
D e e p - f r i e d  P i g e o n   ( E a c h )

8 8 6 1

碧綠川椒雞球
S t i r - F r i e d  C h i c k e n  w i t h  S i c h u a n  P e p p e r c o r n  a n d  
C r i s p y  L o o s e s t r i f e

8 8 6 2  /  8 8 6 7

招牌普寧豆醬焗雞  (半隻 /  一隻)
B a k e d  C h i c k e n  w i t h  P u  N i n g  S o y a  B e a n  P a s t e  
( H a l f  /  W h o l e )

8 8 6 3  /  8 8 6 6

川椒炸子雞  (半隻 /  一隻)
D e e p - f r i e d  C h i c k e n  w i t h  C h i n j e w  S a u c e   ( H a l f  /  W h o l e )

8 8 6 4  /  8 8 7 1

菊花石榴雞  (四粒 /  另加每粒 -  請預定)
S t e a m e d  D i c e d  C h i c k e n  w r a p p e d  w i t h  E g g  W h i t e
( 4  P i e c e s /  E x t r a  p i e c e  -  A d v a n c e  O r d e r  R e q u i r e d )

8 8 6 8

潮式脆皮薑米雞 （每隻 -  請預定）
D e e p - f r i e d  C h i c k e n  w i t h  G i n g e r
( P e r  P i e c e  -  A d v a n c e  O r d e r  R e q u i r e d )

8 8 6 9

紅燒八寶糯米鴨 （請預定） （每隻 -  請預定）
B r a i s e d  D u c k  S t u � e d  w i t h  G l u t i n o u s  R i c e  i n  B r o w n  
S a u c e   ( P e r  P i e c e  -  A d v a n c e d  O r d e r  R e q u i r e d )

8 8 7 0

潮式煙燻鴨 （請預定） （每隻 -  請預定）
S m o k e d  D u c k  i n  C h i u  C h o w  S t y l e    
( P e r  P i e c e  - A d v a n c e d  O r d e r  R e q u i r e d )

8 9 3 1

沙爹牛肉炒芥蘭
S t i r - f r i e d  B e e f  a n d  C h i n e s e  K a l e  i n  S a t a y  S a u c e

8 9 3 2

中式牛柳
C a n t o n e s e  F i l l e t  S t e a k

8 8 5 3  /  8 8 5 4

雜菌蒜片炒牛柳粒  (小份 /  例)
S t i r - f r i e d  M i x e d  M u s h r o o m  w i t h  D i c e d  B e e f   
( S m a l l  /  R e g u l a r )

$ 1 1 8

$ 1 8 8

$ 3 3 8  /  $ 6 2 8

$ 3 3 8  /  $ 6 2 8

$ 2 4 0  /  $ 6 0

$ 7 9 8

$ 7 9 8

$ 6 9 8

$ 1 9 8

$ 1 9 8

$ 1 3 8  /  $ 1 9 8
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8 9 1 7

拍蒜鹹豬肉炒菜心
S t i r - f r i e d  P o r k  w i t h  C h o y  S u m  a n d  G a r l i c

8 9 3 4

金牌梅菜扣肉
B r a i s e d  P o r k  B e l l y  w i t h  P r e s e r v e d  V e g e t a b l e

8 9 5 7

肉碎魚鰾煮紹菜
B r a i s e d  F i s h  M a w  w i t h  M i n c e d  P o r k  a n d  C h i n e s e  
C a b b a g e

8 9 5 1

瑤柱扒四寶菜
S t e w e d  A s s o r t e d  V e g e t a b l e  w i t h  C o n p o y

8 9 5 4

腿茸炆津白菜
B r a i s e d  C h i n e s e  C a b b a g e  w i t h  M i n c e d  H a m

$ 1 7 8

$ 1 6 8

$ 3 4 8

$ 1 8 8

$ 1 6 8

8934
金牌梅菜扣肉
B r a i s e d  P o r k  B e l l y  w i t h  
P r e s e r v e d  V e g e t a b l e    
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8953
蒜子上湯浸時蔬

P o a c h e d  S e a s o n a l  
V e g e t a b l e  w i t h  G a r l i c

8 9 5 2

金銀蛋時蔬
P o a c h e d  S e a s o n a l  V e g e t a b l e  w i t h  S a l t y  &  P r e s e r v e d  
E g g

8 9 5 3

蒜子上湯浸時蔬
P o a c h e d  S e a s o n a l  V e g e t a b l e  w i t h  G a r l i c

8 9 5 0

方魚炒芥蘭片
F r i e d  K a l e  w i t h  D r i e d  F l a t � s h

$ 1 5 8

$ 1 5 8

$ 1 4 8

8950
方魚炒芥蘭片
F r i e d  K a l e  w i t h  D r i e d  
F l a t � s h



VE
G

ET
A

RI
A

N
 D

IS
H

ES
健
康
素
食

8 2 5 5

草菇天河素菜羹  (每位)
S t r a w  M u s h r o o m  w i t h  V e g e t a b l e  S o u p   ( P e r  P e r s o n )

8 9 5 5

清炒時蔬  （蒜茸 /  豆醬）
S t i r - f r i e d  S e a s o n a l  V e g e t a b l e   ( G a r l i c  /   S o y a  B e a n  P a s t e )

8 2 6 5

鮮百合炒什菌
S t i r - f r i e d  A s s o r t e d  M u s h r o o m s  w i t h  F r e s h  L i l y

8 2 5 7

翡翠欖菜蒸豆腐
S t e a m e d  B e a n  C u r d  w i t h  P r e s e r v e d  V e g e t a b l e

$ 7 8

$ 1 3 8

$ 1 7 8

$ 1 5 8

8257
翡翠欖菜蒸豆腐

S t e a m e d  B e a n  C u r d  w i t h  
P r e s e r v e d  V e g e t a b l e

8919
竹笙草菇炆豆腐
B r a i s e d  To f u  w i t h  
B a m b o o  F u n g u s  a n d  
S t r a w  M u s h r o o m
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竹笙草菇炆豆腐
B r a i s e d  To f u  w i t h  B a m b o o  F u n g u s  a n d  S t r a w
M u s h r o o m

8 9 1 8

南乳粉絲上素煲
B r a i s e d  A s s o r t e d  V e g e t a b l e s  w i t h  F e r m e n t e d  To f u  i n  
P o t

9 0 0 3

欖菜馬蹄炒涼瓜
S a u t é e d  B i t t e r  M e l o n  w i t h  P r e s e r v e d  V e g e t a b l e  a n d  
W a t e r  C h e s t n u t   

8 2 5 8

拍蒜蕃茄炒蛋
S c r a m b l e d  E g g  w i t h  To m a t o

$ 1 9 8

$ 1 6 8

$ 1 5 8

$ 1 4 8

8258
拍蒜蕃茄炒蛋
S c r a m b l e d  E g g  w i t h  
To m a t o
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8263 / 8264
糖醋伊麵

P a n - f r i e d  C r i s p y  N o o d l e  s e r v e d  
w i t h  S u g a r  a n d  V i n e g a r     
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8269 / 8270
欖菜肉碎炒飯
F r i e d  R i c e  w i t h  M i n c e d  P o r k  
a n d  P r e s e r v e d  V e g e t a b l e

8 2 6 5

上湯龍蝦仔焗伊麵
B a k e d  B a b y  L o b s t e r  w i t h  E - f u  N o o d l e  a n d  C h i c k e n  
B r o t h

9 0 0 1  /  9 0 0 2

鮮菠蘿滷水鵝肝炒飯  (小份 /  例)
F r i e d  R i c e  w i t h  M a r i n a t e d  F o i e  G r a s  a n d  P i n e a p p l e   
( S m a l l  /   R e g u l a r )

8 2 6 3 /  8 2 6 4

糖醋伊麵  (例/小份/煎雙面另加)
P a n - f r i e d  C r i s p y  N o o d l e  s e r v e d  w i t h  S u g a r  a n d  
V i n e g a r   ( R e g u l a r /  S m a l l /  P a n - f r i e d  D o u b l e  S i d e )

8 2 6 9  /  8 2 7 0

欖菜肉碎炒飯  (小份 /  例)
F r i e d  R i c e  w i t h  M i n c e d  P o r k  a n d  P r e s e r v e d  V e g e t a b l e  
( S m a l l  /   R e g u l a r )

8 2 6 2

潮州炒麵線
C h i u  C h o w  F r i e d  T h r e a d  N o o d l e

8 2 6 7  /  8 2 6 8

潮州炒飯  (小份 /  例)
C h i u  C h o w  F r i e d  R i c e    ( S m a l l  /   R e g u l a r )

$ 6 3 8

$ 2 4 8  /  $ 3 2 8

$ 1 6 8  /  $ 1 2 8  /  $ 3 0

$ 1 1 8  /  $ 1 6 8

$ 1 6 8

$ 1 1 8  /  $ 1 6 8

8262
潮州炒麵線

C h i u  C h o w  F r i e d  
T h r e a d  N o o d l e
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8 2 4 8  / 8 2 4 9

潮州炒河粉  (小份 /  例)
F r i e d  F l a t  R i c e  N o o d l e s  i n  C h i u  C h o w  S t y l e  
( S m a l l  /  R e g u l a r )

8 4 2 1  /  8 4 2 2

瑤柱蛋白炒飯  (小份 /  例)
F r i e d  R i c e  w i t h  C o n p o y  &  E g g  W h i t e   ( S m a l l  /  R e g u l a r )

8 4 5 0

金瑤豉油皇炒麵 
S t i r - F r i e d  N o o d l e s  w i t h  C o n p o y  i n  S u p r e m e  S o y  
S a u c e

8 2 8 2

沙爹牛肉炒河粉
F r i e d  F l a t  R i c e  N o o d l e  w i t h  B e e f  i n  S a t a y  S a u c e

$ 1 1 8  /  $ 1 6 8

$ 1 4 8  /  $ 2 2 8

$ 1 8 8

$ 1 9 8

8421 / 8422
瑤柱蛋白炒飯

F r i e d  R i c e  w i t h  C o n p o y  &  
E g g  W h i t e

8282
沙爹牛肉炒河粉
F r i e d  F l a t  R i c e  N o o d l e  
w i t h  B e e f  i n  S a t a y  S a u c e
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8 2 8 4  /  8 2 9 4

潮州蠔仔泡粥  (每碗/ 每窩)
B a b y  O y s t e r  a n d  M i n c e d  P o r k  C o n g e e   ( S m a l l  B o w l  /  P o t )

8 2 8 7  /  8 2 9 7

鮮鯧魚片泡粥  (每碗/ 每窩)
S l i c e d  P o m f r e t  C o n g e e   ( S m a l l  B o w l  /  P o t )

8 2 9 3  /  8 2 9 8

方魚肉碎泡粥  (每碗/ 每窩)
D r i e d  F i s h  a n d  M i n c e d  P o r k  C o n g e e  
( S m a l l  B o w l  /  P o t )

8 2 8 8  /  8 2 8 9

潮州手打魚蛋粉  (每碗/ 每窩)
H a n d - m a d e  F i s h  B a l l  w i t h  N o o d l e s   ( S m a l l  B o w l  /  P o t )

7 2 8 6  /  7 2 8 7

上湯冬菇菜遠粉麵  (每碗/ 每窩)
N o o d l e s  w i t h  V e g e t a b l e s  i n  S o u p   ( S m a l l  B o w l  /  P o t )

8 6 8 7  /  8 6 8 9

絲苗白飯 /  潮州白粥
S t e a m e d  R i c e  /  C o n g e e

$ 8 8  /  $ 2 5 8

$ 9 8  /  $ 2 8 8

$ 8 8  /  $ 2 5 8

$ 8 8  /  $ 2 5 8

$ 8 8  /  $ 2 5 8

$ 2 0

8288 / 8289
潮州手打魚蛋粉

H a n d - m a d e  F i s h  B a l l  w i t h  
N o o d l e s

8284 / 8294
潮州蠔仔泡粥
B a b y  O y s t e r  a n d  M i n c e d  
P o r k  C o n g e e
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8361
鴛鴦水晶飽
S t e a m e d  S w e e t  C r y s t a l  
D u m p l i n g

8 3 6 1

鴛鴦水晶飽 （豆沙 /  蓮茸 -  六件)
S t e a m e d  S w e e t  C r y s t a l  D u m p l i n g
( R e d  B e a n  P a s t e  /  L o t u s  S e e d  P a s t e  -  6  P i e c e s )

8 6 4 6

冰花燉官燕盞 （每位)
D o u b l e - B o l i e d  S u p r e m e  B i r d ' s  N e s t  i n  S w e e t  S o u p  
( P e r  p e r s o n )

8 6 4 7

杏仁茶燉官燕盞 （每位)
D o u b l e - b o l i e d  S u p r e m e  B i r d ' s  N e s t  i n  S w e e t  A l m o n d  
S o u p   ( P e r  p e r s o n )

8 6 4 8

芋香燉燕窩 （每位)
D o u b l e - B o l i e d  S u p r e m e  B i r d ' s  N e s t  i n  S w e e t  Ta r o  
S o u p   ( P e r  p e r s o n )

8 6 4 9

椰汁燉燕窩 （每位)
D o u b l e - b o l i e d  S u p r e m e  B i r d ' s  N e s t  i n  C o c o n u t  M i l k    
( P e r  p e r s o n )

$ 6 8

$ 4 8 0

$ 4 8 0

$ 3 8 0

$ 3 8 0



D
ES

SE
RT

甜
品

8366
清心丸綠豆爽
S w e e t e n e d  P e a r l  
D u m p l i n g  S o u p  w i t h  
M u n g  B e a n

8 3 7 0

潮州返沙芋條 （8條 /  另加每件）
D e e p - f r i e d  Ta r o  c o a s t e d  w i t h  C r i s p y  S u g a r   
( 8  P i e c e s  /  E x t r a  P i e c e )

8 3 9 2

蛋白杏仁茶
A l m o n d  C r e a m  w i t h  E g g  W h i t e

8 3 6 8

福果芋泥
S w e e t e n e d  M a s h e d  Ta r o  w i t h  G i n g k o

8 3 8 0

蛋白杏仁茶芋泥
S w e e t e n e d  M a s h e d  Ta r o  w i t h  A l m o n d  C r e a m  &  E g g  
W h i t e

8 3 6 6

清心丸綠豆爽
S w e e t e n e d  P e a r l  D u m p l i n g  S o u p  w i t h  M u n g  B e a n

$ 1 5 8  /  $ 2 0

$ 6 8

$ 6 5

$ 6 8

$ 6 2

8368
福果芋泥

S w e e t e n e d  M a s h e d  
Ta r o  w i t h  G i n g k o
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9 9 5 3

濃香鐵觀音  (每位)
T i e g u a n y i n   ( H e a v i l y  S c e n t e d  -  P e r  P e r s o n )

9 9 5 4

清香鐵觀音  (每位)
T i e g u a n y i n   ( L i g h t l y  S c e n t e d  -  P e r  P e r s o n )

9 9 5 5

牡丹白茶  (每位)
W h i t e  P e o n y  Te a   ( P e r  P e r s o n )

9 9 5 6

紅螺茶  (每位)
H o n g l u o   ( C h i n e s e  B l a c k  Te a  -  P e r  P e r s o n )

9 9 5 7

碧螺春綠茶  (每位)
B i l u o c h u n   ( C h i n e s e  G r e e n  Te a  -  P e r  P e r s o n )

9 9 5 8

普洱  (每位)
P u e r   ( P e r  P e r s o n )

$ 4 0

$ 4 0

$ 4 0

$ 4 0

$ 4 0

$ 4 0



8 6 8 8

中國茗茶、水  (每位)
C h i n e s e  Te a ,  H o t  W a t e r   ( P e r  P e r s o n )

9 9 7 5

杭州菊花  (每位)
C h r y s a n t h e m u m  Te a    ( P e r  P e r s o n )

8 6 8 3

自來紅酒、洋酒、中國酒開瓶費  (每瓶)
C o r k a g e  F e e    ( P e r  B o t t l e )  

8 6 8 6

餐前鹹菜小食  (每碟)
H o u s e  S n a c k s   ( P e r  D i s h )

8 6 8 4

生日蛋糕切餅費  (每個)
C a k e  C u t t i n g  F e e    ( E a c h )  

8 1 2 5

合時生果  (每位)
S e a s o n a l  F r u i t  P l a t t e r    ( P e r  P e r s o n )

$ 2 2

$ 2 8

$ 2 5 0

$ 2 0

$ 2 5 0

$ 5 0
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