VIGNOBLES CHATONNET

Chateau Haut-Chaigneau 2020

Le grand vin de Haut-Chaigneau dévoile en 2020 une harmonie
impressionnante avec une belle richesse, une superbe fraicheur et une
incroyable accessibilité, combinaison qui est la signature d’un grand
millésime.

Cépages
75% Merlot, 25% Cabernet Franc

Age des vignes
Plus de 40 ans

CHATEAU : Degrés

»UT-CHAIGNEA ‘ 14% vol.
ALANDE DE POMEROL
. Elevage

~ ﬁ% Elevage en barriques

— Géologie
P"sci R Terroir silico-argileux avec crasse de fer, parcelles modelées et drainées
| — Dégustation

"La couleur profonde, le nez intense de mure noire et de myrtille
introduisent une bouche puissante et vive avec des tannins enveloppants et
tres rafraichissants. La douceur opulente contre balancée par une énergie
subtile provient de la grande complexité du Merlot associé a une proportion
inédite de Cabernet Franc en 2020 qui atteint 25% alors qu’elle oscille
généralement seulement entre 10 et 15%." Pascal Chatonnet - Mars 2021
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L'impressionant

Apres un 2018 exceptionnel et un 2019 surprenant, 2020 se révéle, n’en déplaise aux Bordeaux
Bashers, comme un impressionnant millésime. Une année qui a démarré tres précoce, qui aura
connu les vicissitudes de la pandémie de Covid, un printemps avec des aléas climatiques
brutaux, qui s’est ensuite continuée par un été particulierement sec et enfin par un automne
délicieux : c’est ainsi qu’est né ’impressionnant 2020.

11 s’ensuit en 2020 des vins tres denses mais aussi souples qu’en 2019, aussi fruités qu’en 2018
avec une acidité superbement intégrée concourt a une superbe allonge en finale. Globalement,
par rapport a 2018 et 2019, 2020 semble tout aussi puissant et opulent que 2018, avec une
souplesse similaire a celle de 2019 mais avec une fraicheur tout a fait originale. C’est une
grande synthese avec le coté tres charmeur, et facile a comprendre du 2018 et la tension, et le
toucher de tannin que I’on avait en 2019 ce qui lui confere une subtilité et une gourmandise
originale.

L’ensemble 2018-2019-2020 rappelle la trilogie des millésimes 2008, 2009 et 2010. Méme si
2020 est moins solaire que 2010, qui a une énorme structure, on peut comparer 2020 a 2010
pour son équilibre. Mais 2020 possede une fraicheur et une palette aromatique tout a fait
inédite qui lui confére un peu plus d’équilibre et de facilité que 2010. Emile Peynaud nous a
enseigné que « les grands vins, les grands millésimes se golitent tres bien tot et vont de mieux
en mieux dans le temps ». Le millésime 2020 sera donc assurément un millésime de
consommateur. Pas besoin d’étre grand expert pour reconnaitre et profiter de la générosité de
cet impressionnant millésime.

Rapport d'analyses

Titre alcoométrique volumique 3 20°C 14.22+1%  * %Vol
MO 12 : Réflectance Infrarouge
Sucres fermentescibles (Glucose+Fructose) 0.42 +8% g/L

MO 24 : Méthode enzymatique automatisée
LD=0.07 LQ=0.20

Acidité totale 3.42 +6% ¥ g/L Ha504
MO 08 : Titrimétrie potentiométrique automatisée

Acidité totale 5.23 +6% * g/L Ac. Tartrique
MO 08 : Titrimétrie potentiométrique automatisée

pH 3.79+2% *

MO 08 : Potentiométrie automatisée

Acidité volatile 0.47 g/LH2504

MO 53 : Spectroscopie IRTF
LD=0.03 LQ=0.15
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