
SUPER GRILL è un prodotto studiato per la rimozione di 

grassi, oli e sostanze carbonizzate nelle pareti dei forni, 

griglie di cottura, piastre di fornelli, pentole in inox e 

tutte le attrezzature da cucina sulle quali siano rimasti 

depositi induriti o residui di cottura dei cibi.

Modalità d’uso consigliata

ersare il prodotto puro sulla superficie da igienizzare, 

lasciare agire per almeno 15 minuti, il tempo necessario 

a garantire l’efficace igienizzazione delle superfici. 

Per le superfici che vanno a contatto con alimenti, dopo 

15 minuti risciacquare con acqua. Conservare in un 

luogo fresco e asciutto lontano da fonti di calore e al 

riparo dalla luce solare diretta. Temperatura ideale di 

conservazione tra 2°C e 27°C

PRECAUZIONI PER LO STOCCAGGIO E L’UTILIZZO Per maggiori informazioni sull’utilizzo e lo 

smaltimento dei prodotti consultare le schede di sicurezza. I prodotti vanno conservati nelle 

loro confezioni original. Non miscelare prodotti diversi.

INFORMAZIONI ECOLOGICHE Utilizzare secondo le buone pratiche lavorative evitando di 

disperdere il prodotto nell’ambiente. I tensioattivi utilizzati nel prodotto sono biodegradabili a 

norma di legge (secondo le direttive europee 73/44/CEE e successive modifiche).
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Disincrostante per forni, piastre e griglie

Confezione

1 Litro

SUPER  GR I L L

CODICE PRODOTTO
1 Litro:     SUGR1


