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Collenottolo

2010

Montefalco Sagrantino pocc

DENOMINAZIONE: Montefalco Sagrantino DOCG

ZONA DI PRODUZIONE: Torre del Colle
nel comune di Bevagna

VITIGNT: 100% Sagrantino
ETA DEI VIGNETT: 14 anmi
ALTITUDINE: 260 - 320 mt s.l.m.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: COI‘dOl’lG Speronato

NUMERO DI CEPPI: 5000 /ha

CARATTERISTICHE Argilla alternata a formazioni
DEL TERRENO: marnose e arenacee
PRODUZIONE UVE: 40q/ha

FERMENTAZIONE: solo lieviti autoctoni
MATURAZIONE: 36 mesi in grandi botti

di rovere di Slavoma
AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA: 10 mesi

ILLIMPIDIMENTO: spontaneo senza filtrazioni
ALCOOL: 14.,5% vol.

N° DT BOTTIGLIE PRODOTTE:  10.850

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Collenottolo 2010 si presenta con un colore rosso rubino intenso e luminoso.
Naso ampio e complesso, apre su intense sfumature di frutti di bosco,
lavanda e incenso su sfondo di grafite.

Grande espressione gustativa segnata da un tannino deciso ma ben levigato.
Il vino dimostra un’interessante e convincente equilibrio tra freschezza,
tannino e nota calorica, lasciando la bocca appagata.
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