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Gambero Rosso, Vini d’Italia 2016 Tre Bicchieri - Giovanissima e gia un riferimento per il
territorio. Non c'¢ che dire, Bellafonte e il suo artefice, Peter
Heilbron, hanno costruito qualcosa di molto significativo,
per certi versi innovativo, nel mosaico del Sagrantino. I vini
della tenuta sono cristallini, purissimi, di chiara eleganza e
naturalezza espressiva. Mai forzati, capaci di estrazioni da
manuale, affinano in botti grandi e mostrano un volto assai
raro per la denominazione. A monte c'¢ un terroir vocato,
un maniacale lavoro in vigna e tecniche di vinificazioni
assai "naturali”. Dopo un 2010 in sottrazione, dai toni
leggiadri e sfumati, ecco un 2011 altrettanto fedele
dell'annata. Ha naso piu scuro del precedente, con note di
amarena, ciliegie sotto spirito e spezie, ma il fascino rimane
immutato perché tutte le sensazioni sono elegantissime. La
differenza, rispetto a molti altri Sagrantino, la fa comunque
la bocca: meravigliosa per leggiadria e finezza di trama,
sapore e profondita. Grande vino.

Slow Food, Slow Wine 2016 Vino Slow - Nasce da un'annata calda. I profumi sono
ampi di frutta scura, matura e succosa. L'attacco in bocca ¢
morbido e di bella dolcezza, la progressione densa ma
composta. Il finale ¢ elegante grazie a un tannino setoso e

misurato.
Doctor Wine, 92/100 - A due passi da Bevagna, vicino al minuscolo
Guida Essenziale ai Vini d’Italia 2016 borgo di Torre del Colle, in un luogo magnifico e

incontaminato, ha sede la Tenuta Bellafonte. Qui la famiglia
Heilbron ha costruito una cantina interrata integrata nel
paesaggio, concepita per avere un completo equilibrio
energetico e un bassissimo impatto ambientale. Una grande
cura della vigna, una sensibilita rara nell'approccio alla
campagna e un'estrazione attenta in cantina (l'uva non viene
nemmeno pigiata, ma solo diraspata), hanno portato il
Sagrantino aziendale a collocarsi ai vertici della
prestigiosissima denominazione. Colore rubino luminoso. Il
naso ¢ floreale e tostato con sentori di ciliegia, agrumi e
china. La bocca ¢ piena, il frutto succoso e accompagnato da
spezie e da un tannino di grande eleganza. Chiude
lunghissimo e fresco.

]ames Suckling 91/100 - Dark berries with a gun-metal undertone, all
following through to a medium body. Fine tannins and a
chewy, juicy finish.

Wine Spectator 90/100 - Racy up front, with a zesty underpinning to the
flavors of raspberry puree and mandarin orange peel. Firms
on the plush finish, echoing notes of dried mint, tarry
smoke and mocha.
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L’Espresso, I Vini d’Italia 2016

4 Tralci - Seducente rubino dai riflessi granato, vivido e
lucente. In un contesto di suprema eleganza filtrano
immediate note di frutta matura quali amarena, mora di
rovo e succo di mirtillo, soavemente accompagnati da una
delicata speziatura fatta di ricordi di macis e anice stellato.
Completano armoniosamente il quadro un mondo di erbe
aromatiche che rinfrescano e stimolano l'olfatto, mirto,
lavanda, menta, anguria, poi ancora polvere di cacao, funghi
essiccati, con un evidente respiro minerale. Grandioso
I'impatto gustativo, sostenuto da tannini vellutati e serrati,
da un corpo al tempo stesso potente ed elegante, da un alcol
perfettamente calibrato; impressiona per dinamicita e
lunghezza, carattere e coerenza gusto-olfattiva. Evoca
memorie e suggestioni che un grande Sagrantino sa offrire.

Corona - Se a Montefalco negli ultimi tempi la
panoramica propone una denominazione sempre pil ricca di
spunti, capace di percorsi stilistici nuovi e, soprattutto,
convincenti, il merito ¢ di produttori come Peter Heilbron e
di aziende come Tenuta Bellafonte. L'exploit dello scorso
anno, in poche parole, non ¢ figlio del caso ma rappresenta
il frutto di un progetto solido e maturo. La conferma arriva
dalla prova del Sagrantino Collenottolo 2011. Perfettamente
centrato nei fondamentali estrattivi, sfoggia un tannino
davvero cesellato coniugando la densita della materia con
un'eleganza innata. Gia oggi da Corona, ma con margini di
crescita e prezzo conveniente per tanta bonta nella
tipologia.
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