
BOLLICINE

“Metodo Classico di Pertinello” Dosaggio Zero - Pertinello
(100% Sangiovese)       33.00€

Blanc de Blanc Spumante Metodo Classico Pas Dosé
Fattoria Monticino Rosso (100% Albana)     32.00€

“Aspro” Spumante Extra Brut - Palazzona di Maggio
(100% Sangiovese)       24.00€

“Furbein” Emilia Lambrusco Rosato Frizzante - Podere Casa Piana
(Lambrusco Grasparossa)      19.00€ 

“Quinto Passo” Metodo Classico DOC Rosé Brut Millesimato
(100% Sorbara)       28.00€

“Particella 128” Spumante Metodo Classico Pas Dosè - Cinque Campi
(100% Spergola)       38.00€

“Monterosso Val d’Arda” Colli Piacentini DOC - Saccomani
(60% Malvasia di Candia Aromatica, 15% Marsanne, 15% Ortrugo, 10% Trebbiano)  20.00€

“Sansannée” Spumante Metodo Classico Brut - Marcalberto
(Pinot Nero, Chardonnay)      34.00€

Franciacorta DOCG Satèn - Camossi
(100% Chardonnay)       39.00€

Franciacorta DOCG Dosaggio Zero Millesimato - Andrea Arici
(Chardonnay 80%, Pinot Nero 20%)      60.00€

“Zero Infinito” Metodo Ancestrale - Pojer e Sandri
(100% Solaris)       32.00€

“Molinar” Spumante Extra Brut - Pojer e Sandri
(100% Pinot Meunier)       60.00€

Champagne Brut Tradition - Alain Vasselle
(Pinot Nero 80%, Chardonnay 20%)      48.00€ 

Champagne Brut Cuvée Perlée Grand Cru - Guy Larmandier
(100% Chardonnay)       75.00€

BIANCHI

“Maleto” Chardonnay Rubicone IGP - Palazzona di Maggio
(100% Chardonnay)       21.00€

Romagna DOCG Albana Secca - Fattoria Monticino Rosso
(100% Albana)       16.00€

“Codronchio” Romagna DOCG Albana Secca 2021
Fattoria Monticino Rosso
(100% Albana vendemmia tardiva)      29.00€

“Drago Bianco” IGT Musella
(100% Garganega)       23.00€

“Palai”  IGT Vigneti delle Dolomiti - Pojer e Sandri
(100% Müller Thurgau)       24.00€

“Bianco Faye” IGT Vigneti delle Dolomiti - Pojer e Sandri
(Chardonnay, Pinot Bianco)      40.00€

“Voglar” DOC Alto Adige - Peter Dipoli (100% Sauvingon Blanc)   34.00€ 

Puglia Greco Bianco IGT - L’Archetipo (100% greco bianco)   22.00€

“Mareneve” Terre Siciliane Bianco IGT - Fedegraziani
(Carricante, Riesling Renano, Gewürztraminer, Chenin Blanc, Grecanico)  60.00€

ROSSI

“Ulziano” Rubicone Sangiovese IGP - Palazzona di Maggio
(90% Sangiovese, 10% Ciliegiolo)      18.00€

“Dracone Riserva” Colli d’Imola Rosso DOP 2016
Palazzona di Maggio
(Merlot 50%, Cabernet Franc 40%, Petit Verdot 10%)    35.00€

“Le Armi” Romagna Sangiovese Superiore Riserva 2016
Palazzona di Maggio (100% Sangiovese)     45.00€

Valpolicella Superiore Ripasso DOC 2017 - Musella
(Corvina e Corvinone 85%, Rondinella 10%, Barbera 5%)    29.00€

Pinot Nero IGT Vigneti delle Dolomiti - Pojer e Sandri
(100% Pinot Nero)       29.00€

Bolgheri Superiore DOC 2017 - Federico Aldrovandi
(Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot)    50.00€

“Niuru Maru” IGP Salento Negroamaro - L’Archetipo
(100% Negroamaro)       25.00€

“Profumo di Vulcano” Etna Rosso DOC 2019 - Federico Graziani
(Nerello Cappuccio, Nerello Mascalese)               115.00€*vini momentaneamente non disponibili 

Carta dei vini, selezione Madìa


