
 € 5,00 
Schweppes limone, Sciroppo di fiori di sambuco, Menta 

 € 5,00 
Fragole, Succo di ananas 

 € 5,00 
Lime pestato, Zucchero di canna, Soda, Ginger Ale, Menta 

 € 5,00 
Succo di limone, Pompelmo, Tonica, Zucchero, Menta 

 € 5,00 
Succo di arancia, Succo di pesca, Granatina 

 € 5,00 
Sour, Succo di ananas, Succo di arancia, Purea di fragola 

 € 6,00 
Prosecco, Aperol 

 € 6,00 
Vodka, Panterino, Lime 

 € 7,00 
Prosecco, Sciroppo di fiori di sambuco, Menta 

 € 7,00 
Rhum bianco, Zucchero di canna, Lime, Menta 

 € 7,00 
Vermouth rosso, Bitter Campari, Seltz 

 € 7,00 
Gin, Vermouth rosso, Bitter Campari 

 € 7,00 
Vodka, Succo di pomodoro, Salsa Worcester, Tabasco, Sale, Pepe 

 € 7,00 
Tequila, Triple Sec, Lime, Sale 

 € 7,00 
Vodka, Lime, Ginger beer 

 € 12,00 
Gin Premium a scelta, Acqua tonica Fever Tree 
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La Società Orchestrale fu creata a fine ‘800 per dare una casa dove 

esercitarsi agli orchestranti di Fonterutoli e dei poderi circostanti. 

Era infatti una tradizione che nelle famiglie ci fosse qualcuno che 

suonasse uno strumento per formare la banda musicale del paese, che 

suonava nelle varie ricorrenze soprattutto religiose. 

Con il tempo si è trasformata nel “Circolo” del paese dove ci si 

ritrovava per giocare a carte o a biliardo e bere qualcosa insieme. 

Con lo stesso spirito oggi la Società Orchestrale offre uno spazio con 

giardino dove ritrovarsi per un aperitivo o per mangiare alcuni piatti 

e una serie di stuzzichini ideati dal nostro team di cucina, 

accompagnati da un vino di Fonterutoli o delle altre aziende Mazzei. 

La nostra famiglia è legata a Fonterutoli dal 1435 e in questo 

“terroir” di grande vocazione produce vino da 25 generazioni con 

passione e particolare attenzione al rispetto del territorio. Qui si può 

soggiornare in camere diffuse all’interno del borgo, degustare i nostri 

vini all’Enoteca e mangiare all’Osteria di Fonterutoli guidata dallo 

chef Marco Capparelli Mugnai, oltre a visitare la cantina d’autore 

scavata nella roccia, con la sua barriccaia sotterranea 

“climatizzata” in modo naturale da acqua sorgiva che sgorga in 

parete. 

Benvenuti! 

Francesco Mazzei 



 € 8,00 
Prosciutto crudo, scamorza, carciofini, rucola, crema al tartufo  

 € 8,00 
Mortadella, stracciatella, pesto di pistacchi, pomodori secchi  

 € 8,00 
Acciughe, mozzarella di bufala, scarola ripassata con pinoli e uvetta, limoni marinati  

 € 12,00 
 € 22,00 

 € 7,00 
Finocchiona, pecorino, crema di pomodori secchi  

 € 7,00 
Salame, scamorza, melanzane grigliate  

 € 7,00 
Capocollo, rucola, crema di parmigiano  

 € 12,00 
Pollo, salsa Cæsar, lattuga, parmigiano, pomodorini, pane croccante  

 € 5,00 

 € 8,00 
 € 12,00 

 € 5,00 
  € 5,00 

 € 5,00
 

Coperto € 1,00   ~   Caffè € 1,50   ~   Cappuccino € 2,00 
 

 € 5,00 € 20,00 
Sangiovese, Merlot 

 € 5,00 € 25,00 
Nero d’Avola 

 € 5,00 € 24,00 
Ciliegiolo 

 € 5,00 € 26,00 
Cabernet Sauvignon, Alicante 

€ 6,00 € 28,00 
Sangiovese 

 € 6,00 € 28,00 
Sangiovese, Malvasia Nera, Colorino 

 € 7,00 € 32,00 
Sangiovese, Merlot 

€ 12,00 € 60,00 
Sangiovese 

 € 5,00 € 22,00 
Grillo 

 € 5,00 € 22,00 
Vermentino 

 € 5,00 € 22,00 
Sangiovese, Syrah 

 € 38,00 
Vermentino 
 

 € 5,00 € 20,00 
Glera, Pinot Bianco 

 € 5,00 € 20,00 
Glera, Pinot Nero 

 € 6,00 € 25,00 
Glera, Chardonnay 

 
Wi-Fi: Castello_di_Fonterutoli -  

Glutine Crostacei Uova Pesce Arachidi Soia Latte Frutta a guscio Sedano Senape Sesamo Solfiti Molluschi 
È disponibile a richiesta lista dettagliata. Siete pregati di avvertirci su eventuali intolleranze e diete particolari. 

In assenza di prodotto fresco, possono essere utilizzati ingredienti congelati di qualità. 


