MARCHESI MAZZEI

Benvenuto all'Osteria di Fonterutoli, dove il nostro chef Marco Capparelli Mugnai con il suo giovane team propone una cucina
curata in cui regna, insieme alle materie prime locali, la selvaggina della zona. Presentiamo alcune ricette originali e i classici
della tradizione toscana reinterpretati in chiave contemporanea con qualche escursione fuori regione, in abbinamento ai vini
delle nostre aziende di Fonterutoli, Belguardo e Zisola. Tra i vini non manca anche una selezione dei migliori Chianti Classico
Gran Selezione della zona geografica di Castellina.

PASQUA 2024

Animelle, carciofi e salsa olandese @ # £
Bottoni di cipolla, parmigiano 30 mcsi ¢ pcrlc di balsamico ¥ @ £ ©

Agncllo, crema di capra ¢ camomilla ¥ & #

Cremoso al pistacchio, frutti rossi ¢ meringa @ & @

Eur 65 a persona

Vini a parte, alla carta

Inizio ore 13,30

* In assenza di prodotto fresco, possono essere utilizzati ingredienti congelati di qualita.
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E disponibile a richiesta lista dettagliata allergeni. Siete pregati di avvertirci su eventuali intolleranze e diete particolari.



OSTERIA DI FONTERUTOLI

MARCHESI MAZZEI

Welcome to the Osteria di Fonterutoli, where our chef Marco Capparelli Mugnai and his young team offer an elegant cuisine
in which locally-sourced raw materials and game reign supreme. Guests can try both original recipes and traditional Tuscan
classics with a contemporary twist, not to mention a selection of dishes from outside the region, paired with wines from our
estates at Fonterutoli, Belguardo and Zisola. Our wine list also includes a selection of the best Chianti Classico Gran Selezione
labels from the Castellina area.

EASTER SUNDAY, 2024

Veal sweetbread, artichokes and hollandaise sauce ® + £

Onion stuffed cnppcllctti, 30—m0nths—agcd Parmigiano and balsamic vincgar pcarls bt

A A

Lamb, goat crcam and chamomile ¥ £ #

Pistachio custard wich berrics and mcringuc L@

Eur 65 per person

. \
Wine a la carte

Starting 1:30 pm
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L

Wi-Fi: Castello_di_Fonterutoli - siepi1435

* If not available, fresh ingredients might be replaced by frozen quality products.
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Detailed allergen list is available upon request. Please inform us about your intolerances and special diets.



