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MARZODD

Verdeca 100%

VERDEC:A AREA DI PRODUZIONE
VALLE D’ITRIA IGP Valle d'ltria
SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Guyot
—
TERRENO

Medio impasto sabbioso

EPOCA DI VENDEMMIA
Seconda decade di settembre
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TECNICA DI VINIFICAZIONE
Pigiatura delle uve a pressatura soffice.
Fermentazione a temperatura controllata.
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TECNICA DI AFFINAMENTO
In serbatoi in acciaio fino allimbottigliamento

io

FORMATI DISPONIBILI
Bottiglia da 75 cl
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GRADAZIONE ALCOLICA
13% Vol.
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? NOTE DI DEGUSTAZIONE
Giallo paglierino increspato da brillanti riflessi
verdolini. All'assaggio e fresco e sapido con sentori
di pesca bianca, biancospino e anaas che termina
in un finale minerale.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI

Vino ideale da gustare sia come aperitivo che in
accompagnamento a piatti a base di pesce o con
formaggi poco stagionati.
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TEMPERATURA DI DEGUSTAZIONE
oy 6-8°C

www.marzodd.com



