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TECHNOLOGY

Brewing & Malting

WOLFGANG KUNZE

TECHNOLOGIE

Brauer & Malzer

K ¥ o0 B
CERVECEROS § MALTEROS TEXRANOTHA
CONoA#

Technologie
Brauer & Milzer
Wolfgang Kunze
(deutsche Ausgabe)

11. Uberarb. Aufl. 2016,
1000 S., ca. 800 Abb.,

70 Tabellen, Hardcover,
129€

ISBN 978-3-921690-81-9

Der Lehrbuchklassiker von Wolfgang Kunze

Als das fiihrende deutsche Lehrbuch zur Ausbildung von Brau-
ern und Malzern hat sich ,Technologie Brauer und Mélzer" seit
der ersten Ausgabe von 1961 inzwischen eine Gesamtauflage
von mehr als 70000 Exemplaren in sieben Sprachen erreicht.
In der 11. Gberarbeiteten Auflage von 2016 werden auf 1000
Seiten die Grundlagen der Malz- und Bierherstellung einprag-
sam erldutert. In seiner Darstellung ist das Buch nicht nur fir
den Einsteiger, sondern auch fiir den gestandenen Fachmann
als Nachschlagewerk von groRem Interesse. In der bildlichen
Verdeutlichung der Vorgdnge und Anlagen ist dieses Buch
einmalig in der Brauwirtschaft.
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Inhalt:

Q Rohstoffe: Gerste, Hopfen, Wasser, Hefe, Rohfrucht

U Herstellen von Malz, Wiirze und Bier

O Abfiillen des Bieres:
Einweg-/Mehrweg-Glasflaschen, PET, Kegs

0 Reinigung und Desinfektion

O Das fertige Bier: Inhalt, Biersorten, Qualitdtsprifung

U Kleine Brauer

U Entsorgung und Umwelt

O Energiewirtschaft in der Brauerei und Mélzerei

U Automation und Anlagenplanung
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WOLFGANG KUNZE

TECHNOLOGY

Brewing & Malting

3 mgaume. lepenoy §
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Technology
Brewing
& Malting

(englische Ausgabe)
Wolfgang Kunze

6™ revised English edition
2019, 948 pages, hardcover,
169 €

ISBN: 978-3-921690-87-1

Technologie
Brauer & Mialzer

(russische Ausgabe)
Wolfgang Kunze

3. komplett neue
Ubersetzung der

9. Auflage ,Technologie
Brauer und Malzer" von
2007,1100S., 850 Abb.,
fester Einband, farbig.
Das Buch kann Giber den
Professija Verlag in

St. Petersburg/Russland
(www.professija.ru)
bezogen werden.

TECNOLOGIA para
CERVECEROS y MALTEROS

v Trmp—
(]

PRIMERA EDICON EN ESPAROL 7
VLB

Tecnologia para
Cervecerosy
Malteros

(spanische Ausgabe)
Wolfgang Kunze

12 edicién espafiola 2006,
1074 paginas, colonido,
hardcover,

129€
ISBN: 978-3-921690-54-3

Technologie
Brauer & Malzer
(chinesische Ausgabe)

In China erhaltlich
iber
club@chlip.com.cn



Die Hefe in der Brauerei

Gerolf Annemiller { MansJ. Manger / Peter Lictz
Hefemanagement
Kulturhefe - Heferainzucht

im

Die Hefe in der
Brauerei

Gerolf Annemiiller,
Hans-J. Manger,
Peter Lietz

4. Uberarbeitete Aufl. 2020,
478S., s/w,

210 Abb. und 140 Tab.,
Hardcover,

79€

ISBN: 978-3-921690-93-2

VLB-Fachbicher m

Inhalt:

O Hinweise zur Hefesystematik

O Anforderungen an die Anstellhefe in der Brauerei

O Zusammensetzung und Stoffkennwerte der Hefe

O Aufbau und Funktionen der Hefezelle

O Hefevermehrung und ihre Kinetik

O Stoffwechselvorgdnge und Regulationsmechanismen
O Nahrstoffbedarf und Sauerstoffbedarf der Hefe

QO Maschinen, Apparate und Anlagen zur Hefevermehrung
Q Auslegung und der Betrieb von Propagationsanlagen

O Hefemanagement in der Brauerei und vieles andere
mehr...
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The Yeast in the Brewery

Gerolf Annemiilier / Mans-). Manger | Peter Lietz

Management
Pure yeast cultures
Propagation

The Yeast in the
Brewery

Gerolf Annemidiller,
Hans-]. Manger,
Peter Lietz

2" revised English edition
2018, 464 p., b/w, about
180 figures, 220 tables,
VLB hardcover,

89 €

ISBN: 978-3-921690-85-7

VLB Textbooks.

Content:

]

]

Historical facts about the development of the pure yeast
cultures

Why is it necessary to regenerate the pitching yeast and
what are their demands in the brewery?

Important microbiological and biochemical fundamen-
tals of the yeast multiplication and their significance for
the pure yeast culture and for the yeast propagation
Machinery, equipment and plants for pure yeast culture
and propagation

Yeast management in the brewery

Recovery of barm beer and alternatives of utilization of
barm beer and surplus yeast and much more...
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Gérung und Reifung
des Bieres
Grundlagen - Technologie - Anlagentechnik

Gevoll Anevemiier | Han-). Manges

==Ta\\

="
.

Gdrung und
Reifung des
Bieres

Gerolf Annemiiller,
Hans-]. Manger

. d 3. Uiberarb. Aufl. 2020,
peit 872S.,s/w,332 Abb.,

230 Tabellen,

Hardcover,

109 €

ISBN: 978-3-921690-94-9

Inhalt:

0 Garung und Reifung des Bieres

Q Stoffumwandlungen wahrend der Garung

0 Nebenprodukte der Garung und Reifung

0 Technische Einflussfaktoren zur Steuerung der Garung
Q Klassische Verfahren der Garung und Reifung

Q Verkirzte Gar- und Reifungsverfahren

Q Anwendung von zylindrokonischen Tanks (ZKT)

Q Halbkontinuierliche und kontinuierliche Verfahren

U Obergdrige Biere und Besonderheiten der Obergdrung
Q Spezialbiere — einschlieBlich alkoholfreie Biere

4 High-Gravity-Brewing

U Separation, Separatoren, Wasserentgasung
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Klarung und Stabilisierung
des Bieres

Kldrung und
Stabilisierung
des Bieres
Gerolf Annemiiller,
Hans-]. Manger
: 1. Aufl. 2011, 896 S.
VLB-Fachbiicher "(!IE nicht mehr lieferbar —

o 2. iberarbeitete Auflage fiir
Ende 2022 in Vorbereitung

Inhalt:

a
a

(i iy iy )

Bierklarung, Bierstabilisierung und Haltbarmachung
Qualitdtseigenschaften des Unfiltrates und Einfluss auf die
Filtrierbarkeit des Lagerbiers

Filtriertes Bier ohne thermische Behandlung

Kldrung des Bieres vor der Klarfiltration

Klarfiltration von Bier unter Einsatz von Filterhilfsmitteln
Membranfiltration von Bier ohne Verwendung von FHM
Die Polier- und Entkeimungsfiltration

Sicherheitsfilter (Trap-Filter)

Q Verfahren und Anlagen mit regenerierbaren Filtermitteln
Q Drucktanks fur filtriertes Bier und vieles mehr



Fillanlagen flr Getranke

Kompendium zur Reinigungs-, Fall- und
Verpackungstechnik fiir Einweg- und
Mehrwegflaschen, Dosen, Fisser und Kegs

Hans.J, Marger

VLB-Fachbiicher vis

Fiillanlagen fiir
Getrdnke

Hans-J. Manger

2. Uberarbeitete Auflage
2022,960S., s/w, Hardcover
109 €

ISBN: 978-3-921690-97-0

Armaturen, Rohrleitungen, Pumpen,
Warmeilibertrager, CIP-Anlagen in
der Girungs- und Getrinkeindustrie

Hang-J, Manger

Armaturen,
Rohrleitungen,
Pumpen,
Waérmeiibertrager,
CIP-Anlagenin
der Garungs- und
Getrdnkeindustrie

Hans-]). Manger

1. Auflage 2013,

366 S., s/w, Paperback,

49 €

ISBN: 978-3-921690-72-7

Inhalt: Inhalt:

O Anlagen fir die Palettierung und Packanlagen QO Armaturen in der Garungs- und Getrénkeindustrie

Q Sortieranlagen fiir Behalter und Kasten Q Armaturen fir Dampf, HeiBwasser und Kondensat

Q Flaschen-/Behalter-/Kasten-/Kegreinigungsanlagen O Produktrohrleitungen in der Brauerei

Q Kastenreinigungsanlagen 0 Pumpen und Verdichter

Q Inspektions- und Kontrollanlagen 0 Warmeibertrager

Q Fdllmaschinen fir Flaschen, Dosen u. Kunststoffflaschen Q CIP-Anlagen

O Anlagen fiir die Kunststoffflaschenherstellung Q Werkstoffe fiir Armaturen, Rohrleitungen und Dichtungen
O Anlagen fiir die aseptische Fillung Q Arbeitsschutz, Gesundheitsschutz und gesetzliche Grund-
Q VerschlieBmaschinen lagen

Q Verbesserung der biologischen Haltbarkeit

O Anlagen fir die AfG-Herstellung und CIP-Anlagen

VLB-Verlagsprogramm
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Kalteanlagen in der
Brau- und Malzindustrie

Hans-) Manger

1

e Kalteanlagen in
- ol 10 der Brau- und
—t | Malzindustrie

Hans-]. Manger

2. berarb. Auflage 2015,
176 S., zahlr. Abb., s/w,
B Paperback,
= 40 €
ISBN: 978-3-921690-79-6

Das Buch ist in Zusammenarbeit mit der Arbeitsgruppe Ener-
gie des Fachausschusses fiir Anlagen und Betriebstechnik des
Technisch-Wissenschaftlichen Ausschusses (TWA) der VLB
Berlin entstanden. Ziel ist es, die aus der Sicht des Anlagen-
betreibers in der Brau- und Getrankeindustrie relevanten Zu-
sammenhange fir die Planung sowie den effektiven Betrieb
der Kalteanlage und deren optimale Gestaltung unter techno-
logischem Aspekt zu erldutern.

Die Ausarbeitung enthdlt Grundlagen, Empfehlungen, Hin-
weise und Erfahrungen aus der Praxis, die jedoch nicht die
konkrete Auseinandersetzung mit der komplexen Thematik
der Kaltetechnik ersetzen kdénnen. In der vorliegenden 2. Auf-
lage von 2015 wurden vom Autor die Verweise auf Normen
und Gesetze aktualisiert.

VLB-Verlagsprogramm

Kompendium
Messtechnik

Online-MessgréBen in Brauere,
Milzerei und Getrinkeindustrie

Hans-J. Manges

. Uberarbanets Auflage

Kompendium
Messtechnik
Hans-J. Manger

2. Auflage 2020, 282 S.,
134 Abb., 50 Tabellen, s/w,
Paperback,

49 €
ISBN: 978-3-921690-92-5

VLE-Fachbicher [y

Das ,Kompendium Messtechnik" gibt einen Uberblick {iber
die Betriebsmesstechnik in der Brau-, Malz- und Getranke-
industrie. Dabei stehen die fachspezifischen Online-Messver-
fahren im Vordergrund.

Inhalt:

O Online-Messtechnik in Brauerei und Mdlzerei

Q Online-MessgroRen, u.a. Temperatur, Druck, Durchfluss,
Fillstand, Leitfahigkeit, Masse, Dichte

Q Optische Messverfahren und Sensoren

Q Spezielle MessgroRen: Sauerstoff, Kohlendioxid, pH-Wert,
Feuchtigkeit, Chlordioxid/Chlorit, Peressigsaure, Zellkon-
zentrationen u.a.

Die 2. Auflage wurde in Teilen Uberarbeitet und aktualisiert.



10

Maschinen, Apparate und Anlagen
fiir die Garungs- und Getrankeindustrie

Maschinen,
Apparate und
Anlagen fiir die
Garungs- und
Getrankeindustrie
Teil 1:
Rohstoffbehandlung
in Mdlzerei, Brauerei
und Getrankeindustrie
Hans-J. Manger

3. Giberarb. Aufl. 2019,
VLB Fachbiicher 232€5., Paperback,

ISBN: 978-3-921690-89-5

Im 1. Teil der Reihe ,,Maschinen, Apparate und Anlagen fir die
Garungs- und Getrankeindustrie” steht die Rohstoffbehand-
lung im Mittelpunkt. Der Schwerpunkt dieser 2.{berarbei-
teten Auflage liegt dabei auf den Schiittgiitern Getreide und
Malz. Es werden aber auch Hinweise zu flissigen Produkten
gegeben. Nicht eingegangen wird auf Filterhilfsmittel, Zucker,
Hopfen und Hopfenprodukte.

Inhalt:

O Uberblick Giber die verfiigbare Anlagentechnik;

Q Einfihrung in die Einsatzbedingungen der Maschinen
und Apparate;

O Voraussetzungen fiir die Anwendung und Weiterent-
wicklung der Maschinen und Anlagen schaffen

VLB-Verlagsprogramm

Maschinen, Apparate und Anlagen
fiir die Garungs- und Getrankeindustrie
Teil 2: Milzerei

Hans-1 Manger

Maschinen,
Aprarate und
Anlagen fiir die
Garungs- und
Getrankeindustrie
Teil 2: Malzerei
Hans-]. Manger

2. Uberarb. Aufl. 2017,
204 S., Paperback,
VLB-Fachbiicher 4LO€

ISBN: 978-3-921690-84-0

Im 2. Teil der Reihe ,Maschinen, Apparate und Anlagen der
Garungs- und Getrankeindustrie" steht die Malzereitechnik im
Mittelpunkt.

Inhalt:

O Uberblick iiber die Anlagentechnik;

Q Einfiihrung in die Einsatzbedingungen der Maschinen
und Apparate

QO Wissen fiir die Erarbeitung von Aufgabenstellungen
der Anlagenplanung vermitteln

Q Schaffen der Voraussetzung fiir die Anwendung und
Weiterentwicklung der Anlagen, auf deren Grundlage
sich der Brauerei- und Malzerei-Technologe mit Projek-
tanten und Konstrukteuren des Maschinen- und Anla-
genbaus verstandigen kann
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Maschinen, Apparate und Anlagen
flir die Garungs- und Getrankeindustrie

Teil 3: Rohstoffzerkleinerung

Hans-). Manger

Maschinen,
Apparate und
Anlagen fiir die
Garungs- und
Getrankeindustrie
Teil 3: Rohstoffzer-
kleinerung

Hans-]. Manger

1. Auflage 2019,

121 S., Paperback,

30€

ISBN: 978-3-921690-88-8

VLB
VLE-Fachbicher

Im 3. Teil der Reihe ,Maschinen, Apparate und Anlagen der
Garungs- und Getrankeindustrie® steht die Zerkleinerung von
Malz und Rohfriichten im Mittelpunkt.

Inhalt:

O Uberblick iber die verfiighare Anlagentechnik

Q Stand der Technik und eine Einschatzung des fortge-
schrittenen Standes der Technik

Q Schaffen der Voraussetzung fiir die Anwendung und
Weiterentwicklung der Maschinen, Apparate und
Anlagen, auf deren Grundlage sich der Brauerei- und
Maélzerei-Technologe mit Projektanten und Konstruk-
teuren des Maschinen- und Anlagenbaus verstandigen
kann.

VLB-Verlagsprogramm

Maschinen, Apparate und Anlagen
fiir die Garungs- und Getrankeindustrie

Teil 4: Wiirzebereitung im Sudhaus

Hans-A Manger

Maschinen,
Apparate und
Anlagen fiir die
Gdrungs- und
Getrankeindustrie
Teil 4: Wiirzeberei-
tung im Sudhaus
Hans-). Manger

1. Auflage 2021,

386 S., 40 Tabellen, 230 Abb.,
Paperback,

= 69 €

ISBN: 978-3-921690-95-6

VLE-Fachbiicher

Im 4. Teil der Reihe ,,Maschinen, Apparate und Anlagen der
Garungs- und Getrankeindustrie" steht die Technik des Mai-
schens, des Lauterns, der Wiirzekochung und Wiirzebehand-
lung bis zur Dosierung der Anstellhefe im Mittelpunkt.
Inhalt:

O Uberblick iiber die aktuelle Anlagentechnik

Q Stand der Technik und Einschdtzung des fortgeschritte-
nen Standes der Technik

Q Einfihrung in die Funktion, Berechnung und die Einsatz-
bedingungen der Maschinen & Apparate zu vermitteln

Q Aktuelle Anforderungen an die Wiirzebereitung

und mehr...
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Druckluft in der Brauerei

Hans-). Manger, Hartmut Evers

. LEET) Druckluft in der
* 3 Brauerei

Hartmut Evers,
Hans-J. Manger

3. Uberarb. Auflage 2019,
62S., s/w, viele Abb.,

" Paperback,
VLB-Fachbiicher 25p€
ISBN: 978-3-921690-91-8

Das Buch wurde in Zusammenarbeit mit der Arbeitsgruppe
«Energie” des Fachausschusses fiir Anlagen und Betriebstech-
nik des Technisch-Wissenschaftlichen Ausschusses (TWA)
der VLB Berlin zusammengestellt.

Inhalt:

Q Wesentliche Bestandteile einer Druckluft-Anlage
Q Gestaltung von Druckluft-Anlagen

Q GesetzmdRigkeiten der Druckluft-Bereitstellung
Q Lufttrocknung

Die Master Brewers Association of the Americas (MBAA) hat
im September 2006 eine englische Version verdffentlicht.

VLB-Verlagsprogramm

Kohlendioxid und
€0,-Gewinnungsanlagen

Hans-1. Manger, Hartmut Evers

3 Gberarbeivete Auftege

- IFh gl =1 PY Kohlendioxid und
mion | Rl CO,-Gewinnungs-
anlagen

Hartmut Evers,
Hans-J. Manger

4. Uberarb. Aufl. 2019,
100S., s/w, zahlr. Abb.,

Paperback,

VLE-Fachbiicher m 25 €
ISBN: 978-3-921690-90-1

Inhalt:

O Kohlendioxid in der Brau- und Softdrink-Industrie

0 CO,-Rickgewinnungsanlagen

O Bestimmung der gewinnbaren Menge CO,

O Grundlagen fir die Planung der AnlagengroRe der
C0,-Gewinnungsanlage

O Modellrechnung fiir den spezifischen CO,-Verbrauch in
der Brauerei und Softdrink-Industrie

Q Praxiserfahrungen und Richtwerte zu Verbrauchswerten,
Kosten, Wirtschaftlichkeit

Q MSR bei CO,-Gewinnungsanlagen

Q Sicherheitsaspekte, Arbeitsschutz/UVV, techn. Regeln,
gesetzliche Grundlagen, BImSchG
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Planung von Anlagen fiir die
Garungs- und Getrankeindustrie

Haris-J. Manger

RrS——— -

Planung von
Anlagen fiir die
Géarungs- und
Getrdnkeindustrie
Hans-J. Manger

4. Gberarb. Aufl. 2017, 2565S.,
zahlr. Abb., Paperback,

40 €

ISBN: 978-3-921690-82-6

VLB-Fachbischer

Das Buch gibt eine Einfiihrung in die Planung und Realisierung
von Anlagen unter Beriicksichtigung der speziellen Belange
der Garungs- und Getrankeindustrie. Es werden Schwerpunkte
und Lésungsvarianten der Anlagenplanung der Gdrungs- und
Getrankeindustrie, der zu beachtenden gesetzlichen Grund-
lagen und des Unfallschutzes praxisnah aufgezeigt. Hinweise
zur Gestaltung von Anlagen und deren Komponenten, Grund-
lagen des Projektmanagements sowie eine Sammlung von
spezifischen Kennziffern runden das Werk ab.

Die vorliegende Uberarbeitete und erweiterte 4. Auflage be-
riicksichtigt insbesondere viele Veranderungen, die sich im
Rahmen der EU-Harmonisierung im Bereich der Standards
und Normen ergeben haben.

VLB-Verlagsprogramm

Alkoholfreie Getranke

Rohstoffe - Produktion
Lebensmittelrechtliche Bestimmungen

e Guriher Schursn

Alkoholfreie
Getrdnke

Gunther Schumann

9. Auflage 2002,

296S., s/w, Paperback,

40 €

ISBN: 978-3-921690-46-8

VLB-Fachbiicher YL}
BEELIN

Das Buch versteht sich als Leitfaden fir die in der Ausbildung
stehenden, aber auch fir bereits ausgebildete Erfrischungs-
getrankehersteller, Getrdnkebetriebsmeister und Produk-
tionsleiter fiir Brauwesen und Getranketechnik.

Inhalt:

QO Wasser als Getrank

O Rohstoffe, Zusatz und Hilfsstoffe

Q Technologie der Getrankeherstellung
Q Abwasser- und Abfallbeseitigung

Q Lebensmittelrechtliche Bestimmungen
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Fachrechnen fiir Mdlzerei- und
Brauereitechnologen

Technelogische Berechnungen, Richtwerte und
Korrelationen zur Optimberung des Verfahrens

Gerolf Annemdller / Hans-J. Manger

Fachrechnen

fiir Mdlzerei-
und Brauerei-
technologen
Gerolf Annemdiller,
Hans-J. Manger

1. Auflage 2015, 358 S.,

VIR Paperback,
VLB-Fachbiicher ";.u‘_E 49 €

pi ISBN: 978-3-921690-78-9

Das Fachbuch liefert einen Uberblick iiber technologische
Berechnungen fir die Praxis der Brauerei und Malzerei. Es
soll Auszubildenden, Praktikern und Studenten der Brauerei-,
Maélzerei- und Getranketechnologie helfen, die Verfahrens-
fihrung der Bierherstellung zu optimieren.

Neben den Rechenansdtzen werden auch zahlreiche Bei-
spielrechnungen durchgefiihrt, um dem Leser mit diesem
Fachbuch den Einstieg in diese Materie zu erleichtern. Aus
den Rechenansdtzen und Beispielrechnungen kénnen dann
betriebsspezifische Aufgabenstellungen abgeleitet werden.
Speziell fiir Kleinbrauereien, die keine groBe analytische Un-
tersuchungskapazitdt besitzen, werden einfachere technolo-
gische Naherungsldsungen vorgeschlagen.

VLB-Verlagsprogramm

Applied Mathematics for Malting =1

and Brewing Technologists

Technological C. lations, Benchmarks and Correlations

for Process Optimization

Gerolf Annemiller / Hans-J, Manger

Applied Mathe-
matics for Malting
and Brewing
Technologists
Gerolf Annemidiller,
Hans-J. Manger

15t English edition 2017, 366
pages, paperback,

69 €

ISBN: 978-3-921690-83-3

VLB-Textbooks  RY[I:Y
s

The goal of this reference book is to provide an overview of
the technological calculations and benchmarks relevant to
those in the brewing and malting industries. The authors sup-
plement this overview with correlations and statistically reli-
able relationships they have researched during their carriers.
For trainees, students, and practitioners of brewing, malting,
and beverage sciences, this book will help to optimize process
management. Furthermore helpful technological calculation
tables and graphs are included to create an easy to use refe-
rence book.

In addition to the computational principles, numerous sample
calculations, in the form of real world examples, are explained
and carried out to provide a deeper understanding of the dis-
cussed topics. Since the book has its origin in Germany, metric
system units are used in all calculations.
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Formelsammlung fiir
die Spirituosenindustrie

~ it Beispielen fiir Ausbildung und Praxis -
Gerd Marx.

2. aberarteitese Autage

Formelsammlung
fiir die Spirituosen-
industrie

Gerd Marx

2. Auflage 2012, 58 S,,

Paperback,
Institut for Girungsgewerbe:
und Biotechnalogie 7u Berlin (HGE) 25 €

ISBN: 978-3-921690-70-3

Das Buch erlautert die gebrauchlichsten Formeln und Re-
chenwege fiir die Spirituosenpraxis an Beispielen. Das
Werk richtet sich an erfahrene Destillateure ebenso wie an
Berufseinsteiger.

Inhalt:

0 Umgang mit den amtlichen Alkoholtafeln

Q Berechnungen zum Aufstdrken bzw. Herabsetzen des
Alkoholgehalts von Spirituosen

Q Kontraktionsberechnungen

Q Berechnungen zur Herstellung von Zuckerlésungen

Q Proofgrade u.a.

VLB-Verlagsprogramm
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Getreide und Braugetreide -
weltweit

e, Anbay
chat

Getreide und
Braugetreide -
weltweit
Reinhold Schildbach
1. Auflage 2013, 392S., 473

= Abb., 186 Tabellen, farbig,
VLB-Fachbischer 'L]‘LI; Hardcover,

p— 49 €

ISBN: 978-3-921690-75-8

Der Schwerpunkt des Buches liegt auf dem Einsatz von Brau-
gerste und Getreide in der weltweiten Brau- und Getranke-
industrie. Daher bildet die Gerste in diesem Werk einen be-
sonderen Schwerpunkt. Viele Beispiele zeigen jedoch, dass
Bier und bieréhnliche Getrdnke auch aus anderen Getreide-
arten hergestellt werden kénnen.

Inhalt:

U Braugerste und Getreide nach Kontinenten und Landern

Q Ertrage, Inhaltsstoffe und Eigenschaften von Getreide

O Getreidearten im Detail: Gerste, Braugerste / Weizen /
Roggen / Triticale / Hafer / Mais / Hirse / Reis

Q Pseudo-Getreide / Rohfrucht

VLB-Verlagsprogramm

=
Processing of various adjuncts
in beer production
Raw grain adjancts - Sugars and sugar syrups - Malt substitutes
Gerolf Annemiiller / Hans-L Manger
5] \~ // Processing of
g et various adjuncts in
' beer production
Gerolf Annemidiller,
Hans-J. Manger
15t English edition
\I . 2013, 164 pages,
ETembooks - b hardcover,
s 69 €
ISBN: 978-3-921690-74-1

With this title the authors wish to present a short history of
the use of raw grain adjuncts for beer production. Alongside
an explanation of the important terms, the focus is on the
main adjuncts corn (maize), rice and barley and the peculiari-
ties associated with their processing but also on millet/sorg-
hum, wheat, rye, oats, triticale, manioc as well as starch syrups
and other sugar products.

Content:

0 Adjuncts (malt substitutes), enzymes and other additives
Q Preparation, storage, and crushing of the adjuncts

0 Mashing procedures and the processing of adjuncts

Q Barley adjuncts for beer production
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Die Berliner Weilie

— Hin Stiick Berliner Geschichte —

Die Berliner Weille

Gerolf Annemdiller,
Hans-J. Manger,
Peter Lietz

2. erweiterte Auflage
2018, 396 S., zahlreiche
Abbildungen und Tabellen,
Paperback, mit CD-ROM
29,90 €

ISBN: 978-3-921690-86-4

VLB-Fachblcher

Alles Uber das typischste aller Berliner Getranke: Geschich-
te, Brauprozess (traditionell/modern), Charakteristik, Berliner
WeiRbierbrauereien. Umfangreicher Abbildungsteil mit histo-
rischen Etiketten, Glasern u.a.

Inhalt:

Geschichtlicher Riickblick auf die Berliner WeiRe

Die technologische Entwicklung der Berliner Weile
Allgemeine Charakteristik des Berliner WeiRbieres
Moderne WeiBbierherstellungsverfahren
Technologische Prozesse der WeiBbierherstellung
Erfahrungsbericht zur Herstellung von Berliner Weil3e
Standorte der Weilbierbrauereien in Berlin
Ausschankgewohnheiten von Berliner Weilbier

Iy Iy oy
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Die 1aran- wnd Aalzindustrie
in Dentschland-Gst
2wischen 1945 wnid 1989

Ein Djcibing smr Gechichie der detichen Houn- wud Hfadsindusivic
CFS

Die Brau- und
Malzindustrie in
Deutschland-Ost
zwischen 1945 und
1989

Peter Lietz,

Hans-J. Manger

1. Auflage 2016,

500 S., s/w, Hardcover, mit
CD-ROM

39€
ISBN: 978-3-921690-80-2

-

WB-Fachbiicher VLB
BEELIN

Die Geschichte der Brauwirtschaft in der DDR ist bislang nur
lickenhaft dokumentiert worden. Mit zuletzt fast 500 Brau-
ereien und Getrdnkebetrieben war dieser Industriezweig ein
nicht unbedeutender Wirtschaftsfaktor in Ostdeutschland.

Die Autoren Dr. Hans-J. Manger und Dr. Peter Lietz haben das
verstreute Quellenmaterial ausgewertet und durch Berichte
von ehem. Braumeistern, Technikern, Wissenschaftlern und
Hochschullehrern ergénzt. Herausgekommen ist eine Do-
kumentation lber die Anstrengungen, die in der Brau- und
Malzindustrie, Wissenschaft und Lehre in der DDR erbracht
wurden. Das Buch wird ergdnzt durch eine CD-ROM mit zu-
sdtzlichem Material.
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Uber das Bier und scine
Herstellungstechnik, seine Natur,

seine Krifte und Energien

Thaddaeus Mapechus von Mayck (1985
henesar von Niksolaus Thrn

Uber das Bier und
seine Herstellungs-
technik, seine
Natur, seine Krdfte
und Energien
Thaddaeus Hagecius
von Hayck (1585),
libersetzt von

Dr. Nikolaus Thurn
Umfang 102 S.,

auf Deutsch und Lateinisch,
Hardcover,

24,95 €

ISBN: 978-3-921690-96-3

DE CERVISIA,
EIVSQVE CONFL
CIENDE RATIONE, NATV: h(

1, vitiben, &2 i

Herausgegeben hat dieses Buch die Gesellschaft fiir Ge-
schichte des Brauwesens e.V. (GGB). In 16. Jahrhundert ver-
fasste der bohmische Universalgelehrte Thaddaeus Hage-
cius von Hayck zahlreiche wissenschaftliche Schriften, u.a.
das Traktat ,De Cervisia™ iber die Bierherstellung in B6h-
men und Prag. In diesem Werk finden sich erstmalig detail-
lierte Angaben (ber das Bierbrauen. Das Buch gilt als eine
der friihesten Publikationen auf diesem Gebiet in Europa.

Die Schrift war bislang nur in Latein sowie in tschechischen
und englischen Ubersetzungen verfiigbar. Mit der von Dr.
Nikolaus Thurn Ubersetzten Edition liegt es nun erstmals in
deutscher Sprache vor. Die lateinische Originalversion wird
der deutschen Ubersetzung gegeniibergestellt.

VLB-Verlagsprogramm

fiir Geschichte
des Brauwesens e.V.
(GGB)
Jahrbuch der GGB
Erscheint jdhrlich im
September,

Umfang ca. 300S.,
zahlreiche Abbildungen,
Paperback,

20€

ISSN 1860-8922

Die Gesellschaft fir Geschichte des Brauwesens e.V. (GGB) ist
ein gemeinnitziger Verein. 1913 mit Sitz in Berlin gegriindet,
ist er der Tradition verpflichtet, ohne sich der Moderne zu ver-
schlieBen. Unter dem Dach der GGB versammeln sich Firmen
sowie Einzelpersonen aus ganz Europa.

Die Jahrbiicher der GGB erscheinen jahrlich. In Fachbeitragen
wird die Geschichte des Brauwesens und von Brauereien auf-
bereitet, Abhandlungen und Aufsdtze berichten iber Erwah-
nenswertes rund um das Thema Bier. Damit ist das Jahrbuch
der GGB mehr als nur ein Tatigkeitsbericht, sondern gleich-
falls ein wichtiger Beitrag zur Aufbereitung der Historie einer
deutschen Industrie- und Handwerksbranche mit groBer Tra-
dition und Geschichte.



Brauerei Forum W B
Fachzeitschrift Fachasitschrit Fir Bravtretien, MbLzerslen, Getrfaksinidustrie und deren Partner VI—B
fiir Brauereien, BERLIN
Malzereien, Getranke-

industrie und deren
Partner

Herausgeber und Redaktion
VLB Berlin

Erscheint jahrlich mit

zehn Ausgaben,

zwei davon in Englisch,

95 €

(Jahresabonnement, im
Ausland zuzigl. Versand)
ISSN 0179-2466

Zielgruppe und Positionierung

Zielgruppe des Brauerei Forum ist die Brau-, Malz- und Ge-
trdnke- sowie die Spirituosenindustrie. Zusatzlich zu den
Abonnenten wird die Fachzeitschrift auch an alle Mitglieds-
unternehmen der Herausgeberin, der VLB Berlin, geschickt.
Als Forschungsinstitut und Dienstleister fir die Brau- und
Getrankeindustrie steht die VLB auch als Garant fir die hohe
fachliche Qualitat der Beitrage.

Beicﬁt Mitgliedervers_ammlung der,
Vereinigung ehem. VLBer

Das Brauerei Forum erscheint mit zehn Ausgaben pro Jahr.
Davon sind zwei Ausgaben auf Englisch. Zusatzlich wird das
Brauerei Forum zeitversetzt auch online auf www.brauerei-
forum.de veréffentlicht.

D) wwwbraverel-torum.de
il
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@ books.vlb-berlin.org

Buchbestellungen direkt Gber die VLB Berlin:

buchbestellung@vlb-berlin.org
books.vlb-berlin.org

oder auch Gber den Buchhandler lhres Vertrauens


https://vlb-books.myshopify.com/

