TO-START

BURRATA - 10
honingtomaat | balsamico | rucola

VLEESTOMAAT- 10 @
geroosterd | daslookpesto

VEGA(N)

TORTILLA RODE BIET -9 @
mierikswortelcréme | pecan

CRISPY KATSU AUBERGINE -9 @
miso|saus

STICKY IBERICO FINGERS - 10
spicy honing

MEAT

BEEF TATAKI - 11
enoki | biermarinade

CEVICHE ZEEBAARS - 10
zoete aardappel | babymais

FISH

BEERPAIRINGSMENU

Een driegangenmenu waarbij
gerechten en bier perfect op
elkaar afgestemd zijn.

Q. VRAAG ONS NAAR HET
= BEERPAIRINGSMENU




VEGAN

MEAT

FiSH

TIP: DRIE GANGEN DEAL

GA VOOR DE FULL EXPERIENCE - 37.5 P.P.

- 1 STARTER

- 2 MAINS (TO SHARE)
-1 SIDE

- 1 DESSERT

MAINS TO SHARE

PULLED MUSHROOM - 11 @
Japanse flensje | hoisin | zoetzure komkommer

RODE BIET- 10 @
gepoft | bramenyoghurt | walnoot

JACKFRUIT RENDANG - 10 @
spinazie | seroendeng

KINGBOLEET- 10 @
teriyaki | rijstkoekje

GELE CURRY -9 @
bloemkool | pinda

KOFTE - 11
lamsvlees | tzatziki

GOCHUANG KIPPENDWJ - 12
op de huid | kimchi

FLANK STEAK - 12
tijgersaus

WE RADEN 2 MAINS
PER PERSOON AAN

TIP

WISSELVIS
vraag ons naar de vis van het moment



BURGERS e

KIPBURGER - 20
brioche | kerriemayonaise | zoetzure frambozenui | friet

GARNALENBURGER - 20
brioche | citroenmayonaise | zoetzure komkommer | friet

CRISPY AUBERGINEBURGER - 20 @
waldkorn | hummus | mangochutney | friet

ADD A SIDE

VERSE FRIET - 4
Vlaamse mayonaise

GROENE SALADE - 4.5 @
citroen-tijm-vinaigrette | tomaat | zaden- en pittenmix

DAGGROENTEN - 6
wisselende groenten

PITABROODJES - 5 @
6st | gerookte knoflookboter

DESSERTS

CITROENMOUSSE - 8
pistache

BIERAMISU - 7
pastry stout

CARROTCAKE - 7 @
stoutsaus salted caramelijs 0. PROBEER EENS EEN

= BARREL AGED BIER
FLOAT OF THE MOMENT - 7.5

bier | ijs

cHECK @D VOOR AL ONZE VEGAN OPTIES



Wij bij vandeStreek zien bier als verbindend elixer, dit zie je
teruginal onze gerechten.Kleine gerechten zo geportioneerd dat
je ze perfect kan delen. Op onze kaart vind je smaken van over de
hele wereld, hierbij zijn we op zoek gegaan naar gerechten die
perfect samen gaan met de smaken van ons bieren en andersom.

HOE HET WERKT

Q. VRAAG ONS
= OMADVIES

1 BESTEL JE BIER

Scan de QR code op de borrelkaart, kijk op het
beeldscherm boven de bar of vraag het aan het
personeel.

Kan je niet kiezen? Ga voor een BEERFLIGHT

2 KIES EEN STARTER

Kies per persoon een starter en stel met je
gezelschaop een mooie plank samen.

3 VOOR HET HOOFDGERECHT

Wij adviseren 2 gerechten en 1
side per persoon. De gerechten
lenen zich er goed voorom te
delen!

4> SLUITJEAVOND AF
MET EEN DESSERT

Onze tip! Probeer eens een van on ze barrel-aged
bieren. Deze gaan heel goed met onze desserts.

9 VERGEET NIETTE GENIETEN

Niet geheel onbelangrijk!

WHERE BEER MEETS FOOD



