Restaurantle tire

cuisine de vignoble

Menu de la Vendange

Vendredi et samedi de 17h a 20h00

Entrées
Potage de saison

Mesclun bio et vinaigrette Balsaroma
Dumpling au poulet et coriandre, sauce au lait de coco
Tartare de saumon fumé a I’aneth de notre jardin

Burrata a I’italienne

Plats principaux
Pates du chef 23/43
Supréme de poulet grillé, sauce la Marquise de I’Orpailleur 25/45
Saucisses aux lardons et cheddar, moutarde la Marquise 28/48
Longe de morue sauvage, sauce au vin blanc de I’Orpailleur 30/50
Tataki de thon, accompagné d’une salade de betteraves 30/50

Cuisseau de canard du Lac-Brome, frais sorti du four 30/50

Desserts
Gateau aux fromages
Gateau tuxedo aux trois chocolats
Tarte au sirop d’érable de la Rumeur Affamée de Dunham

Café, thé et infusion inclus

Tous les prix excluent les taxes.
15% de service peut étre rajouté pour les groupes de 6 personnes et plus

Quiconque déclare une allergie alimentaire doit étre muni de son auto-injecteur



Restaurantle tire

cuisine de vignoble

Sélection de vins et boissons

Blancs

I’Orpailleur classique 30.00
Verre 10.00
I’Orpailleur réserve 32.00
Verre 11.00
I’Orpailleur gris 32.00
Verre 11.00
Cuvée Natashquan 45.00
Verre 13.00
CUVEE SIGNATURE
Chardonnay 50.00
Verre 15.00

Spécialites de I’Orpailleur

La Marquise 28.00
Verre 9.00
La Part des Anges 28.00
Verre 9.00
Vin de Glace 45.00
Verre 13.00
Brut de Brut 45.00
Verre 13.00

Rouges et Rosée

I’Orpailleur rouge 30.00
Verre 10.00
I’Orpailleur rosé 30.00
Verre 10.00

Chateau des Tourelles , Fr  30.00

Vin produit par un associé de I’Orpailleur
Domaine Queylus 60.00

pinot noir Ontario,Niagara Peninsula

Trios Dégustation

1- Classique, Rosé & Rouge 15.00
2- Vin glace, Part Anges & Marquise 15.00
3- Brut, Réserve & Gris 17.00
4- Brut ,Chardonnay & Natashquan 20.00

Cocktails signature

Sangria rosé a la Marquise  30.00

Verre 9.00
Sangria blanche 1I’Orpailleur 30.00
Verre 9.00

Brut au vin de glace 13.00
Bieres

Heineken sans alcool 6.50
Brasserie Farnham 9.00

Tous les prix excluent les taxes.



