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USER MANUAL

CEBRAUCHSANWEISUNG
WHCTRYIUAA MO OBCIYAMBANUED 1 SKCIITYATALAN



|

EN
DEAR CUSTOMERS,

thank you for purchasing this Kaiser product.

We are convinced that you have made a right choice. This
product which satisfies the high quality demands and
corresponds to world comprehensive standards realizes your
cookeries, and his modern appearance which has been
developed by the best European designers will decorate your
kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before usage
thoroughly. The consideration of recommendations protects
you from possible inconveniences which can appear as a
result of the wrong use of the microwave oven, and allows you
to reduce the consumption of electric energy. If the use
corresponds to the present operating instructions, the
microwave oven will bring you a lot of pleasure for a long
time.

Our microwave ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according to
the directives of the EU which is confirmed with certificates
DIN ISO 9001, ISO 1400, according to the norms counting
within the frames of the EU, they also correspond to the
Gosstandart of Russia, standards of the CIS, which is
confirmedwith the corresponding certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the quality of
our microwave ovens the changes in design and equipment
which lead only to positive changes of the technical qualities
are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of the microwave oven of our
Firm.

Yours faithfully

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the
present operating instructions are precertain exclusively for
the domestic use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitdt befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht IThre Kochkiinste, und ihr modernes
Aussehen, das von besten europdischen Designer entwickelt
worden ist, wird Ihre Kiiche préichtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Mikrowellengerdites,
aufireten konnen, und erméoglicht Ihnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Der Mikrowellengerdit, bringt
Lhnen viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der Gebrauch der
vorliegenden Bedienungsanleitung entsprechen wird.

Unsere Mikrowellengerdte entsprechen den
Hauptforderungen der Sicherheit, der Hygiene und des
Umweltschutzes, laut den Direktiven der EU, was mit
Zertifikaten DIN ISO 9001, ISO 1400, entsprechend den im
Rahmen der EU geltenden Normen, bestdtigt ist, und
genauso auch den Anforderungen von Gosstandart in
Russland und Standards anderer GUS Léinder, was durch die
Identifikationszertifikate bestditigt ist.

Mit den Gedanken der stindigen Verbesserung der Qualitdit
unserer Mikrowellengeriite sind Anderungen bei Design und
Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen der
technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung des
Mikrowellengerdtes unserer Firma.

Hochachtungsvoll

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir informieren Sie, dass unsere Gerdite, die der Gegenstand
der vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind
ausschliefslich fiir den hiuslichen Gebrauch vorbestimmt.

RU
YBAKAEMBIH IIOKYIIATEJTb,

onazodapum Bac 3a npuobpemenue Hauleti mexHuKu.

Mot yeepenvl, umo Bl coenanu npagunvhwlii 8b160p. Jlanmbiil
NpPOOYKM YO0BIEMBOPsen CamblM 8bICOKUM MPeOOBAHUAM U
omeeyaem Mupo8vLLM CIMAHOAPMAaM, €20 CO8PEMEeHHbIIl BUO,
PaspaboOmanHbvlil IyYWUMY e8poneicKumMu  Ou3atiHepamu,
8enuUKoNIenHo yKpacum Bawy kyxuro.

Ipocum Bac suumamenvho npouumams UHCMPYKYUIO NO
obcaydicusanuI0 U IKCHIyamayuu 00 Nycka yCmpoucmed.
Cobniodenue codepxcawuxcs 6 Hell peKoMeHOayul
sawyumum Bac om 6o3modcnvix Henpusmuocme npu
HEeNnpasuIbHOL IKCHIYAmayuu MUKpoGOJIHO8OU nevu, d
makyce noszgoaum Bam ymenvuwums pacxoo
anexmposuepeuu. Eciu sxennyamayusi MukpogoiHogotl nevu
Oyoem coomeemcmeosams HACMoAW el UHCMPYKYUU, Haule
yempoticmeo 6ydem padosams Bac 0onzoe spevs.

Hawu muxposeonnosvie newu noHoCmulo cOOmeemcmeyiom
OCHOBHBIM MpPebOBAHUAM 0e30NACHOCMU, 2UcUeHbl U
3auumol OKpyJicaoueli cpeovl, CO2NACHO OUPEeKMU8am
Esponeiickoeo Cowsza, umo noomeepiucoeHo
cepmupuxamamu DIN ISO 9001, ISO 1400, @
COOMBEMCMBUU C HACMOAWUMY HOPMAMU, OeUCMEYVIOUWUMU
Ha meppumopuu Esponetickoeo coobwecmesa, a maxoice
nonHocmuio omeeuarom ecem mpebosanusim I occmandapma
Poccuu u cmanoapmos opyeux cmpan CHI, umo
NOOMBEPIHCOAeCS CEPMUPUKAMaAMU COOMBEMCNBUSL.

C muicnvio 0 OanvHelueM NOBblUEeHUU MEeXHUYECKUX U
IKCNAYAMAYUOHHBLX XAPAKMEPUCMUK HAUUX
MUKPOBONIHOBLIX Nedell Mbl 0OCmasisiem 3a coboll npaso Ha
BHeCeHUe UBMEHEHUT 6 OU3AUH U YCMPOUCMEO, GIUAIOUIUX
MONILKO NONOJICUMENbHO HA NOMpedumenbcKue Kayecmeda u
ceolicmea npooyKma.

Kenaem Bam s¢pghexmugroeo nonv3osanus MUKpOBOIHOBOT
neuvio Hauteli hupmbl.

Veaorcarowuii Bac

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Hupopmupyem, umo wHawu npubopul, A8iiroujuecs
npeomemom Hacmoaweu Hucmpykyuu, npeoHazHayeHbvl
UCKTIIOYUMENLHO 0151 00MAUIHE20 NONb3068AHUSL.
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OMMABINEHMUE

MHCTPYKLUHMUA MO MOHTAXY
YCTaHOBKa MUKPOBOSTHOBOM MeYn
MoakrnoyeHme K 3reKTpoceTH
lNoaroToBKa

OMNCAHNWE
BHeluHui Bng
MaHenb ynpaBneHus
lMpenmyLiecTBa MUKPOBOSTHOBBIX NEYen
Paboune dyHKLMK

NCMNOJNIb3OBAHUE

OneKTPOHHOE NporpaMMUpytoLLee YCTPONCTBO

Intelligent system

BbrnoknpoBka oT geten

®PyHKUMA MUKPOBOSHbI

DyHKUMA MNopsiunn o6ayB + MUKPOBOSHbI
OyHKUMA Mpunb + MUKPOBOMHbI
DyHKUMA PasmopaxunsaHue no Becy
(aBTOMaTU4ECKOE)

Ocob6ble pyHKUUKN - ABTOMaTUUYECKoe
nNpUroToBnieHMe

lMporpammupoBaHue ycTponcTea
OTnoXeHHbIN cTapT

Monb3oBaTenbckMe NporpaMmmel

NMPAKTUYECKWUE COBETbI
PasmopakmBHue

[MpuroToBneHne NULWKY B MUKPOBOSHOBOW MeYu
PekomeHgaumm No NpuUroToBrieHNIO OBOLLEN

N pbIObI

MpuroToBneHune Ha rpune
OyHKUMA MUKpOBONHbI + Mpunb
Mocyna

OBCNY>XXUWUBAHUE U YXOo[a
Ouncrtka
Mepuogmyecknin ocmoTp
YT0 penatb, ecnn?

OXPAHA OKPYXAIOLWEW CPEQbI
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INSTALLATION INSTRUCTIONS
INSTALLATION OF THE MICROWAVE OVEN

The microwave oven can be installed under a work top
or in a cooking column. Figure shows the installation
dimensions. Make sure that surrounding materials are
heat resistant. Align the oven centrally with respect to
the side walls of the units surrounding it and fix it in
place with the screws and Allen screws provided.

* Put the oven on a flat and stable surface. The
oven must not be put close to any sources of heat,
radios or televisions.

» The front surface of the oven may be wrapped
with a protective film. Before using the oven for
the first time, carefully remove this film, starting
ontheinside.

* Open the oven’s door and take out all the items
and remove the packing material.

Attention! Do not remove the mica covers on the
wall of the interior! This cover stops fat and pieces
of food which could damage the microwave
generator.

* Make sure that the oven is not damaged in any
way. Check that the oven door closes correctly
and that the interior of the door and the front of the
oven opening are not damaged. If you find any
damage contact the customer service.

Attention! Installation and ellectrical connection
must be made by a qualified expert only.

Attention! The manufacturer declines all
responsibility for damage or injury if the above
instructions and normal safety precautions are not
respected.

Attention! This appliance must not be placed in a
cabinet with adoor.
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FURDENINSTALLATEUR
EINBAU DES MIKROWELLENGERATES

Das Mikrowellengerat kann unter einer Arbeitsplatte
oder in einen Schrank eingebaut werden. Die
Einbaumallen missen den auf der Abbildung
dargestellten Massen entsprechen. Das Mébelmaterial
muss hitzebestandig sein. Das Mikrowellengerat muss
zu den Mobelwdnden zentriert, und mit den
mitgelieferten Schrauben und Buchsen befestigt
werden.

+ Stellen Sie das Mikrowellengerét auf eine ebene
und stabile Flache. Das Gerat darf nicht in der
Ndhe von Heizelementen, Radios bzw.
Fernsehgeraten aufgestellt werden.

* Die Vorderseite des Gerates kann mit einer
Schutzfolie versehen sein. Ziehen Sie diese Folie
vor der ersten Benutzung des Geréates vorsichtig
ab, indem Sie mit der Innenseite beginnen.

» Offnen Sie die Tur und entnehmen Sie alle
Zubehorteile sowie das Verpackungsmaterial.

Achtung! Nehmen Sie die Abdeckungen aus
Glimmer an der Wand des Innenraumes nicht ab.
Diese Abdeckungen verhindert, dass Fett und
Speisereste den Mikrowellengenerator
beschédigen.

* Vergewissern Sie sich, dass das Gerét nicht
beschadigt ist. Uberpriifen Sie, ob die Tiir richtig
schlief3t und ob die Innenseite der Tlr sowie die
Stirnseite des Innenraumes nicht beschadigt
sind. Benachrichtigen Sie den Kundendienst im
Falle von vorhandenen Schaden.

Achtung! Die Montage und Stromnetzanschluss
soll nur von einem qualifizierten Fachmann
durchgefiihrt werden.

Achtung! Der Herstellerist nicht haftbar, wenn bei
der Installation des Geréates alle obenangefihrten
Anweisungen nicht befolgt werden.

Achtung! Dieses Gerat ist nicht in einen Schrank
mit TUr einzubauen.

RU

MHCTPYKLUA MO MOHTAXY
YCTAHOBKA MUKPOBONTHOBOW NEYU

MukpoBOnHoOBas neyb npegHasHavyeHa A5 BCTPOMKU
nn6o nopg pabouyyo NOBEPXHOCTL cToNa, NMMbo B LKad.
Pasamepbl, kKOTOpbIMM HeobBXogunmo
PYKOBOACTBOBATbLCSA MPW BCTPOMKE, yKasaHbl Ha
pucyHke. Mebenb pomkHa ObITb M3roToBneHa u3
HarpeBOCTOMKOro martepuana. MukpoBonHoBas neuvb
AOMKHa ObITb OTLLEHTPOBAaHa N0 OTHOLLEHWUIO K CTEHKaM
mebenu n HagexHo 3akpenneHa npu NOMOLLM
NOCTaBMSAEMbIX B KOMMIEKTE KPEMNEXHbIX MaTepuasos.

* PasmecTuTe MMKPOBOSHOBYHO NEYb Ha NII0CKOW U
ycTonumBon noBepxHoctn. OHa He AorkHa
HaxoauTbCsl ONN3KO K KakMM-NMOO MCTOYHMKaM
BbICOKOW TemnepaTypbl, pagnuo uUnwu
TeneBU3NOHHBLIX BOJSH.

* [lepegHaa NoBepxHOCTb YCTPOMCTBA MOXET
OblTb MOKpbITa 3awuMTHOW nneHkown. lepeg
nepBbIM MCMOMb30BaHMEM TLATENbHO yaanuTte
3TY NIEHKY, Ha4YMHas C BHYTPEHHEN YacTu.

« OTKpoWTe OBepuy MUKPOBOSTHOBOW Meyn wu
U3BMNeEKUTE BCEe HaxoasLmecs Tam npeameTbl U
yOanuTe ynakoBOYHbIN MaTepuarn.

BHumaHue! He ygansinte 3awmTHbIE NAACTUHKK
M3 cngbl Ha CTeHKe BHYTPEHHen 4acTu
MMKPOBOSTHOBOW NeYvn. 3TW NNAaCTUHKKN 3aLlUMLLaI0T
reHepaTop MUKPOBOJIH OT KMpa U YaCTUYEK MULLIA.

* YbGeoutecb, YTO ABepLA MUKPOBOTHOBOW Meuu
3aKpblBaeTCsl NPaBWU/IbHO U YTO BHYTPEHHSASA
NOBEPXHOCTb ABepLUbl U (PPOHT MeyvYn He
nospexaeHol. Ecnn Bbl oBHapyxute noboe
noBpexageHue CBSAXWUTECb C CEPBUCHOM
cnyx6on.

BHumMmaHune! MoHTaX M nogknwo4yeHue
MWKPOBOJTHOBOM MNeYn LOJIKHbl MPOBOAUTLCS
TONbKO KBaNM@ULMPOBaHHbBIM CNeLMancTOM.

BHumaHune! M3rotoButenb He HeCET HUKaKOMN
OTBETCTBEHHOCTW, €CNn NpU YyCTaHOBKe npubopa
He Obinu cobnodeHbl BCe BblENPUBEOEHHbIE
npegnucaHus.

BHumaHue! 310T Nnpubop Hemnb3sa ycTaHaBNMBaTh
B LLWKadpy c ABepuen.
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ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the microwave oven to the main
power supply, make sure that:

* The power cable does not come into contact with
any moisture or objects with sharp edges behind
the oven. High temperatures can also damage
the cable;

« The supply voltage corresponds to the
specifications on the rating plate 1 of the oven;

 The mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable laws
and regulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable and/ or
plug, use only suitable cables and plugs capable of
handling the power specified on the appliance's rating
plate and capable of resisting heat. The power cable
should never reach atemperature 50 °C above ambient
temperature at any point alongits length.

If the appliance is to be connected directly to mains
terminals, fit a switch with minimum aperture of 3 mm
between the contacts. Make sure that the switch is of
sufficient capacity for the power specified on the
appliance's data plate, and compliant with applicable
regulations. The switch must not break the yellow-
green earth wire. The socket or switch must be easily
reachable with the oven fully installed.

Attention! Do not use the oven if the power cable
or the plug are damaged, if the oven does not
function correctly or if it has been damaged or
dropped. Contact the customer service.

Attention! This microwave oven is exclusively for
domestic use! Use the appliance only for preparing
meals.
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STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfiihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

« das Netzkabel nicht mit Feuchtigkeit,
scharfkantigen Gegenstdnden in Beruhrung
kommt, denn die hohen Temperaturen kénnen
das Kabel ebenfalls beschadigen;

+ die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem angebrachten Typenschild 1
Ubereinstimmen,;

e das Stromnetz gemafl den geltenden
Bestimmungen und Rechtsvorschriften geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls der Mikrowellenofen nicht
mit Kabel und/ oder Netzstecker ausgestattet ist, muss
geeignetes Material verwendet werden, das der auf
dem Typenschild angegebene Stromaufnahme und der
Betriebstemperatur entspricht. Das Kabel darf an
keiner Stelle keinesfalls eine Temperatur von Uber 50
°Cerreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewilinscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3 mm vorgesehen werden, der erlaubt das Gerat
vom Netz zu trennen, der den technischen Daten der
geltenden Vorschriften entsprechen muss (das gelb-
griine Erdungskabel darf nicht vom genannten Schalter
unterbrochen werden). Der Stecker bzw. der allpolige
Schalter missen bei dem installierten Geréat
problemlos zuganglich sein.

RU
NOAKITIOYEHUE K3JIEKTPOCETHU

[Mepen nogknyeHMeM YCTPOMCTBA K 3MEKTPOCETH,
Heobxogumo ybeanTbcs, 4To

e ceTeBOWN Kabenb He BXOAWUT B KOHTaKT C
BNa)KHbIMW UM OCTPbIMK NpeamMeTamu. Beicokne
Temneparypbl Takke MOryT NOBPeAnTb kabenb;

* napamMeTpbl Ce€TU COOTBETCTBYHOT Tabnnuke c
TEXHUYECKMMWN AaHHbIMKN 1;

* QJJleKTpocCeTb 3a3emMJsyieHa B COOTBETCTBUUN C
D,eI7ICTByI'OLL|,I/IMVI npeanmcaHnamn.

3asemMneHne sBASETCS HEOOXOOUMbIM YCIOBUEM
npaBunbHOW 3KcnnyaTauun. Ecnu mukpoBonHoBas
nedo He obopygoBaHa kabernem w/ Mnu LITEKEPOM,
NpMMeHsNTe TONMbKO MaTepuanbl, COOTBETCTBYOLLME
AaHHbIM, yKaszaHHbIM B Tabnuyke, KOTOpble MOryT
byHKUMOHMPOBaTL B paboyem pexume Temnepatyp.
Kabenb HM B kOeM crlydae He [OOMKEeH HarpeBaTbCs
BblLe Temnepatypbl 6onee 50 °C.

B cnyyae nopcoeguHeHUs HenocpenCcTBEHHO K 3.
ceTn, HeobxoaMmo Kucnonb3oBaTb CcneuualnbHbIN
aBTOMATUYECKNA BLIKMOYATENb C 3a30pOM Mexay
KOHTaKkTaMy He MeHee 3 MM, NO3BONSALWMA OTKITIOYaTb
npubop OT ceTn, COOTBETCTBEHHO TEXHUYECKUM
OaHHbIM OEeNCTBYKOLWMX NpeanucaHnm (KenTto-—
3eneHbin Kkabenb 3a3eMNIeHNUA He [OOJIXeH
npepbiBaTbCs AaHHbIM Bbikrntovatenem). Ltekep unu
aBTOMaTU4YECKUIN BbIKMAOYaTeNnb Ha MNpaBUNIbHO
yCTaHOBMEHHOM npubope OomKHbl OblTb BCErga nerko
Jocsaraembl.

Achtung! Benutzen Sie das Gerat nicht, falls BHumaHue! He nonb3yntecb YCTPOMCTBOM,
das Netzkabel oder der Stecker beschéadigt sind, €Ccnun ceteBon kabernb Unu Wwrekep NoBpeXaeHbl,
falls das Gerat nicht richtig funktioniert bzw. wenn €CNnn YCTPONCTBO paboTaeT He NpaBWUNbHO UMK
m es Schaden erlitten hat oder heruntergefallen ist.| @ |MmeeT noBpexaeHus, nnu ObINO YPOHEHO.
Setzen Sie sich gegebenenfalls mit dem CspkuTEeCh C CEPBUCHON CryX60W.
Kundendienstin Verbindung.
Achtung! Dieser Mikrowellenofen ist nur fir die BHumaHune! 31a mMukpoBOonHoBasa neyb
hausliche Nutzung vorbestimmt! Verwenden Sie npegHasHadeHa TOMbKO AnNd AOMallHero
das Geréat nur, um die Nahrung vorzubereiten. ncnonb3oBaHnsa! Micnonb3ynte yCTPOMUCTBO TONBKO
= | AnAToro, Ytobbl FOTOBUTL MULLY.
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PREPARATION

Clean the microwave oven thoroughly with soapy water
and rinse well. Operate the grill for about 3 — 5 minutes
at maximum temperature to burn off all traces of grease
which might otherwise create unpleasant smells when
cooking.

is empty. If there is no food inside there may be an
electrical overcharge and the oven could be
m damaged. RISK OF DAMAGE!

' Attention! Never switch on the microwave when it

IMPORTANT!!!

As a safety precaution, before cleaning the microwave
oven, always disconnect the plug from the power
socket or the power cable from the oven.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do not
use chlorine based products, acids or abrasive
products.

The oven functions only if the door is closed correctly.

before you can use the oven. (See chapter Digital
time switch clock). If the time is not set, the oven
m willnotwork.

' Attention! You must set the time on the clock

» Fit the turntable support 1 in the centre of the
oven’s deepening 2.

» Putthe turntable ring 3 from above the support 1.

» Putthe turntable plate 4 on the top of the ring.

Whenever you use the microwave, the turntable plate
and the corresponding accessories must be inside and
correctly fitted together.

The turntable plate can rotate in a clockwise
contraclockwise directions.

After the first use, clean the inside of the oven and the
accessories, following the cleaning instructions givenin
the section Care and attendance.
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VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch muss das Mikrowellegerat
grindlich mit Seifenwasser gesaubert und
anschlielfend mit klarem Wasser abgewaschen
werden. Den Grill fur etwa 3 — 5 Minuten auf
Hdéchsttemperatur aufheizen, auf diese Weise werden
alle fetthaltigen Bearbeitungsruckstande eliminiert, die
beim Backen unangenehme Geriliche verursachen
kénnten.

RU
NOAroTOBKA

lMepen nepBbIM NOMBL30BaHMEM TLLATENBbHO OYUCTUTH
MUWKPOBOJTHOBYHO NeYb MblfTbHbIM PaCTBOPOM M1 XOPOLLO
NPOMbITb YMCTON Bogon. B TeueHne npumepHo 3 — 5
MWHYT NpoOrpeTb rpunb A0 MaKCUMManbHOW
TemnepaTypbl, NPN 3TOM HEWTPaNU3yKTCA BCe
Xupocogepxalime BewecTBa, UCMOMb3yemble Mnpu
Npon3BOACTBEHHON 00paboTke n3genusa, KoTopble
MOryT oBycnoBuTb MOSIBNEHNE HEMNPUATHbLIX 3anaxoB
npv NepBOM NPUroTOBNEHNN BN,

Achtung! Schalten Sie die leere Mikrowelle nicht
ein. Sie kann Uberlastet und beschadigt werden,
wenn sich keine Speisen im Garraum befinden.
= BESCHADIGUNGSGEFAHR!

BHumaHue! He BknoyanTe MUKPOBOSTHOBYIO NeYb
NycTon. OTO MOXET NeperpysnTb U NOBpeanThb ee,
Korga BHYTpu He HaxoauTted nuwa. ONMACHOCTb
m [MOBPEXOEHUA!

WICHTIG!!!

Als Sicherheitsvorkehrung muss vor jeder Reinigung
des Backofens immer das Stromnetz abgeschaltet
werden.

Zum Reinigen diirfen keine sauren oder alkalischen
Substanzen verwendet werden (Zitronensaft, Essig,
Salz, usw.). Chlorhaltige Produkte (Bleichmittel u. s. w.)
sind ebenfalls auf keinen Fall zu verwenden.

Das Gerat funktioniert nur, wenn die Tir richtig
geschlossenist.

BAXHO!!!

B kadecTBe Mepbl NPeaoCTOPOXHOCTM HeobXoammo
nepen Kaxgowm YNCTKOW MUKPOBOSTHOBOW MeuyMn
OTKJTH0OYaTb e€e OT CETH.

He npnmeHdanTe AnNa YUCTKM KUCNOTO- UMK
LernoyecogepXalnx BellecTB (YKCyc, COK JIMMOHA,
conb 1 T.4.). HW B KOeM criyyae He NpuMeHanTe Takke
Xnopocogep)alune cpeacTaa (otbenveatoime N T.4.).

YcTponcTBo paboTaeT nuvb Npu NIIOTHO 3aKPbITON
asepue.

Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des Gerats
muss die aktuelle Tageszeit eingestellt werden.
(siehe Kapitel Elektronische Zeitschaltuhr).
m Ohne eingestellte Uhr funktioniert der Backofen
nicht!

BHumaHue! [lepen nepBbiM MCNONbL30BAHMEM
ycTponcTea HeobxoaMMoO BbICTaBUTb Tekyllee
BpeMs Ha 4vacax (CM. pasgen OneKTpOHHoe
m nporpammupytlouiee yctpomcrtso). B
NPOTMBHOM Crny4yae ayxoBka He Byaet paboTatb!

 Flihren Sie das Kupplungsstick 1 in die
Vertiefung 2 in der Mitte des Garraumes.

* Legen Sie den Rollring 3 oberhalb des
Kupplungsstlickes 1.

* Legen Sie den Drehteller 4 oberhalb des
Rollrings.

Immer, wenn das Mikrowellegerat benutzt wird, ist es
notwendig, dass sowohl der Drehteller als auch das
entsprechende Zubehér sich im Garraum befinden und
richtig eingesetzt sind.

Der Drehteller kann sich sowohl im Uhrzeigersinn als
auch gegenden Uhrzeigersinn drehen.

Saubern Sie nach der ersten Benutzung das
Gerateinnere und die Zubehoérteile gemal den
Hinweisen zur Reinigung unter dem Punkt Pflege und
Wartung.

e PasmecTute coeauHUTEnbHbIN anemMeHT 1 B
yrnyorneHnm 2 B LEHTPE BHYTPEHHEN KaMepbl.

* Pasmectunte KonbLO Bpallatowerocs bnioga 3
CBEpPXY COeaNHNTENBHOrO anemeHTa 1.

» Pasmectute Bpawatuweecs 6nogo 4 cBepxy
Konbua.

Bcakuin pas, korga Bbl ucnonb3yete MMUKPOBOSTHOBYO
neyb, Bpaljawoleecs 6ngo0 M COOTBETCTBYHOLIMNE
NPUHAANEXHOCTN LOIMKHbI ObITb BHYTPY 1 NPaBUSIbHO
cobpaHbl BMecTe.

Bpauwatouwieecs 6rnogo MoXeT BpalllaTbCsi M0 YacOoBOWN
CTPErKE U NPOTMB YaCOBOW CTPENKN.

Mocne nepBoro Mcnofib3oBaHuMA, O4YUCTUTE

BHYTPEHHIO 4YacTb MeYu U NPUHAZNEXHOCTU, CM.
WMHCTPYKUMK B pasagene O6cnyXuBaHue v yxoa.

11
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Attention! Never leave the microwave oven
unwatched, especially when using paper, plastic or
other combustible materials. These materials can
charand may fire. FIRE RISK!

Attention! If you see smoke or fire, keep the door
closed in order to smother the flames. Switch off
the oven and take the plug out of the socket or cut
off the oven power supply.

Attention! Do not heat pure alcohol or alcoholic
drinks in the microwave. FIRE RISK!

Attention! Warning! Do not heat liquids or other
foods in closed containers since these may explode
readily.

Attention! Children should only be able to use the
microwave oven without adult supervision if they
have been given instructions on how to use the
oven safely and on how to identify the dangers of
badly using the oven.

Attention! If the oven has a combined function
mode (microwave with grill), children should not be
allowed to use the oven without adult supervision
on account of the high temperatures generated.

The microwave oven cannot be used if:

The dooris not closed correctly,
the door hinges are damaged,

the surfaces of the contact between the door and
the oven front are damaged,

the door window glass is damaged.

there is frequent electrical arcing inside the oven
even though there is no metal objectinside.

The microwave oven can only be used again after it
has been repaired by a Technical Assistance Service
technician.
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Achtung! Lassen Sie das Mikrowellegerat nicht
unbeaufsichtigt, insbesondere wenn Papier,
Kunststoff oder andere brennbare Materialien
Verwendung finden. Diese kénnen verkohlen und
sich entziinden. FEUERGEFAHR!

BHumaHue! He octaBnante MWKPOBOSHOBYIO
nedyb 6e€3 npucmoTtpa, ocobeHHO npwu
NCNonb30BaHUN NPeaAMETOB U3 Bymaru, nnacrtuka
Unn Apyrnx BOCMNaMEHSAOLWNXCHA mMarepuarnos.
ONACHOCTb NOXAPA!

Achtung! Falls Sie Rauch oder Feuer bemerken,
halten Sie die Tur geschlossen, um die Flammen
zu ersticken. Schalten Sie das Gerat ab und ziehen
Sie den Stecker aus der Steckdose bzw.
unterbrechen Sie die Stromversorgung des
Geréates.

BHumaHue! B cnyyae, ecnn Bbl 3ametvnu gbim
WNN OroHb, AEepPXUTe ABepuy 3aKpbiTOW, YTOObI
NOTYWnNTb nnams. Bbeiknunute ycTpoWCTBO,
N3BNeKNTe BUIMKY W3 PO3eTKM UAn npepsBute
3NeKTpoNUTaHMe MUKPOBOSTHOBOW NEYMU.

Achtung! Erwarmen Sie keinen reinen Alkohol und
keine alkoholischen Getrénke in der Mikrowelle.
FEUERGEFAHR!

BHumaHue! He pasorpeanite YACTbI CAUPT UNK
anKoronbHble HanmUTKM B MWKPOBOJSTHOBOW MeuYM.
ONACHOCTb NOXAPA!

Achtung! Erhitzen Sie weder Flissigkeiten noch
andere Esswaren in geschlossenen Gefalien, da
diese leicht explodieren kénnen.

BHumaHune! He pasorpeBanTe HU XUAOKOCTWU, HU
NULLY B 3aKPbITbIX €MKOCTSX, T.K. OHWU MOTyT
NOMHYTb.

Achtung! Kinder dirfen das Geréat ohne
Beaufsichtigung durch einen Erwachsenen nur
benutzen, wenn ihnen die entsprechenden
Anweisungen gegeben wurden, so dass sie das
Gerat sicher benutzen und die Gefahren im Falle
eines unsachgeméafRen Einsatzes erkennen
kénnen.

BHumaHue! [JeTn moryT nonb3oBaTbCH
ycTponctBoMm 6e3 npucmoTpa CO CTOPOHDI
B3pOCHbIX TOMbKO Korga umu Obinv nosyyYeHbl u
yCBOEHbl COOTBETCTBYHOLWME UHCTPYKLUU
6e3onacHOCTX NO Haanexatlen sKkcnnyarauuu, n
Korga MM pasbsACHEHbl OMacHOCTUM B cryyae
HenpaBWIbHOMO UCMOSb30BaHKS.

Achtung! Falls das Geréat eine kombinierte
Betriebsart aufweist (Mikrowellen mit Grill),
gestatten Sie den Kindern wegen der erzeugten

BHumaHue! B cnydyae, ecnu ycTpowmcTBoO
ncnonb3yetT KOMOMHMPOBAHHbLIN CNocob Harpesa
(CBY-BonHbl M rpunbe), co3gaBasi BbICOKUE

m hohen Temperaturen nicht, das Geradt ohne| g |TemnepaTypbl, He nos3ponanTe getam 6es
Beaufsichtigung durch einen Erwachsenen zu npucMoTpa B3pOCHNbIX NONb30oBaTbCH
benutzen. YCTPONCTBOM.

Das Mikrowellengerat darf nicht benutzt werden, MukpoBonHoBYyI0 neyb Henb3A UCNOMb30BaThb

falls ecnu

die TUr nichtrichtig schlief3t,
die Scharniere der TUr beschéadigt sind,

die Kontaktflachen zwischen der Tur und der
Frontseite des Gerates beschadigt sind,

die Glasscheibe der Tur beschadigt ist,
im Garraum zur Funkenbildung kommt, ohne

dass irgendwelche metallischen Gegenstiande
vorhanden sind.

Das Geréat darf erst wieder benutzt werden, nachdem
es von einem Kundendiensttechniker repariert worden

ist.

[1BepLia 3aKpblBAEeTCA He Haanexalm o6pasom.
NeTnun ABepLibl MOBPEXAEHbI,

noBpexaeHa NOBEPXHOCTb KOHTaKTa ABepubl U
NNLEBOK CTOPOHbI YCTPONCTBA,

NoOBPEXAEHO CTEKIO ABEPLIbI,
BHYTPU yCTpoOMCTBa BO3HUKAET WCKpPEHUe

HecMoTpda Ha TO, YTO TaM He HaxogAaATcAd
MeTarnin4yeckue npeameThbl.

YCTPONCTBO MOXET ObiTb CHOBa MCMOJIb30BAHO
NMUWb Nocne pemMoHTa cneuuManucTtom CEepBUCHOTO
LeHTpa.

13
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Beware!

* Never heat baby foods or drinks in bottles or jars
with the teats or lids on them. After heating the
food mix or shake well so that the heat is spread
evenly. DANGER OF BURN INJURY! Check
the food temperature before feeding this to the
child.

» To avoid food overheating or burning it is very
important not to select long time periods or power
levels that are too high when heating small
quantities of food. For example, a bread roll can
burn after 3 minutes if the power selected is too
high.

* For toasting, use just the grilling function and
watch the oven all the time. It you use a combined
function to toast bread it will catch fire in a very
shorttime.

* Make sure you never catch the power cables of
other electrical appliances in the hot door or the
oven. The cable insulation may melt. DANGER
OF SHORT-CIRCUITING!

Take care when heating liquids!

» When liquids (water, coffee, tea, milk, etc.) are
nearly at boiling point inside the oven and are
taken out suddenly, they may spurt out of their
containers. DANGER OF BURN INJURY!

* To avoid that type of situation when heating
liquids, put a teaspoon or glass rod inside the
container.

Avoid damaging the oven or other dangerous
situations by following these instructions:

* Do not switch on the oven without the turntable
support, the turntable ring and the respective
plate beingin place.
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Vorsicht!

Erwdrmen Sie die Babynahrung immer in
Flaschchen bzw. Flaschen ohne Deckel und ohne
Sauger. Nach Erwarmung der Nahrung ist diese
gut umzurthren oder zu schutteln, damit die
Wé&arme gleichm&aRig verteilt wird.
VERBRENNUNGSGEFAHR! Priufen Sie die
Temperatur der Nahrung, bevor Sie diese dem
Kind verabreichen.

Um zu verhindern, dass die Nahrung zu sehr
erhitzt wird oder anbrennt, ist es sehr wichtig,
weder ldngere Zeit noch zu hohe
Leistungsstufen zu wahlen, wenn kleine
Nahrungsmengen erwédrmt werden. Zum
Beispiel, wenn eine zu hohe Leistung eingestellt
wird, kann das Brot nach 3 Minuten anbrennen.

Bei der Nutzung der Grillfunktion Gberwachen Sie
stdndig das Gerat. Falls Sie eine kombinierte
Betriebsart zum Grillen verwenden, kann das
Brotinnerhalb einer sehr kurzen Zeit verbrennen.

Klemmen Sie nie die Netzkabel anderer
elektrischen Geréte in der heiften Geretetir ein.
Die lIsolierung des Kabels kann schmelzen.
KURZSCHLUSSGEFAHR!

Vorsicht beim Erwdrmen von Fliissigkeiten!

Wenn FlUssigkeiten (Wasser, Kaffee, Tee, Milch,
usw.) den Siedepunkt erreicht haben, kénnen sie
plétzlich Gberlaufen bzw. aus dem Gefal}
Uberschwappen. VERLETZUNGS- UND
VERBRENNUNGS-GEFAHR!

Geben Sie einen Teeloffel oder ein Glasstdbchen
in das Gefal, um derartige Situationen zu
vermeiden, wenn Sie Flissigkeiten erhitzen.

Folgen Sie den nachstehenden Instruktionen, um
die Beschadigung des Gerates und die
gefahrlichen Situationen zu verhindern:

Setzen Sie das Geréat nicht ohne das
Kupplungsstick, den Rollring und den
entsprechenden Drehtellerin Betrieb.

RU

OcTopoxHo!

PasorpeBante pgetckoe nuTaHue Bcerga B
OyTbinoykax 6e3 kpblwkek n 6e3 cocok. Nocne
HarpeBaHMUsA MUTAHUA €ro HY>XXHO XOpOLIO
nepemMeLwaTb UM BCTPAXHYTb, 4TOObI Tenno
pacnpegensanocbk paBHomepHo. OMACHOCTb
OXOI'OB! [lNpoBepbTe TemnepaTypy nNUTaHus,
npexae Yyem Bol faguTe ero pebeHky.

YUTtoObl BOCNPEenATCTBOBATbL CIIMLLKOM CUSTbHOMY
Harpesy MUY NN ee NOAropaHunto, O4eHb BaXKHO
He BblOMpaTb HW NPOAOCIKUTENBHOE BPEMS, HU
CIIUWKOM BbICOKME YPOBHM MOLLHOCTU MpwU
pasorpeBe Manoro KonuyecTtBa NULLN.
Hanpumep, xne6 moxeT nogropetb 4yepes 3
MUWHYTbI, €CNN YCTaHOBMNEHa CMULLKOM BblCOKas
MOLLHOCTb.

Ncnonb3ya dyHKUMIO rpuns, NOCTOSAHHO
HabnwaganTte 3a yctponcteoM. Ecnu Bl
ncnonb3yete KOMOUHUPYEMLIN pexnMM paboThbl
rpyng, xneb MoxeT nogropeTb B TeYEHME OYEHb
KOPOTKOro BpeMeHM.

Hukorga He 3awemnsante ceteBble Kabenu
OPYrNX 3neKkTpUYecknx YCTPONCTB ropsyen
ABepLen ycTponcTtea. N3onauusa kabens MoxeT
pacnnasutbcs. ONMACHOCTb KOPOTKOIO
3AMbIKAHUA!

ByabTe oCcTOPOXHbI NPY HarpeBaHUKU XnUgKocTen!

Ecnun HarpeBaeMmble Xugkoctu (Boga, kode, yan,
MOJSIOKO, U T.4.) OOCTUITIM TOYKU KUMEHMUS, OHM
MOryT BHe3anHo «yberaTtby, BbINEeCKMBaTbLCS U3
emkoctn. ONMACHOCTb TPABM U OXKOI'OB!

[Mornoxute YamHyl NOXKY WX MarneHbKylo
CTEKMsSIHHYI0 Manoyvky B cocyd, YTobbl nsderatb
nodoOHbIX cuTyauun, ecnu Bbl HarpeBaeTe
XNOKOCTMW.

CneaynTte cnefgywwMM MHCTPYKUUAM, 4YTOObI
npeaoTBpaTUTbL NOBpeXAeHue yCTpPpoOoUcTBa MU
OMacHbIX CUTyaUun:

He nmcnonb3ynte yctponcTteo 6es
COEAUHUTENbHOrO anemeHTa, 6e3 konbua U
BpaLlatoLlerocs bnioga.
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For carrying out oven programming tests put
a glass of water inside the oven. The water will
absorb the microwaves and the oven will not be
damaged.

Do not cover or obstruct the ventilation
openings.

Use only dishes suitable for microwaves.
Before using dishes and containers in the
microwave, check that these are suitable (see the
section on types of dishes).

Never remove the mica covers on the wall of
the oven interior! This cover stops fat and pieces
of food damaging the microwave generator.

Do not keep any inflammable object inside the
oven asitmay burnifthe ovenis switched on.

Do notuse the oven as a pantry.

Eggs with their shells and whole boiled eggs
must not be heated in microwave ovens because
they may explode.

Do not use the oven for frying as it is impossible
to control the temperature of oil heated by
microwaves.

To avoid being burnt, always use oven gloves
for handling dishes and containers and touching
the oven.

Do not lean or sit on the open oven door. This
may damage the oven, especially in the hinge
zone.
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Stellen Sie ein Glas Wasser in das Gerat, um
dessen Programmierung zu testen. Das
Wasser absorbiert die Mikrowellen, und das
Gerat wird nicht beschadigt.

Verdecken bzw. verstopfen Sie die
Beliiftungslécher und Schlitze nicht.

Benutzen Sie nur fur die Mikrowelle geeignetes
Geschirr. Vor Verwendung von Geschirr und
Gefalien in der Mikrowelle, Gberprifen Sie deren
Eignung (siehe Abschnitt tGber die Art des
Geschirrs).

Nehmen Sie die Abdeckungen aus Glimmer
an der Wand des Innenraumes nicht ab. Diese
Abdeckungen verhindern, dass Fett und
Speisereste den Mikrowellengenerator
beschadigen.

Bewahren Sie keinerlei brennbare
Gegenstidnde im Gerat auf, denn diese kénnen
sich entzinden, wenn Sie das Gerat einschalten.

Nutzen Sie das Gerét nicht als Speisekammer.

Eier mit Schale und gekochte ganze Eier
dirfen nicht im Mikrowellengerat erhitzt werden,
denn sie kdnnen explodieren.

Benutzen Sie das Gerat nicht, um im Ol zu
fritieren, da es unmdglich ist, die Temperatur des
Oles unter Einwirkung von Mikrowellen zu
kontrollieren.

Tragen Sie zwecks Vermeidung von
Verbrennungen stets Kiichenhandschuhe, um
die GefalRe zu handhaben und das Geréateinnere
zu beriihren.

Stiitzen oder setzen Sie sich nicht auf die
geoffnete Geratetiir. Das kann Schéaden
besonders im Bereich der Scharniere
hervorrufen.

RU

MNMomecTuTe cTakaH BoAbl B YCTPOWCTBO, YTOOLI
npoTecTupoBaTb ero nporpammatop. Boaa
nornoLlaeT MUKPOBOJHbI, U YCTPOWCTBO He ByaeTt
NnoBpeXaeHo.

He 3akpblBanTe MNKU He 3aTblkanTe
BEHTUNALUOHHbIE OTBEPCTUA U NMPOpPe3Mn.

Mcnonb3ynte ansa MMKPOBOSTHOBOW MEYN TOSbKO
npurogHyr nocyay. Yto6bl ncnonb3oBaTb
nocyny v cocyabl B CBY neuu, nposepbTe
BO3MOXHOCTb 3TOro (MpodTUTE Ha 3TUKETKaX O
Martepuane).

He ypansanTe 3aWMTHble NAAacTUHKU U3
cnofabl Ha CTEHKE BHYTPEHHEN YacTu YXOBKMU.
OTa nnacTUHKM NPensaTCTBYET TOMY, YTODbI XXUp 1
YacTUYKM MUK He noBpexaanu reHepartop
MWKPOBOITH.

He pasmewante B yCTPONCTBE HUKaKUX
BOCM/IaMEHSAIOLWUNXCA NpeaMeToB, OHU MOTyT
3aropeTbc4, korga Bl BktovaeTe yCTPOMNCTBO.

He ncnonbe3ayiite yCTPONCTBO KaK KIafoBKY.

Anua B ckopnyne v BapeHble sila Hermnb3s
pasorpeBaTb B MUKPOBOJTHOBOW MEYM, T.K. OHU
MOTyT B30pPBaTbCH.

He ncnonb3ynte yCTPONCTBO AN XapeHus Bo
cdpuTiope, T.K. HEBO3MOXHO KOHTPONUpOBaTb
TeMrnepaTtypy macrna noj BO3OeNCTBUEM
MUKPOBOJTH.

C uenbio npeaoTBpalleHUs OXeroB Bcerga
NCNONb3ynTe KyNMHapHble pyKaBuulbl AnNA
o0palleHus ¢ NOCyaon M BO3MOXHbIX KacaHui
BHYTPEeHHen YaCcTn yCTPOMCTBA.

He oGnokaunBanmtecb M He caguTecb Ha
OTKPbITYH ABepLy YCTpoMcTBa. OTO MOXET
BbI3blBaTb MOBPEXAEHMUS OCOBEHHO B obnacTtu
netersb.
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3 DESCRIPTION
LOCATION DRAWING
Arrangement of functional assemblies

1. Oven’s door with glass
2. Door catches

3. Control panel

4. Door open button

5. Turntable plate slot

6. Mica cover

7. Grating

8. Turntable plate

9. Turntable ring
10.Turntable support

11 BEE
12 | | 13
14 15
16
17
CONTROL PANEL
11.Display
12.Microwaves key
13.Kombi key — microwave, convection, grill
14 .Multifunction key — defrost/ auto cooking/
—11 presets/ clock setting
mero [ — 12 15.Stop/ pause/ child lock key
S | 16.Start key
’ 13 17.Increase/ decrease parameter rotary knob

18.Increase/ decrease parameter slider
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BESCHREIBUNG

GESAMTANSICHT
Anordnung von Funktionsbaugruppen

1. Ofentir mit Glas

2. Turverriegelung

3. Bedienblende

4. Turdffnungsknopf

5. Drehtellerssteckplatz
6. Abdeckung aus Glimmer
7. Grillrost

8. Drehteller

9. Rollring
10.Kupplungsstick

BEDIENBLENDE

11.Display

12.Mikrowellen-Taste

13.Kombi-Taste — Mikrowellen, Konvektion, Grill

14 Multifunktionstaste — Auftauen/ Autokochen/
voreingestellte Programme/ Uhreinstellung

15.Uhreinstelltaste

16.Stopp-/ Pause-/ Kindersiecherungs-Taste

17.Drehknopf — die Parameterwerte erhéhen/
verringern

18.Slider — die Parameterwerte erhéhen/
verringern

RU

OINMUCAHUE
BHELUHWN BUO

MpumepHoe pasmewieHne PyHKLMOHaNbHbIX Y3I0B

1. [1Bepua neym co cTeknom
2. 3awenku asepupl

3. lMaHenb ynpaBneHus
4. KHonka oTKpblBaHWS ABepLbl
5. BbleMka ans Bpawiatowierocs onioga
6. CntogsaHas nnacTuHKa
7. PeweTtka

8. Bpawatouwieecs 6ntogo

9. Bpawatoweecs KonbLuo
10.CoeanHUTENbHbIA 3NIEMEHT

NAHEJb YNPABJIEHUA

11.dncnnen

12.KHomnka MMUKpOBOSTH

13.KomMbBK KHOMKa — MUKPOBOSHLI, KOHBEKLNS, TPUIb

14 .MHoroyHKUMOHaNbHasa KHornka — paamopo3ska/
aBTO NMpuroToBneHne/ npegycraHoBMEeHHbIE
nporpammbl/ yTaHOBKa 4YacoB

15.KHonka Cton/ May3a/ 3awuTa geten

16.KHonka Ctapt

17 .BpaiuaroLasica pyyka ysenvyeHus/
YMEHbLLEHMWS 3HAYEHWI NapaMeTpPoB

18.Cnangep yBenuyeHust/ yMmeHbLIEHNS] 3HaYEHNI
napamMmeTpoB

19
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THE ADVANTAGES OF THE MICROWAVE
OVENS

In conventional ovens, heat radiated by electrical
elements or gas burners slowly penetrates the food
from outside to inside. On account of this there is a
major amount of energy is wasted heating the air, the
oven components and the food containers. side. On
account of this there is a major amount of energy is
wasted heating the air, the oven components and the
food containers.

In a microwave oven, heat is generated by the food
itself and the heat travels from inside to outside. No
heat is lost to the air, the walls of the oven cavity or the
dishes and containers (if these are suitable for use in
microwave oven), in other words, only the food is
heated.

Microwave ovens have the following advantages:

» Shorter cooking times; in general these are up to
3/4 less than the time required for conventional
cooking.

» Ultra-fast food defrosting, thus reducing the
danger of bacterial development.

» Energy savings.

» Conservation of the nutritional value of foods due
to the shorter cooking times.

» Easytoclean.

How a microwave oven works

In a microwave oven there is a high tension valve called
a magnetron which converts electrical energy into
microwave energy. These electromagnetic waves are
channelled to the interior of the oven through a wave
guide and distributed by a metallic spreader or through
aturntable.

Inside the oven the microwaves propagate in all
directions and are reflected by the metal walls,
uniformly penetrating the food.
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DIE VORTEILE DER _
MIKROWELLENGERATE

Im konventionellen Kiichenherd dringt die von den
Widerstandsheizelementen oder Gasbrennern
ausgestrahlte Warme langsam, von auf’en nach
innen, in die Nahrungsmittel ein. Dadurch entsteht bei
der Erwarmung der Luft, der Bauteile des Herdes und
der Gefalde ein groRer Energieverlust.

In den Mikrowellengeraten wird die Warme von den
Esswaren selbst erzeugt, das heif3t, die Warme geht
von innen nach auflen. Es ergibt sich keinerlei
Warmeverlust durch die Luft, die Wande des
Innenraumes und die GefalRe (falls diese fir
Mikrowellengeréte geeignet sind), es werden lediglich
die Nahrungsmittel erhitzt.

Zusammenfassend weisen die Mikrowellengerate
folgende Vorteile auf:

* Einsparung an Garzeit, im allgemeinen
Verringerung um 3/4 der Zeit im Vergleich zum
konventionellen Kochvorgang.

» Superschnelles Auftauen der Lebensmittel,
dadurch Verringerung der Gefahr der
Bakterienbildung.

* Energieersparnis.

* Beibehaltung des Nahrwertes der Lebensmittel
dank der Verklrzung der Kochzeit.

» Leichte Reinigung.

Funktionsweise des Mikrowellengerates

Im Mikrowellengerat ist eine als Magnetron
bezeichnete Hochspannungsréhre vorhanden,
welche die Elektroenergie in Mikrowellenenergie
umwandelt. Diese elektromagnetischen Wellen
werden durch einen Wellenleiter in das Innere des
Gerédtes gefihrt und von einer metallischen
Streueinrichtung bzw. einem Drehteller verteilt.

Im Inneren des Gerétes breiten sich die Mikrowellen in
samtliche Richtungen aus, werden von den
metallischen Wanden reflektiert und dringen
gleichmé&Rig in die Speisen ein.

RU

NMPEUMYLWECTBA MUKPOBOJIHOBbIX
NEYEN

B 06Gbl4HOM KYXOHHOW MAWUTE U3Ny4yaemoe Tenno OT
3ANEeKTPUYECKUX HarpeBaTefnbHbIX 3MEMEHTOB WUNu
rasoBbIX FOPEnoK MeANeHHO pasorpeBaeT MNULLEBbIE
npoaykTbl. bonbluas noTepst 3HepPrun BO3HUKAET Npu
HarpeBaHWM BO34yXa, KOHCTPYKTMBHbIX 3N1€MEHTOB
NAUTbI U COCYO0B.

B MMKpPOBOMHOBLIX NeYax pas3orpes NPOAYKTOB NUTaHUS
Npou3BOANTCA caM, TO €CTb Tenno WAEeT WU3HYTpU
HapyXy. He okasblBaeTcsi HuKakoW noTepu Tenna Ha
BO3[lyX, BHYTPEHHME CTEHKU U cocydbl (ecnv OHU
NOAXOAAT ANS MUKPOBOMHOBLIX Me4vyemn),
pa3orpeBatoTCsi NMMLLb NULLEBbLIE NPOAYKTHI.

MWKpPOBOMHOBbLIE MeyYun MMeEKWT creayrlimne
npevmyLLecTBa:

* OKOHOMUS BPEMEHM MPUTOTOBMEHUS MNULLN,
YMeHbLUEeHNe BpeMeHU Ha 3/4 B cpaBHeHWUU C
06bI4HbLIM MPOLIECCOM NPUrOTOBMEHUS.

* Cynep ObICTpoe pasMopaxuBaHWE MNPOAYKTOB,
BCIEACTBME 3TOr0 YMEHbLUEHWE OMACHOCTMU
BO3HWKHOBEHWSI GakTEPUIA.

*  OKOHOMWS 3NEKTPOIHEPIUMN.

° CoxpaHeHme NULWEBON LIEHHOCTU NnpPoAYKTOB W3-
3a COKpalleHnA BpeMeHU NPpUrotoBl1eHUA.

e Jlerkas o4ymncTrka.

MpuHUKMN paboTbl MUKPOBONHOBbLIX NeYeun

B ycTpownicTBe MMKPOBOSTHOBBIX NeYen MMeeTcs npubop
BbICOKOrO HanpsKeHWsi, Has3blBalOLMUNCA MarHeTpOH,
KOTOPbIN reHepupyeT BOSHbI CBEPXBLICOKOW YacTOThI.
OTK 3NeKTpOMarHUTHbIe BOSHbI HanpaBnslTCA
BOMHOBOAOM BO BHYTPEHHee NpPOCTPaHCTBO
YCTPOMCTBA W pacnpeaensitotcs B MeTansiM4yeckomn
Kamepe unu BpaLarowmumcs 6rnogom.

BHyTpu ycTpoiicTBa MUKPOBOSIHbI pacrnpoCTpaHsoTCs
BO BCEX HaMpaBleHUsiX, OTpaXKatoTC MeTannm4eckumm
CTEHKaMV 1 PaBHOMEPHO MPOHUKAKT B rOTOBSALLMECH
ontopa.
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Why food heats up

Most foods contain water and water molecules vibrate
when subjected to microwaves.

The friction between molecules produces heat which
raises the temperature of the food, de-freezing it,
cooking it or keeping it hot.

Since the heat arises inside the food:

+ this can be cooked with little or no liquid or fats/
oils,

» defreezing, heating or cooking in a microwave
oven is quicker than in a conventional oven,

* the vitamins, minerals and nutritional substances
in the food are conserved,

e the natural colour and aroma of the food are
unchanged.

Microwaves pass through chinaware, glass, cardboard
or plastic but do not go through metal. For that reason,
metal containers or ones with metal parts must not be
used in amicrowave oven.
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Warum die Lebensmittel warm werden

Der gréRte Teil der Nahrungsmittel enthalt Wasser,
dessen Molekile durch die Wirkung der Mikrowellen in
Schwingung versetzt werden.

Die Reibung zwischen den Molekulen erzeugt Warme,
die Temperatur der Lebensmittel erhéht, sie auftaut, sie
gartoder warm halt.

Da die Warme im Inneren der Nahrungsmittel entsteht:

* kdnnen sie ohne oder mit wenig Flussigkeit oder
Fett zubereitet werden,

« verlauft das Auftauen, Erhitzen oder Zubereiten
im Mikrowellengerat schneller als in einem
konventionellen Herd,

« Dbleiben die Vitamine, Mineralien und Nahrstoffe
erhalten,

< &andert sich weder die natlirliche Farbe noch das
Aroma.

Die Mikrowellen durchdringen Porzellan, Glas, Pappe
oder Plastik, aber kein Metall. Benutzen Sie deshalb
im Mikrowellengerdt keine MetallgefalRe oder
Gefalde, die Metallteile aufweisen.

RU

MouyeMy NnpoAyKTbI pa3orpeBaloTCA

Hanbonbluas YacTb NULIEBLIX NPOAYKTOB COOAEPXUT
BOZY, MOIeKyrnbl KOTOPOW MnpuBoasitcs B konebaHuve
nof Bo3aencTBMEM MUKPOBOJTH.

TpeHne mexay Morekynamum npousBoauT Tenno,
KOTOpoe noBbIWaeT TemnepaTtypy NpOAYKTOB, OHO
pasmopaxuBaeT, AOBOAUT OO FOTOBHOCTU WU
COXPaHAET Mu1LLY TEMNSTON.

Tak Kak Tenno BO3HUKaeT BHYTPU NMULLIEBbIX NPOAYKTOB:

* OHWM MOTYT npuroTaBnumBaTbCA 6e3 unu c¢
HEBONbLLMM KONTMYECTBOM XXMAKOCTU UMK Xunpa,

* pasmMopa)xXuBaHue, HarpeBaHUe UNMK
NPUroTOBrEHNE MNPOXOOUT B MUKPOBOSHOBbIX
neyax ObicTpee Yem B 06bIYHOM NINTE,

¢ COXpPaHAKTCA BUTaAaMWUHBbI,
nnTaTernbHbli€ BELWECTBA,

MUHEpanbl n

* HM €CTEeCTBEHHbIA UBET, HU apomaT He
nameHsaeTcs.

MUWKPOBOSHbI MPOHUKAKOT CKBO3b hapdop, CTekno,
KapTOH MMM NnacTuK, HO He CKBO3b MeTanbl.
[MoaTOMY HEe UCMNONb3ynTe B MUKPOBOSTHOBLIX Mevyax
MeTannuyeckme cocyabl UM COCYAbl, KOTOpble
NMerT MeTannnMyeckme 4acTu.
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OPERATION FUNCTIONS

20 P 180 W | Slow defrosting for delicate meals; keeping
180 Bt | food hot
40 P 360 W Cooking with little heat; boiling rice
360 Bt | Rapid defrosting
Microwaves : .
= Mikrowellen 6oP 228 g\i gggﬂ%%%?gggggg?e?g:d potatoes
MWKpPOBOJSHbI
80 P 720 W | Cooking and heating carefully,
720 Bt | Heating and cooking small portions of food
900 W . , o
100 P 900 BT Rapid heating of liquids
C. @ 100% | Preparing food with hot air
Hot air + Microwaves
= Heiluft + Mikrowellen C.1 @ 70% Preparing meat and poultr
@ Folslﬂqmm obays + ' = 30% paring P y
WKPOBOJHbI ., @ 45% L
: or bakin
= 55% ?
G. VYV¥V¥100% | Grilling food
vvv Microwaves + Grill VY 70%
= Mikrowellen + Grill G.1 —~ Preparing meat round
MUKpOBOMHbI + MpUnb = 30%
G.2 4o% Cook I d dish
: ooking meatloaves and au gratin dishes
= 55% ? ?
Defrosting 100 — 800 W | Defrostingfood:
e Auftauen DEF _ : )
¢ P 100 - 800 BT | the weightrange from 0.1t0 2.0 kg
a3mopo3ka
AUTO Auto cooking 1 AC-1 Porridge | There are three options: 0.1, 0.2, 0.3 kg
AUTO Auto cooking 2 AC-2 Fresh Preparing of the fresh vegetables: 0.2, 0.3 —
vegetables| 0.8kg
AUTO Auto cooking 3 AC-3 Frozen | Preparing of the frozen vegetables: 0.2, 0.3 —
vegetables| 0.8kg
. i Popping a small bag of corn, weight
AUTO Auto cooking 4 AC-4 Popcorn approximately 0.1 kg
AUTO Auto cooking 5 AC-5 Liquids | Heating of 1 or 2 cups of liquid
Preparing the potatoes strips, cut into 5 mm
width, height and length. Total weight is about
AUTO Auto cooking 6 AC-6 Potatoes | 0.45 — 0.65 kg. Place the strips in the large
dish and cover it with a thin film to prevent a
water loss
AUTO Auto cooking 7 AC-7 Pizza Warming of 1 or 2 slices of pizza
AUTO Auto cooking 8 AC-8 Fish Preparing of the fish: 0.2,0.3-0.7 kg
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BETRIEBFUNKTIONEN

RU

PABOYUE ®YHKLUWUU

Langsames Auftauen von empfindlichen Speisen,
zum Auftauen und Weitergaren

MenneHHoe pasmopaxuBaHue OenvkaTHbIX Oniog,
AN nogaepXaHus NULLIM B HAarpeToMm Buae

Garen von Fleisch, Fisch und Reis
Schnelles Auftauen kleineren Mengen

MpuroToBneHune Msica, pbibbl 1 puca
BbicTpoe pasmopaxunBaHme HeGOMbLLNX KONMYECTB

Erhitzen und Garen von Gerichten
Garen von Gemuse und Kartoffeln

HarpeBaHue v npurotoBneHune 6niog
MpuroToBneHne oBoLen 1 KaptTodens

Zubereitung von Gemuse und Fertiggerichte
Erhitzen und Kochen von kleinen Mengen von

MpuroToBneHme OBOLLIEN N TOTOBLIX Oritog
HarpeB u npurotoeneHne HebOmMbLIOro KOnMyecTea

Flassigkeiten erhitzen

HarpeB xuakocTei

Speisen zubereiten mit Heil3luft

MpuroToBNeHne NULLKM C ropaynm o6ayBoM

Gefligel und Fleisch zubereiten

anFOTOBJ'IeHVIe MACa N NTULbI

FiarBacken und Garen

[ns 3anekaHus

Speisengrillen

MpuroToBNeHne NPoayKTOB Ha rpuse

Zubereiten von Hackbraten

M puroToerieHMe MACHOIO pyneTa

Garen von Aufldufen und Gratins

an/IFOTOBJ'IeHVIe NMNPOroB 1 3aneKkaHokK

Zum Auftauen von Lebensmitteln, das Gewicht von

Paamopo3ka npogyktoB maccorn ot 0,1 40 2,0 kr

0,1 bis 2,0kg
Brei Es gibtdrei Optionen: 0,1/0,2/0,3 kg Kawa TpuBapwuanTa: 0,1;0,2; 0,3 kr
Frisches | Vorbereitung des frischen Gemdises: 0,2, | Ceexue | lNpurotoBneHune ceexumx osollen: 0,2; 0,3
Gemiise | 0,3-0,8kg oowm | —0,8«kr
Gefrohrene Vorbereitung des gefrorenen Gemdises: | 3amopoxe- | [1purotoBneHne 3aMOpOXXeHHbIX OBOLLEN:
Gemiise | 0,2;0,3-0,8kg Hble osowy| 0,2,0,3—-0,8«kr
Popcorn Fir eine kleine Tasche Mais, Gewicht ca. | BozaywHasn MpuroToaneHue 0,1 Kr NONKopHa
0,1kg KyKypysa
Fliissigkei- Erhitzen von 1 oder 2 Tassen der XnakocTn| Pasorpes 1 — 2 Yallek KUaKOCTH
ten Flassigkeit P
Vorbereitung der Kartoffelstreifen, in 5 mm Breite, MpurotoBneHue kaptodenbHbIX NOMTUKOB,
Hohe und Lange geschnitten. Das Gesamtgewicht paspe3aHHbIX Ha LUMPUHY, BLICOTY U AMNWMHY 5 MM.
betragt etwa 0,45 — 0,65 kg. Legen Sie die Streifen O6wun Bec coctaensietr okono 0,45 — 0,65 kr.
Kartoffel in die grof3e Schale und decken Sie sie mit einem Kaprocpers MomecTnTe NomMTukum B Gonblwoe 6nAo0 K
dinnen Film, um einen Wasserverlust zu HaKpolnTe ero TOHKOW MMNeHKOWn, 4Tobbl
verhindern npeaoTBpaTUTL NOTEPH BOAbI
Pizza Aufwdrmen von 1 oder 2 Scheiben Pizza Muuua Paszorpes 1 nnu 2 kyCo4koB nuuubl
Fisch Fischzurbereitung: 0,2,0,3-0,7 kg Pbiba MpurotoBneHue pbibbl: 0,2,0,3—-0,7 kr
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NOTE: During cooking a meal, you can change the
settings: microwave power, the duration of cooking,
temperature, depending on the selected program to get
an optimal result.

NOTE: Please become familiar with the section
Practical advices.

NOTE: each time you touch a key it comes a sound
signal.

USAGE

DIGITAL CLOCK TIMER Intelligent System

Setting the clock
After your microwave oven is first plugged in or after a
power failure, the colon 1 will flash to indicate that the
currenttime should be set.
To setthe currenttime:

* Pressandholdthe key 2 for about 3 seconds.
The digits of hours 3 start to flash to show that you are in

clock setting mode.

 Turn the rotary knob 4 or use slider 5 to set the
current hour.

. Press again the button 2 to set the minutes.

The minute digits 5 will start to flash.

« Turn the rotary knob 4 or use slider 5 to set the
current minutes.

* Press the key 2 again, or wait 60 seconds to set
the currenttime.

The minute digits 6 stop to flash. The current time has
been set.

Toreset the time:

e Pressand hold the button 2 for about 3 seconds

* Repeatthe forenamed actions.
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BEMERKUNG: Beim Kochen eines Gerichtes,
kénnen Sie die Einstellungen andern: Mikrowellen-
Leistung, die Kochdauer, Temperatur, je nach dem
gewdahlten Programm, um ein optimales Ergebnis zu
bekommen.

BEMERKUNG: Machen Sie sich bitte mit dem
Abschnitt Praktische Hinweise vertraut.

BEMERKUNG: Bei jeder Berihrung der Tasten wird
ein Signalton herausgegeben.

BENUTZUNG

ELEKTRONISCHE ZEITSCHALTUHR
Intelligent System

Einstellung der aktuellen Uhrzeit

Nach dem Anschluss des Gerates an das Netz oder
nach einem Stromausfall blinkt der Doppelpunkt 1 und
zeigt damit an, dass die aktuelle Uhrzeit eingestellt
werden soll.

Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

* Die Taste 2 dricken und etwa 3 Sekunden lang
gedrickt halten.

Die Stundenanzeige 3 beginnt zu blinken. Das
bedeutet, dass Sie gerade bei der Zeiteinstellung sind.

* Drehen Sie den Drehknebel 4 oder benutzen Sie
den Slider 5, um die Stunde zu bestimmen.

e Die Taste 2 dricken, um die Minuten zu
bestimmen.

Die Minutenanzeige 3 beginnt zu blinken.

* Drehen Sie den Drehknebel 4 oder benutzen Sie
den Slider 5, um die Minuten zu bestimmen.

* Die Taste 2 driicken oder 60 Sekunden warten,
um die Uhrzeit zu bestimmen.

Die Minutenanzeige 6 blinken nicht. Die aktuelle Zeit
wurde eingestellt.
Wenn die Uhrzeit umgestellt werden soll:

» Die Taste 2 driicken und etwa 3 Sekunden lang
gedruckt halten.

e Wiederholen Sie die oben beschriebenen
Aktionen.

RU

NMPUMEYAHUE: TMpu npurotosneHun Gnoga Bel
MOXETe N3MEHATb NapaMeTpbl: MOLLLHOCTb MUKPOBOJSTH,
ANUTENbHOCTb MPUrOTOBMEHUSA, TemnepaTypy B
3aBUCUMOCTU OT BbiGpaHHOM nporpamMmmbl Ans
nonyyeHnsa onTMManbHOro pesynesrara.

MPUMEYAHUE: O3HakoMbTecb C pasgenom
MpakTu4yeckmne coBeTbl 419 BCEX DYHKLNNA.

MPUMEYAHUE: lMpu kaxgom KacaHUM KHOMOK
n3gaeTcd 3ByKOBOW CUrHan.

MCNOJIb3OBAHUE

OQNEKTPOHHOE NMPOrPAMMUPYIOLIEE
YCTPOUCTBO Intelligent System

YcTaHOBKa TeKyLero BpeMeHun

MNpn NoOAKNIYEHUM YCTPOMCTBA K JIEKTPOCETU WK
nocne cbosi B anekTpocHabxeHun gsoetouyne 1
MUraeT, NoKasbiBas, YTO HY>XHO YCTAHOBUTb TeKyLlee
BpEMS.

YUT06bl 33aaThb TEKYLLIEE BPEMS:

* Haxmute n ygepxmBante KHOMKy 2 nopsigka 3
ceKkyHa.

Lindpbl yacoB 3 muratoT, nokasbiBas, 4To Bbl B pexxnme
YyCTaHOBKM BPEMEHM.

* Bpawatwuweinca pyykon 4 unu cnangepom 5
yCTaHOBUTE Yachbl.

+ HaxmuTe KHOMKy 2 Ansi yCTaHOBKM MUHYT.

Lndpbl MUHYT 3 MmuratoT.

* Bpawatowerica pyykon 4 unu cnamgepom 5
YCTaHOBUTE MUHYTHI.

e Haxmnte kHOMKy 2 Ons NogTBEPXOEHUS UNu
nogoxaute 60 cekyHa.

Lindpbl MuHYT 6 nepectaroT muratb. Tekyllee Bpems
yCTaHOBMEHO.
Ecnu Bpemsi TpebyeTcsa nepeycTaHOBUTD:

e Haxmunte n ygepxuBanTe KHOMKy 2 nopsagka 3
CEKyHA.

° nOBTOpVITe BblLLIEONMMNCaHHbIE onepauunn.
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CHILD LOCK

An important planning possibility in your new
microwave oven with electronic programmable
Intelligent System is to prevent inadvertent shift or
unintentional turning on. You can activate the child lock
atany time, even when the device is turned off.

Activating the child lock
* Press and hold Stop/ Child lock key 1 for at
least 3 seconds.

Symbol 2, E appears on the display and it comes a
triple sound signal. The electronic controller is now
disabled.
Deactivating the child lock
* Press and hold Stop/ Child lock key 1 for at
least 3 seconds.
The display shows actual time and it comes a sound

signal. Electronic control of the microwave oven is
ready for use again.

MICROWAVE FUNCTION

Use this function to cook and heat vegetables,
potatoes, rice, fish and meat.

* Pressthekey3.
The indication on the display 4 will change.

* Press the key 3 to choose a desired microwave
power level.

The indication of microwave power on display cycles:
100P — 80P — 60P — 40p —20P.

e Turn the rotary knob 5 or use slider 8 in both
directions to change the duration.

The indication on the display will show a cooking
duration 6. The maximum time which can be set is 60
minutes.

* Pressthe START key 7 to start the function.
The oven will start to operate in Microwave mode.
NOTE: If you didn’t set the power level by pressing the

button 3, the microwave oven operates at maximal
power.
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KINDERSICHERUNG

Ein wichtiger Planungsaspekt |lhres neuen
Mikrowellengerates mit elektronischer
Programmierung Intelligent System besteht darin,
versehentliche Verstellungen oder ungewolltes
Einschalten des Geréates zu verhindern. Sie kénnen die
Kindersicherung jederzeit aktivieren, auch bei
ausgeschaltetem Geréat.

Aktivierung der Kindersicherung
* Die Stop/Pause/ Kindersicherungs-Taste,
1 mindestens 3 Sekunden lang gedriickt halten.

Auf dem Display erscheint das Symbol 2, E und
ertdnt ein akustisches Signal. Elektronische Steuerung
des Gerétes ist gesperrt.

Ausschaltung der Kindersicherung
* Die Stop/Pause/ Kindersicherungs-Taste,
1 mindestens 3 Sekunden lang gedrtickt halten.

Auf dem Display erscheint die Uhrzeit und ertdnt ein
akustisches Signal. Elektronische Steuerung des
Gerates ist wieder Betriebsbereit.

FUNKTION MIKROWELLE

Benutzen Sie diese Funktion, um die Gemise,
Kartoffeln, Reis, Fisch und Fleisch zu zubereiten und
aufzuwarmen.

e Drickenn Sie die Taste 3.

Die Indikation des Displays 4 &ndert sich.

* Mit der Taste 3 wahlen Sie die gewlinschte
Mikrowellenleistung.

Die Leistungsindikation andert sich zyklisch: 100P —
80P — 60P — 40p —20P.

« Drehen Sie den Drehknebel 5 oder benutzen Sie
den Slider 8 in beiden Richtungen um die
Betriebsdauer zu &ndern.

Das Display zeigt die Betriebsdauer 6. Die maximale
Dauer, die eingestellt werden kann, betragt 60 Minuten.

e Dricken Sie die Taste Start, 7.
Das Gerét beginntim Mikrowellenmodus zu arbeiten.
BEMERKUNG: Falls Sie die Mikrowellenleistung mit

der Taste 3 nicht bestimmt haben, arbeitet das Gerat
mit maximaler Leistung.

RU
BENOKUPOBKA OT AETEN

Balwa HoBasi MMKPOBOMHOBas MeYb C 3NEKTPOHHbIM
nporpammupyowmm yctponctesom Intelligent
System uvmeeT yHKUMIO GNOKMPOBKM OT AeTen,
KoTopas npegoTBpalaeT UX BMelaTenbCTBO U
cnyvanHoe BKOYeHWe ycTponctBa. Bbl moxete
aKkTMBMpOBaTb 3Ty OyHKUMIO B noboe Bpewmsi, gaxe
€CIN YCTPONCTBO BbIKMHOYEHO.

AkTUBauusa pyHKLUM GNTIOKMPOBKM OT AeTen
* Haxmute n yaepxusante kHonky Cron/IMaysa/
BnokupoeBka oT geten, 1 6onee 3 cekyH.

Ha gucnnee nosButcs cumBon 2, E n pasgacrtca
3BYKOBOW CUrHan. OneKTpoOHHOe ynpaBlieHune
YCTPONCTBOM 3a0510KMPOBAHO.
[deakTnBauua pyHKLUN ONTOKUPOBKK OT AeTen
* Haxmute n yanepxmanTe kHorky Cron/May3a/
BnokupoBka ot aeremn, 1 6onee 3 cekyHa.
Ha gucnnee nosBuTCcs Tekyllee Bpems U pasgacTcs

3BYKOBOW cCUrHan. OnNeKkTpoOHHOe ynpaBneHue
YCTPOWCTBOM CHOBA OCTYIMHO K UCMONb30BaHMI0.

®YHKLUMNA MUKPOBOIJIHbI

Vcnonb3ynTe gaHHy QYHKLMIO 4151 IPUTOTOBMAEHNS 1
pasorpeBa oBoLLeN, kKapTodens, puca, pbldbl 1 Msica.

* Haxmunte kHOMKy 3.
MokasaHwne gucnnes 4 N3MeHUTCS.

» KHonkom 3 BbIbepuTe Xenaemyk MOLLYHOCTb
MWKPOBOJSTHOBOW NeYMN.

[MokazaHMe MOLWHOCTM Ha Aucnnee LUKINYHO
meHstoTcs: 100P — 80P — 60P — 40p —20P.

* Bpawasa pydky 5 wunn cnamgep 8 B oboux
HanpaBneHUax, U3MeHuTe ONUTENbHOCTb
NPUrOTOBNEHUS.

Oucnnen 6 oTobpaxaeT ANUTENbHOCTH
npurotoBneHnda. MakcumanbHasa onutensHocTb — 60
MUWHYT.

* HaxmuTte kHornky CTaprT, 7.

YCTpOMCTBO HAYHET paboTaThb B pexnme MUKpPOBOMHLI.
NMPUMEYAHMUE: Ecnu Bbl He ycTaHoBUNKN ypOBEHb

MOLLHOCTWU Ha)aTUsIMM Ha KHOMKY 3, yCTPOMCTBO
paboTaeT Ha MakCMMarbHON MOLLHOCTM.
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CONVECTION + MICROWAVE FCOOKING

Use this function to brown and crisp the food.
» Pressthe key 1, &/ consecutively to select a desired

mode.

The indication of the display 2 will change. The
indication of modes on display cycles: C. - C.1 — C.2.

* Press the key 3, to set an operating
temperature.

The indication on the display will show an operating
temperature 4.

If the display shows C., you can choose a temperature
inrange: 200 °C/180°C/160°C/140°C/100 °C.

If the display shows C.1, C.2 you can choose a
temperature inrange: 160 °C/140°C/100 °C.

* Turn the rotary knob 5 or slider in both directions
to setaduration.

The indication on the display will show an operating
duration 6.
* Pressthe START button 7 to start the function.

The oven will start to operate in Convection +
Microwave mode.

Convection unit will be energized during
C entire operation time. In this mode, hot air
) is circulated throughout the oven cavity to
brown and crisp foods quickly and evenly.

Combination of convection grill and
CA microwave cooking:

) 30% of time —microwave output;

70% of time — convection grill.

Combination of convection grill and
C.2 microwave cooking:
) 55% of time — microwave output;

45% oftime — convection grill.
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FUNKTION HEIRLUFT + MIKROWELLE

Verwenden Sie diese Funktion zum Braunen das Essen
und produzieren eine knackige Kruste.

* Dricken Sie nacheinander die Taste 1, . um
einen gewlnschten Modus auszuwahlen.

Die Indikation des Displays 2 éndert sich. Die Anzeige der
Modi andert sich zyklisch: C. — C.1 — C.2.

* Dricken Sie die Taste 3, um die Betriebstempe-
ratur einzustellen.

Die Displayindikation wird eine Betriebstemperatur 4
zeigen.

Wenn das Display die C. zeigt, kénnen Sie eine Tempera-
tur im folgenden Bereich wahlen: 200 °C/ 180 °C/ 160 °C/
140°C/100 °C.

Wenn das Display die C.1, C.2 zeigt, kénnen Sie eine
Temperatur im folgenden Bereich wahlen: 160 °C/ 140 °C/
100 °C.
* Drehen Sie den Drehknebel 5 oder benutzen Sie
den Slider in beiden Richtungen um die Betriebs-
dauer zu dndern.

Das Display zeigt die Betriebsdauer 6.

* Drlicken Sie die Taste Start, 7.

Das Geréat beginnt im Heifluftmodus + Mikrowelle zu
arbeiten.

RU

OYHKUMUA TOPAYUU OBOYB +
MUWKPOBOIJIHbI

VcnonbayiTe 3Ty oyHKUMIO ANns NogpyMAHMBaHUS ML
1 NONYyYeHNS XPYCTALLEN KOPOYKU.

* Haxmute nocrnegosatenbHO kHomky 1, YTOObI
BblOpaTb BapuaHT oyHKLMK.

MokaszaHne amcnnes 2 nsmeHuTcs. Hankaumsi pexxmmoB
MeHsieTcs umknnyHo: C. — C.1 — C.2.

* Haxmute kHonky 3, 4yTobbl 3apaTb pabouyro
Temneparypy.

VHovkauusa Ha gucnnee Oyger oTtobpaxarb padoyyto
Temneparypy 4.

Ecnn Ha gucnnee otobpaxaetca C., Bbl moxeTte
BblOpaTh TeMnepartypy B avanasoHe: 200 °C/ 180 °C/ 160
°C/140°C/100°C.

Ecnn Ha gucnnee otobpaxaetca C.1, C.2, Bbl moxeTe
BblOpaTh TeMnepartypy B avanasoHe: 160 °C/ 140 °C/ 100
°C.
* Bpawasa pydky 5 B 060MX HanpaBneHusx, umm
ynpaenss criangepom, U3MeHUTe OUTENbHOCTb
MPUrOTOBNEHMS.

Ha gucnnee nosiBnsieTca WHAMKaUUS ANUMTENBHOCTU
NpuroToeneHus 6.

* Haxwmure kHonky Ctapr, 7.

YCTpoiicTBO Ha4HET paboTaTh B pexxume Mlopsaynin ooays
+ MMKPOBOJHbI.

In diesem_Modus arbeitet die HeiBluft
100% der Betrlebsdauerfur eine schnelle
C. und gleichmalf} |§ Braunung von
Lebensmitteln und Bildung eine knackige

B sTom pexume ro/p;lqvm obays
g)yHKLI,VIOHVIpyeT 100% BpemeHn /:l,nﬂ

BICTPOroO W PaBHOMEPHOTO
no,u,pyMﬂHMBaHMﬂ niLwm n obpasoBaHus

C.

30% der Zeit— Mikrowellen;
70% der Zeit— HeiBluft.

Kruste. XPYCTALLEN KOPOYKN.
Kombination von HeiBluft und KombunHaunsa ropauymm obayBa u
CA Mikrowellen: CA MUKPOBOJIH:

30% BpeMeH — MUKPOBOJSIHbI;
70% BpeMeHM —ropsiumMn ooayB.

Kombination von HeiBluft und
Mikrowellen:

55% der Zeit— Mikrowellen;

45% der Zeit— HeiBluft.

C.2

KombuHaunsa ropayumm obpgyea u
MUKPOBOJTH:

55% BpeMeHN — MUKPOBOJIHbI;

45% BpemeHV — ropsiuMmn o6ayB.

C.2
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GRILL+ MICROWAVE FUNCTION

Use this function to brown the top of food quickly, to
cook lasagne, poultry, roast potatoes and toasted
foods.

» Pressthe key 1, &) consecutively to select a desired
mode.

The indication of the display 2 will change. The
indication of modes on display cycles: G. —» G.1 — G.2.

* Turn the rotary knob 3 or use slider 4 in both
directions to set a duration.
The indication on the display will show the cooking time
5.
* Pressthe START key 6 to start the function.

The oven will start to operate in Grill + Microwave
mode.

The grill will be function during 100% of

G operation time. Which is applicable for
) grilling meat, sausages, poultry, fish
potatoes.
Combination of grill and microwave
GA cooking:

30% of time — microwave output;

70% of time — grill.

Combination of grill and microwave
G.2 cooking:

) 55% of time — microwave output;

45% oftime —grrill.
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FUNKTION GRILL + MIKROWELLE
Benutzen Sie diese Funktion zum Zubereiten von
Lasagne, Gefliigel, gebackenen Kartoffeln und Toast.
* Dricken Sie nacheinander die Taste 1, um

einen gewlnschten Modus auszuwahlen.

Die Indikation des Displays 2 andert sich. Die Anzeige der
Modi andert sich zyklisch: G. —» G.1 — G.2.

* Drehen Sie den Drehknebel 3 oder benutzen Sie
den Slider 4 in beiden Richtungen um die Betriebs-
dauer zu &ndern.

Die Displayindikation wird eine Betriebstemperatur 5
zeigen.

* Dricken Sie die Taste Start, 6.

Das Geréat beginnt im Grill + Mikrowelle zu arbeiten.

RU
PYHKUUA TPUNb + MUKPOBOIJTHbI
Mcnone3ynte aTty (yHKUMIO ANA NPUrOTOBMEHUA
nasaHbW, NTULLbI, NEYEHOTo KapToderns 1 TOCTOB.
» HaxmunTte nocnegoatenbHO kHomky 1, YTOODI

BbIOpaTh BapuaHT yHKLMMN.

MokaszaHne amcnnes 2 nsmeHuTcs. Hankaumsi pexxMmoB
MeHsieTcs umknnyHo: G. — G.1 — G.2.

« Bpawas pydky 3 B 060OMX HanpaBrneHusix, unu
ynpaensist cnangepom 4, U3MeHUTe AnuTernbHOCTb
MPUrOTOBIIEHUSI.

WHavkaunst Ha gucnnee Oyamer otobpaxatb pabouyto
Temneparypy 5.

* Haxwmute kHorky Ctapr, 6.

YCTponcTBO HauyHeT paboTtatb B pexume lpunb +
MUKpPOBOSIHbI.

Grill funktioniert wdhrend 100% der

lpnnb paboTtaetr B TeyeHue 100%

30% der Zeit— Mikrowellen;
70% der Zeit— HeiBluft.

G Betriebszeit. Es ist zum Garen von G BpeMmeHn. PekomeHayeTcsa gns
) Fleisch, Wurst, Geflugel, Fisch, Kartoffeln ) NPUroTOBNEHNA Msca, Konbachl, NTULbI,
empfohlen. pbIObI, KapTodens.
Kombination von HeiBluft und KombunHaunga ropsaumm obayBa u
GA Mikrowellen: G MUKPOBOJIH:

30% BpeMeH — MUKPOBOJIHbI;
70% BpeMeHV —ropsiumMn ooayB.

Kombination von HeiBluft und
Mikrowellen:

G.2 55% der Zeit— Mikrowellen;

45% der Zeit—HeiBluft.

KombuHaunsa ropsayum obpgysa u
MUWKPOBOJIH:

55% BpeMeHN — MUKPOBOJIHbI;

45% BpemeHV — ropsiuMmn o6ayB.

G.2
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FUNCTION DEFROSTING BY WEIGHT
(AUTOMATIC)

Use this function to defrost meat, poultry and fish.

* Pressthefunctionkey1, one time.
Onthe display appears a symbol 2, DEF.

» Turntherotary knob 3 or slider 4 to set a weight.

Onthe display appears the weight indication 5.

* Pressthe START key 6 to start the function.

The device will startto defrost.

Itis necessary to turn over the food during operation to
obtain uniform effect. In half time during defrosting 3
beep sound will be heard two times to prompt you turn
over the food.

* Openthe door and turn over the food. Then close
the door.

* Press the START key 5 again to continue
defrosting.

NOTE: Defrosted food should be consumed as soon as
possible, it is not advised to put back to fridge and
freeze again.
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FUNKTION AUFTAUEN NACH GEWICHT
(AUTOMATISCH)

Benutzen Sie diese Funktion zum schnellen Auftauen von
Fleisch, Gefligel und Fisch.

* Driicken Sie einmal die Multifunktionstaste 1,
Auf dem Display erscheint das Symbol 2, DEF.

* Drehen Sie den Drehknebel 3 oder den Slider 4,
um das Gewicht einzustellen.

Auf dem Display erscheinen die Gewichtsindikation 5.

* Drlcken Sie die Tasten Start, 6, um die Funktion
zu starten.

Das Geréat beginnt im Auftauenmodus zu arbeiten.

Um eine gleichmaBige Wirkung zu erzielen, sollte das
Gargut beim Auftauen gewendet werden. Nach
Ablauf der Halbzeit erténen 2 mal 3 akkustische
Signale als Erinnerung.

+ Offnen Sie die Tiir und wenden das Gargut. Dann
schlieRen Sie die Tur.

* Dricken Sie auf Start, 6, um das Auftauen
fortzusetzen.

ANMERKUNG: Die aufgetauten Lebensmittel sollten so
schnell wie mdglich verwendet werden, es wird nicht
empfohlen, sie in der Tiefklihltruhe zum Einfrieren zu
bringen.

RU

®YHKUUA PASMOPAXUBAHUE MO BECY
(ABTOMATUYECKOE)

Mcrnonb3yihte 3Ty QYHKUUI AnNa ObicTpOro
pa3MopaxxmBaHUs Msica, MTULLbI U PbIObI.

*  Haxxmute MHOropyHKLMOHANbHYH KHOMKY 1,
Ha gmncnnee nosisnsietca cumson 2, DEF.

* Bpawas pyyky 3 unu ucnonb3ya cnangep 4,
yCTaHOBUTE BEC.

Ha gncnnee nosiBuTCA nHamkaumna seca 5.

* Haxmute kHonky CrapT, 6, 4toObl 3anycTuTb
YHKUMIO.

YCTPONCTBO HAYHET pa3MopakuBaHue.

Heobxoanmo nepeBepHYTb Nully BO BpeMms
pasmopaxmnBaHua Ans nofnyvyeHuss paBHOMEPHOro
apdekTta. o ncre4eHMn NONOBUHBI BPEMEHMU
pa3MopaxuBaHusi 3By4aT ABa pasa 3 3BYKOBbIX CUrHarna
Kak HarnoMyHaHne NepeBepHYTb MILLLY.

» OTKpoviTe ABEPb U NEPEBEPHUTE NPOJYKTLI. 3aTem
3aKpounTe OBepb.

* KocHutecb kHorku Crapr, 6, 4ToObl NPOOOMKUTL
pa3MopaxuBaHue.

NMPUMEYAHUE: pasmopoXeHHYyl nuwy cnegyet
ynoTpebraTbe Kak MOXHO CKOpee, He peKkoMeHOyeTcsi
CHOBa nomellaTb B MOPO3WUIIbHYK Kamepy Ans
3aMOpO3KM.
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SPECIAL FUNCTIONS AUTO COOKING

The oven has default cooking menu for simple
operation. Press the button 1 untill symbol 2,
appears on display to select desired auto cooking
function. Choose the appropriate function according to

1 {} the food type and weight.

* Press the multifunction key 1, @10 getindication
2-AUTOCOOKING:A1—>A.2—...—>AS8.

* Turnthe rotary knob 3 or slider 4 to set a weight.

The display shows the correspondentindication 5.

- Start the chosen function by pressing the key 6,
START.

The device will start to operate.

:

Auto cooking 1 A1 Porridge | There are three options: 0.1, 0.2, 0.3 kg

Auto cooking 2 A2 Fresh Preparing of the fresh vegetables: 0.2, 0.3 —
vegetables| 0.8kg

Auto cooking 3 A3 Frozen | Preparing of the frozen vegetables: 0.2, 0.3 —

vegetables| 0.8kg

Popping a small bag of corn, weight

Auto cooking 4 A4 Popcorn approximately 0.1 kg

Auto cooking 5 A5 Liquids | Heating of 1 or 2 cups of liquid
Preparing the potatoes strips, cut into 5 mm
width, height and length. Total weight is about

Auto cooking 6 A.6 Potatoes | 0.45 — 0.65 kg. Place the strips in the large
dish and cover it with a thin film to prevent a
water loss

Auto cooking 7 A7 Pizza Warming of 1 or 2 slices of pizza

Auto cooking 8 A.8 Fish Preparing of the fish: 0.2,0.3-0.7 kg
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SONDERFUNKTIONEN AUTOZUBEREITUNG

Mikrowelle verflgt Gber voreingestellte einfach zu
bedienende Programme. Driicken Sie die Taste 1
sobald Symbol 2, [ erscheint auf dem Display, um die
Funktion Autozubereitung zu wéhlen. Wéhlen Sie eine
entsprechende Funktion passend der Art und dem
Gewichtder Nahrung.

* Dricken Sie einmal die Multifunktionstaste 1,
bis die Indikation 2 erscheint — AUTO
COOKING:A1—>A.2—...—>A.8.

* Drehen Sie den Drehknebel 3 oder benutzen Sie
den Slider 4, um das Gewicht einzustellen.

Aufdem Display erscheint entsprechende Indikation 5.
 Dricken Sie die Taste START, 6, um die
gewahlte Funktion zu starten.

Das Gerat bist beginnt zu erwarmen bzw. zuzubereiten.

RU

OCOBbIE ®YHKLWUN - ABTOMATUYECKOE
NPUTOTOBJIEHUE

CBY neyb MMeeT npedycTaHOBMEHHbIE MPOCTLIE B
ynpaBneHuu nporpammbl. Ons Bbibopa HYXHOW
dYHKUMN aBTOMATUYECKOro MPUroTOBNEHUS
HaxxMmamTe kHonky 41 OO0 TOro MOMEHTa Korga Ha
auecnnee nosiBuTcA cuMBon2,f=. B b6 e p n 1 e
COOTBETCTBYHOLLYIO (PYHKLMIO B COOTBETCTBMUN C BUOOM
MULLM 1 BECOM.

. KUManTe MHOrOMYHKUNOHAmNbHY KHOMKy 1,
I) no nosenenus Ha aucnnee vHAMkauMM 2 —
AUTO COOKING:A.1—>A.2—...—>A.8.

* YcTaHOBMTE BEC MOBOPOTOM pPy4ykM 3 unu
ncrnonb3ysi cnangep 4.

Ha agucnnee nosBnseTtca cooTBeTCTBytWas
nHaukauus 5.

*  Haxumute kHonky CrapT, 6, 4Tob6bI 3anycTuTb
BbIOpaHHYH0 OyHKLNIO.

YCTPOWCTBO HAYHET Pa3orpeB UMK MPUTOTOBIEHUE.

Brei Es gibtdrei Optionen: 0,1/0,2/0,3 kg Kawa TpuBapwuanTa: 0,1;0,2; 0,3 kr
Frisches | Vorbereitung des frischen Gemdises: 0,2, | Ceexue | lNpurotoBneHune ceexumx osollen: 0,2; 0,3
Gemiise | 0,3-0,8kg oowmn | —0,8«kr
Gefrohrene Vorbereitung des gefrorenen Gemdises: | 3amopoxe- | [1purotoBneHne 3aMOpOXXeHHbIX OBOLLEN:
Gemiise | 0,2;0,3-0,8kg Hble oBowy| 0,2,0,3—-0,8«kr
Popcorn Fir eine kleine Tasche Mais, Gewicht ca. | BozaywHasn MpuroToaneHue 0,1 Kr NONKopHa
0,1kg KyKypysa
Fliissigkei- Erhitzen von 1 oder 2 Tassen der XnakocTn| Pasorpes 1 — 2 Yallek KUaKOCTH
ten Flassigkeit P
Vorbereitung der Kartoffelstreifen, in 5 mm Breite, MpurotoBneHue kaptodenbHbIX NOMTUKOB,
Hohe und Lange geschnitten. Das Gesamtgewicht pa3spe3aHHbIX Ha LUMPUHY, BLICOTY U AMNWMHY 5 MM.
betragt etwa 0,45 — 0,65 kg. Legen Sie die Streifen O6wun Bec coctaensietr okono 0,45 — 0,65 kr.
Kartoffel in die grof3e Schale und decken Sie sie mit einem Kaprocpers MomecTnTe NomTuku B Gonblwoe 6n40 K
dinnen Film, um einen Wasserverlust zu HaKponTe ero TOHKOW MMNeHKOW, 4Tobbl
verhindern npeaoTBpaTUTL NOTEPH BOAbI
Pizza Aufwdrmen von 1 oder 2 Scheiben Pizza Muuua Paszorpes 1 nnu 2 kyCo4koB nuuubl
Fisch Fischzurbereitung: 0,2,0,3-0,7 kg Pbiba MpurotoBneHue pbibbl: 0,2,0,3—-0,7 kr
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PROGRAMMING THE APPLIANCE

Delayed cooking

For example: now is 12:30 o'clock, you'd like to start
cooking with 100P microwave power for 9 minutes and

30 seconds at 14:20.

IMPORTANT: the clock should be set and indicate the
currenttime.

* Pressthekey1, to select a cooking power.
Display shows the corresponding indication 2 —100P.

» Turn the rotary knob 3 or slider 4 to set cooking
time (9 minutes and 30 seconds).

Display shows the corresponding indication 5—9:30.

e Press and hold the button 6 for about 3 seconds
to setthe delayed starttime.

Display shows LA and current time 12:30.

The digits of hours 7 start to flash to show that you are in
delayed start setting mode.

» Turn the rotary knob 3 or use slider 4 to set the
hour of delayed start.

* Pressagain the button 6 to set the minutes.

The minute digits 7 will start to flash.

* Turn the rotary knob 3 or use slider 4 to set the
delayed start minutes.

» Press the button 6 again to set the delayed start
time.

The minute digits 8 stop to flash. The delayed start time
has been set.

At 14:20 o'clock the appliance will automatically start
cooking with 100P microwave power for 9 minutes and
30 seconds.
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PROGRAMMIERUNG DES GERATES

Startverzdgerung

Zum Beispiel, um 12:30 Uhr aktueller Zeit méchten Sie
mit 100P Mikrowellenleistung fir 9 Minuten und 30
Sekunden um 14:20 das Kochen starten.

WICHTIG: die Uhr sollte eingestellt sein und die
aktuelle Uhrzeit azeigen.

e Drlcken Sie die Taste 1, um die Leistungstufe
auszuwahlen.

Auf dem Display erscheint die entsprechende Anzeige
2-100P.

* Drehen Sie den Drehknebel 3 oder benutzen Sie
den Slider 4, um die Kochzeit einzustellen (9
Minuten und 30 Sekunden).

Auf dem Display erscheint die entsprechende Anzeige
5-9:30.

* Die Taste 5 driicken und etwa 3 Sekunden lang
gedruckt halten, um die Zeit des verzdgerten
Starts einzustellen.

Auf dem Display erscheint die entsprechende Anzeige
und aktuelle Zeit 12:30.

Die Stundenanzeige 7 beginnt zu blinken. Das
bedeutet, dass Sie gerade bei der Zeiteinstellung des
verzdgerten Starts sind.

* Drehen Sie den Drehknebel 3 oder benutzen Sie
den Slider 4, um die Stunde des verzdgerten
Starts einzustellen.

e Die Taste 6 nochmal driicken, um die Minuten
des verzdgerten Starts einzustellen.

Die Minutenanzeige 8 beginnt zu blinken.

* Drehen Sie den Drehknebel 3 oder benutzen Sie
den Slider 4, um die Minuten des verzdgerten
Starts einzustellen.

* Die Taste 6 nochmal drlicken, um die Zeit des
verzdgerten Starts einzustellen.

Die Minutenanzeige 8 hort auf zu blinken. Die Zeit der
Stertverzégerung wurde eingestellt.

Das Gerat wird um 14:20 das Kochen mit 100P
Mikrowellenleistung fur 9 Minuten und 30 Sekunden
starten.

RU

NMPOrPAMMUPOBAHUE YCTPOUCTBA
OTnoXeHHbIN cTapT

Hanpumep, cendac 12:30, Bbl xoTuTe HayaTb
NPUroToBNeHne B pexxmume MUKpoBorsiH B 14:20 Ha 100P

MOLLHOCTY B TedeHne 9 MnHyT 1 30 cekyHA.

BAXHO: vacbl AonXHbl
rnokasblBaTb TEKYLLEE BpeMsi.

OblTb YyCTaHOBIEHbI U
* Haxmute kHonky 1, ,u,nﬂ BbIOOpa MOLLHOCTW.
Ha pgwucnnee noaABndAwTCSA COOTBETCTBYyHLWAdA
nHankauus 2—-100P.
* YcTaHoBUTE BpeMsi NPUroToBreHust (9 MUHYT U
30 cekyHAa), Bpalwlasi pyydky 3 unu ¢ NOMOLLbIO
cnangepa4.

Ha pguncnnee nosABnsAwTCsS COOTBETCTBYyHLAA
nHamkauua 5-9:30.

* Haxmute n yaoepxuBante kHonky 6 nopsigka 3
CeKyHA, ANs YCTaHOBKW BPEMEHWN OTITOXKEHHOro
cTapra.

Ha gucnnee nosapnatwtca Tekywlee Bpems 12:30 u
COOTBETCTBYHOLLAA MHANKaUMS [ .

Lindpbl yacos 7 muratoT, nokasblBasi, 4To Bl B pexume

yCTaHOBKW BPEMEHM OTNOXEHHOIO CTapTa.

* Bpauwas pyuky 3 unm ¢ nomoulbio crnangepa 4,
yCTaHOBUTE Yac OTIOXEHHOrO cTapTa.

* Haxwmute ewé pas kHonky 6 Ans ycTaHOBKM
MUWHYT OTITOXXEHHOIo cTapTa.
Lincpbl MMHYT 8 Mmuratot.
* Bpawas pyyky 3 vnv c nomowsio cnavaepa 4,
YCTaHOBWUTE MUHYTbI OTNIOXXEHHOIo cTapTa.
* Haxwmwute ewé pas kHonky 6 Ans ycTaHOBKM

BPEMEHUN OTITOXKEHHOIO CTapTa.

LUndpbl MuHyT 8 nepecrtatT muratb.
OTITOXXEHHOTO CTapTa yCTaHOBIEHO.

Bpemsa

YCTPONCTBO aBTOMATUYECKN HAYHET paboTy B 14:20 Ha
100P mowHocTH B TedeHue 9 MuHyT 1 30 cekyHa.
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User programs
You can program your personalized menu as follows:
For example: You want cook food with 80P microwave
for 3 minutes, then grill for 9 minutes. This is 2

sequence setting.

e Press the button 1 to choose a desired microwave
power level.

The indication on the display 2 will change.
e Turn the rotary knob 3 or slider 4 in both
directions to change the duration.
» Pressthe key 5 consecutively to select a desired
grillmode.
The indication of the display 6 will change.
e Turn the rotary knob 3 or slider 4 in both

directions to change the duration.

* Pressthe START button 7 to start the cooking.

When microwave 80 power cooking is finished, it will
begin next operation automatically.

NOTE: Max 4 sequences can be set.
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Benutzerprogramme .

Sie koénnen lhre individuellen Programme
programmieren, wie folgt:

Zum Beispiel: Sie wollen in der Mikrowelle mit 80P fir 3
Minuten kochen, dann fur 9 Minuten grillen. Das sind zwei
aufeinanderfolgenden Operationen.

* Mit der Taste 1 wahlen Sie die gewlinschte
Mikrowellenleistung.

Die Indikation des Displays 2 &ndert sich.
* Drehen Sie den Drehknebel 3 oder benutzen Sie
den Slider 4 in beiden Richtungen um die

Betriebsdauer zu &ndern.

* Dricken Sie nacheinander die Taste 5, um
Grillmodus auszuwahlen.

Die Indikation des Displays 6 &ndert sich.

* Drehen Sie den Drehknebel 3 oder benutzen Sie
den Slider 4 in beiden Richtungen um die Betriebs-
dauer zu dndern.

* Dricken Sie die Taste Start, 7, um das Programm
zu starten.

Wenn die Mikrowelle mit 80P beendet ist, wird den
nachsten Vorgang automatisch starten.

ANMERKUNG: Max 4 aufeinanderfolgenden Optionen
kdnnen eingestellt werden.

RU
[Nonb3oBaTenbckmne nporpamMmebil.

Bbl MOXeTe 3anporpaMMmnpoBaTh CBOM MHAMBUAYAIbHbIE
nporpamMmbl CreayoLLmm 06pasom:

Hanpumep: Bbl xotute rotoBuTb B CBY ¢ MOLLHOCTLIO
80P B TeueHne 3 MUHYT, 3aTeM Ha rpune B TedeHve 9
MWHYT. 3TO 2 nocneoBaTterbHble onepauun.

» KHonko 1 BbIOepuTe Xenaemyr MOLLHOCTb
MUWKPOBOJSTHOBOW NeYu.

MokasaHue gncnnes 2 U3MeHUTCS.
* Bpawas pyyky 3 B 06omx HanpaerneHusax unm
ynpasnaa cnamgepom 4, MaMeHuTe

ONMNTEeNbHOCTb NPUroTOBIIEHUA.

* HaxmunTe nocnegoBaTtenbHO KHOMKY 5, YToObI
BbIOpaTh GOYHKUMIO IPUb.

NokasaHuve gucnnes 6 nsmeHuTcs.

* Bpawasa pydky 3 B 0060MX HanpaBneHUsix wumnm
ynpaensa cnangepom 4, usmeHuTe QnmTenbHOCTb
MPUrOTOBNEHMS.

* Haxmute kHonky CtapT, 7. 4TOObI 3anycTutb

NPpUroToBreHne.

Korga okoHuntcs npurotoereHne B CBY ¢ MOLLIHOCTBIO
80P, mporpamma aBTOMaTM4ECKM HAYHET CriedyoLLyto
onepauuio.

NMPUMEYAHMUE: MoxHOo ycTaHOBUTbL Makcumym 4
nocnegoBaTenbHbIX orepamu.
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PRACTICAL ADVICES

DEFROSTING

For defrosting, use only dishes that are appropriate for
microwaves (china, glass, suitable plastic).

The defrosting time depends on the quantity and
thickness of the food. Distribute the food evenly in the
container.

Distribute the food as best as possible inside the oven.
The thickest parts of fish or chicken drumsticks should
be turned towards the outside. You can protect the most
delicate parts of food with pieces of aluminum foil.
Important: The aluminum foil shouldn’t have a contact
with the oven cavity interior, it can cause an electrical
arc.

Distribute the frozen food as evenly as possible.

Fat-rich foods such as butter, cream cheese and cream
should not be completely defrosted. If they are kept at
room temperature they will be ready to be served in a
few minutes. With ultra-frozen cream, if you find small
pieces of ice in it, you should mix these in before
serving.

Bread should be wrapped in a napkin so that it does not
becometoodry.

Turn the food whenever the oven lets out a beep.

Remove frozen food from its wrapping and do not forget
to take off any metal twist-tags. For containers that are
used to keep frozen food in the freezer and which can
also be used for heating and cooking, all you need to do
is take off the lid. For all other cases you should put the
food into containers that are suitable for microwave
use.

Place poultry on an upturned plate so that the meat
juices can run off more easily.

The liquid resulting from defrosting, principally that from
poultry, should be discarded. In no event should such
liquids be allowed to come into contact with other foods.

Do not forget that by using the defrosting function you
need to allow for standing time until the food is
completely defrosted.
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PRAKTISCHE RATSCHLAGE

AUFTAUEN

Nutzen Sie zum Auftauen nur mikrowellentaugliches
Geschirr (Porzellan, Glas, geeignete Plastik).

Die Auftauzeit hangt von der Menge und der Dicke des
Nahrungsmittels ab. Verteilen Sie die Lebensmittel
gleichmaRigim Gefal.

Geben Sie das Gefriergut auf den Drehteller in das
Gerat. Die dicksten Teile des Fisches oder der
Hahnchenschenkel missen nach auf’en zeigen. Sie
kénnen die dinneren Teile mit einer Alufolie schitzen.
Wichtig: Die Alufolie darf nicht mit den Wénden des
Garraumes in Berlhrung kommen, da dies einen
Lichtbogen auslésen kann.

Verteilen Sie die tiefgekihlten Nahrungsmittel so
gleichmaRig wie moglich.

Fettreiche Lebensmittel, wie Butter, Weill3kdse und
Rahm, durfen nicht véllig aufgetaut werden. (es besteht
die Gefahr der Uberhitzung). Bei Raumtemperatur sind
sie in wenigen Minuten zum Servieren bereit.
Tiefgekuhlte Sahne sollte vor dem Verbrauch
durchgerihrtwerden.

Brot kann in eine Serviette eingewickelt werden, um
das Austrocknen zu verhindern.

Wenden Sie die Nahrungsmittel, sobald das Geréat ein
akustisches Signal aussendet.

Nehmen Sie tiefgekihlte Nahrungsmittel aus der
Verpackung, und vergessen Sie nicht, falls vorhanden,
die Metallklammern zu entfernen. Im Falle von
Behaltnissen, die dazu dienen, die Lebensmittel im
Gefrierschrank aufzubewahren und gleichermalen
zum Auftauen verwendet werden kénnen, brauchen
Sie lediglich deren Deckel zu entfernen. Geben Sie in
allen Ubrigen Fallen die Speisen in
mikrowellentaugliche Gefalle.

Legen Sie Geflugel auf einen umgedrehten Teller,
damit die Auftauflissigkeit abflieien kann.

Die durch das Auftauen hauptsachlich bei Gefligel
anfallende Flussigkeit, muss weggegossen werden
und darf keinesfalls mit den Ubrigen Lebensmitteln in
Berlihrung kommen.

Beachten Sie, dass bei den Auftaufunktionen eine
Ruhezeit notwendig ist, bis das Nahrungsmittel véllig
aufgetautist.

RU
NMPAKTUYECKWUE COBETDI

PA3MOPAXWBAHUE

Vcnonb3ynte and pasmMopaxkuBaHus TOMbKO MNOCyay
NPUrogHyl ANs MUKPOBOSTHOBLIX neven (dapdop,
CTEKI10, NIacTUK).

Bpemsa pasmopaxuBaHusi 3aBUCUT OT Macchl u
TONWMHbLI NPOAYKTOB. Pacnpenenute npoayKThl
paBHOMEPHO B COCye.

MonoxunTe NpoayKThl B YCTPOMCTBO Ha BpallatoLleecs
ontogo. Camble TOMCTble YacTu pbibbl NN KYPUHBIX
OKOPOYKOB [JOSMKHbI ObiTb HanpaeneHbl Hapyxy. Bbl
MOXETe 3aKkpbiTb 6onee ToHKMe 4yacTu onbrown.
BaxHo: anoMunHneBas gonsbra He JOMMKHa KacaTbCs
CTEHOK AYXOBKW, TaK Kak 3TO MOXeT Bbl3blBaTb
ANEKTPUYECKYIO OYTY.

Pacnpenenute rny6oko 3aMOpOXEHHble MNULeBble
NPOAYKTbI HACKOSBKO BO3MOXHO PaBHOMEPHO.

Boratble xupamu npogykTbl, Kak Macrno, 6enbin cbip n
CMVBKK, HE [OOMKHbI MOMHOCTBI Pa3MOPaXMBATLCS.
(cywecTtByeT onacHocTb neperpeea). [Mpyn KOMHaATHON
TemnepaTtype OHW TOTOBbl K Mogaye Ha CTon 4epes
HECKONbKO MUHYT. CUMNbHO OXNaXXAEHHblEe CIMBKU
HY>KHO NepemMeLuMBaTh nepea ynoTpebneHnem.

Xne6 MoXxHO 06epHYyTb
npeaoTBPaTUTb BbICbIXaHUE.

candgeTtkon, 4ToObI

MepeBepHUTE NPOAYKTbI, KaK TOMbKO YCTPOMCTBO
n30acT 3BYKOBOW CUrHar.

PasmopaxuBaiTe CUbHO OXNaXAEHHble MNPOAYKTbI
6e3 ynakoBku, He 3abblBaiTe yaansaTe MeTannmyeckme
3aKMMbl, €CNN OHWM NPUCYTCTBYIOT. B KOHTelHepax,
cry>xawmx Ans XpaHeHusi NPOAYKTOB B MOPO3MIIKE,
MOXHO Takke pasmopaxupatb. CrieqyeT fnullb CHATb
NX KPbILWKY. Micnonb3yinTe Bo BCex OCTanbHbIX Crlydasx
cocyabl, NpUrogHble At MUKPOBOMHOBbIX NeYeil.

Knagute nTuuy Ha nepeBepHYTYH Taperky, 4Tobbl
pa3MOpPOXXEeHHas XXNAKOCTb MOrT1a CTeKaTb.

OTTasBWY XNOKOCTb B OCOBGEHHOCTU MNpM
pasMopa)xuBaHUM MTULbI CrReayeT cnvBaTb U He
AornyckaTb HU B KOEM Cllyyae ee COMNPUKOCHOBEHUS C
APYrMMN NPOAYKTaMMU.

O6patuTte BHUMaHMeE, Npu yHKLUUN pa3mopakMBaHns

BpeMsi NMokosi Heo6xoaAMMO [0 TEX NOp Nnoka NPOoAYKTbI
He ByayT NONMHOCTbLIO Pa3MOPOXKEHbI.
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COOKING WITH MICROWAVE OVEN

Follow these recommendations when cooking with
your microwave: before heating or cooking foods with
peel or skin (e.g. apples, tomatoes, potatoes,
sausages) prick them so that they do not burst. Cut the
food up before starting to prepareit.

Before using a container or dish make sure that it is
suitable for microwave use.

When cooking food with very little moisture (e.g.
defrosting bread, making popcorn, etc.) evaporation is
very quick. The oven then works as if it was empty and
the food may burn. The oven and the container may be
damaged in such a situation. You should therefore set
just the cooking time necessary and you must keep a
close eye on the cooking process.

It is not possible to heat large quantities of oil (frying) in
the microwave.

Remove pre-cooked food from the containers they
come in since these are not always heat resistant.
Follow the food manufacturer's instructions.

If you have several containers, such as cups, for
example, setthem out uniformly on the turntable plate.

Do not close plastic bags with metal clips. Use plastic
clips instead. Prick the bags several times so that the
steam can escape easily.

When heating or cooking foods, check that they reach
atleastatemperature of 70 °C.

During cooking, steam may form on the oven door
window and may start to drip. This situation is normal
and may be more noticeable if the room temperature is
low. The oven's safe working is not affected by this.
After you have finished cooking, clean up the water
coming from the condensation.

When heating liquids, use containers with a wide
opening, so that the steam can evaporate easily.



DE
GARENIN DER MIKROWELLE

Befolgen Sie nachstehende Hinweise beim garen in
der Mikrowelle: Bevor Sie Lebensmittel mit einer
Schale oder einer Haut (z. B. Apfel, Tomaten,
Kartoffeln, Wirstchen) erhitzen oder kochen, stechen
Sie diese an, damit sie nicht platzen. Schneiden Sie
Lebensmittel in Stlicke gleicher GréRe.

Uberprifen Sie, bevor Sie ein GefaR benutzen, ob
dieses flir die Mikrowelle geeignetiist.

Beim Verarbeiten von Nahrungsmitteln mit geringer
Feuchtigkeit (z. B.: Auftauen von Brot, Zubereiten von
Popcorn, usw.) tritt eine rasche Verdampfung auf.
Somit arbeitet das Gerét im Leerlauf, und die Speise
kann verkohlen. Dieser Umstand kann Schaden am
Gerdt und am Geschirr hervorrufen. Stellen Sie
deshalb nur die allernotwendigste Zeit ein und
Uberwachen Sie den Ablauf.

Es ist nicht méglich, grolke Mengen Ol (Frittieren) im
Mikrowellengerat zu erhitzen.

Nehmen Sie die Fertiggerichte aus deren Verpackung,
denndiese ist nichtimmer hitzebestandig. Befolgen Sie
die vom Hersteller gegebene Anleitung.

Haben Sie mehrere Gefalie, wie zum Beispiel Tassen,
dann ordnen Sie diese gleichm&Rig auf dem Drehteller
an.

VerschlieRen Sie die Plastiktiten nicht mit
Metallklemmen sondern mit Plastikklemmen.
Durchléchern Sie die Tite mehrfach, damit der Dampf
leicht entweichen kann.

Vergewissern Sie sich beim Erwarmen oder Zubereiten
von Lebensmitteln, dass diese eine Mindesttemperatur
von 70 °C erreichen.

Wahrend der Zubereitung kann sich Wasserdampf an
der Glasscheibe der Tur niederschlagen und
gegebenenfalls heruntertropfen. Das ist normal und
kann noch ausgepréagter sein, wenn die
Umgebungstemperatur niedrig ist. Die Sicherheit des
Gerétes wird nicht in Frage gestellt. Wischen Sie nach
Benutzung das Kondenswasser ab.

Wenn Sie Flussigkeiten erhitzen, dann benutzen Sie
Gefalte mit groRen Offnungen, damit der Dampf leicht
entweichen kann.

RU

NPUTOTOBJIJEHWE NWWWLWN B
MUKPOBOJIHOBOU NEYH

Cnepynte HuxecneaywlwmM yKaszaHUsam npu
NPUrOTOBINEHUM NULLM B MUKPOBOSTHOBOW NeYu:
Mpexae 4yem Bbl nogorpeBaeTe MM roToBuTe
NPOAYKTbl C KOXYPOW UNM Koxuuen (S6nokwm,
noMuaopbl, KapTodenb, COCUCKM) MPOKONUTe ee,
4yTOObl NPOAYKTHI HEe nonanacb. HapexsTe NpoayKThl
Ha KYCKW1 OAMHAKOBOW BENNYUHDI.

Mpexage yem Bbl ncnonb3yete cocyn, NpoBepbTe,
NoAxXo4uT NM OH AJ151 MUKPOBOSTHOBOM NEeYM.

Mpu obpaboTke NuULEBLIX NPOAYKTOB C HWU3KOM
BNaXHoOCTbl (pa3amMopaxumBaHue xneba,
NPUroToBrieHMe MNONKOpHa, U T.4.) ucnapeHue
nponcxoamt ovyeHb ObicTpo. Takum obpasom
YyCTPONCTBO paboTaeT Tak, Kak ecrim Obl OHO Obifo
NycTbiM, U MuWa MOXeT obyrnutbcs. ATO MOXeT
npuunHNTL ywepb yctponctsy u nocyge. oatomy
yCTaHOBUTE TONbKO Heobxogummoe BpemMs wu
KOHTPONUpYWTE NPOLIECC NPUTOTOBMNEHUS.

Henb3s HarpeBaTb B MUKPOBOJHOBLIX Mevax bonbLuoe
Konu4ecTBo Macrna (rotToBuTb Bo hpuTiope).

3BnekuTe rotoBble bnroga 13 nx ynakoBku, Tak Kak oHa
He Bcerga apoyctonumBa. Cnegynte WHCTPYKUMSM
npousBoanTEnNs.

Ecnn Bbl nmeeTe HeCKONbKO COCYLOB, Hanpumep,
Yyallek, pa3mecTuTe X paBHOMEPHO MO MOBEPXHOCTU
BpalLlatoLerocs ontoga.

3aKynopbTe NoNMaTUNEeHOBbIE NakeTbl NNAaCTUKOBLIMY,
He MeTannuyeckumu saxumamu. lNpogenaite B
nakeTe HecKONbKO OTBEPCTUiA, YTOObI Map Mor nerko
BbIXOAUTb.

YaocToBepbTECH NPU HAarpeBaHUM NN NPUroTaBneHnN
NpOAYyKTOB, YTO OHW LOCTUINM MUHUMANbHOW
Temnepatypbl 70 °C.

Bo Bpems npurotoBneHuss BOASHOW nap MoOXeT
KOHOEHCUPOBAaTbLCS Ha CTekne ABepubl U cTekaTb No
Hemy. OTO HopmarnbHO U MoXeT 6blTb Boree sApko
BbIPaXXEHO, ECNN OKpy>Katollasa Temnepatypa Hu3Kas.
HapexxHoCTb yCTpONCTBa He CTaBUTCS NMO4 COMHEHME.
BbITpyTe nocne ncnonb3oBaHWs BOAHBIN KOHAEHCAT.

Ecnn Bbl HarpeBaeTe XWOKOCTU, TO WCNOMb3ynTe
cocydbl C LUMPOKMM OTKPbITbIM BEPXOM, 4YTOOLI nap
Nerko Mor cnapsiTbCesi.
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Prepare the foods as per the instructions and keep in
mind the cooking times and power levels indicated in
the tables.

Keep in mind that the figures given are only indicative
and can vary depending on the initial state,
temperature, moisture and type of food. It is advisable
to adjust the times and power levels to each situation.
Depending on the exact characteristics of the food you
may need to increase or shorten the cooking times or
increase or decrease the power levels.

The greater the amount of food, the longer the cooking
time. Keep in mind that:

» Double the quantity = double the time

+ Halfthe quantity = half the time

The lower the temperature of food, the longer the
cooking time.

Foods containing a lot of liquid heat up more quickly.

Cooking will be more uniform if the food is evenly
distributed on the turntable. If you put dense foods on
the outside part of the plate and less dense ones on the
centre of the plate, you can heat up different types of
food simultaneously.

Foods that are covered require less cooking time and
retain their characteristics better. The lids used must let
microwaves pass through and have small holes that
allow steam to escape.
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Bereiten Sie die Nahrungsmittel gemafR Anleitung zu,
und beachten Sie die in den Tabellen angegebenen
Kochzeiten sowie Leistungsstufen.

Bericksichtigen Sie, dass die angefuhrten Werte
lediglich der Orientierung dienen und, in Abh&ngigkeit
vom Ausgangszustand, von der Temperatur,
Feuchtigkeit und Art des Nahrungsmittels, abweichen
kdénnen. Es ist ratsam, die Zeiten und Leistungsstufen
den entsprechenden Gegebenheiten anzupassen. Je
nach Art der Speise ist es notwendig, die
Zubereitungszeiten zu verlangern oder zu verkirzen
bzw. die Leistungsstufe zu erh6hen oder zu verringern.

Je grélRer die Menge der Nahrungsmittel ist, desto
langerist die Zubereitungszeit. Beachten Sie:

* Doppelte Menge = doppelte Zeit

* Halbe Menge = halbe Zeit

Je geringer die Temperatur der Nahrungsmittel ist,
destolangerist die Zubereitungszeit.

Die flussigen Nahrungsmittel erwarmen sich schneller.

Eine gute Verteilung der Lebensmittel auf dem
Drehteller erleichtert die gleichmaRige Zubereitung.
Wenn Sie die kompakteren Nahrungsmittel an den
Rand des Tellers und die weniger kompakten in die
Mitte des Tellers legen, dann kénnen Sie verschiedene
Arten von Lebensmitteln gleichzeitig erhitzen.

Die meisten Lebensmittel sollen bedeckt werden. Sie
behalten dadurch ihre Feuchtigkeit und ihren
Eigengeschmack. Der Deckel muss fur Mikrowellen
durchléssig sein und tber kleine Offnungen verfiigen,
die das Entweichen des Dampfes gestatten.

RU

[oTOBbLTE MPOAYKTLI COrfacHoO coBeTam, obpalanTe
BHMMaHME Ha yKa3aHHble B Tabnuue Bpems
NPUroTOBMAEHMS MULLN U MOLLHOCTb.

YunTbiBalTe, YTO YKa3aHHbIE BEMWUYMHbBI CIyXaT NULLb
OpUEHTUPaMM U MOTYT OTNMYaTbLCS B 3aBUCUMOCTM OT
WCXOAHOIO COCTOSIHUSI, TeMMepaTypbl, BNaXHOCTU U
Buaa npoayktoB. LlenecoobpasHo cornacoBbiBaTb
BPEMSI U MOLLHOCTb K COOTBETCTBYIOLLMM YCroBusIM. B
3aBUCUMOCTU OT BuAa Onwaga HeobxoauMmo
yBeNMYMBaTb BPEMS Ha MPUIrOTOBNEHME UNWU
yMeHblUaTb W, COOTBETCTBEHHO, MOBbIWATL UMK
YMeHbLUAaTb MOLLHOCTb.

Uem Gonblue KONMYecTBO NPOoAYyKTOB, TeM AOrbLUE TPaTUTCS
BpeMeHM Ha npurotoeneHne. Obpatute BHUMaHVE:

*  Konun4yecTtso x 2 =Bpems x 2

» KonunyecTBo x V2 =Bpemsa x /2

Uem MeHblUe Temnepatypa npodykToB, TeM Gonblue
BPEMSI Ha MPUrOTOBEHNE.

YKngkue nuulesble NPOAYKTbI 6bICTpee HarpeBaroTCH.

Xopowee pacnpepeneHne nNpoaykToB Ha
Bpalwiatouwemcs o6noge obrneryaetr paBHOMEpPHOE
npurotoeneHne. Ecnn Bbl pasmewaeTte Gonee
NOTHbIE NPOAYKTbI HA Kpato Taperku, MeHee NnioTHbIe
B cepeavHe Tapernku, To Bbl MoxeTe ogHOBpPeMEHHO
HarpeBaTb pas3nuyHble BUAbl NPOAYKTOB.

MpoaykTbl OOMKHbI ObITb NPUKPLITHI KPbILWKOW. Toraa
OHU COXPaHAKT COYHOCTb M BKyC. Kpbllka gormkHa
OblTb NpPOHULAeMa AN MUKPOBOMH U MMETb
ManeHbKne OTBEPCTUSA 4S5 BbiIxo4a napa.
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SUGGESTIONS FOR COOKING OF
VEGETABLES AND FISH

Food Weight, g Addition of liquids, ml
Lebensmittel Gewicht, g Flussigkeitzugabe, ml
MpoAaykKTbl Bec, r Jdob6aBKa XnaKkocTu, mn
Cauliflower / Broccoli / Mushrooms
Blumenkohl / Brokkoli / Pilze 500/ 300/ 250 100/50/ 25
LiBeTHas kanycTa / 6pokkonu / rpnbbl
Peas & carrots / frozen carrots
Erbsen & Moéhren / tiefgekihlte M&hren 300/ 250 100/ 25
[opoLek 1 MOpKOBb / 3aMOPOXXEHHast MOPKOBb
Potatoes
Kartoffeln 250 25
Kaptodenb
Paprika / Leek
Paprika / Porree 250/ 250 25/50
Manpwvka / nyk nopen
Frozen Brussel sprouts
Rosenkohl, tiefgekuhlt 300 50
3amopokeHHas Gproccenbckas KanycTa
Sauerkraut
Sauerkraut 250 25
KBalueHHas kanycTta
Fish fillets
Fischfilet 500 —
dune pbibbI
Whole fish
Ganzer Fisch 800 —
LlenbHas pbiba
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EMPFEHLUNGEN FUR GEMUSE- UND PEKOMEHOALWW MO NMPUTOTOBNEHUIO

FISCHZUBEREITUNG OBOLLUEW U PbIBbI
Power, W Time, min Standing time, min Suggestions
Leistung, W Zeit, Min Ruhezeit, Min Empfehlungen
MowHocTb, BT Bpems, MmuH | BPems nokos, MuH PekomeHaauumn

Cut into slices. Keep covered. Turn once.

800 9-11/6-8/6-8 2-3/2-3/2-3 In Scheiben schneiden. Zudecken. 1 x wenden.
Hapesatb Ha nomMTukn. 3aKpbIiTb KpbILWKOW. [MepeBepHyTb 1 pas.

Cut into chunks or slices. Keep covered. Turn once.

800 7-9/8-10 2-3/2-3 In Wirfel oder Scheiben schneiden. Zudecken. 1 x wenden.

HapesaTb Ha KyouKu Unmn NIOMTUKK. 3aKpbiTb KPbILLKO.
MepeBepHyTh 1 pas.

Peel and cut into equal sized pieces. Keep covered. Turn once

800 5-7 2.3 Schélen, in gleiche Stiicke schneiden. Abdecken. 1 x wenden

MouncTnTh, Hape3aTb Ha paBHble KyCKU. 3aKpbITb KPbILLKOW.
[MepeBepHyTb 1 pas.

Cut into chunks or slices / Keep covered / Turn once.

800 5-7 /5-7 2-3 In Stiicke oder Scheiben schneiden, zudecken, 1 x wenden.

Hapesatb Ha KyovKM unm NoMTUKn. 3akpbiTb KPbILLKOW.
[MepeBepHyTb 1 pas.

Keep covered. Turn once.
800 6-8 2.3 Zudecken. 1 x wenden.
3akpbITb KpbiLKoW. MepeBepHyTh 1 pas.

Keep covered. Turn once.
800 8-10 2-3 Zudecken. 1 x wenden.
3aKkpbITb KpbiLKoW. MepeBepHyTh 1 pas.

Cook covered over. Turn after half of cooking time.
600 10-12 3 Zugedeckt zubereiten. Nach der Hélfte der Zeit umdrehen.
3aKpbITb KPLILLKOW. [NepeBepHyTb MOCe NCTEYEHNS MOMOBUHBI BPEMEHM.

Cook covered over. Turn after half of cooking time.
800 / 400 2-3/7-9 2.3 Zugedeckt zubereiten. Nach der Halfte der Zeit umdrehen.
3aKpbITb KPLILLKOW. [epeBepHyTb MOCHe NCTEYEHNS MOMOBUHBLI BPEMEHM.
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COOKING WITH THE GRILL

For good results with the grill, use the grating supplied
with the oven.

Fit the grating in such a way that it doesn't come into
contact with the metal surfaces of the oven cavity since
if it does there is a danger of electric arcing which may
damage the oven.

Important points

When the grill is used for the first time there will be some
smoke and a smell coming from the oils used during the
oven’s manufacture.

The oven door’s window becomes very hot when the
grillis working. Keep children away!

When the grill is operating, the cavity walls and the
grating become very hot. You should use oven gloves.

If the grill is used for extended period of time itis normal
to find that the heating elements will switch themselves
offtemporarily due to the safety thermostat.

When food is to be grilled or cooked in containers you
must check that the container in question is suitable for
microwave use.

When the grill is used it is possible that some splashes
of fat may go onto the heating elements and be burnt.
I's normal and doesn’t mean there is any kind of
operating fault.

After you have finished cooking, clean the interior and
the accessories so the cooking remains do not become
encrusted.
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ZUBEREITUNG MIT DEM GRILL

Benutzen Sie den mit dem Gerat mitgelieferten Rost,
um gute Ergebnisse mit dem Grill zu erreichen.

Setzen Sie den Grillrost so ein, dass er die
Metalloberflachen des Nutzraumes nicht berlihrt, da
die Gefahr der Entstehung eines Lichtbogens besteht,
der das Gerat beschadigen kann.

Wichtige Empfehlungen

Beim ersten Einsatz des Grills ist das Auftreten von
etwas Rauch und Geruch festzustellen, das auf den
Gebrauch von Olen wéahrend der Herstellung
zurlickzufihren ist.

Die Glasscheibe der Tur erreicht wahrend des Betriebs
sehrhohe Temperaturen. Halten Sie Kinder fern!

Wahrend der Nutzung des Girills erreichen die Wande
des Innenraumes sehr hohe Temperaturen. Es wird der
Gebrauch von Kiichenhandschuhen empfohlen.

Wird der Grill Gber einen langeren Zeitraum betrieben,
ist es normal, dass die Heizelemente durch das
Sicherheitsthermostat zeitweise ausgeschaltet
werden.

Wenn die Nahrungsmittel in GefaRen gegrillt oder
gegart werden, ist es notwendig, zu Uberpriifen, ob die
GefalRe dazu geeignet sind.

Beim Einsatz des Girills ist es méglich, dass Fettspritzer
an das Heizelement gelangen und verbrannt werden.
Das ist normal und stellt keinerlei Art von
Funktionsstdérung dar.

Reinigen Sie den Innenraum und das Zubehdr nach
jeder Zubereitung, damitder Schmutz nicht verkrustet.

RU
NMPUTOTOBNEHUWUE HATPUNE

McnonbayinTe noctaensiemyto ¢ yCTPOMCTBOM peLUETKY,
YTOObI MONYYNTb XOpOLUNE pe3ynbTaThl.

CrtaBbTe pelleTKy Tak, 4ToObl OHa He kacanachb
MeTannu4yecknx CTEHOK OYXOBKW, Tak Kak ecTb
ONacHOCTb BO3HUKHOBEHUS 3NEKTPUYECKON AYrH,
KOTOpasi MOXeT NOBPeanTb YCTPONCTBO.

BaxHble pekoMeHAaLUKn

I'IpM nepBomMm MUCNOJIb3OBAHUN TPUITA MOXET
BblOENAETbCA HebonbLLOEe KONMMYeCcTBO OblMa 1 3anaxa
B CBA3U cyn0Tpe6neHV|eM Macen npu n3rotoBrneHmnn.

Bo Bpems npurotoBneHWs MUK CTEKNo ABepLlbl
HarpeBaeTcs . He ponyckante neten Kyctpoucry!

Bo Bpems ncnonb3oBaHus rpuns BHYTPEHHWUE CTEHKU
YCTPOMCTBA CUNbHO HarpesalTcd. PekomeHayeTcad
NCNonb30BaHMe KyNIMHAPHbIX PyKaBuL,

Ecnn rpunb nUcnonb3dyeTcd B TeydeHue AONUTEeNbHOro
BpeMeHWN, OoTonunTeribHble 3NieMeHTbl nepunoanyecku
MOTYT OTKNO4aTbCA 3alUUTHBIM TEPMOCTATOM.

Ecnv npoayKTbl rOTOBATCS C UCNOMb30BaHNEM IPUNs B
cocygax, Heobxoanmo MpPoBeEpPSTb, NMOAXOASAT NN OHU
019 9TOrO.

Mpn uncnonb3oBaHUM rpPUNs BO3MOXHO MonagaHue
Kanenb >XuWpa Ha HarpeBaTesibHblA 3NEeMEHT UX
cropaHue. 3To HOpMarsnbHO 1 He NpeacTaBnsieT cobomn
Henonagky.

Ounwante BHYTPEHHKOO Kamepy U npuHannlexHoCTHU

nocrne Kaxaoro npuroToBlieHUA, YTOObI rpAaA3b He
3acbixana.
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Food
Lebensmittel
MpoaykTbl
Fish
Fisch
Pbib6a
Bass
Barsch
OkyHb
Sardines, gurnards
Sardinen, Knurrhdhne
CapavHbl, 6bI4kK
Meat
Fleisch
Msico
Sausages
Wirstchen
Cocucukm
Frozen hamburgers
Hamburger, tiefgekihlt
3amMOopoXXeHHble rambyprepsbl
Spare ribs (approx. 3 cm thick)
Rippchen (etwa 3 cm dick)
PebpblLLiKM (TONLLUNHON NpUMeEPHO 3 cM)
Others
Sonstiges
Mpoyee
Toasts
Toastbrote
TocThl
Toasted sandwiches
Sandwiches Uberbacken
3anevyeHHble COHABUNYMU

Heat up the grill beforehand for 2 minutes. Unless
indicated otherwise, use the grid iron. Place the grid on
a bowl so that the water and the fat can drop.

The times shown are merely indicative and can vary as
a function of the composition and quantity of the food,
as well as the final condition wished for.

Fish and meat taste great if, before grilling, you brush
them with vegetable oil, spices and herbs and leave to
marinate for a few hours. Only add salt after grilling.

Sausages will not burst if you prick them with a fork
before grilling.

After half the grilling time has passed, check on how the
cooking is going and, if necessary, turn the food.

The grill is especially suitable for cooking thin portions
of meat and fish. Thin portions of meat only need to be
turned once, but thicker portions should be turned
severaltimes.
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RU

Quantity
Menge
KonuyectBo

Time, min
Zeit, Min
Bpewms, MuH

Suggestions
Empfehlungen
PekomeHaauunu

8004qg,r 18-24

6-8 pcs, Stk, wr. 15-20

Spread lightly with butter. After half of cooking time turn and
spread with seasoning.
Mit etwas butter einstreichen. Nach der Hélfte der Kochzeit
wenden, mit Gewlrzen bestreuen.
Cnerka HamasaTb MacrnoM. Ha nonosrHe BpeMeHun
NpUroToBNeHUs NepeBepHyTb, [06aBUTL Npunpas.

6-8 pcs, Stk, wr. 22-26

Prick after half cooking time and turn.
Nach der Halfte der Kochzeit durchléchern und wenden.
Ha nonoBuHe BpeMeHM NpUroTOBINEHNS NPOKOMOTb U NEPEeBEPHYTh.

3 pcs, Stk, wr. 18-20

Prick after half cooking time.
Nach der Halfte der Kochzeit durchléchern.
Mocne nonoBMHbI BpEMEHU NPUFOTOBIIEHUSI NMPOKOSOTb.

40049, r 25-30

_Brush with oil. Turn after half of cooking time.
Mit Ol bepinseln. Nach der Haélfte der Kochzeit wenden.
CwmasaTb pacTuT. MacnomM. Ha nonoBuHe roTOBHOCTN NEPEBEPHYTH.

4 pcs, Stk, Wwr.

Watch toasting. Turn.
Das Toasten beaufsichtigen. Wenden.
CneguTb 3a npurotoBrieHvem. [NepeBepHyTb..

2 pcs, Stk, wr.

Watch toasting.
Das Toasten beaufsichtigen.
CJ'Ie,D,I/ITb 3a NpuroToBrneHneMm.

Heizen Sie den Grill 2 Minuten vor. Falls kein
gegenteiliger Hinweis vorliegt, benutzen Sie den
Grillrost. Stellen Sie den Grillrost in eine
Auffangschissel damit das herunter tropfende Wasser
und Fett aufgefangen werden kann

Die angegebenen Zeiten sind lediglich
Orientierungswerte und kdédnnen je nach
Zusammensetzung, Menge und Ausgangzustand der
Speise abweichen.

Fisch und Fleisch erlangen einen optimalen
Geschmack, wenn Sie diese vor dem Grillen mit
Pflanzendl einpinseln, Gewilrze und Krauter
hinzugeben und schliellich einige Stunden lang
marinieren lassen. Salzen Sie erst nach dem Grillen.

Wirstchen platzen nicht, wenn sie vorher mit einer
Gabel angestochen werden.

Beobachten Sie den Kochvorgang nach Ablauf der
Halfte der Zeit, und wenden Sie die Speise.

Der Girill ist besonders dazu geeignet, diinne Stlicke
von Fleisch und Fisch zuzubereiten. Dunne
Fleischstiicke brauchen nur einmal gewendet zu
werden, die dicken mehrere Male.

MpenBapuTenbHO HarpenTe rpunb 2 MUHYThl. Ecnn He
cywiecTtByeT NpOTUBOMNOKA3aHUN, UCNOMNb3yNTe
peweTky. CTaBbTe pelleTky B MOAAOH, 4TobbI Tyaa
Kananu xup 1 soga.

YKkazaHHOe Bpemsa ABNAeTcsa Nullb MPUMepHONn
BEMUYMHON U MOXET OTNMYaTLCH B 3aBUCUMOCTU OT
cocTaBsa, MacChbl 1 UCXOOHOIO COCTOSIHUA Broaa.

Pbiba n msico np|/|o6peTyT onTUManbHbIN BKYC, eCIi1 nx
CcMa3blBaTb nepen npurotoeBreHnem Ha rpune
pacTtuTenbHbIM MacrnomMm, nobaBnTb NPAHOCTU N TPpaBbl N
MapMHOBATb HECKOJIbKO 4acoB. Conute TONBKO MOCNe
NPUroToBNEHNA.

Cocuckn He nonakwTcs, ecnv Ux npeaBapuTenbHO
HaKONOTb BUINKOMN.

JdoxanTecb MCTEYEHUS MONMOBUHbI BPEMEHU U
nepesepHUTE BGMNOa0.

Mpunb 0COGEHHO XOPOLU Ansi MPUrOTOBIIEHUSI TOHKUX

KYCKOB Msica U pblObl. TOHKME KyCKM Msica OOIKHbI
NOBOPaYMBaTbLCSl OAUH Pas, TONCTble — HECKOMbKO pas.

53



54

EN
FUNCTION MICROWAVE + GRILL

This function is ideal for quick cooking and, at the same
time, browning foods. Furthermore, you can also grill
and cook cheese covered food. The microwave and the
grill work simultaneously. The microwave cooks and the
grill toasts.

Before using a dish in the microwave oven make sure
that it is suitable for microwave use. Only use dishes or
containers that are suitable for microwave use.

The dish to be used in the combined function must be
suitable for microwave and grill use.

Keep in mind that the figures given are merely
indicative and can vary as a function of the initial state,
temperature, moisture and type of food.

If the time is not enough to brown the food well, put it
under the grill for another 5 or 10 minutes.

Please follow the standing times and don't forget to turn
the meat pieces.

Unless indicated to the contrary, use the turntable plate
for cooking.

The values given in the tables are valid when the oven
cavity is cold (itis not necessary to pre-heat the oven).
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FUNKTION MIKROWELLE +GRILL

Diese Funktion ist ideal, um Speisen schnell
zuzubereiten und gleichzeitig zu braunen. Aullerdem
kénnen Nahrungsmittel Uberbacken werden.
Mikrowelle und Grill arbeiten gleichzeitig. Die
Mikrowelle gart und der Grill braunt.

Uberpriifen Sie, bevor Sie Geschirr und GefaRe in der
Mikrowelle benutzen, ob diese dafilir geeignet sind.
Verwenden Sie ausschlieRlich mikrowellentaugliches
Geschirr.

Das Geschirr, das fur die kombinierte Funktion
eingesetzt werden soll, muss sowohl fir die Mikrowelle
als auch fur den Grill geeignet sein.

Beachten Sie, dass die angegebenen Zeiten lediglich
Orientierungswerte sind und je nach
Ausgangszustand, Temperatur, Feuchtigkeit und Art
des Nahrungsmittels abweichen kénnen.

Falls die Zeit nicht ausreichend war, um das
Nahrungsmittel entsprechend zu braunen, dann
behandeln Sie es weitere 5 oder 10 min. mit der
Grillfunktion.

Beachten Sie bitte die Ruhezeiten, und wenden Sie die
Fleisch- und Gefllugelstiicke.

Benutzen Sie den Drehteller zur Zubereitung, falls
keine gegenteiligen Hinweise gegeben werden.

Die in den Tabellen angegebenen Werte gelten unter
Berlicksichtigung dessen, dass der Garraum kaltist (es
ist nicht nétig, ihn vorzuheizen).

RU
OYHKUUA MUKPOBOJIHbI + TPUJIb

OaHHasa dyHKuuA ungeanbHa, 4Tobbl GbICTPO
npurotTaenueatb U OAHOBPEMEHHO MOAPYMSIHUBATb
onoga. Kpome Toro nmpodykTbl MOTyT 3anekaTbCs.
MunkpoBonHoBas nNe4db W rpunb padoTatT
ogHoBpemeHHo. CBY neyb rotoBuT, rpunb 3anekaet.

MpoBepbTe, Npexae Yem Bbl ncnonb3yete nocyny B
MWUKPOBOMHOBOW Nneyu, NoAXoAuT nn oHa. MicnonbayinTte
TONbKO Mocyady NPUrogHyt AN MUKPOBOMHOBbLIX
neyven.

Mocyna, koTopas OyaeT NMPUMEHATbCA NpU
KOMOBUHUPYEMOW pyHKLMK, [OMKHA NOAXOANTb KaK Ans
MUKPOBOIHOBOW MeYn, Tak U ANns rpuns.

YuuTbiBanTe, 4TO YKa3aHHbl€ BENTNYUNHbI CIyXaT NLb
OpUeHTnpamMn n MOryT oTrim4aTbCd B 3aBUCUMOCTU OT
MCXOOHOIo COCTOAHUA, TemMmnepartypbl, BIaXHOCTU U
BMaa npoayKToB.

Ecnn BbiGpaHHoe Bpems GbiNo HEAOCTATOYHbIM OIS
NOAPYMSAHMBAHUA NPOAYKTOB HY>XHbIM obpasom,
BKMtoUMTE (PyHKLMIO rpungd Ha S5 nnu 10 MuH.

MoxanyncTta, cobnogante BpemMsa NOKOsS MU
nepeBopavmMBanTe MSACO U NTULLY.

Mcnonb3ynte Bpawatweecda 6nwgo ons
NPUroTOBMEHMS, ECINN HET NPOTMBOMOKa3aHWMN.

YKasaHHble B Tabnuuax BenuyuHbl AaHbl Ucxods w3

TOro, 4TO BHYTPEHHAA KaMepa He Harperta
(npe,qBapMTeano HarpeBaTb €e HET HeOGXO,EI,I/IMOCTI/I).

55



56

EN
OVENWARE

Microwave function

For the use of this function function, keep in mind that
microwaves are reflected by metal surfaces. Glass,
china, clay, plastic, and paper let microwaves pass.

For this reason, metal pans and dishes or containers
with metal parts or decorations cannot be used in the
microwave. Glass ware and clay with metallic
decoration or content (e.g. lead crystal) cannot be used
in microwave ovens.

The ideal materials for use in microwave ovens are
glass, refractory china or clay, or heat resistant plastic.
Very thin, fragile glass or china should only be used for
short period of times (e.g. heating).

Hot food transmits heat to the dishes which can
become very hot. You should, therefore, always use an
ovenglove!

Test of the ovenware

Put the item you want to use in the oven for 20 seconds
at maximum microwave power. After that time, if it is
cold and just slightly warm, it is suitable to use.
However, if it heats up a lot or causes electric arcing itis
not suitable for microwave use.

Microwave + Grill function

In the Microwave + Grill function, the ovenware used
must be suitable for use in both the microwave and the

grill.
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GESCHIRR

Funktion Mikrowelle

Beachten Sie bei der Benutzung dieser Funktion, dass
die Mikrowellen von den metallischen Flachen
reflektiert werden. Glas, Porzellan, Steingut, Plastik
und Papier lassen die Mikrowellen durch.

Deshalb dirfen Metallgeschirr, bzw. Gefalle mit
Metallteilen oder -dekor nicht in der Mikrowelle benutzt
werden. Glas und Steingut mit Metalldekor und -teilen
(z. B., Bleikristall) sind ebenfalls nicht zu verwenden.

Das ideale fur die Zubereitung im Mikrowellengerét ist
feuerfestes Glas, Porzellan oder Steingut sowie
hitzebestdndige Plastik. Sehr feines und
zerbrechliches Glas und Porzellan sollten nur
kurzzeitig verwendet werden, z.B. um etwas zu
erwarmen.

Die heillen Speisen Ubertragen die Warme auf das
Geschirr, das sehr heil¥ werden kann. Benutzen Sie
deshalb immer Kiichenhandschuhe!

Geschirrtest

Stellen Sie bei maximaler Mikrowellenleistung das
Geschirr fur 20 Sekunden in das Geréat. Falls es kalt
bleibt oder nur wenig erwarmt wird, ist es geeignet.
Wenn es sich jedoch sehr erwarmt oder einen
Lichtbogen hervorruft, ist es ungeeignet.

Kombinierte Funktionen

Bei der Funktion Mikrowelle + Grill muss das benutzte
Geschirr sowohl fur die Mikrowelle als auch fur den Grill
geeignet sein.

RU
NOCYOA

PyHKUMA MMKpOBONHLI

O6paTtnute BHMMaHWE NpU WUCMNONb30BAHUN AAHHOM
dYHKUMM, 4TO MUKPOBOMHbI OTpaxarkwTcsa oT
MeTannmyeckux nosepxHocTten. Crtekno, dapdop,
dasHc, nnacTuk n bymara nponyckarT MUKPOBOSTHbI.

MoaToMy mMeTannuyeckas nocyga, cocygbl C
MeTanMYeckMmMmn aneMeHTammn unm EKOPOM He MOoryT
NCNonb3oBaTbCA B MWKPOBONHOBOMW neyvn. CTekno u
dasHC ¢ MeTannMyeckum AEeKOPOM M 3feMeHTaMu
(HanpumMep, XpycTarb) He HY>XHO UCMOJTb30BaTh.

MpoeanbHbl Ans npuUroToBrieHUs B MUKPOBOMHOBBIX
neyax >kaponpoyHoe cTekno, dpapgop mnm dasiHe u
XaponpoyHbln nnactuk. O4yeHb TOHKOE M XpYynKoe
CTEKNO 1 hapdop AOMKHbI MCNOMb30BATLCHA TOMBbKO
KpaTKOBpPEMEHHO, HanpMMep, 455 pa3orpesa.

lopsune 6rnioga nepegatoT Tenno nocyge, KoTopas
MOXET CUMbHO Harpetbcs. Mcnonb3ynte noatomy
BCerga KyXoHHble pykaBuLbl!

TecTnocyabl

lMocTaBbTe Nocyny B YCTPOMCTBO NPU MakCUMarbHON
MolHOCTU Ha 20 cekyHp. Ecnu oHa ocTaetcs
XornogHom unm cnabo HarpeBaeTcsl, OHa MOAXOAWT.
Ecnu oHa cunbHO HarpeBaeTCcs WNW Bbi3blBaAeT
3MNEKTPUYECKYLO Oyry — NOCyAY HemNb3si UCNOMb30BaTh.

KombuHupyemblie oyHKUMM
Mpwn pyHKUMM MUKpoBOsHbI + punb ncnonb3yemas

nocyga [OShKHa NOAXOAUTb Kak A MUKPOBOSTHOBOM
neyu, Tak u ans rpunsi.
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Aluminium containers and foil
Pre-cooked food in aluminium containers or in
aluminium foil can be put in the microwave if the
following aspects are respected:

* keep in mind the manufacturer’s
recommendations written on the packaging,

* the aluminium containers cannot be more than 3
cm high or come in contact with the cavity walls
(minimum distance 3 cm). Any aluminium lid or
top must be removed,

* put the aluminium container directly on top of the
turntable plate. If you use the grid iron, put the
container on a china plate. Never put the
container directly on the grid iron!

+ the cooking time is longer because the
microwaves only enter the food from the top. If
you have any doubts, it is best to use only dishes
suitable for microwave use,

» aluminium foil can be used to reflect microwaves
during the defrosting process. Delicate food,
such as poultry or minced meat, can be protected
from excessive heat by covering.

IMPORTANT!
Aluminium foil can not come into contact with the cavity
walls since this may cause electrical arcing.

Lids
We recommend you to use glass or plastic lids or cling
film since:

+ this will stop excessive evaporation (mainly
during very long cooking times),

» the cooking times are shorter,

» thefood does notbecomedry,

» thearomais preserved.
The lid should have holes or openings so that no
pressure develops. Plastic bags must also be opened.
Baby feeding bottles or jars with baby food and similar

containers can only be heated without their tops / lids
otherwise they can burst.
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AluminiumgefaRe und Aluminiumfolien

Die in AluminiumgefaRBen oder Aluminiumfolie
befindlichen Fertiggerichte kénnen unter Beachtung
folgender Aspekte in die Mikrowelle eingebracht
werden:

» beachten Sie die Empfehlungen des Herstellers
aufder Verpackung,

* AluminiumgefalRe durfen nicht héher als 3 cm
sein und nicht mit den Wanden des Garraumes in
Berlihrung kommen (Mindestabstand 3 cm).
Aluminiumdeckel sind abzunehmen,

» stellen Sie das Aluminiumgefald direkt auf den
Drehteller. Falls Sie den Grillrost verwenden,
stellen Sie das Gefaly auf einen Porzellanteller.
Stellen Sie das GefaR nie direkt auf den Rost!

* die Garzeit ist langer, denn die Mikrowellen
dringen nur von oben in die Speise ein. Nutzen
Sie im Zweifelsfalle nur mikrowellentaugliches
Geschirr,

* Aluminiumfolie kann wé&hrend des
Auftauvorgangs benutzt werden, um die
Mikrowellen zu reflektieren. Empfindliche
Nahrungsmittel, wie Gefliigel bzw. Hackfleisch,
kénnen gegen uUberméfRige Hitze geschitzt
werden.

WICHTIG!

Die Aluminiumfolie darf nicht mit den Wanden des
Nutzraumes in Berlihrung kommen, da diese einen
Lichtbogen hervorrufen kann.

Deckel
Es wird die Benutzung von Deckeln aus Glas, Plastik
oder Klarsichtfolie empfohlen, denn auf diese Art und
Weise:
* wird eine zu starke Verdampfung vermieden
(hauptsachlich bei sehr langen Garzeiten),

» gehtderZubereitungsvorgang schneller,
» werdendie Speisen nicht ausgetrocknet,
» wird dasAromabewahrt.

Die Deckel durfen nicht luftdicht abschlieen, damit
keinerlei Druck entsteht. Plastiktiten missen
gleichermafBen Offnungen haben. Sowohl
Saugflaschen als auch Glaschen mit Babynahrung und
dhnliche Gefalke dirfen nur ohne Deckel erwarmt
werden, dasie platzen kénnen.

RU

AnoMnHMeBbIe KOHTeNHepPbI U chonbra

[oToBbLIE ONtOOa B antOMUHMEBLIX KOHTEMHEpax Wnu
donbre MoryT pasorpeBaTtbCd B MUKPOBOSTHOBOW Neyun
npu cobnoageHUn crneayoLLnX acnekToB:

« cregynTe pekomeHaauusim npou3BoOAUTENS Ha
yrnakoBke,

* antoMuHVEBbIE KOHTEMHEPbl HEe AOMKHbl ObiTb
Bblle 3 CM 1 He AOMKHbI KacaTbCa BHYTPEHHMX
CTEHOK YCTpOMCTBa (MMHUMAarbHOE paccTosHue
3 cm). ANIOMUHNEBBIE KPbILLKW HY>KHO CHUMATb,

* CTaBbTe alllOMMHWEBLIN KOHTEWHEP Ha
Bpallatoleecs 6nogo. Ecnn Bel ucnonbsyete
peLleTky, cTaBbTe KOHTeNHep Ha drapdopoByHO
Tapenky. Hukorpa He cTtaBbTe cocyn
HenocpeacTBEHHO Ha peLueTKy!

* Bpems NPUroTOBMNEHUS YBENUYMBAETCS, TaK Kak
MWKPOBOSHbI NPOHUKAT B 6N0A0 TOMNbKO
cBepxy. Ecnn Bbl cCOMHeBaeTecCb, WUCMNONb3ynTe
nocyay, NPUroAHy ANnst MUKPOBOMHOBbIX NeYen,

* anomMuHueBas pornbra MOXeT UCMNOoMb30BaTbCS
BO BpeEMsi pasmMopaXumBaHus, 4TOObl OoTpaXkaTb
MUKPOBOJIHbI. Takme genukaTtHble NpoayKThl, Kak
AOMalHAA nTuua U MACHOW dapll, MoryT
3awmwatbcs Gponbron oT U3OBLITOYHOM
Temnepatypbl.

BAXHO!

AnoMunHneBas donbra He [OMXHa KacaTbCs
BHYTPEHHUX CTEHOK YCTPOWCTBA, TaK Kak 3TO MOXeT
BbI3blBaTb ANIEKTPUYECKYIO OYTY.

Kpbiwkn
KpblILwKkKn 13 cTekna, nnacTuka unm npo3padHomn NieHKn
peKkoMeHAYyeTCA UCMONb30BaTb NOCKOMbKY:

* npepoTBpawaeTcs CAUWKOM CUMbHOE
ncnapeHve (B 0COBEHHOCTU Npu ANUTESNbHOM
NPUroToBreHuUm),

* MpoLuecc NpPUroToBNeHMsi NpomcxoauT buicTpee,

» Onoga He Nepechkixator,

* COXpaHsieTCs apomar.
KpbiLlwKku He cnegyeT 3akpbiBaTb repMETUYHO, YTOObI HEe
BO3HMKaro n3bbITodHoe aasneHue. MNonMatuneHoBble
nakeTbl AOMMKHbI ObITb Takke OTKPbITbl. EMkOCTM C
AETCKUM MUTaHMEM W MOXOXUe cocyabl MOTyT

HarpeBaTbCA TOJIbKO 6es KPbILWKK, TaK Kak OHU MOryT
JTIONHYTb.
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CAREANDATTENDANCE

CLEANING

Attention! Before the cleaning, ensure that the
plugis notinthe socket.

After using the appliance, let it cool off. Do not clean the
appliance with abrasive cleaning products, scourers
that will scratch the surface or sharp objects.

Outer surface

Normally you just need to clean the oven with a damp
cloth. If it is very dirty, add a few drops of dishwashing
liquid to the cleaning water. Afterwards, wipe the oven
with a dry cloth. Make sure water does not enter the
microwave ventilation holes.

Immediately remove lime, fat, starch or egg white
stains. Corrosion can occur under these stains.
Do not let any water getinside the oven.

Inside:

After each use, clean the inside walls with a damp cloth.
Make sure water does not enter the microwave
ventilation holes.

If it has been some time since the last cleaning and the
cavity of the microwave oven is dirty, put a glass of
water on the tray and connect the microwave at
maximum power for 4 minutes. The steam that is
released will soften the dirt, which will be easy to clean
with a soft cloth.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt etc.).

The appliance should not be cleaned with steam
cleaning machines. The steam may reach the charged
parts and cause a short circuit.

The most soiled stainless steel surfaces may be
cleaned using a non-abrasive cleaning product. Then
they should be rinsed with hot water and dried well.

Unpleasant odours (e.g. after cooking fish) can be
eliminated easily. Put afew drops of lemon juice in a cup
with water. Put a spoonful of coffee in the cup to avoid
the water boiling over. Heat the water for 2 to 3 minutes
at maximum microwave power.
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PFLEGE UND WARTUNG

REINIGUNG

RU
OBCITYXUBAHUE N YXOA

OYUCTKA

Achtung! Bevor Sie das Geréat reinigen,
vergewissen Sie sich, dass der Stecker aus der
Steckdose herausgezogen ist.

BHumaHue! lNepen ouncTtkon ycTponcTBa
ybeauTech, Y4TO LUTEKEP U3BMEYEH N3 PO3ETKM.

Nach dem Betrieb das Gerat auskihlen lassen. Zum
Reinigen des Geréates kein scheuerndes Putzmittel,
kratzende Topfreiniger oder spitze Gegenstadnde
verwenden.

AuBenflachen:

Es reicht, das Gerat mit einem feuchten Lappen zu
reinigen. Geben Sie, falls es sehr verschmutzt sein
sollte, einige Tropfen Geschirrspulmittel ins
Waschwasser. Wischen Sie danach das Gerat mit
einem trockenen Lappen ab. Vermeiden Sie das
Eindringen von Wasser ins Gerateinnere.

Entfernen Sie Kalk-, Fett-, Starke- und Eisweil3¢flecken
umgehend. Unter diesen Flecken kann es zur
Korrosion kommen.

Garraum:

Reinigen Sie die Innenwénde nach jedem Gebrauch
mit einem feuchten Wischtuch. Vermeiden Sie das
Eindringen von Wasser ins Gerateinnere.

Sollte seit der letzten Reinigung bereits eine geraume
Zeit verstrichen und die Geréateinnenflachen
verschmutzt sein, stellen Sie ein Glas Wasser auf das
Backblech und lassen das Mikrowellengerat 4 min.
lang auf Hoéchststufe laufen. Der freigesetzte Dampf
weicht die Verschmutzungen auf, die anschlielRend mit
einem weichen Tuch entfernt werden kénnen.

Zum Reinigen dirfen auf keinen Fall sauren oder
alkalischen Substanzen (Zitronensaft, Essig, Salz,
USW.).

Das Gerat darf nicht mit einem HeiRdampf- oder
Dampfstrahlreiniger gereinigt werden. Der Dampf kann
an Spannungsfihrende Teile des Mikrowellengerates
gelangen und einen Kurzschluss ausldsen.

Starkere Verschmutzungen der Edelstahlflachen
kénnen mit einem Edelstahlputzmittel entfernt werden.
Anschliellend sollte jedoch grindlich mit warmem
Wasser nachgewischt und trockengerieben werden.

Unangenehme Gerliche (z. B., nach der Zubereitung
von Fisch) kénnen mit Leichtigkeit beseitigt werden.
Geben Sie einige Tropfen Zitronensaft oder Essig in
eine Tasse Wasser. Erhitzen Sie das Wasser 2 bis 3
Minuten lang bei maximaller Leistung der Mikrowelle.

NMocne paboTbl ganTe yCTPOMUCTBY OCTbITb. [ns
OYMCTKN YCTPOWCTBA HEe MPUMEHSANTE abpasuBHbIX
CpeacTB MY OCTPbIX MPEeaMETOB.

BHelIHAA NOBEpPXHOCTb

[locTaToyHO ouMLWaTb YCTPOMCTBO BMAXXHOW TKaHbLIO.
[ob6aBbTe, ecnu 3arps3HeHMe O04YeHb CUnbHoOe,
HECKONbKO Kanenb Cpeactsa ANs MbiTbsl Nocydbl B
Boay. BeiTpute nocne aTtoro yCcTpOWCTBO CyXOW
Tpankon. N3bernte NPOHUKHOBEHUS BOAObl BO
BHYTPEHHWNE YaCcTWN YCTPOMCTBA.

HemenneHHo yaansinte HaneT U3BeCTH, XXUp, Kpaxman
1 naTHa Genka. Mog 3TUM NATHOM MOXET BO3HUKHYTb
KOppOo3us.

BHyTpeHHss Kamepa

OuuLarite BHYTPEHHIOK KaMepy NOCne Kaxaoro Lukna
paboTbl BaXXHOW TKaHb. N3berarite NpOHMKHOBEHMS
BOAbI BO BHYTPEHHME YacTu yCTPONCTBA.

Ecnn BHYTpeHHsA KamMepa YCTPOWCTBaA CUMbLHO
3arpsisHMnacb M JaBHO He oyuuanacb, NocTaBbTe
cocyq CBOAOM Ha BpaLiatolleecs 6mo40 1 BKUUTE
MMWKPOBOJSTHOBYIO NeYb Mpyu MakCUMaribHON MOLLHOCTU
Ha 4 MWHYTbl. Bo3Hukawwmm nap pasmgaryaeTr
3arpsAsHeHne, KOTopoe Ierko MOXET OblTb BbITEPTO
MSITKOM TKaHbHO.

He npumeHanTte Ang YUCTKM KUCNOTO- UNNU
Lenoyecogepxalumx BeLlecTB (COK NMMOHaA, YKCYC,
conbuT.a.).

He wncnonb3yinTe yCTPONCTBA YUCTKM BbICOKUM
AasneHneMm unu napom. lap MoxeT ocecTb Ha
ToKkonpoBoAdwWwmMe getann U Bbl3BaTb KOPOTKOE
3aMblkaHue.

CunbHble 3arps3HeHNst NOBEPXHOCTEN U3 HEPXKaBEHOLLEN
cTanu MoryT ObITb yaaneHbl CPeacTBOM AN OYUCTKM
HepxaBetowen ctanu. lNocne atoro cregyetr CMbITb
YUCTSILLIEE CPEACTBO TEMOM BOAOW U BbICYLLNTb.

HenpuaTHble 3anaxu (Hanpumep, nocne
NPUroToBrieHnsa pbibbl) MOTYyT C NErkocTbio
yCcTpaHaTbes. [lobaBbTe HECKOMbLKO Kanesnb MMMOHHOIO
COKa MK yKcyca B YallKy BoAbl. HarpenTe Bogy o1 2 10
3 MMHYT NpuM MaKCMManbHOMW MOLWHOCTMU
MUKPOBOJSTHOBOW Meyu.
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Accessories
Clean accessories after each use. If they are very dirty,
steep them first and then use a brush and a sponge.
The accessories may be washed in the dishwasher.
Ensure that the rotating plate and respective base are
always clean.

Door, door-hinges and front of the appliance:

These parts must always be clean, especially the
contact surfaces between the door and the front of the
appliance, so thatthere are no leaks.

To clean, use a neutral detergent and lukewarm water.
Dry with a soft cloth.

Mica cover

Always keep the mica cover 1 clean. Food remaining in
the cover may deform it or produce sparks if they go on
fire. Therefore, the cover should be cleaned on a
regular basis, but abrasive cleaning products or sharp
objects should not be used. Do not remove the cover, to
avoid any risk.

ALTERNATEINSPECTION

Besides the current maintenance the useris dutybound
to the following actions:

e alternate check and maintenance of oven
elements and assemblies,

» let the oven be checked by the customer service
after expiration of the warranty once in two years,

¢ abolishment of noticed errors,

Note! All installing and maintenance actions mentioned
on the top as well as reparations are to be
accomplished by a authorized installer.

IMPORTANT!!!

The user is responsible for the irreproachable condition
and professional use of the unit. If the customer service
is called because of an operating mistake, the visit is
liable to pay costs in the warranty, too.

Damages, which are caused through not following this
instruction are not approved.
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Zubehor

Zubehorteile nach jeder Benutzung reinigen. Bei
starker Verschmutzung empfiehlt sich ein Einweichen
in Spllwasser und anschlieBende Reinigung mit
Birste und Schwamm. Die Zubehoérteile sind
Spllmaschinengeeignet. Achten Sie darauf, dass der
Drehteller und der Rollenring immer sauber sind.

Tiir, Tiirscharniere und Geratvorderseite

Diese Teile miissen immer sauber sein, besonders die
Kontaktflachen zwischen der Tir und der
Geratevorderseite, damit die Abdichtung des Gerates
gewahrleistet ist.

Benutzen Sie eine lauwarme Spulmittellauge und ein
weiches Tuch zum Trocknen.

Mikrowellenverteiler-Abdeckung

Die Mikrowellenverteiler-Abdeckung 1 musst immer
sauber gehalten werden. Speisereste an der
Abdeckung kdénnen durch Verbrennung zu einer
Verformung fuhren oder Funken ausldsen. Bitte
deshalb die Abdeckung regelmé&Rig reinigen, jedoch
nicht mit scheuernden Putzmitteln oder spitzen
Gegenstanden behandeln. Die Abdeckung nicht
abnehmen, um Gefahrdungen zu vermeiden.

PERIODISCHE BESICHTIGUNG

AulBer den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tétigkeiten verpflichtet:

+ periodische Uberprifung und Wartung von
Geratelementen und Baugruppen,

» nach Ablauf der Garantieperiode alle zwei Jahre
das Gerat vom Kundendienst durchsehen
lassen,

» Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Bemerkung! Alle oben angefiihrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen missen durch
eine Kundendienststelle oder einen autorisierten
Installateur durchgefthrt werden.

WICHTIG I

Der Benutzer ist fir den einwandfreien Zustand des
Geréats und die fachgerechte Benutzung
verantwortlich. Wenn der Kundendienst wegen eines
Bedienfehlers gerufen wird, ist der Besuch auch
wahrend der Garantiezeit kostenpflichtig.

Schéaden, die durch Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung verursacht wurden, werden nicht
anerkannt.

RU

MpuHagnexHocTn

MpuHagnexHocTn cnegyeT oynwatb MOCcne Kaxaoro
umkna pabotbl. CunbHble 3arpsi3HeHUs cneayeTt
pa3MsArYnT BOAOW, 3aTEM OYUCTUTL LLIETKOWM U ryOKONM.
MpuHaAANEeXHOCTU MOXHO MbITb B MOCYJOMOEYHOW
MawuHe. Bpawatoweeca 6nogo U KonbLo MO4 HUM
OOMKHbI MOCTOSIHHO COAEPXaTbCs B YACTOTE.

OBepua, neTnu n nepenHaAsa NOBEpPXHOCTb

3TV pertanu AOOMXKHblI MOCTOAHHO ObITb YUCTbIMYU,
ocobeHHO nnouwiagb KOHTaKTa Mexay Asepuen u
nepeaHeln NMOBEPXHOCTbI ANs cobnaeHus
repMeTUYHOCTMW.

Mcnonb3ayiiTe TENNbIN pacTBOp YNCTALLENO CpeacTea U
MSITKYH0 TKaHb [N NPOCYLUMBaHUS.

MokpbITHe BONHOBOAA

3awuTtHaa nnactuHka BonHoBoaa 1 gomkHa OblTb
Bcerga ymcton. OcTaTkvM MumM Ha NIacTUHKE MOTyT
NpUBOAMUTL K AeopMaLnio NN BO3HUKHOBEHUIO UCKP.
MoaTtomy, noxanymncrta, Bcerga odnLianTe MnacTUHKY,
ogHako 6e3 npuMeHeHusi abpasuBHbLIX CPEACTB UNn
OCTpbIX npeameToB. He OEMOHTUMPYMTE MNNACTUHKY,
YTOObI N36EXXaTb BO3MOXXHbIX ONMACHOCTEN.

NEPUOAMYECKUN OCMOTP

Kpome onepaunin cBA3aHHbIX C TEKYLIUM yXO[OM,
nornb3oBaTernb 00s3aH:

* NPOU3BOANTbL MepuoanyvYeckne NpoBeEpPKU
NCNPaBHOCTN OpPraHoOB ynpasneHus n paboumx
y3I10B YCTPOUCTBA,

* OCfie UCTEYEHUsI CpoKa rapaHTuu, oauH pas B
ABa roga, nNopy4yuTb CEPBUCHOMY LEHTPY
nposefeHne TEXHNYECKOro ocMoTpa,

* YCTpaHsTb OGHaPY>XEHHbIE HEUCMPABHOCTMW.

NMpumeyaHune! Bce peMOHTH M onepauuun no
perynupoBke, AOMKHbl MPOU3BOAUTLCA CEPBUCHBIM
LEHTPOM MNKU MOHTEpPOM, obnagawwmm
COOTBETCTBYOLLEN KBanuduKaumen.

BAXHO!!!

Monb3oBaTtenb oTBevaeT 3a 6e3ynpedyHoe CoCcToaAHME
npubopa n npasBunbHoe obcnyxuBaHue. Ecnu no
NPUYNHE HenpaBWibHOTO 0BCNYKMBaHUSA Bbi3blBAETCSA
cnyx6a CepBucHoro LleHTpa, BbI30B nnaTHbIN, gaxe
npw ewe OENCTBYHOLLEN rapaHTUN.

Monomkwu, KOTOpbl€e Bbl3BaHbI HeCO6J'II'0,EI,eHV|eM
HacTosLwen MHCprKLl,I/II/I, He NPU3HaKTCA.
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WHATTODO,IF?

You do not need to contact Technical Assistance to
resolve the following questions.

Nothing happens when | press the keys.
Checkif:
» TheChild Lockis active.

The oven does not work. Checkif:
» whetherthe plugis correctly fitted in the socket,

» whetherthe oven's poweris switched on,

» whether the door is completely closed. The door
should close with an audible click,

» whether there are any foreign bodies between the
door and the cavity front.

When the oven is operating | can hear some strange
noises. Check if:
» whether there is any electrical arcing inside the
oven caused by foreign metallic objects,

» whetherthe ovenware is touching the oven walls,

» whether there are any loose items of cutlery or
cooking tools inside the oven.

The food doesn't heat up or heats very slowly!
Checkif:
» whether you have inadvertently used metal
ovenware,
» whether you have selected the correct operating
times and power level,
» whether the food you have putinside the ovenis a
larger amount or colder than you usually putin.

The food is too hot, dried out or burnt.
Checkif:
» whether you selected the correct operating time
and power level.

The oven switches on but the interior light does not go
on.

If all the functions work properly it is probable that the
lamp has blown. You can keep on using the oven.
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WAS IST, WENN?

Folgende Probleme kdénnen behoben werden, ohne
den Kundendienst zu benachrichtigen.

Es geschieht nichts, wenn die Tasten gedrtickt werden.
Uberprifen, ob:
» die Kindersiecherung aktiviertist.

Das Gerat funktioniert nicht. Uberpriifen Sie, ob:

« der Stecker richtig an die Steckdose
angeschlossenist,

« der Stromversorgungskreis des Gerétes
eingeschaltetist,

« die Tur ganz geschlossen ist. Die Tur muss
horbar einrasten,

* Fremdkoérper zwischen Tar und Frontseite des
Innenraumes vorhanden sind.

Wahrend des Betriebs sind eigenartige Gerdusche zu
héren. Uberpriifen, ob:

* Lichtbégen im Inneren des Gerates auftreten,
welche durch metallische Fremdkérper
hervorgerufen werden,

» das Geschirr mit den Wanden des Gerates
Beriihrung hat,

* im Gerateinneren lose Spielle oder Loffel
vorhanden sind.

Die Nahrungsmittel werden nicht heil® oder werden
sehrlangsam heilk. Uberpriifen, ob:
» Sie aus Unachtsamkeit Metallgeschirr benutzt
haben,
+ Sie eine geeignete Betriebsdauer bzw.
Leistungsstufe gewahlt haben,
« Sie eine grélere oder kéaltere
Nahrungsmittelmenge als gewdhnlich in das
Innere des Gerates getan haben.

Das Nahrungsmittel ist UbermaRig heil3, ausgetrocknet
oder verbrannt. Uberpriifen, ob:
« Sie eine geeignete Betriebsdauer bzw.
Leistungsstufe gewahlt haben.

Das Gerat funktioniert, die Innenbeleuchtung geht aber
nichtan.

Falls alle Funktionen richtig ablaufen, ist
wahrscheinlich die Lampe durchgebrannt. Sie kénnen
das Gerat weiterhin benutzen.

RU
UYTO AENATb, ECIN?

Cnepywowme npobrnembl MOryT ycTpaHsaTbca 6e3
YBEAOMITEHUSI CEPBUCHOM CITYXObI.

Huyero He npoucxoauT BO BPEMS HAXaTus Ha KHOMKM.
[MpoBeperte:
* He aKTMBMpoOBaHa nv BnokupoBka oT AeTemn.

YCTpPONCTBO He hyHKUMOHUPYET. [poBepkTe:
* MpaBWIbHO SN NOAKMNIOYEH LUTEKEP B PO3ETKY,

*  BKITHOYEH NN NPEAOXPaAHNTENb SMEKTPOCHAKEHNS
YCTPONCTBA,

* MNNOTHO Nu 3akpbiTa ABepua. [ormkeH ObITb
ChbILLEH 3BYK 3aKpbIBaHUS,

* HEeT NN MHOPOAHbIX Ten Mexay ABepuen u
BHYTPEHHEN KaMepPOoW.

Bo Bpemsi paboTbl CriblLHbI WyMbI. [poBepbTe:

* He BO3HMKAET N1 BHYTPM YyCTpPOWCTBA
anekTpuyeckas ayra, BbldbiBaeMasi TOCTOPOHHUMU
MeTanM4eckumMmm Tenamu,

* He KacaeTcd NnuM nocyga BHYTPEHHUX CTEHOK
YCTPOWCTBA,

* HET 1N BO BHYTPEHHEN KaMepe LaMnypoB unu
noXxex.

MuweBble NpOoAYKTbl He HarpeBakTCa UNU
HarpeBaloTCcs oMeHb MeaneHHo. MposepkTe:
* He Mcnonb3oBanu N1 Bbl No HeBHUMATENbHOCTU
MeTannmMyeckyo nocyay,
« BblOpanu nn Bbl HyXXHble NPOAOIMKUTENBHOCTb
3KCnyaTaumum v MOLLLHOCTb,
* He nocTtaBunuM N Bbl CAUWKOM MHOro wnu
CIULLKOM XOroAHble MPOAYKTbl BO BHYTPEHHIOH
Kamepy.

MuweBble NPoAyKTbl CIMLIKOM ropsyve, nepecoxnm
unu nogropenu. NposeperTe:
* Bblbpanu N Bbl HyXHble NPOAOCIMKUTENBHOCTb
SKCnnyatauum n MOLLHOCTb.

YCTpONCTBO (PYHKLMOHUPYET, OAHAKO, BHYTPEHHee
ocBeLlleHne He paboTaeT.

Ecnn Bce yHKUMM BbLINOMHAKTCA MPaBUSIbHO,
BO3MOXHO, neperopena namna. Bbl mMoxeTte
ncnonb3oBaTh YCTPOWCTBO Aarnee.
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RESPECT FORTHE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has been
printed on chlorine free bleached paper or recycled
paper to show respect for the environment.

The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is ecological
and can be re-used orrecycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic and
industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with your
appliance in an environmentally friendly way.

Recycling in this way saves on resources and cuts
down onwaste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging indicates
that this product may not be treated as household
waste. Instead it shall be handed over to the applicable
collection point for the recycling of electrical and
electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly, you
will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling
of this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where
you purchased the product.



DE
UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation dieses Gerats auf chlorfrei gebleichtes
oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf deren
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt; sie kann gesammelt
oder recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur Reduzierung
des Rohstoffverbrauchs und des Volumens von
Industrie- und Hausmll beigetragen.

Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung mdglichst
umweltgerecht.

Das Ruickfiihren der Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das
Mullaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung
weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als
normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an
einem Sammelpunkt fir das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geraten abgegeben
werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schiitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit
Ihrer Mitmenschen. Umwelt und Gesundheit werden
durch falsches Entsorgen geféhrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von lhrem Rathaus, lhrer
Miullabfuhr oder dem Geschaft, in dem Sie das Produkt
gekauft haben.

RU
OXPAHA OKPYXAIOLWEW CPEQbI

B kauecTBe BKknaga B 0xpaHy OKpy)xatoLen cpeabl, BCs
OOKYMEHTaLMsA K 3TOMY YCTPOMCTBY Oblna Hane4yataHa
Ha oTOeneHHOW, He cofepallen xmopa WM Ha
NPUrogHOM KO BTOPMYHON NepepaboTke bymare.

W npn n3rotoBneHnn ynakoBku Obin caenaH akueHT Ha
cobrirogeHne HOpM MO OXpaHe OoKpyXarLen cpeabl.
OHa Takke MoOXeT ObiTb BTOPUYHO nNepepaboTaHa,
NOCKONbKY M3roToBneHa 13 6e3BpeaHbIX ANSA
OKpy>KatoLLien cpeabl MaTepranos.

Bo3amoxxHOCTbL NepepaboTkM yNakoBOYHOro Matepuana
3HAUMTENbHO CHMXAET Kak noTpebrneHne npupoaHo-
CblpbE€BbIX pecypcoB, Tak U obpasoBaHue
MPOMbILLIIEHHOIO U GbITOBOrO Mycopa.

YTunusaums ynakoBku

YTunusnpynte ynakoBky No BO3MOXHOCTM Gonee
3KOIOrMYHo.

BtopuuHas nepepaboTka MaTepuanoB Ansl yNakoBKU
SKOHOMMWT CbIpbe N YMEHbLLAET KONM4ecTBO Mycopa.

YTunusaumsa crapbix npuéopos

Takoi cumBON Ha NpoayKTe UNKU ero ynakoBke
yKasblBaeT Ha TO, YTO 3TOT MPOAYKT, MO Mpuxody B
HEero4HoOCTb, Henb3s paccMaTpuBaTb Kak OObIYHbIA
[AOMaLLHMIA Mycop, ero crneayeT caaTb B NyHKT cbopa
SMNEKTPUYECKUX W 3MEKTPOHHbIX YCTPOWCTB, ONS MX
BTOPWUYHOMN NepepaboTKu.

Bawwum B3HOCOM B MpPaBWUIIbHYHO YTUIM3aUUIO 3TOrO
npoaykta Bbl 3awumuiaete OKpyxawLwyio cpeny u
3gopoBbe Bawwnx 6nusknx. HenpaBunbHas
yTunmsaumsa yrpoxaeTt oKkpyxawlwen cpege u
300pOBbLIO.

[anbHenine cBedeHWs O BTOPUMYHOM NepepaboTke
3TOro npoaykta Bbl MoxeTe nonyynuTb B rOpOLCKOM
agMuHucTpauumn, cnyxbe BbiBO3a Mycopa uinu B
MarasuHe, B KOTOPOM Bbl Kynunu aToT NpoayKT.
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GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

9.

Die Garantie fiir das einwandfreie Funktionieren des Gerats ist fir die Dauer von 24 Monaten glltig, gerechnet von dem
Tag des Kaufs (es ist jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfiihren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion, Montage, defektes Material und
Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur fur diejenige Produkte giiltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschlief3lich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungultig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits,- Materialkosten und bei Bedarf wie auch unter Berlicksichtigung
der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustidndigen Kundendienstelle zu Hause bei dem
Verbraucher oder in einer Werkstatt durchgefuhrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fiir notwendig
betrachtet.

Alle Mangelanspriiche werden von der zustandigen Kundendienststelle nur nach einer entsprechenden Qualitatsprifung
des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

Der Umtausch des Geréts wird im Laufe der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefiihrt, wenn die Reparatur geman
Expertengutachten nicht méglich ist oder das Gerat nach der Durchfihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

Bei unnétiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir fir unsere Dienstleistung tbliche
Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerétes nichts zu tun haben. Bitte nehmen Sie
vorerst Kontakt mit dem zustandigen Service-Center auf.

Die Installation des Geréts soll nur von den qualifizieren Fachpersonen durchgefiihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierflir zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Gerats wird nur von dem Verkaufer durchgefihrt.

10.Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts Anderes gesetzlich angeordnet und

in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschadigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oder wenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder gedndert wurde.

Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

Stérungen, die unabh&ngig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,
Naturphanomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw.

Glas- und Keramikoberflachen sowie AulRenelemente aus Plastik im Falle, wenn der Fehler durch Verschulden des
Benutzers aufgetreten ist, nach der Unterzeichnung des Abnahmeprotokolls vom Verbraucher.

Kratzer, Risse und dhnliche auRRere mechanische Beschadigungen, die wéhrend der Nutzung entstanden sind.

Solche Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héher ist nach Artihrer Nutzung oder welche
als Folge des Normalverschleiles entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), solche wie: Lampen, Filter 0.a., die von
Hand bewegten Kunststoffteile.

Solche Arten von Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt
sind.

Sowie aus anderen Griinden, die durch Verschulden des Kaufers entstanden und nicht auf den Hersteller zurlickzuflihren
sind —die kdnnen ausschliellich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell gefdhrlich.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgemaRen Gebrauch, die fehlerhafte Installation, Betrieb, Verwendung oder
Wartung entstanden sind.
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WARRANTY CONDITIONS FOR HOME APPLIANCES

1. The warranty for a broken partis valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

9.

. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer fault, such as but not limited to: inappropriate

design, installation by technician, defective materials.

This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential, or
household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of purchase of the
products.

Repairs that qualify under this warranty guarantee are completely free including the cost of labour, and materials,
transportation is determined by the relevant Kaiser servicing centre.

Any questions or queries on the quality of the product will be assessed only after our servicing company checks the
product. Any conclusions will only be reached based on the outcome of a servicing report.

The product will only be exchanged within the warranty period in the situation that the servicing expert concludes that the
product cannot be repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge for our service the usual time consumption
and transportation fees. Before you contact our customer service, please check whether it's a defect or error of a product or
or mistake of maintenance. Please take the time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no entitiement to the grant of a guarantee.

Only the distributor selling the products has the right to exchange the defected product for a new one.

10.Liability under this warranty is limited to, unless otherwise specified by law is all referred to these above obligations.

WARRANTY NOT VALID WHEN:

1.

In the event of our products being damaged or experiencing some kind of fault from transport damage, due to incorrect
installation by other than trained Kaiser technician or taking improper care of the products, connecting to the wrong power
supply, the use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for
operational use or if the product has been repaired or modified or installed by the customer and changed or removed the
serial number will not qualify for the warranty conditions.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

3. Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external
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events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not comply with the warranty
conditions.

Ifthe glass or the ceramic glass on a product is broken or defected after installation, the customer will be held liable.
Any damage scratches, cracks, and external mechanical faults caused during the operation by the customer.

The damage of certain parts being caused by normal wear and tear such as (lamps, filters, etc.).

Other external factors causing damage such as adjusting the products and cleaning.

Any other damage caused by the fault of the user and which is not linked to faults caused by the manufacturer will not
comply with the warranty agreement.

The unearthed devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have caused by improper use, the
incorrectinstallation, operation, application or maintenance.
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CONDITIONS DE GARANTIE POUR LES APPAREILS ELECTROMENAGERS

1.

9.

La garantie pour le bon fonctionnement de I'appareil est valable pour une période de 24 mois a compter de la date d'achat
(la facture et la preuve d'achat avec la date d'achat et / ou de livraison doivent étre présentées). S'il n'est pas présent, la
réparation est susceptible de payer.

Le fabricant effectuera la réparation gratuitement si les défauts de I'usine sont détectés pendant la période de garantie (par
exemple, pas de conception raisonnable, I'assemblage, le matériel défectueux et la fabrication).

La garantie correspondante n'est valable que pour les produits qui ne sont pas utilisés a des fins commerciales mais
uniqguement a des fins privées. Sinon, la garantie devient nulle.

La réparation doit étre effectuée gratuitement (notamment main-d'ceuvre, - frais de matériel et, si nécessaire et compte
tenu de la législation applicable - frais de transport) par le service aprés-vente compétent au consommateur ou dans un
atelier sile centre de service estime qu'une telle action est nécessaire.

Toute réclamation pour vices doit étre examinée par le service aprés-vente compétent uniquement aprés un contrble de
qualité correspondant du produit et aprés la préparation d'un rapport.

Le remplacement de I'appareil ne sera effectué que pendant la période de garantie si, selon les rapports d'experts, la
réparation n'est pas possible ou sil'appareil continue a présenter des défauts aprés que 3 réparations ont été effectuées.

En cas d'utilisation inutile ou injustifiée du service client, nous facturons pour notre service les frais habituels de temps et
de distance. Avant de demander le service, vérifiez s'il ne s'agit pas d'une opération défectueuse ou d'une cause quin'a
rien a voir avec lafonction de I'appareil. Veuillez contacter le centre de service responsable pour le moment.

L'installation de I'appareil ne doit étre effectuée que par des spécialistes qualifiés. Le client est obligé de fournir une preuve
de cela. Sinon, il n'y a pas de droit a I'octroi d'une garantie.

L'échange de I'appareil est uniquement effectué par le vendeur.

10.La responsabilité a I'égard de cette garantie est limitée, sauf disposition contraire prévue par la loi et spécifiée dans les

obligations de garantie ci-dessus.

GARANTIE N'EST PAS VALIDE LORSQUE:

1.

Produits dont les défauts et les défauts ont été causés par: des dommages de transport; mauvaise installation; entretien
négligent ou mauvais soin; Connexion a une tension incorrecte Utilisation d'agents de nettoyage et de lavage non
recommandés; Ne pas tenir compte des instructions d'utilisation ci-jointes ou si le produit a été réparé, reconstruit ou
installé par des personnes non autorisées et sile numéro de série est llisible, retiré ou modifié.

2. Les produits quiont été utilisés avec des défauts non résolus ou qui ont été entretenus par des services non approuveés.

Perturbations causées par le fabricant, telles que: fluctuations de tension, phénoménes naturels et catastrophes
naturelles, feu bactérien, animaux domestiques ou sauvages, insectes, etc.

Surfaces en verre et en céramique, ainsi que des éléments extérieurs en plastique, dans le cas ou le défaut a été causé par
lafaute de I'utilisateur, apres la signature du certificat d'acceptation par le consommateur.

5. Eraflures, fissures et dommages mécaniques externes similaires causés pendant |'utilisation.

Ces dommages aux éléments dont la probabilité est significativement plus élevée en fonction de la nature de leur
utilisation ou qui sont apparus en raison de I'usure normale (y compris les fournitures), tels que: lampes, filtres, etc., les
piéces en plastique mobiles ala main.

Ces types de travaux tels que la réglementation, le nettoyage et la maintenance du produit plus loin spécifié dans les
instructions d'utilisation.

Ainsi que pour d'autres raisons, qui sont causées par la faute de I'acheteur et ne sont pas dues au fabricant - qui peut étre
éliminé seulement au détrimentde I'acheteur.

Les appareils non mis a jour sont potentiellement dangereux.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par une utilisation

incorrecte, une installation, un fonctionnement, une application ou une maintenance
incorrects.

70



RU

YCNOBUATAPAHTUM

1.

2.

9.

MapaHTua Ha ucnpaBHoe aencTeue npubopa Ha TeppuTopun Poccumn gencTeutensHa Ha nepuogd 12 mecsueB co OHSA
NoKynku npmbopa (nogTeepxaeHa OTTUCKOM NneYaTty MyHKTa pO3HUYHON Mpoaak U MogNMChIo Npodasua).
dupma-usrotoButens obecneynBaetr 6e3BO3Me3HbIA PEMOHT B crnyyae OOHapyXeHWs B rapaHTUMHBIA nepuog
3aBoACKUX AedeKTOB (HECOOTBETCTBYIOLLASA KOHCTPYKLUS,, MOHTaX, AeDeKTHble MaTepuarsbl U UCMOSTHEHME).

[aHHas rapaHTmna pacnpocTpaHAETCA TOJIbKO Ha N3genuna ncnosb3yrwmnecd B HEKOMMEPYECKUX, NTUYHbIX, CeMENHbIX Unn
AomMaluHmx uensx. B NPOTUBHOM CIly4ae rapaHTund He pacrpoCTpaHAeTCA.

[apaHTUIHBIA PEMOHT BbINONHAETCA GecnnaTHo (BKoYas CTOMMOCTb paboT, MaTtepuanos 1, NpyM HeOBXOAMMOCTU U C
y4eToM [OEeNCTBYIOLLEr0 3aKOHOA4ATENbCTBA, NEPEBO3KWU) YMOSIHOMOYEHHOW CEPBUCHOM KOMMAHWEN Ha LOMY Yy
noTpeduTEeNs NN B MacTepcKom, Mo YCMOTPEHMWIO CEPBUCHOM KOMMaHUN.

JTiobble npeTeH3nnm no KayvecTtBy usanernima paccMatpuBardTCA TOJIbKO NOcCie MNnpoBEepKM KadecCTBa usnenud
yrlOJ'IHOMO‘-IGHHOVI CepBMCHOVI KOMMaHuemn n npu HeobX0AMMOCTU Bblgayuum nocregHen COOTBETCTBYHOLLEIO 3aKIT1io4eHUA.

O6meH an60pa Ha cBOOOAOHbIV OT ,El,ed)eKTOB B Te4yeHune FapaHTVII7IHOFO CpOKa OCYyLLEeCTBIIAETCA TOJIbKO B TOM Clly4ae,
€CIl1 Ha OCHOBaHMM 3aKIMi4YeHUA 3KCnepTa HEBO3MOXHO NMPOU3BECTUN PEMOHT UK €Crnun nocre 3-X PEMOHTOB |'|pl/|60p
OCTaéTcs HencnpasHbIM.

B cnyyae HeonpaBgaHHOro MCNonb3oBaHUSA YCMyr cepBUCHOrO obCrnyXuBaHus duvpma umeeT npasBo TpeboBaTb 3a
npenocTaBfieHHble YCyrn BO3MELLEeHMS pacxofoB (TpaHCNOPTHbIE pacxodbl, 3aTpayeHHoe Ha paboty Bpems). MNpexae
YeMm Bbl o6pallaeTech B LEHTP CepBUCHOrO obCcnyxnBaHns mMbl pekomeHgyem Bam nposepuTb, CBA3aH nn gedekT ¢
owmbkon B 06CNy>KMBaHNW U3AENUSA UITN C ero PYHKUUSAMMU,

Ha rapaHTuiiHoe oGcnyxuBaHWe MPUMHUMAETCA TOBap MNPV HanMyuyM 3KCMnyaTauMOHHBIX AOKYMEHTOB, NIOMO
NpoOV3BOAUTENS UMW UCTIONHUTENS Ha TOBape, eCni 3TO NPEAYCMOTPEHO IKCMNIyaTaLMOHHbIM JOKYMEHTOM, OTCYTCTBUSA
noBpexaeHuih ToBapa, KOTopble MOIMM Bbi3BaTb HEWUCMNPaABHOCTb, NPU YycnoBuM cobniogeHus TpeboBaHuUi
3KCMNyaTauMOHHOIO OOKYMEHTa O MNpaBuiax XpaHeHusl, BBoAa B JKCMyaTauuio U UCMOMb3oBaHWA ToBapa Mo
Ha3HayeHuto. B criyyae Bbixoga ToBapa M3 CTPOS MO BMHE MOTPeGUTEns (HEeBbINOMHeHWe MpaBuIl 3KCnyaTauuu),
OTCYTCTBUS NMPEAYCMOTPEHHbIX 3KCMIyaTauMOHHbIMU OKYMEHTaMW NoM6, rapaHTUIAHOTO TarloHa NoTpebuTenb TepsieT
npaBo Ha rapaHTUiiHOe 06CcnyXnBaHue.

OGMeH npubopa Ha NCnpaBHbI MPOVU3BOAUT TONBKO OpraHu3aLus, NpoAaBLLUasi ToBap.

10.0OTBETCTBEHHOCTb MO HACTOSILLEN rapaHTum orpaHn4YmBaeTCsd, ecrin MHOoe He onpenesieHo 3akOHOM, YyKa3aHHbIMU B

HacTodAleM JOKYMeHTe obsizarenbcTBamMu.

FAPAHTUA HE PACTTPOCTPAHAETCA:

1.

Ha u3genus, oTkasbl U HEUCNPaABHOCTU KOTOPbIX Bbi3BaHbl TPAHCMNOPTHLIMW MOBPEXAEHUSIMU, HENPaBUIbHOM
YCTaHOBKOW, HEOpPEXHbLIM 0BpaLLeHNeM MUY NIIOXMM YXO40M, NOAKMYEHNEM K HENPABUIIbHOMY HanpsKeHUO MUTaHKS,
NCMOMb30BaHUSA HEPEKOMEHAOBAHHBIX YNCTALMUX U MOKLLMX CPeacTB, HecobnogeHemM npunaraeMon MHCTPYKUMK No
aKcnnyatauum Wnu ecnu Wusgenue MnoABepraniocb  PEMOHTY, KOHCTPYKTMBHBIM WM3MEHEHWSIM WX MOOKIHYanochb
HeyNoNIHOMOYEHHbBIMY NTMLAMMU, UM ECNW yAarneH, Hepa3bopymB UNN U3MEHEH CEPUHBIV HOMED N34enus.

Ha nagenus, akcnnyaTnpoBaBLUMECS C HEYCTPaHEHHBIMW HEAOCTATKaMM UM MPOXOAMBLLME TEXHNYECKOE 0BCIyXMBaHWe
B KOMM@HUSAX, He SBMSIIOLLUMXCS HALLIUMU YNONTHOMOYEHHBIMW CEPBUCHBIMU KOMMAHUSIMU.

Ha HeucnpaBHOCTW, KOTOpble BbI3BaHbl HE3ABMCALLMMK OT MPOM3BOAUTENS MPUYMHAMW, TakMMU Kak: nepenagbl
HanNpPsHXXeHUs MUTaHWS, SBMEHNS MPUPOAbI U CTUXMIHbIE 6eCcTBUS, NoXap, AOMALUHNE N OUKME XMUBOTHbIE, HACEKOMbIE 1
T.M.

Ha cTeknsiHHble 1 KepaMuyeckme MOBEPXHOCTU, a TakkKe BHELUHME 3fIeMeHTbl M3 MracTMace B crnydvae, ecnu gedekt
HacTynumn no BMHe nornb3oBartend, nocre nognncaHuna I'IOTp66VITeJ'IeM aKTa I'IpI/IéMKI/I—CD,a‘-WI.

Ha uapanuHbl, TpeLMHbI M aHanorMyHble MeXaHUYeCcKMe BHELLHME NOBPEXOEHMNS, BO3HUKLUME B NPOLIECCE AKCnIyaTauumn.
Ha Takue noBpexaeHus getanen, BEpOATHOCTb KOTOPbIX CYLLECTBEHHO Bbille 0ObIYHONM MO XapakTepy 1x aKchnyaTaumm
UIN KOTOpble NPOM3OLNN B pe3ynbTate eCTECTBEHHOMO N3HOCA, (BKMoYas pacxodHble Matepuarnbl) Takmx Kak: namnebl,
PUNBTPLI U T. M., NEpeMeLLaeMble BPYyYHYHO NNacTMaccoBble AeTanu.

Ha Takue Bugbl paboT Kak perynmpoBKa, YACTKA M MPOYMIA yxon 3a M3OENMEM, OrOBOPEHHbIM B WHCTPyKLMM MO
aKcnnyaraumun.

. A Takxe no apyrum npmny4nHam, BO3HUKLLKMM MO BMUHE NOKynatena n He Bbl3BaHHbIMW 3aBOAOM-U3rotoBUTENEM — MOIYT

YCTPaHATLCS UCKITHOUUTENBHO 3a CHET NOKynaTens.

He3asemneHHoe oGopyp,osaHMe ABndAeTcd NnoTeHuunasibHO onacHbIM.
npOM3BOAMTe.I'Ib He HeceT OTBeTCTBEHHOCTDb 3a yu4ep6 3A0POBbLIO U COOCTBEHHOCTM ecnu

OHO BbI3BaHO HecoOnAeHUEeM HOPM YCTaHOBKU WM UCMNONb30OBaHMEM HeUCnpaBHOro
obopyanoBaHuA
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FAPAHTIAHI YMOBU

1.

2.

9.

lapaHTia Ha crnpaBHy poboTy NPUCTPOIO € AOINCHOK Ha nepiof 12 micauis 3 AHSA npuadaHHa npunagy (niaTeepaxeHa
BiAOUTKOM NevaTkn NyHKTY po3apibHOT Toprieni Ti nignMcom npoaasus).

®ipma-BMpobHUK 3abesnevye 6e3KOLITOBHUI PEMOHT B pasi BUSBMEHHS Y rapaHTinHWIA nepiof 3aBOACLKOrO AedeKTy
(HeBignNOBIAHa KOHCTPYKLS, MOHTaX, AedeKTHI MaTepianu Ta BUKOHaHHS).

Lia rapaHTia po3noBCIOAXYETLCSA NULLIE HA BUPOOU, LLIO BUKOPUCTOBYIOTLCS 3 HEKOMEPLIMHOK, 0COBUCTO0, CIMEMHOIO Ta
NnoOyToBOI METOH. Y iHLLIOMY BUMAAKY rapaHTisi HE PO3MOBCIOOKYETLCS.

[apaHTiNHWUIA PEMOHT BUKOHYETLCA OE3KOLITOBHO (B TOMY YMcChi BapTiCTb poboT, MaTtepianiB Ta, 3a HeOOXigHOCTI Ta 3
ypaxyBaHHSAM [il04Oro 3aKkOHOL4aBCTBaA, NEPEBE3EHHS) YNOBHOBAXKEHOI CEPBICHOK KOMMaHIE Ha AOMY Y KOpUCTyBaya
abo y MmalicTepHi, 3a po3cygoM CEPBICHOT KOMMNaHii.

Byob-siki npeTeHsii Woao sSKocTi BUPOOY po3rnsaalTbest NULe Nicnst NepeBipkM AKOCTI BMPOOY YMOBHOBaXEHOH
CEepBICHO KOMMaHieto Ta 3a HEOOXIAHOCTI BUAAYI OCTaHHbLOLO BiAMOBILHOMO BUCHOBKY.

OOMiH BMpPOOY Ha BiNbHUI Bif AedeKTiB NPOTArOM rapaHTiHOro Nepiofy 34iMCHIOETLCS NULLIE Y TOMY BUNALKY, SKLLO Ha
nigcTaBi BMCHOBKY eKcrepTa HEMOXMMBO 3AINCHUTM peMOHT abo sKWOo nicns 3-X peMOHTIB nmpunag 3anuaeTbes
HecnpaBHUM.

Y pasi HeBUMNpPaBAaHOIO BMKOPUCTAHHS MOCMYr CepBiCHOro o6CnyroByBaHHSA oipMa Mae npaeBo BUMaratv 3a HagaHi
nocnyrv BiALWKOAYBaHHSA BUTPAT (TPAHCMOPTHI BUTpaTH, BUTpadeHun Ha poboTy vac). [NepLu Hix By 3BepTaeTecd B LEHTP
CepBiCHOro 06cnyroByBaHHA M1 pekoMeHAyeMo Bam nepeBipuTu, Umn NoB'sa3aHuin gedekT 3 MOMUIKOK B 06CITyroByBaHHi
BMpOBY abo 3 Noro hyHKLiIMK.

Ha rapaHTiliHe o6cnyroByBaHHSI MPUIAMAETLCS TOBAp 3a HAsiBHOCTI  eKCcnnyaTauilHUX JOKYMEHTIB, Nnomb BUpOOHMKa
abo BUKOHaBLS Ha ToBapi, SKLWO Le nepegbayeHo ekcnnyaTauiiHuM JOKYMEHTOM, BiACYTHOCTI NOLLKOAXXEHb ToBapy, AKi
MOITIV BUKITUKATU HECNPABHICTb, 3@ YMOBY JOTPUMAaHHS BUMOT eKCrniyaTauinHOro AoKyMeHTa WoAo npasuin 36epiraHHs,
BBEJEHHS B eKCMyaTalito Ta BUKOPWUCTaHHSA TOBapy 3a NpU3HavyeHHsM. Y pasi Buxogdy ToBapy 3iagy 3 BUHU CioXMBada
(HeBUKOHaHHA NpaBun ekcnnyarauii), BiACYTHOCTI nepeabaveHux ekcnnyatauiiHUMW JOKyMeHTamu nnomo,
rapaHTiHOro TanoHa CNoXMBady BTpavae NpaBo Ha rapaHTiliHe 00CnyroByBaHHS!.

OO6MmiH Npunagy Ha cnpaBHUi 3aiicHioe nuwe OOMiH Npynagy Ha cnpaBHUI BUPOOISiE TiNbKX opraHisauis, Wwo npogana
ToBap.

10.BignoBigankbHicTb 3a Lieto rapaHTielo 0OMeEXYETbCS, SKLLO iHLIE HE BU3HAYEHE 3aKOHOM, BKa3aHMU B LibOMY OOKYMEHTI

3000B'A3aHHAMM.

FAPAHTIA HE PO3MOBCIHOAXYETbCA:

1.

Ha BupoGu, BigMOBM Ta HECMPABHOCTI AKUX BUKMMKaHI TPAHCMNOPTHUMW MOLUKOAXEHHAMMW, HEBIPHUM BCTaHOBMEHHSIM,
HegOanum NoBomKeHHsAM abo noraHNM AOrMNsAA0M, NISKIOYEHHSM 00 HENPABWUIbHOI HAMPYT XXUBMNEHHS, BUKOPUCTaHHS
He PEeKOMEeHAOBaHMX 4YUCTAYMX abo MuouMx 3acobiB, HeJOTPMMaHHSAM OoAdaHoi iIHCTPYKUii 3 ekcnnyatauii abo
HEBMOBHOBaXXeHNUMM 0cobamum ByB 3iiCHEHMIA PEMOHT BUPOOY abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHM 00 MO0 KOHCTPYKLT Un
NigKITHOYEHHS HEBMOBHOBAaXXEHMMM 0cobamu, a TakoX AKWOo OyB BuMAaneHui cepiiHum HoMep BMpoOy, abo cepirtHui
Homep BMPOOY He po36iprvBU Y 3MIHEHUNA.

Ha Bnpobu, o ekcnnyatyBanucs 3 HeyCyHeHMU Hegorikamu abo Npoxoaunm TexHiYHe o6CnyroByBaHHS Y KOMMaHisX,
LLIO HE € HALLUMMW YNIOBHOBAXXEHMMUW CEPBICHNMU KOMMNAHIMW.

Ha HecnpaBHOCTI, O BUKMNMKaHI NpuYMHamMu, WO He 3anexarb Bif BMPOOHMKA, Taki SK: nepenaan Hanpyru X1BMeHHS,
SIBULLLA NPUPOAN Ta CTUXINHI Nnxa, pe3ynbTaT AisnbHOCTi AOMaLLHIX ab0 AMKUX TBApUH, KOMax Ta .M.

Ha cknsHi Ta KepamivHi NOBEpXHi, a TaKoX 30BHILUHI eneMeHTW 3 nfiactmac B pasi gkwo AeddeKT BUHWUK 3 BUHWU
KopucTyBaya, nicns nNignMcaHHa HUM akTy NpUNomMy-3aadi.

Ha noapanuHu, TpiLLUHKY Ta aHanorivyHi MexaHiYHi 30BHILLHI MOLLKOKEHHS, LLO BUHWKIK B MPOLIECi ekcnnyaTauii.

Ha Taki noLkompkeHHs aeTanen, MMOBIPHICTb SIKMX 3HAYHO BULLA 3a 3BMYaliHy 3a XapakTepoM IXHbOT ekcrnyaraLii abo siki
BUHWKM B pe3ynbTaTi NPUPOAHOro 3HOCY (B TOMY YMCHi BUTPATHI Matepianu), Takux sK: naMmnu, insTpu Ta T.M0., a Takox
nnacTMacoBi fertarni, Lo NepeMilLyoTbCs BPYYHY.

Ha Taki B1 poboT siK peryntoBaHHSA, YNCTKa Ta iHLWNA A0S 3a BUpOOOM, L0 OroBOPEHUI B IHCTPYKL,iT 3 ekcnnyaTtadii.

A TaKoX 3 iHLIMX MPUYMH, WO BUHWUKIM 3 BUHM MOKYMLUS, @ He BUPOBHMKA — Taki MPUYMHN MatoTb OYTU YCyHEHi nuLle 3a
paxyHOK MoKymnus.

He3asemneHe o6nagHaHHA € NOTEHLiMHO HeGe3Ne4YHUM.
Bupo6GHUMK He Hece BianoBiAanbHOCTI 3a WKoAY, 3anoAisiHy 3A0pPOB’I0 Ta BITAaCHOCTI, AKLWO

BOHM CNPUYMHEHi HeAOTPUMAHHSAM HOPM YCTaHOBKM ab0 BUKOPUCTAHHSM HecnpaBHOro
obnagHaHHSA.
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VERKAUFSVERMERK :: PURCHASE MARK :: MARQUE D'ACHAT :: OTMETKA O MNMPOOAXE ::
BIAMITKA LWOAO NMPOOAXY
PRODUKT :: PRODUCT :: PRODUIT :: U3AENUE :: BUPIB

Elektroherd « Electric cooker ¢ Cuisiniére électrique I:I Kuhl- Gefriergerét « Fridge/ Freezer « Réfrigérateur/
OnekTpyyeckas nnuTa © EnekrpuyHa nnura Congélateur * XonoamnbHuK * XonoaunbHMUK

Gasherd » Gas cooker ¢ Cuisiniere a gaz |:| Waschmaschine « Washing machine *« Machine a
[asoBasi nnuTa * [asoBa nnuTa laver « CtupanbHas mawmHa ¢ lNpanbHa MawmHa

Einbaukochfeld * Built-in hob ¢ Table de cuisson |:| Geschirrspliler « Dishwasher ¢ Lave-vaisselle
BcrpavBaemas noBepxHOCTb © BOynoBaHa noBepxHs MocynomoeyHas malumHa ¢ NocyaomminHa malumHa

OO 0O o

Einbaubackofen ¢ Built-in oven * Four encastrable |:| Abzugshaube * Cooker hood « Hotte
BcrpamBaembinn oyxoBoi wkad * BbynoBaHa oyxoBka KyXOHHbIN BO3AYXOOUMUCTUTENL * KYXOHHMI O4YMLLyBaY N

o

BiTPS

Mikrowelle « Microwave ° !:OUF micro ondg I:I Kaffeemaschine  Coffee machine « Machine a café I:I
MwkpoBorHoBast neyb * MikpoxsunboBa iy KochemalumHa * KaBomaluvHa

Modell e Model * Modele ® MOLEMb ® MOLETIb............cc.ooviiuiiieceieeeeeeeeeee ettt ettt eae e et ete e eaeenean
Seriennummer ¢ Serial number « Numéro de série « 3aBoackon Ne e 3aBoacbKUM N ...,
Verkaufer ¢ Dealer * Marchand * HazBaHMe MarasuHa * HazBa MarasmHY ...................ccocoevioveeeieieeeeeeeeeeeeee e
Telefon * Phone ¢ Téléphone  TeNEMOH ® TEIEMIOH. .............ccooviiiiiiiiiicicieieeee ettt
Verkaufsdatum « Date of purchase * Date d'achat * lata npogaxu * [lata NPoJaxky ..........ccccceeveveveieeeneereereereenennn

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
INFORMATIONS SUR L'INSTALLATION
CBEOEHWA OB YCTAHOBKE :: BIAOMOCTI LLOAO BCTAHOBJIIEHHA

Installiert  Installed - Installée
YCTAHOBIIEHO ® BCTAHOBIICHO .......c.ooiiiviiiiiieie oottt ettt ettt e et et e e et e et e st e e e et e e e teeaeeeaaeeeaeeeaaeeans

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname) « Acheteur (prénom et nom)
Bnapeneu, (dpamunus, nmsi, ot4ectso) * BMACHUK (Npi3BULLE, IM'A, TO-GATBKOBI) .....c.ecviivieeiireeieireeteereeie e et eeeere e ere s eve e

Anschrift, Telefon « Address, phone * Adresse, téléphone
Anpec, TENMEMOH © ALPECA, TEIEMIOH ........cc.ooviiiiiiiiieeeeeete ettt ettt e ettt eete et e ete e e e ete et e eteeseeteeateesseseeaseeseeaseeseensesaeesearean

Unterschrift des Kaufers <« Purchaser's signature * Signature de I'acheteur
Moanucb BrnagenbLa ® TTIAMUC BITACHUKA ..............c.ocoiuiiiiiieiiicieieeeee ettt ettt ettt ettt es s ettt ss s etsessenseteetseseeseeseesens

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname) « Spécialiste (prénom et nom)
MacTep (bamunusi, nms, otyectso) * ManMCTep (MPi3BULLE, IM'S, TIO-BATBKOBI) .........ceiveeveeriereeeeereeteeeeeeeeeeeeeeese e ere e ere e ereeae s

Installateur « Installer * Installateur
OPpr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLIO BCTAHOBITHOE ..........c.o.oouiiitiieiitetitestetestetessesessessssesessestesessesessesessessssesessessssessssessesessesessesessesessans

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature » Signature de l'installateur
MoANUCh MACTEPA ® TTIAMMC MAMCTPA ..........ooiiiiiiiieiieiicieeteee ettt ettt ettt ettt teeteeae et e es e s e et et ess e s e st essessensessesseneens

Das Gerat ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit geprift. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Geréates.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

L'appareil est vendu dans une boite d'origine et vérifié€ en ma présence. Le manuel m'a été remis. Je me suis habitué au
contenu du manuel. Je n'ai aucune réclamation concernant I'apparence générale et l'installation de I'appareil.

W3penune npogaHo B 3aBOACKON yNaKOBKE UM NPOBEPEHO B MOEM NPUCYTCTBUM, VIHCTPYKUMS NO aKcnnyaTaumm nonyyveHa. C
npasunamy aKcrnyataumm o3HakomMneH. MpeTeHanii No BHELWHEMY BUAY U KOMMIEKTHOCTU He umeto. MNoateepxaato, 4to
npuobpen MMEHHO TO M3Aenve, KOTOPOe MHE HYXHO W KOTOpOe si MMern HaMepeHue npuobpecTu, ncxoas w3
NpeoCTaBsiEMOro NpoAaBLIOM acCCOPTUMEHTA.

Bupib6 npogaHo B 3aBoacbkin ynakoBui abo nepesipeHO B MOIN MPUCYTHOCTI, IHCTpyKuis 3 ekcnnyaTtauii oTpumaHna. 3
npasunamu ekcnyaTtauil o3HanomneHun. NpeTeHsin No 30BHILLHLOMY BUMAAY | KOMMMEKTHOCTI He Mato. [MiaTBepaxyto, Wo
npvadas came TOM BMPIO, AKUI MeHi NOTPIOHO i sike 1 MaB HaMip NpuabdaTun, BUXoasym 3 Ha4aHoro NpoaaBLEM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature « Signature de I'acheteur
Moanuch NOKYNATENA © TTIAMMC MOKYTILISL..........ccooiiiiiiiietieieeteetiete ettt et et e st esee st etaeseeseeseeseeseesessesessessessessensansesseneaseeseesens
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ELESCO EUROPA GmbH

The Service Solution Company

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0) 511-5151 3370

Fax.: +49 (0) 511 5343 0910

E-Mail: kaiser@elesco-europa.com

Internet: www.elesco-europa.com

ESECO

Service Center — Haushaltsgerate
Wienerbergstr. 11/12 A, 1100 Wien, Austria
Tel.: +43 (0) 1 596 7946

Fax.: +43 (0) 1 596 7946 15

E-Mail: office@eseco.at

Internet: www.eseco.at

SFG

Societe Francaise de Garantie
Impasse Evariste Galois CS 30001
13106 Rousset Cedex France
Tel.: +33 (0) 488 788 900
Fax.: +33 (0) 488 785 901
E-Mail: kaiser@sfg.fr

Internet: www.sfg.fr

USP

Universal Service Provider s.r.l.

Via T .Tasso, 5 — 20825 Barlassina — MB-Italy
Tel.: +39 (0) 02-836 23612

E-Mail: servicekaiser@uspitaly.it

Internet: www.uspitaly.it

ELESCO EUROPA GmbH

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0) 511 1659 5257

E-Mail:  kaiser-nl@elesco-europa.com
Internet: www.elesco-europa.com

[=]. E!
.-i-I.'E

MpeacraButenbcTBo ( Zaiser B Poccum no cepBucHomy o6cnyxxusaHuio u pa6ore c
norpeburenamm o

MoutoBbIN agpec: 127238, r. Mockea, AA 46
Ten.: 8-800-500-69-65, 8 (499) 110-79-23
E-Mail: service@kaiser.ru

Internet: http://kaiser.ru

LS

00

MpeacraBHuurBo (Zaiser B YkpaiHi no cepBicHoMy o6cnyrosyBaHHIO Ta po6orTi 3i
cnoXxXuBavyamm

Ten.: (044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44
dakc: (044) 391-03-00




) (Nr. entspricht der Nummer des Geréts, siehe auf der Rickseite dieser Bedienungsanleitung)
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintrachtigen nicht die gesetzlichen Verbraucherrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitét!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und (berpriifen, ob sie richtig ausgefillt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verkéufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte (iberpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Geriéts, alle Méngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zusténdigen Verkéufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen liber die unvollstédndige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verkéufer.

Bei Fragen liber das Installieren und die Bedienung des Geréts wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfiihrliche Informationen liber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Geréate zustdndig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte
vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréte bestehen in
diesem Fall nicht.

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance of the product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event of the product components incomplete/ missing and or requirement
fortheir replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update orimprove the previously released products.

(Nr. Indique le numéro de I'appareil, voir la couverture arriére de ce manuel)
Cette garantie ne limite pas les droits statutaires des consommateurs
Félicitations pour l'achat d'appareils électroménagers d'excellente qualité!

S'ilvous plait se référer a la carte de garantie et assurez-vous qu'il a été correctement rempli et avait un timbre de magasin. En
I'absence du cachet et de la date d'achat, la période de garantie commence a partir de la date de fabrication du produit.
Veérifiez soigneusement I'apparence du produit, toutes les allégations concernant I'apparence du produit doivent étre notifiées
au vendeur au moment de 'achat. Conservez le certificat de garantie et le regu. Dans le cas ou les composants du produit sont
incomplets/manquants et/ ou nécessitent leur remplacement, veuillez contacter votre revendeur.

Pour I'installation, la connexion et tout ce qui concerne la maintenance, contactez un centre de service
agreéé. Les détails des centres de service apres-vente et de réparation agréés sont joints dans une liste
separée.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications a la conception ou a la technologie de fabrication. Ces
changements n'entrainent pas 'obligation de mettre a jour ou d'améliorer les produits précédemment publiés.




Ne. cooTBETCTBYET HOMEPY annapara, CMOTpY Ha 3aHel CTpaHuLEe OBMNOXKN HacToSLLEN VIHCTgyKLI,VIVI)V
aHHble rapaHTUiHble 06A3aTensbCTBa HE OrPaHNYMBalOT OnpeaerieHHbIe 3aKkOHOM NpaBa NoTpeoduTenen

lMo3dpaensiem Bac c npuobpemeHuemM 6b1moeoli mexHUKU omsiu4Ho20 Kka4yecmea!

lMoxanylicma o3HaKoMbmechb C HacmosiWUM 2apaHMuliHbiM ceudemenibcmeoM U rpocriedume, 4mobbi OHO b6blilo
MpasusibHO 3arofIHEHO U UMesio wmamn MasasuHa. [lpu omcymemeuu wmamna u damsbi npodaxu eapaHmulHbIl cpOK
ucyucrisiemcs ¢ MOMeHma u3a2omoesieHusi uzdenus. TujamernbHO nposepbme eHewHUl eud usdenus, ece npemeH3uu rno
sHewHeMy 8uly npedbsenslime npodasuy npu MpuHIMuUu mosapa. CoxpaHsiime 2apaHMUUHbIU ManoH U YeK Ha
npodaHHoe usdenue. 1o eornpocam HENoOHO20 KoMIiekma u30efniuss U e20 3aMeHbl obpawalmecb 8 Mmopaosyto
opaaHu3ayuio.

Ans ycTaHOBKW, NOAKIIOYEHUS U NO BCeM BOMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OGCnyXuBaHUEM,
obpalwaTbCcA TONbLKO B aBTOPU3UPOBaHHble CepBUCHbIe LeHTpbl. MogpobHas MHdopmauus o6
YNONMHOMOYEHHbIX Ha 06CNy)XMBaHUE M PEMOHT CEPBUCHbLIX LieHTpax Npunaraercsi otaefbHbIM CTUCKOM.

Mbl coxpaHsiem 3a coboll NMpaso 8HOCUMb USMEHEHUSI 8 KOHCMPYKUUK UIU MEeXHOM02u U320MOoeeHus.
Tako8bie U3MEeHEHUSI He 8/1eKym 0653amesibCme Mo U3MEHEHU0 UU YITyHYWEHUI PaHee 8bIMyueHHbIX usdenud.

(Ne Bignosigae Homep anapara, AUB. Ha 3aAHIN CTOPIHL obKnagunHKK Liel iIHCTPYKUT)
Lli rapaHTinHi 3060B’s13aHHA HE 0OMEXYHOTb BU3HAY€EHI 3aKOHOM MpaBa CrnoXuBadis

Bimaemo Bac 3 npudbaHHsim nobymoeoi mexHiku eiOMiHHOI sskocmi!

Bydb-nacka, o3Haliommecs 3 UuM 2apaHmitiHuUM ceidoumeomM ma ripocmexme, ujob 80HO byro npasusibHO 3arnogHeHe ma
Marno wmamn maz2a3suHy. [pu eidcymHocmi wmamry ma damu npodaxy, sapaHmiliHUG mepMiH eU3Ha4aembCsl 3 MOMEHMYy
suzomoesieHHs1 supoby. PemernbHO nepesipme 308HiWHIl 8uensad eupoby — yci npemeHsii uWo0o 308HIiWHL020 8uasady
sucrosnolime npodasuesi nid Yac rnputomy mosapy. 36epicatime 2apaHmiliHUl masioH ma 4Yek Ha npudbaHud supib. LLjodo
rnumaHb Hero8HO20 KOMIIEKMy aupoby ma (io2o 3amiHu 3eepmatimecsi 0 mopaieeribHOI op2aHisauii.

[Ona BCTaHOBNEHHA Ta MNiAKMIOYEHHA, a TaKOX MO BCiM iHWWUM NUTAHHAM, NOB’AA3aHUM 3 TEeXHIYHUM
o6cnyroByBaHHAM, HeoOXiAHO 3BepTaTUCA TiNIbKM B aBTOPU30OBaHi cepBiCHi LeHTpu. [JeTanbHa
iHbopmauiss Npo BNOBHOBaXeHUX Ha OOGCNYroByBaHHsi Ta PeMOHT CEPBICHMX LIeHTPIB JOAAETLCA
OKpPEeMUM CMTUCKOM.

Mu sanuwaemo 3a cobow rnpaeo Ha 8HeCeHHsS 3MiH 00 KOHcmpyKuii abo mexHosnoezii eupobHuymea.
Taki 3amiHu He msigHymb 3a coboto 30608 °s13aHb W00 3MiHU abo rMoKpaueHHs1 8Upobis, 8LI20MOBEHUX paHiue.
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EG-Konformitatserklarung / EG Declaration of Conformity

Hersteller / Manufacturer: OLAN-Haushaltsgerate e.K.
Adresse / Address: Eichborndamm 277

13437 Berlin

Germany

Hiermit wird bestatigt, dass alle Mikrowellen
This is to confirm that all microwave ovens

Marke / Brand : vgﬂlS?"

Typ/ Type: EM 25...*

= Laufnummer des Modelles / model number
* = Farbe / colour

den Vorschriften der Européischen Richtlinien entsprechen.
comply with the regulations of the European Directives.

Die Ubereinstimmung des bezeichneten Produktes mit:
The conformity of the designated product with:

e den Vorschriften der Europdischen Richtlinien CE 2014/30/EU: EMC (Electromagnetic Compatibility);

the regulations of the European Directives CE2014/30/EU: EMC (Electromagnetic Compatibility);

wird durch die vollstandige Einhaltung folgender harmonisierter Europaischen Normen
nachgewiesen:
is demonstrated by full compliance with the following European standards:

EN 55011:2009+A1: 2010

EN 55011:2016+A1:2017

EN 55014 — 1:2006 + A1:2009+A2:2011

EN 55014-1:2017

EN 55014-2:2015

EN 61000-3-2:2014

EN 61000-3-3:2013

EN 55014-2:2015

Berlin, 12.11.2021

N. Liskovoj
Abteilungsleiter/ Department Manager






Die Herstellerfirma Ubernimmt keinerlei Verantwortung fir die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitdt und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éventuelles erreurs et fautes de frappe et se réserve le droit de faire dans la conception et la
construction de nos propres produits ces changements qui ne modifient pas l'influence négative sur les qualités et propriétés sans
notification préalable.

drpMa-n3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHbIE OLLMOKM 1 OMeYaTkn 1 coxpaHsieT 3a coboi npaso 6e3 npeasapuTernsHOro
YBEAOMIEHUS] BHOCUTb B AM3aiiH U YCTPOWCTBO HeobXoOuMble W3MEHEHUS, HE OKasbiBaloLiMe HEraTMBHOMO BIIMSIHUA Ha KadecTsa M
CBOWCTBa TOBapa.

®ipma — BUpOBHWK He Hece BiANOBIAANbLHOCTI 3a MOXNMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepefHbOro NoBiJOMIEHHSI BHOCUTU
B AU3aliH 1 npunaz HeobxiaHi 3MiHW, siKi He HaJalTb HEraTUBHOTO BNIMBY Ha SIKICTb Ta BNACTUBOCTI TOBapy



OLAN-Haushaltsgerite * Berlin - Germany
www.kaiser-olan.de

CeMi«
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