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WORKING

TITLE

KITCHEN BY: ot/ socen s

Soupe du jour 12
Soupe de jour quotidienne rotative + Pain Working Title

Salade hivernale 19
Bébé chou frisé | Fromage de chévre émietté | Courge
rétie + Betteraves marinées | Baies d'épeautre | Graines
de superaliments | Vinaigrette moutarde a I'érable Dijon

Choux de Bruxelles rétis + César au brocoli 18
QOignons croustillants, lardons de bacon + Pecorino |
Aioli au citron et & la truffe

Pains + Tartinades 14
Pain Working Title | Trempette & I'harissa + poivron

rouge | Houmous & I'ail noir | Tzatziki & la menthe & base

de plantes | Olives
[ végétalien ]

Charcuterie 27
Sélection du chef de fromages locaux + charcuteries de
Seed To Sausage | Noix + choses marinées

Pappardelle aux champignons 26
Champignons cultivés & Ottawa | Huile de truffe |
Parmesan rapé | Poireau croustillant

Boeuf braisé aux Haskap 32
Pommes de terre & I'ail confit + romarin | Choux de

Bruxelles rétis + Légumes anciens & |'érable
9

Roulade de poulet 26

Farce au figue + feta fouettée | Tomate rotie + courgette |

Gremolata | Créme d'agrumes

Truite en croite de sésame 28
Glagage & I'érable + prune aigre | Légumes grillés au
cumin + patate douce rétie

Enfants
Plat principal, géteau au chocolat
+ un cocktail pour enfants - 15
Bouchées de poulet
Sandwich au fromage grillé

Hamburger

Plats & emporter + Cave a vin

Gardez un ceil sur notre gamme croissante de
plats & emporter et de collations, ainsi que
notre nouvelle sélection de vins naturels et

biodynamiques.

Partager

Principal

Courge musquée grillée 16
Menthe, feta de chévre + pignons de pin | Za'atar |

Moules + Baguette grillée 19
Sauce pomodoro ou Bouillon de vin blanc, ail confit +
thym

Calmar + Chorizo 22
Créme de sumac au fromage de chévre | Salsa de fruits
en conserve | Huile aux herbes

Charcuterie végétalienne 24
Fromage aux noix aromatisé aux herbes | Trempette au
poivron rouge réti + harissa, babaganoush, noix confites,
fruits séchés + de saison, choses marinées

Burrata 24
Fruits a noyau grillés, caramel balsamique, baguette

Poitrine de porc Masterstock 30
Mini bok choy carbonisé | Ccuf mariné au mirin | Novilles
soba | Chilli Crisp + Kecap Manis

Laksa au curry rouge + noix de coco 24
Tofu Char Sui | Nouilles soba | Pois mange-tout, bok choy,
mais bébé + chataignes d'eau | Huile de lime + coriandre |

Chilli Crisp

Bouillabaisse 32
Bouillon au safran, Fenouil + Pernod | Poisson, Noix de
Saint-Jacques, Crevettes + Moules | Mirepoix | Pain
Working Title

DESSERTS

Créme Brilée | Baies saisonnier + Compdte de fruits 9

Gateau au Chocolat Espresso | Mousse Moka 9

Evénements a allsaints
mariages, conférences, diners privés, thes
traditionnels, brunchs et plus encore

www.allsaintsottawa.ca



