
Crème brûlée | Baies saisonnier + Compôte de fruits 9 
Chocolat Brownie | Crème + Fruits 9 

Biscuit 3.25 
Pain au chocolat  5.25 

Croissant  4.5
Scone  3.5  

DE LA BOULANGERIE

Moules + Baguette grillée 19
Sauce pomodoro ou Bouillon de vin blanc, ail 
confit + thym

Calmar + Chorizo 22
Crème de sumac au fromage de chèvre | Salsa 
de fruits en conserve | Huile aux herbes

Burrata Burrata 24
Fruits à noyau grillés, caramel balsamique, 
baguette

Pains + Tartinades 14
Pain Working Title | Trempette à l'harissa + 
poivron rouge | Houmous à l'ail noir | Tzatziki à la 
menthe à base de plantes | Olives [végétalien]

Charcuterie 27
Sélection du chef de fromages locaux + Sélection du chef de fromages locaux + 
charcuteries de Seed To Sausage | Noix + choses 
marinées

Charcuterie végétalienne 24
Fromage aux noix aromatisé aux herbes | Fromage aux noix aromatisé aux herbes | 
Trempette au poivron rouge rôti + harissa, 
babaganoush, noix confites, fruits séchés + de 
saison, choses marinées

DE LA CUISINE

Demandez à votre serveur au sujet de notre sélection de bières et de vins.

BRANDY
Bee's Knees  15
Brandy Alexander  15
Hennessy Delight  17
Landing Gear  16
Sidecar  15

AUTREAUTRE
Amaretto Sour  16
Aperol Spritz  14
Kir Royal  14

BOURBON
Boulevardier  14
Old Fashioned  14
Paper Plane  16
Sazerac  16
Bourbon Smash  16

SCOTCH/WHISKEYSCOTCH/WHISKEY
Gold Rush  14
Manhattan 15
New York Sour  17
Penicillin  17
Whiskey Sour  15

RUM
Daiquiri  14
Mai Tai  14
Zombie  16
Mojito  15
Dark & Stormy  14

TEQUILATEQUILA 
Ernest + Rita  18
Last Palabra  16
Margarita  15
Paloma  16
Tequila Sunrise  16

VODKA
Caesar  14
Cosmopolitan  14
Espresso Martini  14
White Russian  14
Moscow Mule  16

GINGIN
Aviation  14
Corpse Reviver  14
French 75  14
Last Word  15
Negroni  14

COCKTAILS CLASSIQUES

T’Chai Collins 9
Seedlip Grove 42, Sirop de thé 
chai, jus de citron, eau gazeuse, 
sel volcanique.

Margarita mas fina 9
Tequila Sobri 0 Proof, sirop de 
gingembre au piment taï, jus de 
lime + d'ananas

Soda Working Title 9
Pamplemousse + Romarin OU 
Pomme épicée

COCKTAILS 0.0

Feature Revolutionary 17
Toussaint L'Ouverture (Black 
Sparticus) Rumchata, Top Shelf 
Vodka, liqueur de café maison, 
crème, cannelle

The Manifesto 17
Whiskey Dunrobin, Schnapps à la 
pêche, sirop de thé chai, citron, 
blancs d'œufs, bitter angostura

Winter Seasonal 17
Mezcal, Domaine de Canton, jus 
de pamplemousse fraîchement 
pressé, miel, romarin, tonic et sel 
volcanique

COCKTAILS MAISON

DU BAR


