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DE German 5
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DK Danish 17
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ES Spanish 31
Fl Finnish 37
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USA/CAN-UL 50
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NL Dutch 57
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PT Portuguese 75
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QUICK REFERENCE GUIDE

Classic | Deluxe | Mono | Selection | Superbox | SwissLine
Gastro | Professional | Pro-1 — 3

Made in Switzerland Please keep these instructions for future reference.
since 1954 Always observe our safety instructions. www.bamix.com



Single Mixer Classic
;‘Muw;d up-é&—da.ée withy g
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T ONE, PRIME,
ype MAXX, LUXX EO120-E0200
Power (230V / 50, 60 Hz) 160 W-350 W 120 W-200 W
Speed | - rpm 10'000-18'000 7'000-12'000
Speed Il - rpm 16'000-22'000 12'000-17'000
Type USA 120V - EO140-E0200
Type Taiwan 110V = Classic 200 W
Power (110,120 V/50-60 Hz) 150 W 140 W-200 W
Speed | - rpm 9'000 9'000-10'000
Speed Il - rpm 12'000 12'000-17'000
Total length / weight 33cm/940g 34cm /940 g
Cordset, length 190 cm straight straight / coiled
Gastro
i
™
Type G200
Power (230V / 50, 60 Hz) 200W
Speed | - rpm 12'000
Speed Il - rpm 17°000
Type USA 120V G200
Type Taiwan 110V Pro-2 (Gastro)
Power (110,120 V/50-60 Hz) - Japan 100 V/50-60 Hz 200W
Speed | - rpm 10'000
Speed Il - rpm 12'000-17'000

Total length / weight

39.5 cm/1'000 g

Cordset, length 190 cm

straight / coiled
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Mono De Luxe Swiss Line Selection Superbox
= = = N
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E0200-E0250
M140-M200 M160-M200 M200-M250 MI200-M250 M200-M250
140 W-200 W 160 W-200 W 200 W-250 W 200 W-250 W 200 W-250 W

10'000-12'000

10'000-12'000

12'000-13'000

12'000-13'000

12'000-13'000

12'000-17'000

16'000-17'000

17'000-19'000

17'000-19'000

17'000-19'000

M150 M150 M150-M200 E0200 M150-M200
DeLuxe 200W | DeLuxe 200W iv:;zf:f:mlez%%ovvy - Superbox 200 W
150 W-200 W 150 W-200 W 200W 200W 200W

10'000 10'000 10°000 10°000 10'000
15'000-17°000 15'000-17'000 15'000-17°000 15'000 17'000
34cm/940g 34cm/940¢g 34cm/940¢g 34cm/940 g 34cm/940¢g

straight / coiled

straight / coiled

coiled / straight

straight / coiled

coiled / straight

Gastro Pro-1-3 Professional
b 8 K
\ g K \
} | |
| o l
o P . € & /s
G350 Pro-1-3 G150-E0G200 -
350W 180 W-350 W 150 W-200 W -
18'000 12'000 _ -
22'000 22'000 - -
G150, G200,
- GL200 G200 -
- Pro-3 (Gastro) - -
- 150 W-200 W 200W JP300 W
- 10'000 10'000 15’000
- 12'000-17'000 12'000-17'000 19'000
49.6 cm/1'200 g 49.5cm/1'200 g 39.5¢cm/1'000 g 34cm /9409
straight / coiled straight straight straight

The complete model matrix including accessories can be downloaded from: www.bamix.com
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Technical data (for power indications please see product overview)

Mechanical and ¢ |[EC 60335-1:2010+AMD1:2013+AMD2:2016
electrical safety ® EN 60335-1:2012+A11:2014 +A13:2017
¢ |EC 60335-2-14:2016
® EN 60335-2-14:2006 + A1:2008 + A11:2012
® EN 62233:2008

e |[EC 61000-3-2:2018 ® EN 50564:2011
e |[EC 61000-3-3:2013 e EN 55014-1:2018
e |EC 61000-3-3:2013/AMD1:2017 e EN 55014-2:2016
® [EC 61000-6-3:2006 e EN IEC 63000:2019
e |EC 61000-6-3:2006/AMD1:2010
Directives and standards 2014/35/EU LVD

2014/30/EU EMC

2011/65/EU RoHS

2009/125/EG Freamwork Directive

10/2011/EU PIM

94/62/EG Packing

2012/19/EU WEEE
1935/2004 EG  FMC

Insulation Double insulation

Switch Safety switch with pulse contact

Intermittent operation max. 5 minutes at a time

Materials All parts are made from rust-free, odourless and tasteless

materials that are resistant to corrosive foodstuffs.

@O ESH

www.tuev-sued.de/ps-zert.

Test marks

Food contact
materials

We herewith certify that this product and its attachments
and accessories conform to the European Commission
Regulation No. 10/2011 on food contact materials.

It complies to all relevant statutory limits.

Disposal This product conforms to the European Directive 2012/19/EC
on waste electrical and electronic equipment — WEEE.

This Directive governs the disposal and recycling of such
equipment within the EU. For disposal instructions, please
contact your dealer or local authorities.

=0 =

Manufacturer ESGE AG, Hauptstrasse 21, CH-9517 Mettlen/Schweiz
Made in Switzerland - www.bamix.com
All information in this document is subject to change without
prior notice. The above information might vary from country
4 bamix to country.
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Lieber Kunde

Wir gratulieren lhnen zum Kauf der bamix® Universal-Kiichenma-
schine. bamix® ist millionenfach bewéhrt und hat in allen 5 Kontinen-
ten zufriedene Anwender. Er eignet sich flr die taglich anfallenden
kleinen und grosseren Arbeiten in der Kiiche.

bamix® ist handlich, denn er hat einen handgerecht gestalteten Griff
und lasst sich leicht einschalten. Selbst kleine Héande kdnnen das
Gerét einfach bedienen. Er ist auch fir Linkshénder geeignet. bamix®
ist ein hochprézises Schweizer Qualitatsprodukt, auf das wir seit
1954 stolz sind.

Fiir lhre Sicherheit
e Bitte lesen Sie vor der Inbetriebnahme diese

Kurzanleitung.

Die vollstandige Gebrauchsanleitung kann unter
www.bamix.com heruntergeladen werden.

e Das Gerat darf nur fir den bestimmungsgemassen
Gebrauch, zur Zubereitung von Lebensmitteln, verwendet
werden.

¢ Fir Einsatze, die nichts mit der Lebensmittelzubereitung zu
tun haben, lehnen wir jegliche Anspriiche und Haftung ab.

Vor dem Benutzen

Bitte lesen Sie alle in dieser Gebrauchsanleitung aufgefihrten Infor-
mationen aufmerksam durch. Sie geben lhnen wichtige Hinweise
hinsichtlich des Gebrauchs, der Sicherheit und der Wartung des Ge-
rates. Bewahren Sie diese Anleitung sorgfaltig auf und geben Sie die-
se an Nachbenutzer weiter. Das Gerat darf nur flir den vorgesehenen
Zweck gemass dieser Gebrauchsanleitung verwendet werden.

Hinweise und Tipps zu:
* Pflege

e Rezepte

e Montagen

® Zubehor

Download unter: www.bamix.com

Gebrauchsanleitung

bamix® Universal-Kichenmaschine

bamix’
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Beachten Sie die Sicherheitshinweise
fiir bamix®

Das Gerat nur an Wechselstrom — mit Spannung gemass dem Typenschild am
Gerat — anschliessen

Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Das Gerat und seine An-
schlussleitung sind von Kindern fernzuhalten

Ein Elektrogerat ist kein Kinderspielzeug. Kinder erkennen die Gefahren nicht,
die bei Umgang mit Elektrogeraten entstehen kdnnen. Das Gerat deshalb ausser
Reichweite von Kindern benutzen und aufbewahren.

Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau, dem
Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.

Gerat nicht auf heissen Oberflachen oder in der Néahe von offenen Gasflammen
abstellen, damit das Gehause keinen Schaden nimmt.

Das Gerat darf nur bis unterhalb derTrennung von Gehause und Griff in Fllssig-
keiten getaucht werden.

Das Gerat und die Schutzhaube nicht in der Geschirrspilmaschine reinigen.
Das Gerat nur mit einem feuchten Lappen reinigen.

Netzstecker ziehen, wenn Sie an der Schutzhaube oder an den Arbeitsteilen han-
tieren, wie z.B. beim Reinigen des Geréates unter fliessendem Wasser und beim
Auswechseln der Arbeitsteile.

Gerat erst einschalten, wenn sich der Stab im Arbeitsgefdss befindet.

bamix® ist mit einem Sicherheitsschalter versehen, der eine ungewollte Inbetrieb-
nahme verhindert und beim Loslassen des Schalters sofort abstellt.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch
den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte

Person ersetzt werden, um Gefédhrdungen zu vermeiden.

Den Netzstecker ziehen bei Stérungen wahrend des Gebrauchs und nach dem
Gebrauch.

Den Stecker niemals mit nassen Handen aus der Steckdose ziehen.

Das Gerat nie am Netzkabel tragen oder ziehen.

Das Netzkabel nicht Uber scharfe Kanten ziehen oder einklemmen.

Das Netzkabel nicht Uber heisse Gegenstdnde oder offene Flammen legen oder
hangen und vor Hitze und Ol schiitzen.

Das Gerat ist nicht in Betrieb zu nehmen, wenn:

— das Gerat, das Gehause oder das Netzkabel beschéadigt ist

— der Verdacht auf einen Defekt nach einem Fallenlassen oder dhnlichem besteht.
In diesen Fallen ist das Gerat unserem Reparaturdienst zu Ubergeben.
Reparaturen dirfen nur von unseren Fachkraften durchgefihrt werden. Durch
nicht fachgerechte Reparaturen kdnnen erhebliche Gefahren flir den Benutzer ent-
stehen. Wird das Gerat zweckentfremdet, falsch bedient oder nicht fachgerecht
repariert, kann keine Haftung fir eventuelle Schaden Ubernommen werden. In
diesem Fall entfallt der Garantieanspruch.

bamix’
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e Eine allféllige Entsorg_gng des Gerates muss nach den Vorschriften des Wohnortes
erfolgen. Technische Anderungen sowie landerspezifische Abweichungen bleiben
vorbehalten.

Einschrankung von Bedienungspersonen

e Dieses Gerat darf nur von Personen bedient werden, die mit dem Inhalt dieser
Gebrauchsanweisung vertraut sind und die notwendigen physischen, sensori-
schen oder mentalen Fahigkeiten besitzen. Personen die unter Alkohol- oder
Medikamenteneinfluss stehen oder Personen, welche die notwendigen Fahigkei-
ten nicht besitzen, sind nur unter Aufsicht befugt, das Geréat zu benutzen.

e Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Das Gerat und seine
Anschlussleitung, Arbeitsteile (Messer sind geschliffen!) sowie Verpackungsma-
terialien/Klebebéander (Lebensgefahr durch Erstickung) sind von Kindern fernzu-
halten.

e Dieses Geréat kann von Kindern ab 8 Jahren und darliber sowie von Personen mit
verringerten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziig-
lich des sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.
Reinigung und BenutzerWartung dirfen nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung-
durchgeflihrt werden.

Herstellergarantie: A @

Als Hersteller ibernehmen wir fir dieses Gerat eine Garantie von 2 Jahren ab Kauf-
datum. Zusétzliche eine lebenslange Garantie fiir den bamix"-Motor. Innerhalb
dieser Garantiezeit beseitigen wir, nach unserer Wahl mittels Reparatur oder Aus-
tausch des Gerates, unentgeltlich alle Méngel, die auf Material- oder Herstellungs-
fehlern beruhen. Sollte der Verkaufer eine andere Garantie gewahren, ist das Gerat
bei dieser Verkaufsorganisation als Garantiefall einzugeben.

Sie finden unsere autorisierten Service-Partner unter: www.bamix.com

Folgendes wird von der Garantie nicht gedeckt:

Schéden aufgrund von unsachgemasser Benutzung, normaler Abnutzung oder Ge-
brauch, sowie Mangel, die eine unerhebliche Auswirkung auf den Wert oder den
Betrieb des Gerates haben. Die Garantie erlischt, wenn Reparaturen von unbefugten
Personen vorgenommen oder keine Original-bamix’-Ersatzteile benutzt werden.

f @ Dauerbetrieb: max. 5 Minuten

bamix® 7
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Die Arbeitsteile

Multimesser (zerkleinert)

Zerkleinert, hackt, puriert rohes und gekochtes Gemuse, Frichte,
Beeren, Babynahrung, gekochtes Fleisch, Tiefklhlfrichte zu Frucht-
eis, Marmelade und sogar Eiswdrfel. Passiert Suppen und Saucen.
Rihrt Kuchen- und Omelettenteig. Also fir alle schweren Sachen.
Haushalt: Flissigkeit bis 5 Ltr. / Suppe bis 5 Ltr. / Sauce bis 3 Ltr.

Professional: Flissigkeit bis 10 Ltr. / Suppe bis 15 Ltr. / Sauce bis 5 Ltr.
Gastro/ProLine: Flussigkeit bis 30 Ltr. / Suppe bis 30 Ltr. / Sauce bis 10 Ltr.

Schlagscheibe (schaumt auf)

Schlégt, lockert, emulgiert Eiweiss und Sahne. Dient zum Aufschla-
gen von Suppen und Saucen. Alles, was schaumig und luftig sein soll.
Haushalt: Flissigkeit bis 5 Ltr. / Sauce bis 2 Ltr. / Eiweiss bis 5 Stk. / Rahm bis 0,5 Ltr.
Professional: Flissigkeit bis 10 Ltr. / Suppe bis 15 Ltr. / Sauce bis 3 Ltr. /

Eiweiss bis 10 Stk. / Rahm bis 2 Ltr.
Gastro/ProLine: FlUssigkeit bis 30 Ltr. / Suppe bis 30 Ltr. / Sauce bis 5 Ltr. /

Eiweiss bis 15 Stk. / Rahm bis 3 Ltr.

Quirl (emulgiert)

RUhrt und mixt Shakes, Getrdnke, Plree, Kartoffelplree, Salat-
saucen, Mayonnaise, Frappés. Also, fur alle dickcremigen bzw.
dickflissigen Sachen.

Haushalt: Flissigkeit bis 3 Ltr. / Salatsauce bis 2 Ltr. / Mayonnaise bis 0,5 Ltr.

Professional: Flissigkeit bis 5 Ltr. / Salatsauce bis 5 Ltr. / Mayonnaise bis 1,5 Ltr.
Gastro/ProLine: Flissigkeit bis 20 Ltr. / Salatsauce bis 20 Ltr. / Mayonnaise bis 2,0 Ltr.

Fleisch- und Gemisemesser (schneidet)

Schneidet, hackt, zerkleinert Fleisch oder Fisch (ungekocht und
gekocht) sowie hartfaseriges Gemuise. Verarbeiten Sie nur
Fleischarten, die knochenfrei und sehnenarm sind. Schneiden
Sie das Fleisch, den Fisch oder das GemUse in wrfelgrosse Sti-
cke von ca. 1 cm, und geben Sie diese in ein Gefass. Verarbeiten
Sie pro Arbeitsgang nicht mehr als eine Menge von 500 Gramm.

Bei allen Arbeitsteilen Verletzungsgefahr durch
scharfe Kanten/Messer und rotierende Teile.

f Dieser Warnhinweis gilt fiir alle Arbeitsteile!



Zubehor

Hacker (max. Filllmenge 250 g)

Betrieb genommen werden. Das Hackermesser im-
mer im Hacker versorgen, nie getrennt lagern. Ha-
cker nicht im Geschirrspiiler reinigen. Dauerbetrieb
von max. 3 Minuten einhalten.

i Der Hacker darf nur mit geschlossenem Deckel in

Bitte beachten:

Die Verarbeitung von atherischen Olen wie Nelken, Zimt, Kreuzkiimmel, Senfkorner, Kur
kuma etc. kann den Hacker verfarben. Die Verarbeitung von Kandiszucker, harten Salzen
(Himalaya / Bergwerksalze) etc., die sehr grob eingeflllt werden, kann den Hacker ver
kratzen. Der Hacker muss bei Gebrauch geschuttelt werden, um das beste Ergebnis zu
erzielen.

Processor (max. Fiillmenge 250 g)
Pulverscheibe

werden. Dauerbetrieb von max. 3 Minuten einhalten. Processor nicht

Der Processor darf nur mit geschlossenem Deckel in Betrieb genommen
A im Geschirrspiiler reinigen.

Bitte beachten:

Die Verarbeitung von atherischen Olen wie Nelken, Zimt, Kreuzkiimmel, Senfkorner, Kur
kuma etc. kann den Processordeckel / die Pulverscheibe verfarben. Die Verarbeitung von
Kandiszucker, harten Salzen (Himalaya / Bergwerksalze) etc., die sehr grob eingefullt
werden, kann den Deckel vom Processor verkratzen. Der Processor muss bei Gebrauch
geschuttelt werden, um das beste Ergebnis zu erzielen.

WICHTIGER HINWEIS:

e Der Hacker und der Processor sind nicht kompatibel mit M350-Geréaten!

e Die Schutzhaube ist nicht spllmaschinenfest!

e Der Processordeckel sowie die Becher 400 ml, 600 ml und 1000 ml sind nicht spul-
maschinen- und mikrowellenfest!

bamix® 9
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Arbeitsgefasse

Nie den Mixerfuss oder Stab auf den Pfannenrand,
sondern auf die Hand schlagen.

Falls andere Gefasse verwendet werden, bitte keine Gefdsse mit
nach innen gewolbtem Boden verwenden. Denn bei einem ge-
wolbten Boden des Geféasses kann es zu Kontakt mit den Arbeits-
teilen fUhren.

Aufstecken und Auswechseln der Arbeitsteile

Es kann vorkommmen, dass die Arbeitsteile mit der Zeit nicht mehr
so fest auf der Welle sitzen. Driicken Sie in diesem Fall einfach den
Federlappen mit einer Zange leicht nach innen.

Wenn Sie die Arbeitsteile wechseln,
A aus Sicherheitsgriinden den Stecker ziehen.

Nie drehende Arbeitsteile beriihren.



Vazeny zakazniku

Gratulujeme Vam k nakupu univerzalniho tyéového mixéru bamix®.
bamix® je mnohonasobné osvedtenym zatizenim, které ma spokoje-
né uzivatele po celem svété na vsech 5 kontinentech. Je vhodny na
ruzné mensi i vetsi kazdodennf kuchyhske ¢innosti.

bamix® je snadno ovladatelny, ma prakticky provedeny drzak a jedno-
duse se zapina. | pokud méate mensi ruce, Ize zafizeni snadno a bez
problemu obsluhovat. Zatizeni je vhodné také pro levaky. bamix® je
vysoce pfesny a kvalitni Svycarsky vyrobek, kterym se pysnime jiz
od roku 1954.

Pro Vasi vlastni bezpe¢nost
* Pfed uvedenim do provozu si prosim prectéte
tento struény navod k pouziti.

Kompletni navod k pouziti si muzete stahnout
z www.bamix.com.

* Toto zafizeni je uréeno pouze pro uzivani v souladu s uréenim
a to na pfipravu potravin.

® V pfipadé jiného pouzivani zafizeni, nez je pfiprava
potravin odmitame veskeré naroky a ruceni.

Pfed pouzitim

Prectéte si prosim petlivé informace uvedené v tomto navodu k po-
uziti. Jsou zde uvedena dulezita upozorneni tykajici se uzivani, bez-
pectnosti a Udrzby zatizeni. Tento navod petlivé uschovejte a predejte
ho také dalsimu uzivateli zafizeni. Zatizeni se smi pouzivat pouze k
danému Ucelu v souladu s timto navodem k pouziti.

Pokyny a rady:
e Udrzba

e Recepty

e Sestavy

e Prislusenstvi

Stahnéte si dalsi materidly z: www.bamix.com

Navod k obsluze

niho tyCoveho mixéru bamix”

Univerza

bamix® 11
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Dodrzujte bezpe¢nostni upozornéni
tykajici se zafizeni bamix®

Zafizeni pfipojujte pouze na stfidavy proud - s napétim dle typového $titku na zafi-
zenl.

Toto zatizeni nesméji pouzivat déti. Zafizeni a elektricky kabel se nesmgji dostat
do rukou déti.

Elektricka zatizeni nejsou hracky. Déti nejsou schopny rozpoznat nebezpeti, ktera
Jim pfi manipulaci s elektrickymi zafizenimi mohou hrozit. Zafizeni proto pouzivejte
a uchovavejte mimo dosah déti.

Zafizeni musi byt v pfipadech, pokud neni pod dozorem a pfed jeho slozenim,
rozlozenim nebo ¢istenim vzdy odpojeno ze sité.

Zafizeni neodstavujte na horké povrchy, do blizkosti otevfengho plamene, aby se
neposkodil jeho plast.

Zatizeni se smi ponorovat do kapalin pouze do vysky, kde se nachazi oddéleni
plasté a Uchytu.

Zafizeni ani ochranny kryt nemyjte v mytce na nadobil.

Zatizeni tistéte pouze vihkym hadrem.

Vytahnéte konektor pokazdé, pokud manipulujete s ochrannym krytem nebo
s pracovnimi dily, jako je napf. ¢istéeni zatizeni pod tekouci vodou a pfi vyméné
pracovnich dilq.

Zatizeni zapinejte az v okamziku, kdy se ty¢ nachazi v pracovni nadobgé.

bamix® je vybaven bezpetnostnim spinatem, ktery zabrahuje nechtéenému uvede-
ni mixéru do provozu a pfi uvolnéni spinate zarizeni okamzité vypne.

Jakmile se sitovy kabel pfistroje poskodi, musi jej viirobce nebo jeho zakaznicka sluzba
nebo podobné kvalifikovana osoba vymenit, aby se zabranilo nebezpetnym situacim.
Vytahnéte sitovy konektor v pfipadé poruchy behem provozu a po ukonteni provozu.
Konektor nikdy ze zasuvky nevytahujte mokryma rukama.

Zatizeni nikdy nepfenasejte ani nevytahujte za sitovy kabel.

Sitovy kabel nikdy nepfetahujte ani nezasunujte pres ostré hrany.

Sitovy kabel nepokladejte ani nezavésujte pres horké predméty nebo mista s ote-
vienym plamenem a chrahte ho pted horkem a olejem

Zatizeni nikdy neuvadéjte do provozu, pokud:

— je poskozené zatizeni, plast nebo sitovy kabel

— mate podezfeni na poskozeni zatizeni po jeho padu nebo podobné udalosti. V
téchto pfipadech je tfeba odeslat zatizeni do naseho servisniho oddéleni.
Opravy smi provadét pouze nas kvalifikovany personal. Pfi provadéeni neodbor-
nych oprav je uzivatel vystaven znatnému riziku. Pokud se zafizeni pouziva k ji-
nému Ucelu, nevhodné obsluhuje nebo neodbornym zplsobem opravuje, nepre-
birame za pfipadné skody zadnou odpovédnost. V tomto pfipadé odpadaji naroky
vyplyvajici ze zaruky.

bamix’
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e Pripadna likvidace zafizeni musi probihat dle pfedpisu platnych v misté bydliste
uzivatele zatizeni. Technické zmeény jakoz i odchylky v ramci jednotlivych zemf
zUstavaji vyhrazeny.

Omezeni pro osoby obsluhy

e Toto zatizeni mohou obsluhovat pouze osoby, které jsou seznameny s obsahemto-
hoto navodu k obsluze a které maji potfebné fyzicke, smyslové nebo dusevnischo-
pnosti. Osoby, které jsou pod vlivem alkoholu nebo Iekli nebo osoby, kterenemaijf
potfebné dovednosti, jsou opravnény pouzivat zafizeni pouze pod dohledem.

e Toto zafizeni nesméji pouzivat déti. Zatizeni a jeho pripojovaci kabely, pracovnf
casti (noze jsou nabrouseny!) a balici materialy/lepici pasky (nebezpeti smrti udu-
Senim) je tfeba uchovavat mimo dosah déti.

e \/ySe uvedené zafizeni smegji pouzivat déti od véku 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby s nedostatkem
zkusenosti a znalosti pouze v pripadech, kdy je kontroluje osoba, odpovédna za
jejich bezpetnost, od které ziskaji pokyny, jak produkt pouzivat a v pfipadg, ze
porozumeéji moznym nebezpetim. Déti si s timto zafizenim nesmeg;ji hrat. Cisténi a
(drzbu uzivatelem nesmegji provadét déti bez dozoru.

Zaruka vyrobce: A @

Jako vyrobce poskytujeme na toto zafizeni zaruku v délce 2 let od okamziku zakou-
peni. Dale poskytujeme celoZivotni zaruku na motor bamix”. BEhem této zarueni
doby odstranime, dle naseho uvazeni formou opravy nebo vymeny zafizeni, veskerée
zavady vyplyvajici z vad materialu nebo z vyrobnich vad. Pokud by prodejce posky-
toval néjakou jinou formu zaruky, je tfeba predat zafizeni u této prodejni organizace
jako predmeét zaruky.

Nase autorizované servisni partnery naleznete na: www.bamix.com

Na nize uvedené pfipady se zaruka nevztahuje:

Poskozeni zpusobena nevhodnym uzivanim, béznym opotfebenim ¢i uzivanim, jakoz
i poskozeni majici na hodnotu €i provoz zafizeni zanedbatelny dopad. Zaruka zanika
také v pripadech, pokud jsou opravy provadény nepovolanymi osobami nebo pokud
nebyly pouzity originalni nahradni dily bamix®.

bamix® 13
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Pracovni soucéasti

Multifunkéni ndz (rozmélfiovaci)

Rozmelhuje, seka, premeénhuje na pyré syrovou a varenou zeleni-
nu, ovoce, lesni plody, détskou stravu, vafené maso, zmrazené
ovoce méni na ovocnou zmrzlinu, marmeladu a dokonce i na
kostky ledu. Pasiruje polevky a omatky. Misi tésto na kolace a
omelety. Hodi se tedy na vsechny tézke prace.

Poutziti pro doméacnosti: Tekutiny do 5 litrl. / polevky do 5 litrli. / oméatky do 3 litru.

Profesionalni zafizeni: Tekutiny do 10 litrli. / polevky do 15 litrli. / omatky do 5 litru.
Gastro/ProLine: Tekutiny do 30 litrli. / polevky do 30 litr. / omatky do 10 litrl.

Slehaci disk (napéiuje)

Peni, zkyptuje, emulguje bilek a smetanu. Slouzi k rozmichavani
polévek a oméacek. Tedy na vse, co ma byt napénéné a kypre.
Pouziti pro domécnosti: Tekutiny do 5 litrli. / omatky do 2 litrl. / bilek do 5 kust /
smetana do 0,5 litru.

Profesionalni zafizeni: Tekutiny do 10 litrU. / polévky do 15 litr. / omacky do 3 litrl/
bilek do 10 kusl / smetana do 2 litrl.

Gastro/ProLine: Tekutiny do 30 litrli. / polevky do 30 litrt. / omatky do 5 litrt/
bilek do 15 kusl / smetana do 3 litrl.

Slehaé (emulgovani)

Micha a mixuje koktejly, napoje, pyre, bramborovou kasi, salato-
vé omacky, majonézu, frappé. Urteno tedy pro vsechny husté
resp. kremovité pfisady.

Pouziti pro domécnosti: Tekutiny do 3 litrl. / salatove omatky do 2 litru. /

majonéza do 0,5 litru.

Profesionalni zafizeni: Tekutiny do 5 litrli. / salatove omatky do 5 litrl. /

majonéza do 1,5 litru.

Gastro/ProLine: Tekutiny do 20 litrl. / salatovée omatky do 20 litr. /
majonéza do 2,0 litru.

N2 na maso a na zeleninu (fezaci)

Reze, seka, rozmeélhuje maso nebo ryby (nevarené a vareng),
jakoz i zeleninu s tuhymi vlakny. Zpracovava pouze druhy masa,
které jsou bez kosti a bez $lach. Nakrajejte maso, ryby nebo
zeleninu na kostky o velikosti cca 1 cm a vlozte je do nadoby.
Béhem jednoho pracovniho kroku nezpracovavejte nikdy vice
nez 500 graml dané suroviny.

Toto vystrazné upozornéni plati pro
vS§echny pracovni dily!

U vsech dild existuje nebezpeéi poranéni o ostré
hrany/n(iz a otacejici se dily.



Prislusenstvi

Nadoba na sekani (max. plnici mnozstvi 250 g)

Nadoba na sekani se smi uvadét do provozu pou-
A ze s uzavienym viékem. Sekaci nGz vzdy skladujte v
nadobé na sekani, nikdy oddélené. Mleci nadoba na

sekani nemyjte v myéce na nadobi. Dodrzujte dobu
nepretrzitého provozu max. 3 minuty.

Upozoriiujeme:

Zpracovani éterickych olejl, jako jsou htebitek, skofice, kmin, hoftitna zrna, kurkuma
apod. muze nasekany material zabarvit. Zpracovani kandysového cukru, tvrdé soli (hima-
lajska sul/horska sll), které jsou zpracovana na hrubo, miuize nadobu na sekani poskrabat.
Pro dosazeni téch nejlepsich vysledku, je tfeba nadobu na sekani protfepat.

Mileci nadoba (max. plnici mnozstvi 250 g)
Drtici kotou¢

Dodrzujte dobu nepretrzitého provozu max. 3 minuty. Mleci nadobu

Mileci nadoba se smi uvadét do provozu pouze s uzavienym vickem.
A nemyjte v myéce na nadobi.

Upozoriujeme:

Zpracovani éterickych olejl, jako jsou htebitek, skofice, kmin, hoftitna zrna, kurkuma
apod. mlze viko mleci nadoby/drtici kotout zabarvit. Zpracovani kandysovéeho cukru,
tvrdé soli (himalajska sul/horska sul), které jsou zpracovana na hrubo, muze viko nadoby
poskrabat. Pri pouZiti je tfeba mleci nadobu protfepat, aby bylo dosazeno nejlepsiho
mozneho vysledku.

DULEZITE UPOZORNENI:

e Nadoba na sekani a mleci nadoba nejsou kompatibilni se zatizenimi M350!

e Ochranny kryt neni vhodny do mytky na nadobi!

e \/itko mleci nadoby, jakoz i poharky 400 ml, 600 mla 1000 ml nejsou vhodné do mycky
na nadobi a do mikrovinné trouby!

bamix® 15
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Pracovni nadoby

Drzadlo ¢éi ichyt mixéru nikdy neopirejte o okraj panve, ale
pfidrzujte ho rukou.

Pokud pouzivate jine nadoby, tak nikdy nepouzivejte nadoby s
" vypouklym dnem. V pfipadé vypoukleho dna nadoby muze dojit
v ke kontaktu s pracovnimi dily.
> 4

Nasunuti a vyména pracovnich dilQ

MUZe se stat, ze pracovni dily béhem doby nebudou jiz tak
pevné sedét na htideli. V tomto pfipadé zatlatte klesteémi pruzicf
jazycek lehce smérem dovnitf.

: Pokud ménite pracovni dily, vidy z bezpeénostnich

ddvodi vytahnéte konektor.
Nikdy se nedotykejte otaéejicich se pracovnich dild.
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Kaere kunde

Tillykke med kebet af din bamix® universal-kgkkenmaskine. bamix®
har tilfredsstillet millioner af kunder pa 5 kontinenter. Den er velegnet
til de sma og store daglige opgaver i kekkenet.

bamix® er nem at handtere, fordi den har et greb som er tilpasset
handen, og er let at starte og bruge. Ogsa sméa haender kan let be-
tjene apparatet. Den er ogsa egnet til venstrehandede. bamix® er et
yderst preecist schweizisk kvalitetsprodukt, som vi er stolte af, og
som har veeret produceret siden 1954.

For din sikkerheds skyld
e Laes venligst disse lynguide igennem,

for du teender din bamix®

Den fuldsteendige brugsanvisning kan downloades under
www.bamix.com.

e Apparatet ma kun bruges som tilsigtet til tilberedning
af levnedsmidler.

* For brug, der intet har med levhedsmidler at gore,
patager vi os intet ansvar og hzeftelse.

Far brug

Lees venligst alle informationerne for brug af produktet grundigt igen-
nem. Det giver dig vigtige tips til brug, sikkerhed og vedligeholdelse
af produktet. Pas godt pa disse instruktioner, og viderebring giv dem
til den naeste bruger. Produktet méa kun blive brugt pa den méade, som
er formuleret i denne brugsvejledning.

Henvisninger og tips til:
* Pleje

e Recepter

e Montager

e Tilbehor

Download under: www.bamix.com

Brugsanvisning

bamix® universal-kgkkenmaskine
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Folg sikkerhedsanvisningerne
for bamix®

Apparatet méa kun tilsluttes vekselstram - med en spaending i henhold til typeskil-
tet pa apparatet.

Dette apparat mé ikke anvendes af bern. Apparatet og dets tilslutningskabel hol-
des veek fra barn.

Et elektrisk apparat er intet legetej. Barn forstér ikke de farer, som kan opsta
under brugen af elektriske apparater. Brug og opbevar apparatet uden for berns
reekkevidde.

Apparatets stik skal altid treekkes ud af stikkontakten, hvis apparatet ikke er under
opsyn og fer det samles, adskilles eller rengares.

Apparatet ma ikke placeres pa varme overflader eller i nzerheden af abne gasflam-
mer for at forhindre, at kabinettet bliver beskadiget.

Apparatet méa kun nedsaenkes i veeske til under adskillelsen af kabinettet og
handtaget.

Apparatet og beskyttelsesskaermen ma ikke komme i opvaskemaskinen.
Apparatet méa kun rengeres med en fugtig klud.

Treek stikket ud af stikkontakten, nar du handterer beskyttelsesskaermen eller
tilbeharsdelene, som f.eks. ved rengering af apparatet under rindende vand og

ved udskiftning af tilbehgrsdele.

Teend forst apparatet, nar staven er nede i beholderen.

bamix® er udstyret med en sikkerhedskontakt, som forhindrer en ugnsket igang-
saetning og som omgéaende slukker apparatet, nar kontakten slippes.

Hvis dette apparats ledning bliver beskadiget, skal den udskiftes af producenten
eller dennes kundeservice, eller en lignende kvalificeret person for at undgé farli-
ge situationer.

Treek stikket ud af stikkontakten, hvis der opstar driftsforstyrrelser under brugen
og nar du er feerdig med at bruge apparatet.

Treek aldrig stikket ud af stikkontakten med vade heender.

Beer eller treek aldrig apparatet i ledningen.

Ledningen ma ikke blive klemt eller treekkes over skarpe kanter.

Ledningen ma ikke haenge over eller laegges pa varme genstande eller dben ild og
skal beskyttes mod varme og olie.

Apparatet ma ikke tages i brug, hvis:

— apparatet, huset eller ledningen er beskadiget

— der er mistanke om en defekt efter apparatet er faldet ned eller lignende, skal

apparatet indleveres til vores reparationsafdeling.

bamix’
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e Reparationer méa kun udferes af vores fagfolk. Reparationer, der ikke udferes af
fagfolk, kan medfere alvorlige farer for brugeren. Hvis apparatet bruges til andre
formal end det er beregnet til, betjenes forkert, eller ikke repareres af fagfolk,
heefter vi ikke for eventuelle skader. | dette tilfeelde bortfalder garantien.

e Apparatet skal bortskaffes iht. dansk lovgivning. Med forbehold for tekniske aen-
dringer og landespecifikke afvigelser.

Indskraenkning af betjeningspersoner

e Denne maskine méa kun betjenes af personer, der har leest maskinens brugsan-
visning og som har de foreskrevne fysiske, sensoriske eller psykiske evner. Per-
soner, der er pavirket af alkohol oder medicin samt personer, der ikke har de
foreskrevne evner, ma kun bruge maskinen under opsyn.

e Denne maskine ma ikke bruges af bern. Maskinen og dens ledning, dele (knivene
er slebne!) samt emballagematerialer/kleebeband (livsfare pga. kveelning) skal hol-
des borte fra barn.

e Denne maskine kan bruges af begrn over 8 &r samt af personer med nedsat fy-
siske, sensoriske og mentale evner eller mangel pa erfaring og viden, nar de er
under opsyn eller er blevet instrueret i apparatets sikre brug og farerne ved ma-
skinen. Bern ma ikke lege med maskinen. Rengering og pleje ma ikke udfares af
born uden opsyn.

Producentgaranti: A @

Som producent yder vi en garanti pa 2 ar fra kebet af dette apparat. Ekstra brugs-
tids-garanti for bamix™-motoren. Inden for denne garantitid afhjeelper vi efter eget
skon alle mangler, der kommer fra fejl i materialet eller produktionen, i form af en
reparation eller ombytning af apparatet. Giver salgeren en anden garanti, skal appa-
ratet afleveres hos denne i garantitilfeelde.

Vores autoriserede servicepartnere findes under: www.bamix.com

Folgende dzekkes ikke af garantien:

Skader som folge af forkert brug, normalt slid eller brug samt mangler, som ikke
pavirker apparatets brug eller veerdi. Garantien bortfalder, hvis reparationer udferes
af uvedkommende eller der ikke bruges originale bamix*-reservedele.

bamix® 19

of Switzerland



20 bamix

of Switzerland

Arbejdsdelene

Multifunktionsklinger (findeler)

Findeler, hakker, purerer rd og kogte grentsager, frugter, beer, baby-
mad, kogt ked, dybfrosne frugter til frugtis, marmelade og endda
isterninger. Findeler supper og saucer. Rerer kage- og omeletde;j.
Altsa til alle tunge sager.

Husholdning: Vaesker op til 5 liter/suppe op til 5 liter/sauce op til 3 liter.

Professional: Vaesker op til 10 liter/suppe op til 15 liter/sauce op til 5 liter.
Gastro/ProLine: Vaesker op til 30 liter/suppe op til 30 liter/sauce op til 10 liter.

Piskeskive (skummer op)

Pisker, lasner, emulgerer aggehvide og flede. Pisker supper og
saucer. Til alt, der skal veere skummende og luftigt.

Husholdning: Viasker op til 5 liter/sauce op til 2 liter/eeggehvider op til 5 stk./

Flade op til 0,5 liter.

Professional: \Vaesker op til 10 liter/suppe op til 15 liter/sauce op til 3 liter/

Aggehvide op til 10 stk./flede op til 2 liter.

Gastro/ProLine: Vaesker op til 30 liter/suppe op til 30 liter/sauce op til 5 liter/

Aggehvide op til 15 stk /flede op til 3 liter.

Piskeskive med huller (emulgerer)

Rarer og blender shakes, drikkevarer, puré, kartoffelmos, salatdres-
sing, mayonnaise, iskaffe. Det vil sige til tykt cremede eller tykt
flydende ting.

Husholdning: Vaesker op til 3 liter/salatdressing op til 2 liter/ mayonnaise op til 0,5 liter.

Professional: Vaesker op til 5 liter/salatdressing op til 5 liter/mayonnaise op til 1,5 liter.
Gastro/ProLine: Vaesker op til 20 liter/salatdressing op til 20 liter/mayonnaise op til 2,0 liter.

Ked- og grentsagskniv (skaerer)

Skeerer, hakker, findeler ked eller fisk (rdt og kogt) samt grove gron-
sager. Kom kun ked uden knogler i og med séa fa sener som muligt.
Skeer kadet, fisken eller grentsagerne i terninger pa ca. 1 cm og
fyld dem i en beholder. Fyld ikke mere end 500 gram i ad gangen.

Alle arbejdsdele kan forarsage kvaestelser pga.
skarpe kanter/knive og roterende dele.

f Denne advarsel geelder for alle dele!



Tilbehgr

Kvaern (maks. fyldemaengde 250 g)

Hakkekniven skal altid opbevares i hakkemaskinen,
ikke separat. Hakkemaskinen ma ikke komme i op-
vaskemaskinen. Overhold en permanent drift pa
maks. 3 minutter.

i Hakkemaskinen ma kun bruges med lukket lag.

Bemaerk venligst:

Forarbejdning af eeteriske olier sdsom nelliker, kanel, spidskommen, sennepsfra, cumin
etc. kan farve hakkemaskinen. Forarbejdning af kandis, hardt salt (salt fra Himalaya /
miner) etc., der fyldes groft i hakkemaskinen, kan ridse maskinen. Hakkemaskinen skal
rystes ved brugen for at fa det bedste resultat.

Processor (max. Fiillmenge 250 g)
Pulverskive

Processoren ma kun tages i brug med lukket lag. Overhold en permanent
drift pa maks. 3 minutter. Processoren ma ikke komme i opvaskemaski-
nen.

Bemaerk venligst:

Forarbejdning af ateriske olier sdsom nelliker, kanel, spidskommen, sennepsfrg,
cumin etc. kan farve processorlaget/pulverskiven. Forarbejdning af kandis, hardt salt
(salt fra Himalaya / miner) etc., der fyldes groft i maskinen, kan ridse processorens lag.
Processoren skal rystes ved brugen for at fa det bedste resultat.

VIGTIG MEDDELELSE:

e Hakkemaskinen og processoren kan ikke bruges til M350-apparater!

e Beskyttelsesskaermen kan ikke vaskes op i opvaskemaskinen!

e Processorldget samt baegerne 400 ml, 600 ml og 1000 ml taler ikke opvaskemaskine
eller mikrobelgeovn!
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Arbejdsbeholdere

Sla aldrig blenderfoden eller staven ren pa pandens kant -
kun pa handen.

Hvis deranvendesandre beholdere, maderikke anvendesbeholdere
med en bund, der buer indad. En buet bund i beholderen
kan medfere, at den kommer i kontakt med arbejdsdele.

Pasaetning og udskiftning af tilbehgrsdele

Arbejdsdelene kan med tiden lgsne sig fra akslen. Tryk i dette
tilfeelde fjederdelen en smule ind med en tang.

ud af stikkontakten, nar du udskifter tilbehgrsdele-

Af sikkerhedsmaessige arsager skal stikket treekkes
A ne. Ror aldrig ved roterende tilbehorsdele.



Dear customer

We congratulate you on buying the bamix® universal kitchen appliance.
bamix® has proved its worth a thousand times over and has satisfied
users in all five continents. It is ideal for daily kitchen chores no matter
how small.

bamix® is easy to use because its grip is specifically designed to fit the
hand and the ergonomics of the handle ensure your hand is in the ideal
position to easily control the switch. It is easy to use even for smaller
hands and is suitable for left handed use. bamix® is a Swiss quality
product of which we have been proud of since 1954.

For your safety A
¢ Please read this short manual before use.

The complete manual can be downloaded
at www.bamix.com.

* The device may only be used for the intended purpose,
for the preparation of food.

¢ For applications that have nothing to do with
food preparation, we reject any claims and liability.

Before using

Please read all the information contained in this manual carefully.
This will give you important information regarding the use, safety
and maintenance of the device. Keep this manual in a safe place and
hand it over to subsequent users. The device may only be used for
the intended purpose according to these operating instructions.

Hints and tips on:
e Maintenance

® Recipes

e Mounting

e Accessories

Please download at: www.bamix.com

Instructions for Use

bamix” universal kitchen appliance
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Observe the safety instructions
for the bamix®

e The bamix® must be powered from an AC socket. For the voltage rating, see type
plate of the appliance
e This device may not be used by children. The device and its connecting cable shall

be kept out of reach of children
e Applies only: (AU, NZ, UAE, Malaysia and Singapore)

The appliance is not to be used by persons (including children) with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been
given supervision or instruction Children being supervised not to play with the appliance

e The mixer must always be disconnected from the mains supply when not su-
pervised or before assembling, dismantling or cleaning

e Do not place the appliance on hot surfaces or close to a naked gas flame

e The appliance may only be immersed in liquids up to the level of the separation
between housing and handle

e Do not clean the appliance or the cutter guard in the dishwasher

e Clean the appliance with a damp cleaning cloth

e Before changing attachment or manipulating the cutter guard or the attachments,
e.g. to clean the device under running water, disconnect the power plug

e Only switch on the appliance when the mixer is placed in the receptacle

e The bamix® is fitted with a safety switch which prevents it from accidentally being put into
operation and which switches off straight away when pressure on the switch is released

e |f the power cord of the appliance is damaged, it must be replaced by the manufac-
turer, its customer service agent or another suitably qualified person

¢ |f something goes wrong during or after use, immediately disconnect the power plug

e Never pull out the plug with wet hands

e Never carry or pull the appliance by its power cord

e Do not pinch the power cord or pull it over sharp edges

e Do not lay or hang the power plug over hot objects or open flames, and protect it
from heat and oil

e Do not use the bamix®, if:
— the appliance, the housing or the power cord is damaged
—a fault is suspected after the appliance has been dropped, or a similar
mishap has occurred. In such cases, return the bamix® to our repair service

e All repairs must be performed by qualified technicians.
Considerable danger may arise for the user through repairs by unauthorized per
sons. If the appliance is used for purposes other than those for which it is intended,
or if it is incorrectly operated or repaired by unqualified persons, the manufacturer
shall not be liable for damages.In such a case, all warranty shall be voided

e An eventual disposal of the appliance should be done according to the applicable

statutory regulations. This document is subject to changes without prior notice.
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Restriction of operators

e This appliance may only be operated by persons who are familiar with the con-
tents of these operating instructions and have the necessary physical, sensory or
mental faculties. Persons under the influence of alcohol or medication or persons
who do not possess the necessary faculties are only allowed to use the appliance
under supervision.

e This appliance is not intended for use by children. The appliance and its connec-
ting cable, attachments (blades are sharpened!) as well as packaging materials/
adhesive tapes (risk of suffocation) must be kept away from children.

e This appliance may be used by children of 8 years and older and by persons with
limited physical, sensory or mental faculties or with a lack of experience and/or
knowledge, if they are supervised or have been instructed in the safe use of the
appliance and understand the hazards involved. Children must not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance must not be carried out by children
without supervision.

Manufacturer’s warranty: A @

As the manufacturer, we provide a 2-year warranty for this device, starting from the date
of purchase. In addition, a lifetime warranty for the bamix®-motor. \Within this war
ranty period, we will, at our discretion, repair all defects caused by material or manufac-
turing faults or replace the device free of charge. If the vendor offers different warranty
conditions, the device is to be returned to this sales organization as a warranty case.

You can find our authorized service partners at: www.bamix.com

The following are not covered by the warranty:

Damage due to improper use, normal wear and tear or use, as well as defects which
have an insignificant effect on the value or operation of the device. The warranty be-
comes void if repairs are carried out by unauthorized persons or if no original bamix®
spare parts are used.

Warranty certificate for Spain - new warranty regulations as of 1 January 2022

Dear Sir or Madam

Congratulations on your purchase of the bamix® multi-purpose food processor. There is
a new warranty law in Spain that extends the warranty period from the current 2 years
to 3 years for all household and professional appliances starting 1 January 2022.

For bamix®, the country-specific regulations are obligatory and are always complied
with. With this warranty certificate, we grant you a warranty period of 3 years from the
date of sale. Please keep this warranty certificate with all other documents received
with your purchase. Enjoy working with your bamix®!
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Attachments

Multi-purpose blade

Cuts, chops and purées raw or cooked vegetables, fruit, berries,
baby food, cooked meat, frozen fruit (for sorbets), jam and even
ice cubes. Blends soups and sauces. Mixes cake and pancake
batters. Perfect for all heavy ingredients.

Household: Liquid up to 5 L/soup up to 5 L/sauce up to 3 L

Professional: Liquid up to 10 L/soup up to 15 L/sauce upto 5 L
Gastro/ProLine: Liquid up to 30 L/soup up to 30 L/sauce up to 10 L

Beater

Beats, aerates, blends egg-white and cream. Perfect to whip up
soups and sauces. For all food that needs to be light and fluffy.
Household: Liquid up to 5 L/sauce up to 2 L/egg whites up to 5 pcs/ cream up to 0.5 L
Professional: Liquid up to 10 L/soup up to 15 L/sauce up to 3 L/

egg whites up to 10 pcs/cream up to 2 L

Gastro/ProLine: Liquid up to 30 L/soup up to 30 L/sauce up to 5 L/

egg whites up to15 pcs/cream up to 3 L

Whisk

Stirs and mixes shakes, drinks, purées, mashed potatoes, salad
sauces, mayonnaise, etc. |deal for foods of a thick or creamy
consistency.

Household: Liquid up to 3 L/salad dressing up to 2 L/mayonnaise up to 0.5 L

Professional: Liquid up to 5 L/salad dressing up to 5 L/mayonnaise up to 1.5 L
Gastro/ProLine: Liquid up to 20 L/salad dressing up to 20 L/mayonnaise up to 2.0 L

Meat mincer

Cuts, chops and minces meat and fish (cooked or uncooked) as
well as vegetables with coarse fibres. Only suitable for meat that
contains no bones and only few sinews. Cut the meat, fish or veg-
etables into cubes of approx. 1 cm and place them in a recepta-
cle. Do not process more than 500 g per batch.

Risk of injury in all working parts

f This warning applies to all work parts!
sharp edges / knives and rotating parts.



Accessories

Chopper (max. capacity 250 g)

store the grinder blade separately, but always place
it in the grinder. Do not clean the grinder in the
dishwasher. Do not run continuously for more than
3 minutes.

i Before starting the grinder, close the lid. Do not

Please note:

The processing of essential oils such as cloves, cinnamon, cumin, mustard seeds,
turmeric etc. can discolour the chopper. The processing of rock candy, hard salts
(Himalayan / rock salts) etc., which are of a very coarse consistency, can scratch the
chopper. The chopper should be shaken while in use to achieve the best result.

Processor (max. capacity 250 g)
PowderDisc

Before starting the processor, close the lid. Do not run continuously for
A more than 3 minutes. Do not clean the processor in the dishwasher.

Please note:

The processing of essential oils such as cloves, cinnamon, cumin, mustard seeds,
turmeric etc. can discolour the processor lid / PowderDisc. The processing of rock candy,
hard salts (Himalayan / rock salts) etc., which are of a very coarse consistency, can
scratch the lid of the processor. The processor should be shaken while in use to achieve
the best result.

IMPORTANT NOTICE:

e The chopper and the processor are not compatible with M350 devices!

e The cutter guard is not dishwasher safe!

e The processor lid and the 400 ml, 600 ml and 1000 ml beakers are not dishwasher and
microwave safe!
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Receptacles

Never attempt to clean appliance by tapping the mixer
base or shaft against the edge of the pan. Only tap it
against your hand.

When using receptacles other than those supplied with your
bamix®, ensure that they do not have an inward curved base.
Otherwise, the curved container base might come into contact
with the moving attachment, causing damage.

Mounting and changing attachments

It is possible that, over time, the attachments will not fit as
firmly on the stub. In this case, slightly press the spring blades
together with a pair of pliers.

power plug of the appliance from the socket.

Before changing the attachment, disconnect the
A Do not touch rotating attachments.



IMPORTANT SAFEGUARDS (UL)  /I\

Pay close attention to these safety instructions. The misuse of this or any
other electrical appliance could result in serious injury or death.

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be fol-
lowed, including the following:

Read all instructions.

To protect against risk of electrical shock do not put the wand mixer in water or
other liquid.

This appliance is not intended for use by children or by persons with reduced
physical, sensory, or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.
Close supervision is necessary when any appliance is used near children. Children
should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Turn the appliance OFF, then unplug from the outlet when not in use, before as-
sembling or disassembling parts and before cleaning. To unplug, grasp the plug
and pull from the outlet. Never pull by the power cord.

Avoid contacting moving and rotating parts.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance
malfunctions, or is dropped or damaged in any manner. Contact the manufactur
er at their customer service telephone number for information on examination,
repair or adjustments, or send the appliance to the nearest authorised service
facility.

The use of attachments not sold by the manufacturer is not recommended and
may cause fire, electrical shock or injury.

Do not use outdoors.

Do not let cord hang over edge of table or counter.

Do not let cord contact hot surfaces, including the stove.

When mixing liquids, especially hot liquids, use a tall container or make small
quantities at a time to reduce spillage.

Keep hands and utensils out of the container while blending to prevent thepossi-
bility of severe injury to persons or damage to the unit. If a scraper is used, it must
be used only when the unit is not running.

Blades are sharp. Handle carefully.

Repairs may only be carried out by our qualified service facilities. Considerable
danger for the user may result from repairs by unauthorised persons.

SAVETHESE INSTRUCTIONS
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Technical details — UL

Model

Motor Rating
Speed

Intermittent operation
Insulation

Switch

Total length

Submersible

Cable
Weight

Tested

Mechanical and
electrical safety

Official test marks

Manufacturer
Multiple listin (IVIL)
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EO140, EO150, EO200, EOG150, EOG200
G150, G200, M133, M150, M200, MW140, MW 142

120V AC/50-60 Hz

EO140, EO150, M133, M150,

MW140, MW142 9’000 - 12000 RPM
EO0200, EOG200, G150, G200,

GL200, M150, M200, EOG150 10'000 - 17000 RPM

5 min
Double Sleeving
Safety switch with impulse contact

EO140, EO150, EO200, M133, M150,

M200, MW140, MW142 34.5cm
EOG150, EOG200, G150, G200 39.5cm
EOGL 49.5 cm
EO140, EOG150, EOG200, M133, M150,

MW140, MW142, M200, 25 cm
EOG150, EOG200, G150, G200 29 cm
EOGL 38 cm
1.8 m length

EO140, EO150, EO200, M133, M150,

M200, MW140, MW142 950 g
EOG150, EOG200, G150, G200 1'000 g
EOGL 1'200 g

All material parts are rustproof, tasteless and
resistant to corrosive foodstuffs EN-10/2011

UL 982
CSA C22.2. No. 1335.1 and 1335.2.14

approved only if NSF marking printed on cover lid
‘@ LISTED

C\&JUS 7347

ESGE AG Ltd., CH-9517 Mettlen/Swiss

Pro-Ver Ltd., CH-9517 Mettlen/Swiss

Pro-Ver (U.S.) LLC Mettlen/Swiss

Made in Switzerland
www.bamix.com

We reserve the right to make technical alterations.
Above specifications are country-specific.



Estimado cliente

Enhorabuena por la compra de la batidora universal bamix®. bamix®
se ha acreditado millones de veces y es utilizado por clientes satisfe-
chos en todos los 5 continentes. Es apropiado para todas las tareas
cotidianas en la cocina, tanto grandes como pequenas.

bamix® es muy manejable con su asa ergondmica a la medida de
la mano y puede conectarse con gran facilidad. También las manos
mas pequenas pueden manejar el aparato sin problemas. También
es apropiado para personas zurdas. bamix® es un producto suizo de
calidad de alta precision del que estamos orgullosos desde 1954.

Para su seguridad
e Por favor lea estas instrucciones breves antes
de poner el aparato en funcionamiento.

Puede descargar el manual de instrucciones completo
de www.bamix.com.

e Solo se permite emplear el aparato para su uso previsto,
que es la preparacion de alimentos.

e No asumimos ningun tipo de garantia y responsabilidad
por empleos que no tienen nada que ver con la preparacion
de alimentos.

Antes del uso

Por favor lea atentamente todas las informaciones contenidas en es-
tas instrucciones de empleo. En ellas encontraré indicaciones impor-
tantes relativas al empleo, a la seguridad y al mantenimiento del apa-
rato. Guarde cuidadosamente estas instrucciones y entrégueselas a
los posibles futuros propietarios. El aparato sélo puede ser empleado
para el fin previsto en conformidad con lo especificado en esas ins-
trucciones de empleo.

Consejos y sugerencias para:
e Cuidado y conservacién

® Recetas

* Montaje

e Accesorios

Por favor descargar de: www.bamix.com

Instrucciones de operacion
Batidora universal bamix”
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Lea con atencion las indicaciones
de seguridad para bamix®

32

Conectar el aparato Unicamente a corriente alterna con una tension en conformi-
dad con la placa de caracteristicas del aparato.

El aparato no debe ser utilizado por ninos. El aparato y sus cables de conexién se
mantienen fuera del alcance de los nifos.

Un electrodoméstico no es un juguete. Los nifios no estan en condiciones de
apreciar los peligros que pueden presentarse al manejar electrodomésticos. Por
ello hay que manejar y guardar el aparato fuera del alcance de los nifios.

Hay que desconectar siempre el aparato de la red eléctrica siempre que no esté bajo
supervision y antes de proceder al montaje y desmontaje y o a la limpieza del mismo.
No colocar el aparato sobre superficies calientes ni cerca llamas de gas abiertas
para evitar que la carcasa pueda sufrir danos.

El aparato puede sumergirse en liquidos sélo hasta por debajo de la separacion
entre la carcasa y el mango.

No lavar en el lavavajillas ni el aparato ni la cubierta protectora.

Limpiar el aparato sélo con un trapo humedo.

Desconectar el enchufe de la red eléctrica siempre que manipule en la cubierta
protectora y los accesorios de trabajo, como por ejemplo al limpiar el aparato bajo
el chorro de agua y al cambiar los accesorios de trabajo.

Conectar el aparato sélo después de haber introducido la varilla dentro del recipien-
te de trabajo.

bamix® estd equipado con un interruptor de seguridad que evita una puesta en
funcionamiento involuntaria y que desconecta el aparato de inmediato cuando se
suelta el interruptor.

Con objeto de evitar peligros, si el cable eléctrico de conexion del aparato llegara
a danarse, es necesario que sea reemplazado por el fabricante, por su servicio de
atencion técnica o por una persona con una calificacion similar.

Desconectar el enchufe de la red eléctrica en caso de averias durante el funciona-
miento y después del empleo.

No desconectar nunca el enchufe de la red eléctrica con las manos mojadas.

No transportar jamas el aparato por el cable ni tirar de éste.

No tender el cable eléctrico sobre bordes afilados ni aprisionarlo con nada.

No colocar ni colgar el cable eléctrico sobre objetos calientes o llamas abiertas y
protegerlo contra el calor y el aceite.

El aparato no debe ser puesto en funcionamiento cuando:

— El aparato, la carcasa o el cable eléctrico estan dahados

— Existe la sospecha de que hay un defecto después de que al aparato se ha caido al suelo
o algo similar. En tales casos hay que enviar el aparato a nuestro servicio de reparacion.
Las reparaciones tienen que ser llevadas a cabo exclusivamente por nuestros
técnicos. La realizacién de reparaciones inadecuadas y no profesionales puede
representar graves riesgos para el usuario. No asumimos ninguna responsabilidad
por los danos que pudieran derivarse de un empleo del aparato para fines diferen-
tes del previsto, de un manejo inadecuado o de una reparacién indebida. En tal
caso se extingue todo derecho de garantia.

El reciclaje del aparato tiene que estar en conformidad con las normas vigentes
en el lugar de residencia. Queda reservado el derecho a la realizacién de modifica-
ciones técnicas o de cambios especificos para el pafs correspondiente.

bamix’
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Restriccion de personas que pueden usar el aparato

e Este aparato puede ser utilizado solo por personas que se hayan familiarizado con
el contenido de este manual de instrucciones y que dispongan de las necesarias ca-
pacidades fisicas, sensoriales y mentales. A las personas que se encuentren bajo el
efecto del alcohol o de medicamentos o a las personas que no dispongan de las ne-
cesarias capacidades les esta permitido el empleo del aparato solo bajo supervision.

¢ No se permite que los ninos empleen este aparato. Hay que mantener alejados de los
ninos el aparato y su cable de conexién, sus accesorios de trabajo (jlas cuchillas estan
afiladas!) y los materiales del embalaje/cintas adhesivas (riesgo de muerte por asfixia).

e Este aparato puede ser utilizado por nifnos a partir de 8 afos o por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o psiquicas restringidas o con falta de experiencia
y conocimientos siempre que lo hagan bajo supervision o siempre que reciban ins-
trucciones sobre como utilizar el aparato de modo seguro y hayan entendido los
riesgos que pueden derivarse del mismo. No esté permitido que los nifos jueguen
con el aparato. No se permite que la limpieza o el mantenimiento del aparato sean
realizados por ninos sin supervision.

Garantia del fabricante: A

En cuanto fabricante, ofrecemos una garantia por este aparato de 2 afos a partir de la
fecha de la compra. Garantia adicional de por vida para el motor bamix’. Dentro
de este periodo de garantia, solucionaremos gratuitamente cualquier defecto debido
a fallos de material o de fabricacién, y ello segin nuestro propio criterio reparando o
reemplazando el aparato. Si el vendedor ofreciera una garantia diferente, el aparato
ha de ser entregado a esa organizacion de ventas como caso de garantia.

Encontrara a nuestros socios de servicio autorizados en: www.bamix.com

La garantia no cubre lo siguiente:

Danos debidos a un empleo incorrecto o indebido, desgaste o uso normal o defectos
que tienen un efecto insignificante en el valor o el funcionamiento del aparato. La
garantfa se extingue si se han llevado a cabo reparaciones por parte de personas no
autorizadas o si no se han empleado repuestos originales de bamix”.

Certificado de garantia para Espaiia — nuevas condiciones de garantia a partir del
1 de enero de 2022

Estimados seforas y sefores: Enhorabuena por la compra de la batidora universal ba-
mix®. En Espana hay una nueva legislacion de garantia que entraré en vigor a partir del
1 de enero de 2022, conforme a la cual se amplia el plazo de garantia de los 2 afios ac-
tuales a 3 anos para todos los electrodomésticos y aparatos profesionales. Para bamix®
son obligatorias las normativas especificas de los correspondientes paises, y siempre
nos atenemos a ellas. Con este certificado de garantia le aseguramos un plazo de
garantia de 3 afnos a partir de la fecha de la venta. Por favor, conserve este certificado
de garantia junto con todo el resto de los documentos que ha recibido con la compra.
iQue disfrute mucho trabajando con bamix®!
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Los accesorios de trabajo

Multicuchilla (para picar)

Pica, machaca, licla vegetales crudos o cocinados, frutas, ba-
yas, comida para bebé, carne cocida, fruta congelada para ha-
cer helado de frutas, mermelada y hasta cubitos de hielo. Licta
sopas y salsas. Amasa la masa de pasteles y tortillas. En suma,
sirve para todo lo dificil.

Uso domeéstico: Liquido hasta 5 L / sopa hasta 5 L / salsa hasta 3 L

Uso profesional: Liquido hasta 10 L / sopa hasta 15 L / salsa hasta 5 L
Gastro/ProLine: Liquido hasta 30 L / sopa hasta 30 L / salsa hasta 10 L

Disco giratorio (para espumar)

Bate, afloja y emulsiona claras de huevo y nata. Sirve para batir
sopas Y salsas. Apropiado para todo aquello que deba ser cre-
moso o espumado.

Uso doméstico: Liquido hasta 5 L / salsa hasta 2 L / clara de huevo hasta

5 unidades / nata hasta 0,5 L

Uso profesional: Liquido hasta 10 L / sopa hasta 15 L / salsa hasta 3L/

clara de huevo hasta 10 unidades / nata hasta 2 L

Gastro/ProLine: Liquido hasta 30 L / sopa hasta 30 L / salsa hasta 5 L/

clara de huevo hasta 15 unidades / nata hasta 3 L

Batidor (para emulsionar)

Remueve y mezcla batidos, bebidas, purés, purés de patatas,
alinos para ensaladas, mayonesa, frapés. En suma, es ideal para
todas las cremas o liquidos densos.

Uso doméstico: Liquido hasta 3 L/ salsa para ensalada hasta 2 L / mayonesa hasta 0,5 L
Uso profesional: Liquido hasta 5 L / salsa para ensalada hasta 5 L / mayonesa hasta 1,5 L
Gastro/ProLine: Liquido hasta 20 L / salsa para ensalada hasta 20 L / mayonesa hasta 2,0 L

Cuchilla de carne y verduras (para cortar)

Corta y pica la carne o el pescado (cocinados o sin cocinar), asi
como verdura con fibras duras. Procese sélo carnes sin huesos
y con pocos tendones. Corte la carne, el pescado o la verdura
en dados de aprox. 1 cm y pédngalos en un recipiente. Por cada
paso de trabajo, no procese una cantidad mayor de 500 gramos.

A iEsta indicacion de advertencia se aplica a
todos los accesorios de trabajo!
Existe riesgo de lesiones con todos los accesorios
de trabajo debido a los bordes afilados/cuchillas y
a piezas en rotacion.



Accesorios

Triturador (vol. max. 250 g)

con la tapa cerrada. La cuchilla del triturador hay que
guardarla siempre dentro del molino, no guardarla
nunca por separado. No lavar el triturador en el lava-
vajillas. Nunca hay que exceder un tiempo de funcio-
namiento ininterrumpido de mas de 3 minutos.

i El triturador sélo debe ponerse en funcionamiento

Tenga en cuenta:
El procesamiento de aceites etéricos, como los contenidos en clavos, canela, cominos,
semillas de mostaza, curcuma, etc., puede dar lugar a una alteracién del color del tritura-
dor. El procesamiento de azlcar cande, sales duras (sal del Himalaya o sales minerales),
etc. con una consistencia basta puede producir arahazos en el triturador. Hay que sacudir
el triturador al usarlo para obtener el mejor resultado.

Procesador (vol. max. 250 g)
Disco pulverizador

Nunca hay que exceder un tiempo de funcionamiento ininterrumpido de

El procesador solo debe ponerse en funcionamiento con la tapa cerrada.
A mas de 3 minutos. No lavar el procesador en el lavavajillas.

Tenga en cuenta:

El procesamiento de aceites etéricos, como los contenidos en clavos, canela, cominos,
semillas de mostaza, curcuma, etc., puede dar lugar a una alteracion de la tapa del pro-
cesador o del disco pulverizador. El procesamiento de azUcar cande, sales duras (sal del
Himalaya o sales minerales), etc. con una consistencia basta puede producir arafazos
en la tapa del procesador. Hay que sacudir el procesador al usarlo para obtener el mejor
resultado.

AVISO IMPORTANTE:

e El triturador y el procesador no son compatibles con los aparatos M350!

e iLa cubierta protectora no es apta para lavavajillas!

e |a tapa del procesador y los recipientes de 400 ml, 600 mly 1000 ml no son aptos para
el lavavaijillas ni el microondas.
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Recipientes de trabajo

No golpear jamas el pie de la batidora o la varilla sobre
el borde de la sartén, sino sobre la mano.

Si se emplean otros recipientes, no emplear recipientes con un
fondoabombadohaciaadentro.Conunfondodelrecipienteabombado
hacia adentro puede producirse un contacto ente éste
y los accesorios de trabajo.

Colocacion y recambio de los accesorios de trabajo

Puede suceder que los accesorios de trabajo ya no sienten tan
firmemente en el eje. En este caso, oprima sencillamente un
poco hacia adentro la lenglieta elastica.

Por motivos de seguridad, al recambiar el

A accesorio de trabajo hay que desconectar siempre
el enchufe de la red eléctrica. No tocar jamas los
accesorios de trabajo en movimiento.



Hyva Asiakkaamme

Onnittelumme bamix®-yleiskeittiokoneen hankinnasta. bamix® on
osoittanut hyodyllisyytensd miljoonia kertoja ja silla on tyytyvaisia
kayttajia kaikilla viidellda mantereella. Se soveltuu jokapéivaisiin pieniin
ja suurempiin keittiétoihin.

bamix® on kateva, muotoilultaan kateen sopiva ja helppo kdynnistaa.
Sen kaytto on vaivatonta myos pienemmilld kasilla. Se sopii myds va-
senkatisille. bamix® on korkealuokkainen sveitsilainen laatutuote,
josta voimme olla ylpeita jo vuodesta 1954 alkaen.

Turvallisuutesi vuoksi: A
¢ lue tama pikaopas ennen laitteen kayttéonottoa.

Voit ladata varsinaisen kayttooppaan osoitteessa
www.bamix.com.

e Laitetta saa kayttaa vain sen kayttotarkoituksen mukaisesti
ruoka-aineiden kasittelyyn.

e Muu kaytto, kuin ruoka-aineiden kasittely, mitatoi
valmistajan takuun ja vastuun.

Ennen kayttoa

Lue kaikki tassa kayttdohjeessa annetut ohjeet tarkasti. Niissa on
tarkeitd laitteen turvallista kayttda ja huoltoa koskevia tietoja. Saily-
ta kayttdopas huolellisesti ja luovuta se laitteen mukana seuraavalle
kayttajalle. Laitetta saa kayttaa ainoastaan sille suunniteltuun tarkoi-
tukseen tdman kayttdéohjeen mukaisesti.

Ohijeita ja vinkkeja, kuten:
e huolto-ohjeita

® resepteja

e kokoamisohjeita

e tarvikkeita

loytyy osoitteesta www.bamix.com

Kayttoohje

bamix®-yleiskeittiokoneen hankinnasta
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Noudata bamix® laitteen
turvallisuusohjeita

38

Laitteen saa kytkea vain vaihtovirtalahteeseen laitteen tyyppikilven mukaisesti.
Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Laite ja sen liitantakaapelit on pidettava poissa
lasten ulottuvilta

Sahkolaite ei ole leikkikalu. Lapset eivat voi tunnista sahkdlaitteeseen liittyvia vaa-
roja. Laitetta tulee kayttaa ja sitd saa sailyttaa vain lasten ulottumattomissa.

Laite on kytkettava irti verkkovirrasta silloin, kun sitd ei kayteta seka ennen sen
kokoamista, purkamista tai puhdistamista

Laitetta ei saa asettaa kuumalle pinnalle tai avoimen kaasuliekin lahelle. Kuumuus
voi vaurioittaa sen koteloa.

Laitteen saa upottaa nesteisiin vain sen rungon ja kadensijan liitoskohtaan
saakka.

Laitetta ja sen terasuojusta ei saa pesta astianpesukoneessa.

Puhdista laite vain kostealla liinalla.

Irrota verkkopistoke aina kun kasittelet terésuojusta tai terdosia, kuten esimerkiksi

puhdistaessasi laitetta juoksevalla vedella ja vaihtaessasi teraosia.

Kaynnisté laite vasta sen jalkeen, kun se on asetettu kayttdastiaan.
bamix®-laitteessa on turvakytkin, joka ehkaisee laitteen tahattoman kayton ja kyt-
kee laitteen valittdmasti pois paaltd heti kun kytkin on vapautettu.

Jos laitteen virtajohto vaurioituu, valmistajan tai sen asiakaspalvelun tai muun am-
mattitaitoisen henkilén on vaihdettava se vaaran valttdmiseksi.

Veda pistoke irti pistorasiasta kayton paatyttya, seka jos kaytdn aikana esiintyy
hairioita.

Al koskaan irrota pistoketta marilla kasilla.

Laitetta ei saa koskaan kantaa tai vetaa virtajohdosta.

Virtajohtoa ei saa vetaa tai pingottaa teravien reunojen vyli.

Al aseta tai ripusta virtajohtoa kuumien esineiden tai pintojen tai avoimien liek-
kien ylapuolelle. Suojaa virtajohto kuumuudelta ja 6ljylta.

Laitetta ei saa ottaa kayttdon, jos:

-laite, sen kotelo tai virtajohto on vaurioitunut,

-on syyta epaéilld, etta laite on vaurioitunut putoamisen tai muun vahingon seurauk-

sena. Naissa tapauksissa laite on annettava Huoltopalvelumme tarkastettavaksi.
Ainoastaan valmistajan valtuuttamat ammattihenkilét saavat suorittaa korjauksia.
Asiattomat korjaukset voivat aiheuttaa huomattavan vaaran laitteen kayttajalle.
Valmistaja ei ota vastuuta laitteen kdyttdtarkoituksen vastaisen kayton, vaarin suo-
ritettujen huoltotoimenpiteiden tai asiantuntemattoman korjauksen aiheuttamista
vahingoista. Ne johtavat takuun raukeamiseen.
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e |aitteen mahdollisessa havittdmisessa on noudatettava paikallisia maarayksia. Pi-
datdmme oikeuden teknisiin muutoksiin ja maakohtaisiin poikkeamiin.

Kayttdjia koskevat rajoitukset

e Vain sellaiset henkilot saavat kayttaa laitetta, jotka ovat perehtyneet taman kaytto-
oppaan sisaltdéon ja joilla on riittédvat fyysiset, sensoriset ja henkiset kyvyt laitteen
kdyttamiseen. Alkoholin tai ladkkeiden vaikutuksen alaisena olevat tai kyvyiltdan
riittémattomat henkildt saavat kayttaa laitetta vain valvonnan alaisena.

e |apset eivat saa kayttaa tata laitetta. Laite ja sen liitdntédkaapelit, terdosat (terat
ovat terdvial) sekd pakkausmateriaalit/teipit (tukehtumisen aiheuttama hengen-
vaara) on pidettava poissa lasten ulottuvilta.

e |aite ei sovellu alle 8-vuotiaiden lasten tai henkildiden kayttdon, joiden alentuneet
fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt tai kokemuksen tai tietojen puute estavat
laitteen turvallisen kayton. Tallaiset henkilot saavat kdyttaa laitetta ainoastaan hei-
dan turvallisuudestaan vastaavan ja laitteen kaytdsta mahdollisesti johtuvat vaarat
ymmartavan henkilon valvonnassa, joka neuvoo heille laitteen turvallisen kayton.
On huolehdittava siita, ettd lapset eivat paase leikkiméaan laitteella. Lapset eivat
saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman aikuisen valvontaa.

Valmistajan takuu: A

Valmistajana mydnnamme télle laitteelle 2 vuoden takuun sen ostopdivasta lukien.
Lisaksi myénnamme bamix’-moottorille elinikiisen takuun. Kaikki tdna aikana
esiintyvat materiaali- tai valmistusviat korjataan tai tuote korvataan uudella — oman
harkintamme mukaisesti. Mikali myyja myontaa tuotteelle liséksi toisen takuun, tulee
takuuasioissa kaantyd myyjaorganisaation puoleen.

Luettelo valtuutetuista huoltokumppaneistamme Ioytyy osoitteesta:
www.bamix.com

Takuu ei kata seuraavia asioita:

Asiattomasta kdytosta johtuvat vahingot, normaali kdytdsta johtuva kuluminen sekéa
laitteen arvon tai kdyton kannalta véhaiset viat. Valtuuttamattoman henkilén suorit-
tamat korjaukset tai muiden kuin alkuperaisten bamix®-varaosien kaytto aiheuttaa ta-
kuun raukeamisen.
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Teraosat

Yleistera (hienontamiseen)

Hienontaa, pilkkoo ja soseuttaa raa‘at ja kypsennetyt vihannek-
set, hedelmat, marjat, vauvanruoat, keitetyn lihan, pakastehe-
delmat hedelmaéjaatelda varten, hillot ja jopa jadkuutiot. Soseut-
taa keitot ja kastikkeet. Sekoittaa kakku- ja omelettiainekset.
Sopii my0s kaikille raskaille raaka-aineille.

Kotitalousmalli: Nesteet enintdan 5 |/ keitot enintaan 5 | / kastikkeet enintaan 3 |

Ammattilaismalli: Nesteet enintdan 10 | / keitot enintdan 15 | / kastikkeet enintdan 5 |
Gastro/ProLine: Nesteet enintdén 30 | / keitot enintdan 30 | / kastikkeet enintédén 10 |

Vaahdotuslevy (vaahdottamiseen)

Vaahdottaa, kuohkeuttaa ja emulgoi munanvalkuaisen ja ker-
man. Kaytetdan keittojen ja kastikkeiden kuohkeuttamiseen.
Sopii kaikelle vaahtoavalle ja kuohkealle.

Kotitalousmalli: Nesteet enintdan 5 | / kastikkeet enintdan 2 1/

munanvalkuaiset enintadn 5 kpl / kerma enintdan 0,5 |

Ammattilaismalli: Nesteet enintdan 10 | / keitot enintédan 151/

kastikkeet enintdan 3 | munanvalkuaiset enintdén 10 kpl / kerma enintaan 2 |
Gastro/ProLine: Nesteet enintdédn 30 | / keitot enintdan 30 | / kastikkeet enintédén 5 |/
munanvalkuaiset enintdan 15 kpl / kerma enintéan 3 |

Soseutuslevy (emulgointiin)

Sekoittaa pirteldt, juomat, soseet, perunamuusin, salaattikastik-
keet, majoneesin, jaahdytetyt juomat. Sopii myds kaikille pak-
suille ja sakeille raaka-aineille.

Kotitalousmalli: Nesteet enintdan 3 L / salaatinkastikkeet enintaan 2 |/

majoneesi enintdan 0,5 |

Ammattilaismalli: Nesteet enintdan 5 | / salaatinkastikkeet enintaan 5 | /

majoneesi enintdan 1,51

Gastro/ProLine: Nesteet enintdédn 20 L / salaatinkastikkeet enintdan 20 1/

majoneesi enintdan 2,0 |

Tehotera (pilkkomiseen)

Pilkkoo, jauhaa ja hienontaa lihan tai kalan (kypsentamaton tai
kypsennetty) ja kovat kasvikset. Kéyta vain luuttomille ja vaha-
janteisille lihoille. Leikkaa liha, kala tai kasvikset noin 1 cm:n
kokoisiksi kuutioiksi ja annostele ne astiaan. Hienonna kerralla
enintdan 500 grammaa ruoka-aineita.

Kaikkia terdosia koskevat teravien reunojen/terien ja
pyorivien osien aiheuttama loukkaantumisen vaara.

f Tama varoitus koskee kaikkia terdosia!



Tarvikkeet

Mylly (tayttomaara enintaan 250 g)

Myllya saa kayttaa vain sen kannen ollessa
Asuliettuna. Sailyta myllyn terda aina myllyssa,
ei koskaan irrallisena. Ald puhdista myllya

astianpesukoneessa. Kayta yhtajaksoisesti
enintaan 3 minuutin ajan.

Ota huomioon:

Eteerisia 0Oljyja siséltavien aineksien, kuten neilikoiden, kanelin, juustokuminan, sinapin-
siemenien, kurkuman jne., hienontaminen voi varjata myllya. Koostumukseltaan erittain
karkeiden aineksien, kuten esimerkiksi kandisokerin, kovien suolojen (himalajan-/vuori-
suolat) jne. hienontaminen voi naarmuttaa myllya. Myllya tulee ravistella kayton aikana
paremman tuloksen saavuttamiseksi.

Prosessori (tayttomaara enintaan 250 g)
Jauhinlevy

yhtéjaksoisesti enintaan 3 minuutin ajan. Ala puhdista prosessoria

Prosessoria saa kayttaa vain sen kannen ollessa suljettuna. Kayta
A astianpesukoneessa.

Ota huomioon:

Eteerisia 0Oljyja siséltavien aineksien, kuten neilikoiden, kanelin, juustokuminan, sinapin-
siemenien, kurkuman jne., hienontaminen voi varjata prosessorin kantta tai jauhinlevya.
Koostumukseltaan erittdin karkeiden aineksien, kuten esimerkiksi kandisokerin, kovien
suolojen (himalajan-/vuorisuolat) jne. hienontaminen voi naarmuttaa prosessorin kantta.
Prosessoria tulee ravistella kdyton aikana paremman tuloksen saavuttamiseksi.

TARKEA ILMOITUS:

e Mylly ja prosessori eivat ole yhteensopivia M350-laitteiden kanssa!

e Terasuojus ei ole konepesun kestava!

e Prosessorin kansi seké kulhot 400 ml, 600 ml ja 1000 ml eivat ole konepesun ja mikro-
aaltouunin kestavia!
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Kayttoastiat

Irrota sekoittimeen tarttuneet ruoka-ainekset kimmenta
vasten taputtamalla, ala koskaan iskemalla sekoittimen
vartta tai jalkaa astian reunaa vasten.

Kaytettdessd muita kuin bamixin® valmistamia astioita huomaa,
ettd pohjastaan kuperat astiat eivat sovellu kaytettavaksi laitteen
kanssa. Pohjastaan kupera astia voi joutua kosketuksiin laitteen
terdosien kanssa.

Laitteen vaihto-osien kiinnitys ja vaihtaminen

On mahdollista, ettd ajan kuluttua terdosat eivat enaé kiinnity
yhta tiukasti akseliin. Naissd tapauksissa purista jousiosaa
kevyesti sisaanpain pihdeilla.

: Vaihtaessasi laitteen terdosia irrota pistoke pisto-

rasiasta turvallisuussyista. Ala koskaan kosketa
laitteen pyorivia terdosia.
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Cher client

Nous vous félicitons d'avoir choisi ce mixer universel bamix®. Cet
appareil a fait ses preuves des millions de fois et compte des utili-
sateurs satisfaits sur les cing continents. Il convient pour diverses
taches quotidiennes grandes et petites dans la cuisine.

Le bamix® est un appareil pratique doté d'une poignée ergonomigue et
facile a enclencher. Méme de petites mains pourront s’en servir sans
peine. Le bamix® est également adapté pour les gauchers. Ce produit
de qualité suisse de haute précision est |'objet de notre

fierté depuis 1954.

Pour votre sécurité
e Avant la mise en service de I'appareil, veuillez lire
attentivement ce court mode d’empiloi.

Vous pouvez télécharger le mode d‘emploi complet a
www.bamix.com.

e | ‘appareil ne doit étre utilisé que pour son usage prévu,
pour la préparation d‘aliments.

* En ce qui concerne les utilisations qui n‘ont rien a voir avec
la préparation d‘aliments, nous rejetons tout recours et toute
responsabilité.

Avant l'utilisation

Veuillez lire attentivement toutes les instructions contenues dans ce
mode d'emploi. Elles donnent des informations importantes concer-
nant I'utilisation, la sécurité et I'entretien de I'appareil. Conservez
soigneusement ce mode d’emploi et passez-le aux utilisateurs sui-
vants. L'appareil ne doit étre utilisé que pour son usage prévu, en
conformité avec ce mode d'emploi.

Remarques et conseils concernant :
e Entretien

e Recettes

e |nstallations

e Accessoires

Priére de télécharger a : www.bamix.com
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Observez les consignes de
sécurité pour bamix®

44

Ne raccorder cet appareil que sur le secteur a courant alternatif, a la tension indi-
quée sur la plague d'identification

Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des enfants. L'appareil et ses
cables de connexion doivent étre tenus a I'écart des enfants

Lorsque I'appareil est laissé sans surveillance ou avant son installation, son dé-
montage ou son nettoyage, il faut toujours le débrancher

Ne pas poser 'appareil sur des surfaces chaudes ou a proximité de flammes
de gaz, pour éviter que le boitier ne fonde

L'appareil ne doit étre plongé dans un liquide que jusqu’au-dessous de la sépara-
tion de la poignée et du boitier

L'appareil et le capot de protection ne doivent pas étre nettoyés dans un lave-vais-
selle

Nettoyer I'appareil seulement avec un chiffon humide

Retirez la prise secteur lorsque vous manipulez la coupole de protection
ou les accessoires pour nettoyer |'appareil sous |I'eau courante ou pour chan-
ger un accessoire

N'enclenchez I'appareil qu'apres avoir plongé le tube dans le récipient de travail

Le bamix® est doté d'un interrupteur de sécurité prévenant toute mise en
service intempestive, et qui arréte instantanément |‘appareil dés qu’il est
relaché

Si le cable de cet appareil est endommagée, elle devra étre remplacée par le
fabricant ou son service aprés-vente ou par une personne possédant des
qualifications équivalentes pour éviter tout danger

Débrancher la prise secteur en cas de dérangement lors de ['utilisation et
aprés |'utilisation

Ne retirez jamais la fiche secteur hors de la prise lorsque vous avez les mains
mouillées

Ne porter ni ne tirer jamais I'appareil par son cordon

Le cordon secteur ne doit pas reposer sur des arétes tranchantes ni étre pincé
Evitez de placer le cordon sur des objets chauds ou a proximité de flammes de gaz,
et protégez-le de la chaleur et de I'huile

Ne mettez jamais |'appareil en service quand:

— I'appareil, son boitier ou son cordon secteur sont endommagés,

—au moindre soupcon de défaut aprés une chute ou autre circonstance similaire.
Dans ce cas, confier I'appareil a notre service de réparation

Les réparations doivent uniquement étre confiées a nos spécialistes. Des répa-
rations qui n'auraient pas été effectuées dans les régles de I'art pourraient expo-
ser |'utilisateur a de graves dangers. Nous déclinons toute responsabilité pour les
dommages qui pourraient survenir en cas d’utilisation erronée, contraire a sa des-
tination ou de réparation défectueuse. De plus, la garantie s'en trouverait invalidée
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e |e recyclage de I'appareil s'effectue selon les normes en vigueur dans le lieu de
résidence. Sous réserve de modifications techniques ou de différences nationales
spécifiques.

Limitation des utilisateurs

e Cet appareil ne doit étre utilisé que par des personnes familiarisées avec le conte-
nu de ce mode dremploi et qui possédent les capacités physiques, sensorielles ou
mentales nécessaires. Les personnes se trouvant sous hinfluence de halcool ou
de médicaments et qui ne possédent pas les capacités nécessaires ne pourront
utiliser cet appareil que sous supervision.

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Lrappareil et sa ligne de
raccordement, ses embouts (les lames sont aiguisées !) ainsi que les matériaux
dremballage/rubans adhésifs (danger de mort par étouffement) doivent étre tenus
hors de la portée des enfants.

e Cet appareil ne peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans et par des per-
sonnes aux capacités physiques, sensorielles ou mentales diminuées ou sans
expérience et/ou sans compétences, que sils ont été surveillés ou ont recu des
instructions concernant butilisation slre de bappareil et comprennent les risques
qui en découlent. Les enfants ne doivent pas jouer avec ce produit. Le nettoyage
ou hbentretien ne doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance.

Garantie du fabricant :

En tant que fabricant, nous accordons pour cet appareil une garantie de 2 ans a comp-
ter de la date d'achat. Et en plus une garantie a vie pour le moteur bamix®. Dans
le cadre de cette garantie, nous éliminons, a notre choix par réparation ou remplace-
ment de l'appareil, gratuitement, toute défaillance ayant pour origine un défaut de
matériel ou de fabrication. Sile vendeur accorde une autre garantie, I'appareil doit étre
remis comme cas de garantie a ce réseau commercial.

Vous trouverez nos partenaires de service autorisés a : www.bamix.com

Ce qui suit n‘est pas couvert par la garantie :
Dommages provenant d’'une utilisation inappropriée, d'une usure ou d'une utilisation
normale, ainsi que des défaillances qui n‘ont qu’une influence négligeable sur la valeur
ou le fonctionnement de |'appareil. La garantie s'éteint lorsque des réparations ont été
effectuées par des personnes non autorisées ou si des piéces de rechange autres que
les pieces de rechange bamix® ont été utilisées.
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Les accessoires

Couteau étoile (broie finement)

Hache, émince et réduit en purée des légumes crus et cuits, des
fruits, des baies, des préparations pour bébé, de la viande cuite, des
fruits surgelés pour sorbet, de la marmelade et méme des cubes de

glace. Passe des soupes et des sauces. Mélange la pate a gateau
et les omelettes. Convient donc pour tous les aliments de consis-
tance épaisse.

A la maison : liquides jusqu‘a 5 |, soupe jusqua 5 |, sauce jusqu‘a 3 1.
Au niveau professionnel : liquides jusqu’a 10 |, soupe jusqu'a 15|, sauce jusqu'a 5 I.
Gastro/ProLine : liquides jusqu'a 30 |, soupe jusqu’a 30 |, sauce jusqu'a 10 I.

Disque fouet (fait mousser)

Fouette, bat, émulsionne les blancs d'ceufs et la creme. Sert a
homogénéiser des soupes et des sauces. Tout ce qui doit mousser
et étre aéré.

A la maison : liquides jusqu‘a 5 |, sauce jusqu’a 2 |, blanc d'oeuf jusqu'a 5 unités,
creme jusqu'a 0,5 |

Au niveau professionnel : liquides jusqu‘a 10 |, soupe jusqu‘a 15 |, sauce jusqu'a 31,
blanc d'oeuf jusqu’a 10 unités, creme jusqu'a 2 |

Gastro/ProLine : liquides jusqu'a 30 |, soupe jusqu‘a 30 |, sauce jusqu‘a 5|,

blanc d'oeuf jusqu‘a 15 unités, creme jusqu‘a 3 |

Disque mélangeur (émulsionne)

Agite et mélange les préparations liquides épaisses, boissons, pu-
rées, purées de pommes de terre, sauces a salade, mayonnaises,
frappés. Donc toutes les préparations a créme épaisse et com-
pacte.

A la maison : liquides jusqu'a 3 |, sauce de salade jusqu‘a 2 |, mayonnaise jusqu‘a 0,5 I.
Au niveau professionnel : liquides jusqu'a 5 |, sauce de salade jusqu'a 5|,
mayonnaise jusqu‘a 1,51

Gastro/ProLine : liquides jusqu'a 20 |, sauce de salade jusqu'a 20 |,

mayonnaise jusqu‘a 2,0 I.

Couteau hachoir (découpe)

Coupe, hache, pulvérise la viande ou le poisson (cru ou cuit) ainsi
que les légumes a fibres dures. Ne traitez que des viandes sans
os et sans tendons. Découpez la viande, le poisson ou les légumes
en petits morceaux cubiques d'environ 1 cm et versez-les dans un
récipient. Ne pas traiter d'une seule fois une quantité supérieure a
500 grammes.

Risque de blessure dans toutes les piéces de travail

Cet avertissement s’applique a toutes les piéces de travail!
A tranchants / couteaux et piéces tournantes.
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Accessoires

Hachoir (quant. de rempl. maxi 250 g)

fermé. Toujours conserver le couteau du hachoir
dans le moulin, jamais séparément. Ne pas nettoyer
le hachoir dans le lave-vaisselle. Respecter une
durée d’utilisation maximale de 3 minutes.

i Le hachoir ne doit étre utilisé que si le couvercle est

Veuillez noter :

La transformation d’huiles essentielles, comme les clous de girofle, la cannelle, le cumin,
les graines de moutarde, curcuma etc. peut décolorer le couperet. La transformation
de sucre candi, de sels durs (Himalaya / sels miniers) etc., qui sont versés tres
grossierement, peut rayer le couperet. Le couperet doit étre secoué lors de Iutilisation
pour que l'on obtienne le meilleur résultat.

Processeur (quant. de rempl. maxi 250 g)
Disque poudre

une durée d’utilisation maximale de 3 minutes. Ne pas nettoyer le

Le processeur ne doit étre utilisé que si le couvercle est fermé. Respecter
A processeur dans le lave-vaisselle.

Veuillez noter :

La transformation d'huiles essentielles, comme les clous de girofle, la cannelle, le cumin,
les graines de moutarde, curcuma etc. peut décolorer le couvercle de processeur / le
disque poudre. La transformation de sucre candi, de sels durs (Himalaya / sels miniers)
etc., qui sont versés tres grossierement, peut rayer le couvercle du processeur. Le
processeur doit étre secoué lors de l'utilisation pour que l'on obtienne le meilleur résultat.

AVIS IMPORTANT :

e | e couperet et le processeur ne sont pas compatibles avec les appareils M350 !

e | e capot de protection ne convient pas pour le lave-vaisselle !

e e couvercle de processeur, de méme que les gobelets de 400 ml, 600 ml et 1000 ml,
ne sont pas résistants aux lave-vaisselles et aux fours a micro-ondes !
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Récipients de travail

Ne tapez jamais la coupole du mixeur ou le pied sur le
bord d’une poéle, mais sur la main.

Si I'on utilise d'autres récipients, priére de ne pas prendre des
récipients ayant un fond bombé vers l'intérieur. Car dans ce cas, il
pourrait y avoir contact avec des accessoires.

Pour insérer et changer les accessoires

Il peut arriver que les embouts ne reposent pas aussi fermement
sur l'arbre au fil du temps. Dans ce cas, il suffit de presser
légérement la languette élastique vers l'intérieur avec une pince.

Lorsque vous changez les accessoires, retirer
A la prise par mesure de sécurité.

Ne jamais toucher des piéces en mouvement.



MESURES DE SECURITE IMPORTANTES (UL)  /I\

Respecter scrupuleusement ces consignes de sécurité. Toute mauvaise
utilisation de cet appareil ou de tout autre appareil électrique peut en-
trainer des blessures graves ou la mort.

Lors de I'utilisation d'un appareil électrique, toujours respecter les mesures de sécurité
de base, y compris les suivantes :

e Lire le mode d'emploi entierement.

e Pour se protéger contre tout risque d'électrocution, ne pas immerger le mixeur
dans de I'eau ou tout autre liquide.

e Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des enfants et par des personnes
aux capacités physiques, sensorielles ou mentales diminuées ou sans expérience
et/ou sans compétences. Une surveillance étroite est nécessaire lorsque tout ap-
pareil est utilisé a proximité d'enfants. Les enfants doivent étre surveillés pour
s'assurer qu'ils ne jouent pas avec |'appareil.

o ETEINDRE I'appareil puis le débrancher quand il n’est pas utilisé, avant le montage
ou le démontage d'outils et avant tout nettoyage. Pour le débrancher, saisir la prise
et I'extraire de la fiche. Ne jamais tirer par le cable électrique.

e Eviter tout contact avec des piéces mobiles ou en rotation.

e N'utiliser aucun appareil avec un cable ou une fiche endommagée, apres des dys-
fonctionnements de I'appareil, apres une chute de |'appareil ou n'importe quel
autre type d'endommagement. Téléphoner au service aprés-vente du fabricant
pour de plus amples informations sur tout examen, toute réparation ou tout ré-
glage ou envoyer |'appareil au centre de réparation agréée le plus proche.

e ['utilisation d’équipements non revendus par le fabricant n'est pas recommandée
et peut entrainer des incendies, électrocutions et blessures.

e Ne pas utiliser en extérieur.

e Ne pas laisser le cable pendre au-dela du rebord d'une table ou d'un comptoir.

e Ne pas laisser le céble entrer en contact avec des surfaces chaudes, y compris les
plagues de cuisson.

e |ors de la préparation de liquides, en particulier de liquides chauds, utiliser un
récipient élevé ou travailler des quantités réduites a la fois pour réduire les déver
sements.

e |ors du mélange, garder les mains et les ustensiles en dehors du récipient pour
prévenir toute possibilité de blessures graves aux personnes ou tout dommage a
I'appareil. Une rape ne peut étre utilisée que si lI'appareil est a I'arrét.

e |es arétes sont acérées. Manipuler avec précaution.

e |es réparations ne peuvent étre effectuées que par nos centres de réparation
agréés. Toute réparation effectuée par des personnes non autorisées peut com-
porter des dangers importants pour les utilisateurs.

CONSERVER LES PRESENTES CONSIGNES
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Caractéristiques techniques — UL

Modeéle

Puissance

Vitesses de rotation

Courte durée
Isolation
Commutateur

Longeur

Profondeur d’‘immersion

Cable
Poids

Matériaux utilisés

Sécurité mécanique
et électrique

Marques de certification

Farbricant
Multiple listin (IVIL)
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0140, EO150, EO200, EOG150, EOG200
G150, G200, M133, M150, M200, MW140, MW 142

120V AC/50-60 Hz

EO140, EO150, M133, M150,

MW140, MW142

EO0200, EOG200, G150, G200,
GL200, M150, M200, EOG150

9’000 — 12000 RPM

10’000 — 17000 RPM
5 min

isolation double

commutateur de sécurité avec contact par impulsion

EO140, EO150, EO200, M133, M150,

M200, MW140, MW142 34.5cm
EOG150, EOG200, G150, G200 39.5cm
EOGL 49.5 cm
EO140, EOG150, EOG200, M133, M150,

MW 140, MW142, M200, 25 cm
EOG150, EOG200, G150, G200 29 cm
EOGL 38cm
1.8 m

EO140, EO150, EO200, M133, M150,

M200, MW140, MW142 950 g
EOG150, EOG200, G150, G200 1'000 g
EOGL 1200 g

toutes les pieéces sont inoxydables, résistent
aux produits alimentaires et neutres pour le goGt
EN-10/2011

UL 982
CSA C22.2. No. 1335.1 and 1335.2.14

LISTED
\etlus 7347

ESGE AG Ltd., CH-9517 Mettlen/Swisse
Pro-Ver Ltd., CH-9517 Mettlen/Swisse
Pro-Ver (U.S.) LLC Mettlen/Swisse

Fabrique en Swisse
www.bamix.com

approuvé uniquement si le marquage NSF
est imprimé sur le couvercle

Sous réserve de modifications techniques.
Les données ci-dessus varient dans chaque pays.



Stimato cliente

Congratulazioni per I'acquisto dell’apparecchio da cucina universa-
le bamix®. Il bamix® ho ottenuto milioni di consensi e vanta utilizzatori
soddisfatti in tuttii 5 continenti. Questo apparecchio e adatto per tutti
i piccoli e grandi lavori quotidiani in cucina.

Il bamix® & maneggevole poiché ha un'impugnatura anatomica che
si adatta perfettamente alla forma della mano e pud quindi essere
azionato agevolmente. Persino mani piccole possono utilizzarlo con
estrema facilita. E adatto anche per le persone mancine. Il bamix® &
un prodotto di qualita svizzero ad alta precisione e noi siamo fieri
di offrirlo alla nostra clientela dal 1954.

Per la vostra sicurezza
e Prima dell’utilizzo leggere attentamente
questa guida rapida.

Il manuale d’uso completo puo essere scaricato dal
nostro sito www.bamix.com.

e Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per lo scopo
previsto, per la preparazione di alimenti.

e Per usi, che nulla hanno a che fare con la preparazione
di alimenti, decliniamo qualsiasi rivendicazione e
responsabilita.

Prima dell’uso

Si prega di leggere attentamente tutte le indicazioni riportate in que-
ste istruzioni per I'uso. Esse forniscono importanti informazioni sull’u-
s0, la sicurezza e la manutenzione dell’apparecchio. Conservare con
cura gueste istruzioni e consegnarle a eventuali successivi utilizza-
tori. Usare I'apparecchio esclusivamente per lo scopo previsto nelle
presenti istruzioni.

Note e suggerimenti su:
* Manutenzione

® Ricette

* Montaggi

e Accessori

Preghiamo di scaricarli dal sito: www.bamix.com

Manuale d'uso

Apparecchio da cucina universale bamix”
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Collegare I'apparecchio solo a una presa di corrente alternata, con la tensione indi-
cata sulla targhetta dati dell’apparecchio.

Questo apparecchio non deve essere utilizzato da bambini. Tenere I'apparecchio ed
i suoi cavi di collegamento fuori della portata dei bambini.

Un elettrodomestico non € un giocattolo per bambini. | bambini non riconoscono i
pericoli che possono derivare dagli elettrodomestici. Usare e conservare percio gli
elettrodomestici fuori della portata dei bambini.

Prima di lasciare I'apparecchio incustodito e prima di montarlo, smontarlo o pulirlo,
scollegare sempre I'apparecchio dalla rete.

Per evitare danni all'alloggiamento, non deporre |'apparecchio su superfici calde o
nelle vicinanze di fiamme di gas libere.

'apparecchio puo essere immerso in liquidi solo fin sotto la linea di separazione
fra alloggiamento e impugnatura.

'apparecchio e la calotta di protezione non sono idonei al lavaggio in lavastoviglie.
Pulire I'apparecchio solo con un panno umido.

Staccare la spina, quando si maneggiano gli elementi di lavoro o la calotta, come
ad es. durante la pulizia dell’apparecchio sotto acqua corrente e quando si sostitu-
isce un elemento di lavoro.

Accendere |'apparecchio solo quando I'asta € nell’interno del recipiente di lavoro.
Il bamix® & dotato di un interruttore di sicurezza che impedisce la messa in funzione
involontaria dell’apparecchio e lo spegne immediatamente al rilascio dell’interrutto-
re.

In caso di danni al cavo di alimentazione dell’apparecchio, per evitare pericoli la
sostituzione del cavo deve essere eseguita solo dal produttore, dal suo servizio di
assistenza o da una persona con qualifica simile.

Staccare la spina in caso di guasti durante |'utilizzo e dopo I'utilizzo.

Non estrarre mai la spina dalla presa con le mani bagnate.

Non reggere o tirare I'apparecchio afferrandolo per il cavo di alimentazione.

Non tirare o schiacciare il cavo di alimentazione su spigoli vivi.

Non deporre o appendere il cavo di alimentazione sopra oggetti surriscaldati o fiam-
me libere e proteggere il cavo dalle alte temperature e da olio.

Non utilizzare I'apparecchio se:

— Lapparecchio, I'alloggiamento o il cavo di alimentazione sono danneggiati.

— Sussiste il sospetto di un difetto in seguito a urto o cause accidentali analoghe. In
questi casi I'apparecchio deve essere consegnato al nostro servizio riparazioni.
Le riparazioni devono essere effettuate solo dai nostri tecnici. Le riparazioni non
eseguite a regola d'arte possono causare notevoli rischi per I'utilizzatore. In caso di
apparecchio utilizzato in modo improprio o sbagliato o di riparazione non eseguita
a regola d'arte, I'azienda declina qualsiasi responsabilita per eventuali danni. In tal
caso decade anche la validita della garanzia.
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e Un eventuale smaltimento dell’apparecchio deve essere effettuato nel rispetto del-
le normative locali. Ci riserviamo il diritto di apportare modifiche tecniche o variazio-
ni specifiche per il paese.

Limitazione per gli utenti

e Questo dispositivo pud essere utilizzato solo da persone che conoscono bene il
contenuto di questo manuale d>uso e sono in possesso delle necessarie capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali. Le persone che sono sotto beffetto di alcol o farmaci
o le persone prive delle necessarie capacita sono autorizzate a utilizzare il disposi-
tivo solo sotto supervisione.

e |uso di questo dispositivo & vietato ai bambini. Il dispositivo e il relativo cavo di
collegamento, gli elementi di lavoro (le lame sono affilate!) ed i materiali dvimballa-
ggio/nastri adesivi (pericolo di morte per soffocamento) devono essere tenuti fuori
della portata dei bambini.

e Questo dispositivo pud essere utilizzato da bambini di eta pari o superiore a 8 anni
e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o prive di esperienza
e conoscenza se sorvegliati o gia istruiti in merito albutilizzo sicuro del dispositivo
e se hanno compreso i rischi da esso derivanti. Vietare ai bambini di giocare con
il dispositivo. Ai bambini non sorvegliati € vietata la pulizia e la manutenzione di
competenza delbutente.

Garanzia del produttore: A @

Come produttore, concediamo per questo dispositivo una garanzia di 2 anni dalla
data di acquisto. Inoltre una garanzia a vita per il motore bamix’. Entro questo pe-
riodo di garanzia eliminiamo gratuitamente a nostra discrezione, mediante riparazio-
ne o sostituzione dell’apparecchio, tutti gli inconvenienti dovuti a difetti di materiale o
di fabbricazione. Se il venditore offre una diversa garanzia, I'apparecchio deve essere
consegnato a questa organizzazione di vendita come caso previsto dalla garanzia.

Trovate i nostri partner di assistenza autorizzati sotto: www.bamix.com

La garanzia non copre i casi seguenti:

Danni causati da uso improprio, normale usura o utilizzo, nonché difetti, che hanno
un effetto irrilevante sul valore o sul funzionamento dell’apparecchio. La garanzia
si estingue in caso di riparazioni effettuate da persone incompetenti o di mancato
utilizzo di ricambi originali bamix®.
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Gli accessori di lavoro

Lama multiuso (sminuzza)

Sminuzza, trita, prepara pure di verdure cotte e crude, frutta,
bacche, alimenti per neonati, carne cotta, frutta surgelata per
gelati alla frutta, marmellata e addirittura cubetti di ghiaccio. Pre-
para passati di minestre e salse. Lavora I'impasto per torte e
omelette. E quindi adatta per tutti i lavori pit pesanti.

Famiglia: liquido fino a 5 |/ minestra fino 5 | / salsa finoa 31

Professionale: liquido fino a 10 |/ minestra fino 15|/ salsa finoa 5 |
Gastro/ProLine: liquido fino a 30 | / minestra fino 30 1/ salsa finoa 10 |

Sbattitore (monta)

Sbatte, allenta ed emulsiona albumi e panna. Serve per mon-
tare minestre e salse. Tutto cid che deve essere schiumoso e
soffice.

Famiglia: liquido fino a 5 |/ salsa fino a 2 | / chiare d'uovo fino a 5 pz /

panna finoa 0,51

Professionale: liquido fino a 10 | / minestra fino 15 |/ salsa fino a 3 I/

chiare d'uovo fino a 10 pz/ panna finoa 2 |

Gastro/ProLine: liquido fino a 30 | / minestra fino 30 |/ salsa finoa 5 I/

chiare d'uovo fino a 15 pz / panna finoa 3 |

Frullino (emulsiona)

Sbatte e mescola shake, bevande, purea, pure di patate, condi-
menti per insalata, maionese, frappé. E percio adatto per tutto
cid che € molto cremoso e denso.

Famiglia: liquido fino a 3 I/ condimento per insalata fino a 2 | / maionese finoa 0,5 |
Professionale: liquido fino a 5 I / condimento per insalata fino a 5 I / maionese fino a
1,51

Gastro/ProLine: liquido fino a 20 | / condimento per insalata fino a 20 | / maionese
finoa 2,01

Lama per carni e verdure (taglia)

Taglia, trita, sminuzza la carne o il pesce (crudi e cotti) inoltre
ortaggi molto fibrosi. Lavorare solo tipi di carne senza ossi e con
pochi tendini. Tagliare la carne, il pesce o gli ortaggi in cubetti
di ca. 1 cm e metterli in un recipiente. Lavorare ogni volta una
quantita non superiore a 500.

A Questa avvertenza é valida per tutti

gli accessori!
Con tutti gli accessori pericolo di lesioni da spigoli/
lame affilati ed elementi rotanti.



Accessori

Tritatutto (cap. max. 250 g)

Il tritatutto deve essere messo in funzione solo
A con coperchio chiuso. Riporre sempre la lama del
tritatutto nel proprio recipiente; la lama non deve
mai essere conservata separatamente. Non pulire il

tritatutto in lavastoviglie. Non superare 3 minuti di
funzionamento continuato.

Si prega di notare:
La lavorazione di oli essenziali come chiodi di garofano, cannella, cumino, semi di senape,
curcuma ecc. pud macchiare il tritatutto. La lavorazione di zucchero candito, sali duri
(sali dell"'Himalaia / sali minerari) ecc., introdotti ancora molto grossolani, puo graffiare il
tritatutto. Per ottenere il risultato migliore, scuotere il tritatutto durante I'uso.

Processor (cap. max. 250 g)
Disco per polverizzare

Non superare 3 minuti di funzionamento continuato. Non lavare

Il processor deve essere messo in funzione solo con coperchio chiuso.
A il processor in lavastoviglie.

Si prega di notare:

La lavorazione di oli essenziali come chiodi di garofano, cannella, cumino, semi di senape,
curcuma ecc. puo macchiare il coperchio del Processor / il disco per polverizzare. La
lavorazione di zucchero candito, sali duri (sali dell’Himalaia / sali minerari) ecc., introdotti
ancora molto grossolani, pud graffiare il coperchio del Processor. Per ottenere il risultato
migliore, scuotere il Processor durante I'uso.

AVVISO IMPORTANTE:

e || tritatutto e il Processor non sono compatibili con i dispositivi M350!

e | a calotta di protezione non € lavabile in lavastoviglie!

e || coperchio del Processor, nonché i bicchieri da 400 ml, 600 ml e 1000 ml non sono
adatti al lavaggio in lavastoviglie e al forno microonde!
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Recipienti di lavoro

Non battere la base del mixer o I'asta sul bordo della
pentola, ma usare la mano.

In caso di utilizzo di recipienti diversi, non utilizzare recipienti con
fondo bombato verso l'interno, poiché in tal caso il fondo del
recipiente potrebbe entrare in contatto con gli elementi di lavoro.

Inserimento e sostituzione degli utensili

Pud accadere che gli elementi di lavoro non siano piu ben fissi
sullalbero.Inquestocaso, bastapremereconunapinzaleggermente
verso l'interno la linguetta elastica.

Per sostituire gli utensili, staccare la spina per
A motivi di sicurezza. Non toccare gli utensili

mentre sono funzione.



Beste klant

Wij feliciteren u met de aankoop van het universele bamix® keuken-
apparaate. bamix® heeft zijn waarde miljoenen malen bewezen en
heeft tevreden gebruikers in alle 5 de continenten. Het apparaat is
geschikt voor de dagelijks in de keuken voorkomende kleine en min-
der kleine karweitjes.

bamix® ligt door de ergonomisch gevormde greep goed in de hand en
is gemakkelijk in te schakelen. Zelfs met kleine handen is het appa-
raat eenvoudig te bedienen. Het is ook geschikt voor linkshandigen.
bamix® is een hoogprecies Zwitsers kwaliteitsproduct, waarop wij
sedert 1954 trots kunnen zijn.

Voor uw veiligheid.
e Lees deze snelle handleiding voor u het

apparaat in gebruik neemt.

U kunt de volledige handleiding vinden op
www.bamix.com en daar dowloaden.

* Het apparaat mag alleen voor het aangegeven gebruik,
voor de bereiding van voedingsmiddelen, worden gebruikt.
e Voor gebruik dat niets te maken heeft met de bereiding
van voedingsmiddelen wijzen wij elke aansprakelijkheid
en vorderingen af.

Véor het gebruik

Neem alle informatie in deze gebruiksaanwijzing oplettend door. U
vindt daarin belangrijke tips voor het gebruik, de veiligheid en het
onderhoud van het apparaat. Bewaar deze gebruiksaanwijzing zorg-
vuldig en geef hem met het apparaat mee als u het van de hand doet.
Het apparaat mag uitsluitend voor het daarvoor bestemde doel en
volgens deze gebruiksaanwijzing worden gebruikt.

Richtlijnen en tips voor:
e het onderhoud

e recepten

® montage

e toebehoren

U kunt ze downloaden op: www.bamix.com

Gebruiksaanwijzing

Universele keuken-apparaate bamix”
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Sluit het toestel alleen aan op wisselstroom — met spanning die vermeld staat op
het typeplaatje bovenop het apparaat.

Dit apparaat mag niet gebruikt worden door kinderen. Dit apparaat en zijn aansl-
uitkabel moet buiten bereik van kinderen worden gehouden.

Een elektrisch apparaat is geen speelgoed. Kinderen zien de gevaren niet die kun-
nen ontstaan bij het omgaan met elektrische apparaten. Gebruik en bewaar het
apparaat daarom buiten handbereik van kinderen.

Het apparaat moet altijd van het elektriciteitsnet worden losgekoppeld als er
geen toezicht is of voor het gemonteerd, gedemonteerd of gereinigd wordt.

Zet het apparaat niet op hete oppervlakken of in de buurt van open vuur neer om
te verhinderen dat het omhulsel beschadigd geraakt.

Het apparaat mag enkel tot onder de scheiding van de behuizing en de greep
in vloeistof worden ondergedompeld.

Reinig het apparaat en de beschermkap niet in de vaatwasser.

Maak het apparaat enkel schoon met een vochtige doek.

Trek de stekker uit het stopcontact als u het apparaat aan de beschermkap of
de hulpstukken vasthoudt, bijv. Bij het reinigen onder stromend water en bij het
wisselen van hulpstukken.

Schakel het apparaat pas in als de staaf zich in de werkbak bevindt.

bamix® is voorzien van een veiligheidsschakelaar, die verhindert dat het apparaat
ongewild ingeschakeld wordt en het apparaat bij het loslaten van de schakelaar
direct uitzet.

Als de stekker van dit apparaat beschadigd is, moet die door de fabrikant of zijn
klantendienst of een gelijkaardig gekwalificeerd persoon worden vervangen om
problemen te voorkomen.

Trek na het gebruik en bij storingen tijdens het gebruik de stekker uit het stopcon-
tact.

Trek de stekker nooit met natte handen uit het stopcontact.

Draag het apparaat nooit aan het snoer en trek nooit aan het snoer.

Trek of klem het snoer niet over scherpe randen.

Leg of hang het snoer niet boven hete voorwerpen of open vlammen en be-
scherm het tegen hitte en olie.

Neem het apparaat nooit in gebruik als:

— het apparaat, de behuizing of het snoer beschadigd is

— een defect wordt vermoed nadat het apparaat gevallen is of iets dergelijks.

In deze gevallen moet het apparaat aan onze reparatiedienst worden bezorgd.

bamix’
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e Reparaties mogen alleen door onze vaklui worden uitgevoerd. Door niet vakkun-
dige reparaties kunnen aanzienlijke risico’s voor de gebruiker ontstaan. Als het
apparaat voor een andere doel wordt gebruikt dan waarvoor het bestemd is, het
verkeerd bediend of niet vakkundig gerepareerd wordt, wijzen wij alle aansprake-
lijkheid voor eventuele schade af. In dat geval vervalt de garantie.

e Als het apparaat als afval wordt verwijderd, moet dit volgens de lokale voorschrif-
ten plaatsvinden. Technische wijzigingen en afwijkingen per land blijven voorbe-
houden.

Beperking van gebruikers

e Dit apparaat mag alleen worden bediend door personen die met de inhoud van deze
gebruiksaanwijzing vertrouwd zijn en over de hiervoor noodzakelijke lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke capaciteiten beschikken. Personen die onder invioed van
alcohol of medicijnen zijn of personen die niet over de hiervoor noodzakelijke vaar-
digheden beschikken, mogen dit apparaat alleen onder toezicht gebruiken.

e Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het apparaat en het
aansluitsnoer, zijn onderdelen (messen zijn geslepen en scherp!) en het verpak-
kingsmateriaal/plakband (levensgevaar door verstikking) buiten bereik van kinderen.

e Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en personen met ver-
minderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of met gebrek aan er-
varing en kennis, op voorwaarde dat zij onder toezicht staan of instructies hebben
gekregen over het veilig gebruik van het apparaat en de gevaren ervan begrijpen.
Kinderen mogen nooit met dit apparaat spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud
mogen niet zonder toezicht door kinderen worden uitgevoerd.

Fabrieksgarantie: A @

Als fabrikant geven wij een garantie van 2 jaar vanaf de aankoopdatum voor dit ap-
paraat. Daarnaast is er een levenslange garantie op de bamix’-motor. Binnen
deze garantieperiode herstellen wij kosteloos alle gebreken die op materiaal- of pro-
ductiefouten berusten, volgens onze keuze door het apparaat te herstellen of het te
vervangen. Als de verkoper een andere garantie geeft, moet de garantie voor het
apparaat bij deze verkoopsorganisatie worden geclaimd.

U vindt onze gemachtigde servicepartners op: www.bamix.com

Het volgende wordt niet gedekt door de garantie:

schade vanwege ondeskundig gebruik, normale slijtage of normaal gebruik, alsook
gebreken die een verwaarloosbaar effect hebben op de waarde of de werking van
het apparaat werken. De garantie vervalt als reparaties door onbevoegden worden
uitgevoerd of geen originele bamix*-vervangonderdelen worden gebruikt.
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De hulpstukken

Multifonctioneel mes (versnippert)

Versnippert, hakt, pureert rauwe en gekookte groente, vruch-
ten, bessen, babyvoeding, gekookt vlees, diepvriesvruchten tot
vruchtenijs, jam en zelfs ijsblokjes. Zeeft soepen en sausen.
Roert taart- en eierdeeg. Dus voor alle zware taken.

Huishouden: Vloeistoffen tot 5 Itr. / soep tot 5 Itr. / saus tot 3 Itr.

Professioneel: Vioeistoffen tot 10 Itr. / soep tot 15 ltr. / saus tot 5 Itr.
Gastro/ProLine: Vloeistoffen tot 30 Itr. / soep tot 30 Itr. / saus tot 10 Itr.

Gladdeschijf of klopper (schuimt op)

Klopt eiwit en room op, mengt het en maakt het luchtig. Dient
om soepen en sauzen op te kloppen. Voor alles wat schuimig en
luchtig moet zijn.

Huishouden: Vioeistoffen tot 5 Itr. / saus tot 2 Itr. / eiwit tot 5 stuks / room tot 0,5 Itr.
Professioneel: Vioeistoffen tot 10 Itr. / soep tot 15 ltr. / saus tot 3 Itr./

Eiwit tot 10 stuks / room tot 2 Itr.

Gastro/ProLine: Vloeistoffen tot 30 Itr. / soep tot 30 Itr. / saus tot 5 Itr./

Eiwit tot 15 stuks / room tot 3 Itr.

Gaatjesschijf of mixer (mixt)
Roert en mixt shakes, dranken, puree, slasausen, mayonaise.
Dus voor alles wat dik cremeachtig en dik vioeibaar is.

Huishouden: Vioeistoffen tot 3 Itr. / slasaus tot 2 Itr. / mayonaise tot 0,5 Itr.
Professioneel: Vioeistoffen tot 5 Itr. / slasaus tot 5 Itr. / mayonaise tot 1,5 Itr.
Gastro/ProLine: Vioeistoffen tot 20 ltr. / slasaus tot 20 Itr. / mayonaise tot 2,0 Itr.

Vlees- en groentenmes (snijdt)

Snijdt, hakt, versnippert vlees of vis (rauw en gekookt) en hard-
vezelige groenten. Verwerk enkel vleessoorten zonder botten
en met weinig pees. Snij het vlees, de vis of de groenten in
blokjes van ca. 1 cm en leg ze in het bakje. Verwerk niet meer
dan 500 gram per keer.

A Deze waarschuwing geldt voor

alle hulpstukken!
Bij alle hulpstukken bestaat gevaar op letsels
door scherpe randen/messen en roterende delen.



Toebehoren

Hakmolen (max. niveau 250 g)

worden gebruikt. Het hakmes altijd in de
hakcontainer bewaren en nooit apart. Reinig de
hakker niet in de vaatwasser. Gelieve de hakker
max. 3 minuten achter elkaar te gebruiken.

j De hakker mag alleen met een gesloten deksel

Let op:

De verwerking van etherische olién zoals kruidnagel, kaneel, komijn, mosterdzaad,
kurkuma etc. kan de hakker doen verkleuren. De verwerking van suikerproducten, harde
zouten (Himalaya-/rotszout) etc., die een zeer grove consistentie hebben, kan krassen op
de hakker veroorzaken. De hakker dient tijdens het gebruik te worden geschud om het
beste resultaat te bereiken.

Processor (max. capaciteit 250 g)
Poederschijf

men. Gelieve de processor max. 3 minuten achter elkaar te gebruiken.

De processor mag enkel met gesloten deksel /in gebruik worden geno-
A Reinig de processor niet in de vaatwasser.

Let op:

De verwerking van etherische olién zoals kruidnagel, kaneel, komijn, mosterdzaad,
kurkuma etc. kan het deksel van de processor / poederschijf doen verkleuren. De
verwerking van suikerproducten, harde zouten (Himalaya-/rotszout) etc., die een zeer
grove consistentie hebben, kan krassen op het deksel van de processor veroorzaken.
De processor dient tijdens het gebruik te worden geschud om het beste resultaat te
bereiken.

BELANGRIJKE OPMERKING:

e De hakker en de processor zijn niet compatibel met M350-apparaten!

® De mesbeschermer is niet vaatwasmachine-bestendig!

e Het deksel van de processor en de bekers voor 400 ml, 600 ml en 1000 ml zijn niet
vaatwasmachine- en magnetronbestendig!
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Werkrecipiénten

Klop de voet van de mixer of de staaf nooit af
op een pot-of panrand, maar wel op uw hand.

Indien u andere recipiénten gebruikt, gebruik dan aub geen
recipiénten met een bodem die naar binnen gebogen is. Als de
recipiént een gebogen bodem heeft, kan die in contact komen met
de hulpstukken.

De hulpstukken opzetten en wisselen

Soms zitten de onderdelen na verloop van tijd niet meer zo stevig
op de as. Druk in dat geval de flappen met een tang een beetje
naar binnen.

Trek als u de hulpstukken wisselt om
A veiligheidsredenen de stekker uit het stopcontact.

Raak nooit draaiende hulpstukken aan.



Kjeere kunde

Vi gratulerer deg med kjopet av bamix® universal-kjskkenmaski-
nen. bamix® brukes av millioner av tilfredse kunder over hele verden.
Den egner seg for de daglige smé og store oppgaver pa kjokkenet.

bamix® er lett & handtere, fordi den har et grep som er tilpasset han-
den og er lett 8 starte. Selv sma hender kan betjene apparatet. Den
egner seg ogsa for keivhendte. bamix® er et ytterst presist sveitsisk
kvalitetsprodukt som vi har veert stolte av siden 1954.

For din egen sikkerhet
e Vennligst les denne hurtigguiden for bruk.

>

Den komplette bruksanvisningen kan lastes ned
fra www.bamix.com

e Apparatet skal kun anvendes for forskriftsmessig bruk,
for tilberedning av nzeringsmidler.

e Vi avviser ethvert garantiansvar for bruk som ikke har
sammenheng med tilberedning av naeringsmidler.

Far bruk

Vennligst les ngye gjennom all informasjonen i denne bruksanvisnin-
gen. Her finner du viktige opplysninger om sikkerhet samt bruk og
vedlikehold av apparatet. Ta godt vare pa denne anvisningen og gi
den videre til andre brukere. Apparatet skal kun brukes til det formal
det er beregnet til i henhold til denne bruksanvisningen.

Merknader og tips om:
o stell

e oppskrifter

® montering

e tilbehar

Lastes ned fra: www.bamix.com

Bruksanvisning

bamix” universal-kjokkenmaskinen
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Apparatet skal kun kobles til vekselstrem med spenning iht. typeskiltet pa& appara-
tet.

Dette apparatet skal ikke brukes av barn. Hold apparatet og tilkoblingsledningen
utilgjengelig for barn.

Et elektrisk apparat er ikke et leketay for barn. Barn er ikke klar over faren som kan
oppsta ved bruk av elektriske apparater. Apparatet skal derfor brukes og oppbeva-
res utilgjengelig for barn.

Koble apparatet fra stramnettet nar du ikke holder gye med det og fer du tar det
fra hverandre eller rengjoer det.

Ikke still apparatet pa varme overflater eller i nzerheten av dpne gassflammer, ellers
kan huset skades.

Apparatet kan dyppes i veeske kun opp til skillet mellom hus og handtak.
Apparatet og beskyttelseshetten skal ikke vaskes i oppvaskmaskin.

Apparatet skal kun rengjeres med en fuktig klut.

Trekk ut stepselet nar du handterer beskyttelseshetten eller redskap, som f.eks.
nar du rengjer apparatet under rennende vann eller skifter redskap.

Ikke sla pa apparatet far staven er i begeret.

bamix® har en sikkerhetsbryter som forhindrer utilsiktet igangsetting og som om-
gaende kobler ut apparatet nar du slipper bryteren.

Dersom ledningen til dette apparatet skades, ma den skiftes ut av produsenten
eller dennes kundeservice, eller av en annen kvalifisert person for & unngé fare.
Trekk ut stopselet hvis det oppstar feil under eller etter bruk.

Ikke trekk stepselet ut av stikkontakten med vate hender.

Ikke beer eller trekk apparatet etter ledningen.

Ikke trekk ledningen over skarpe kanter eller klem den fast.

Ikke legg eller heng ledningen over varme gjenstander eller &pen ild, og beskytt
den mot varme og olje.

Ikke ta apparatet i drift nar:

— apparatet, huset eller ledningen er skadet

—det foreligger mistanke om en defekt etter at det har falt ned eller lignende. I slike
tilfeller skal apparatet leveres til leveres til var serviceavdeling.

Reparasjoner skal kun utferes av vére fagfolk. lkke-korrekte reparasjoner kan fare
til at det oppstar alvorlig fare for brukeren. Hvis apparatet brukes til andre formal
enn det det er beregnet til, brukes feil eller ikke repareres korrekt, kan vi ikke overta
ansvar for eventuelle skader. | dette tilfelle bortfaller garantikravet.

Skal apparatet avfallsbehandles, ma dette skje i henhold til lokale forskrifter. Med
forbehold om tekniske endringer og nasjonale avvik.
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Begrensning av brukere

e Dette apparatet skal kun betjenes av personer som er kjent med innholdet i denne
bruksanvisningen og som har de nadvendige fysiske, sensoriske eller psykiske
evner. Personen som er pavirket av alkohol eller legemidler, eller personer som
ikke har de ngdvendige evner, skal kun bruke apparatet under tilsyn.

e Dette apparatet skal ikke brukes av barn. Apparatet og dets tilkoblingsledning,
arbeidsdeler (knivene er slipt!) samt emballasjemateriale/tape (fare for kvelning)
ma holdes utilgjengelig for barn.

e Dette apparatet kan brukes av barn fra og med 8 ar og personer med innskrenke-
de fysiske, sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og kunnskap,
dersom disse personene er under tilsyn eller har fatt oppleering i sikker bruk av
apparatet og har forstatt farene ved bruk av apparatet. Barn ma ikke leke med
apparatet. Rengjering og vedlikehold skal ikke utfgres av barn, med mindre de er
under tilsyn.

Produsentgaranti A @

Som produsent gir vi garanti for dette produktet pa 2 ar fra kjopsdato. | tillegg kom-
mer en livslang garanti for bamix“-motoren. | lgpet av denne garantitiden utbedrer
vi gratis alle mangler som beror p&d material- eller produksjonsfeil. Dette skjer etter
vart valg enten ved reparasjon eller ved utskifting av apparatet. Skulle selger gi en
annen, skal apparatet leveres inn til denne salgsorganisasjonen som garantitilfelle.

Du finner vare autoriserte servicepartnere pa: www.bamix.com

Folgende dekkes ikke av garantien:

Skader som felge av ukyndig bruk, normal slitasje eller bruk, samt mangler som har
en uvesentlig innvirkning pa verdien til eller driften av utstyret. Garantien bortfaller
dersom reparasjoner utfegres av uvedkommende eller dersom det har veert brukt an-
dre reservedeler enn de originale fra bamix”.
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Arbeidsdelene

Universalkniv (finhakker)

Finhakker, hakker, purerer rd og kokte grennsaker, frukt, bzer,
babymat, kokt kjett, frossen frukt til fruktis, syltetey og sagar
isbiter. Passerer supper og sauser. Rorer kakedeig og omelett-
rore. Altsa til alle tunge ting.

Husholdning: Vzeske opptil 5 | / suppe opptil 5 |/ saus opptil 3 |

Professional: Vaeske opptil 10 |/ suppe opptil 15 |/ saus opptil 5 |
Gastro/ProLine: Vaeske opptil 30 |/ suppe opptil 30 |/ saus opptil 10 |

Piskeskive (skummer)

Pisker eggehvite og flgte. Brukes til & piske opp supper og sau-
ser og alt som skal veere luftig og lett.

Husholdning: Vaeske opptil 5|/ saus opptil 2 | / eggehviter opptil 5 stk. /

remme opptil 0,5 |

Professional: Vaeske opptil 10 |/ suppe opptil 151/ saus opptil 3 1/

eggehviter opptil 10 stk. / romme opptil 2 |

Gastro/ProLine: VVeeske opptil 30 | / suppe opptil 30 |/ saus opptil 51/

eggehviter opptil 15 stk. / remme opptil 3 |

Blandeskive (emulgerer)
Rerer og mikser shakes, drikker, pureer, potetstappe, salatsauser,
majones, frappé. For alle tykke kremer eller tyktflytende masser.

Husholdning: Vaeske opptil 3 |/ salatsaus opptil 2 | / majones opptil 0,5 |
Professional: Veeske opptil 5 | / salatsaus opptil 5 |/ majones opptil 0,5 |
Gastro/ProLine: Veaeske opptil 20 | / salatsaus opptil 20 |/ majones opptil 2,0 |

Kjott- og grennsakskniv (kutter)
Kutter, hakker, finhakker kjott og fisk (rd og kokt) og langfibrede
grennsaker. Bearbeid kun kjott uten ben og med lite sener. Kutt
kjatt, fisk eller grannsaker i terningstore biter pa ca. 1 cm og ha
dem i en beholder. | én arbeidsomgang ber du ikke bearbeide
mer enn en mengde pa 500 gram.

é Disse advarslene gjelder
for alle arbeidsdeler!
Skarpe kanter/kniver og roterende arbeidsdeler
utgjor fare for personskader.



Tilbehgr

Kvern (maks. fyllmengde 250 g)

Kvernen skal kun brukes med lukket deksel.
AHakkekniven skal alltid oppbevares i kvernen,
ikke separat. Kvernen skal ikke rengjores i
oppvaskmaskin. Permanent drift i maks. 3 minutter.

Merk:

Bearbeiding av eteriske oljer som nellik, kanel, spisskummen, sennepskorn, gurkemeie
etc. kan fere til misfarging av kvernen. Bearbeiding av kandissukker, hardt salt
(Himalayasalt, gruvesalt) etc. som fylles pa i sveert grov form, kan ripe opp kvernen. Rist
pa kvernen under bruk for & oppna best mulig resultat.

Prosessor (kap. maks. 250 g)
Maleskive

Prosessoren skal kun brukes med lukket deksel. Permanent drift i maks.
A 3 minutter. Prosessoren skal ikke rengjores i oppvaskmaskin.

Merk:

Bearbeiding av eteriske oljer som nellik, kanel, spisskummen, sennepskorn, gurkemeie
etc. kan fare til misfarging prosessordekselet/maleskiven. Bearbeiding av kandissukker,
hardt salt (Himalayasalt, gruvesalt) etc. som fylles pa i sveert grov form, kan ripe opp
prosessordekselet. Rist pa prosessoren under bruk for & oppna best mulig resultat.

VIKTIG NOTAT:

e Kvernen og prosessoren er ikke kompatible med M350-apparater!

e Beskyttelseshetten taler ikke oppvaskmaskin!

e Prosessordekslen samt 400 ml-, 600 ml- og 1000 ml-begrene er ikke oppvaskmaskin
og mikrobglgeovn sikre!
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Arbeidsbeholdere

Ikke sla mikserfoten eller staven mot kanten av
kasserollen, sla den mot handen.

Dersom det brukes andre beholdere, méa disse ikke ha en bunn
med hvelving innover. Er bunnen hvelvet, kan det oppsta kontakt
med arbeidsdelene.

Sette pa og skifte ut pasatte deler

Etter lengre tid kan det hende arbeidsdelene ikke lenger er
s& godt festet pa akselen. | dette tilfelle bruker du en tang og
trykker fjeertungen lett innover.

Nar du skifter ut arbeidsdeler, ma du av
A sikkerhetsgrunner trekke ut stopselet. lkke ta pa

arbeidsdeler som beveger seg.
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Szanowny Kliencie,

Gratulujemy zakupu urzadzenia bamix®. Uniwersalna maszyna
kuchennabamix®zostata sprawdzona miliony razy i spetnita oczekiwania
uzytkownikow na wszystkich 5 kontynentach. Jest przeznaczona do
codziennych prac kuchennych zarowno tych matych, jak i duzych.

Urzadzenie bamix® jest porgczne, poniewaz posiada uchwyt
zaprojektowany tak, aby dobrze lezat w dfoni, a samo urzadzenie
mozna byfo tatwo wiaczac. Nawet matymi dtohmi mozna z
tatwoscia obstugiwat to urzadzenie. Nadaje sie ono rowniez dla
0sob leworecznych. bamix® jest wysoce precyzyjnym produktem
szwaijcarskiej jakosci, z ktorego jestesmy dumni od 1954 roku.

Bezpieczenstwo

e Przed uruchomieniem nalezy zapoznaé sie
z niniejsza instrukcja Skrécona instrukcja.
Petna instrukcje obstugi mozna pobraé ze
strony www.bamix.com.

® Urzadzenie wolno uzywaé tylko zgodnie z jego przeznaczeniem,
tj. do przygotowywania zywnosci.

e W przypadku stosowania niemajacego nic wspoélnego z
przygotowaniem zywnosci nie uwzgledniamy zadnych roszczen
ani nie ponosimy zadnej odpowiedzialnosci z tego tytutu.

Przed uzyciem

Prosimy uwaznie przeczytat wszystkie informacje zawarte w
niniejszej instrukcji. Podaja one wazne wskazowki dotyczace
uzytkowania, bezpieczehstwa i konserwacji urzadzenia. Niniejsza
instrukcje nalezy zachowac na przysztosc i przekazac ja ewentualnym
nastepnym uzytkownikom. Urzadzenie moze by¢ uzytkowane
wylacznie zgodnie z przeznaczeniem przy uwzglednieniu niniejszej
instrukcji obstugi.

Wskazowki i porady dotyczace:
e pielegnaciji

® przepisow

® montazu

e akcesoriow

Mozna pobrac¢ ze strony: www.bamix.com

Instrukcja obstugi

Uniwersalna maszyna kuchenna bamix®
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Nalezy przestrzegaé¢ wskazéwek
bezpieczenstwa

dotyczacych urzadzenia bamix®

70

Urzadzenie mozna podfaczat tylko do pradu zmiennego o napieciu zgodnym z
tabliczka znamionowa na urzadzeniu.

To urzadzenie nie moze byt uzywane przez dzieci. Urzadzenie i jego przewod
taczacy nalezy przechowywac z dala od dzieci.

Urzadzenie elektryczne nie jest zabawka dla dzieci. Dzieci nie zdaja sobie sprawy
z zagrozen, jakie moga powstac podczas obstugi urzadzeh elektrycznych. Dlatego
tez nalezy uzywat i przechowywac urzadzenie w miejscu niedostepnym dla dzie-
ci.

Urzadzenie musi byé zawsze odtaczone od zasilania elektrycznego, gdy nie jest
uzywane albo przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

Nie nalezy umieszczaC urzadzenia na goracych powierzchniach ani w poblizu
otwartych ptomieni kuchenki gazowej, aby uniknat uszkodzenia obudowy.

Urzadzenie moze by¢ zanurzane w cieczach tylko do gtebokosci ponizej granicy
obudowy i uchwytu.

Nie nalezy my¢ urzadzenia ani pokrywy ochronnej w zmywarce.

Urzadzenie nalezy czyscic tylko przy uzyciu wilgotnej Sciereczki.

Wyciagnaé wtyczke sieciowa podczas obstugi pokrywy ochronnej lub czesci ro-
boczych, np. podczas czyszczenia urzadzenia pod biezaca woda | wymiany jego
czesci roboczych.

Urzadzenie nalezy wiaczac tylko wtedy, gdy pret znajduje sie w zbiorniku roboczym.
Urzadzenie bamix® jest wyposazone w wytacznik bezpieczehstwa, ktory zapobiega
niezamierzonemu uruchomieniu i wyfacza je natychmiast po zwolnieniu wyfacznika.
Jesli przewod zasilajacy urzadzenia jest uszkodzony, musi on zostac wymieniony
przez producenta, jego dziat serwisowy lub osobe o podobnych kwalifikacjach w
celu unikniecia zagrozeh.

W razie awarii w trakcie i po zakohczeniu uzytkowania nalezy odtaczy¢ wtyczke
zasilania.

Nie wolno nigdy wyciagat wtyczki z gniazdka mokrymi rekoma.

Nie nalezy nigdy nosi¢ ani ciagnac urzadzenia za kabel zasilajacy.

Nie wolno ciagnac ani zaginat przewodu zasilajacego na ostrych krawedziach.
Nie nalezy umieszczat ani zawieszat przewodu zasilajacego nad goracymi przed-
miotami lub nieostonietym ptomieniem i nalezy chroni¢c go przed temperatura i
olejem.

Nie nalezy uruchamiac urzadzenia, jesli:

— urzadzenie, obudowa lub kabel zasilajacy sa uszkodzone

— istnieje podejrzenie wady na skutek upuszczenia lub podobnego zdarzenia. W
takich przypadkach nalezy przekazat urzadzenie do naszego serwisu naprawcze-
go.
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e Naprawy moga byc wykonywane wytacznie przez naszych specjalistow. Niefa-
chowe naprawy moga stanowit powazne zagrozenie dla uzytkownika. W razie
niewtasciwego uzytkowania, nieprawidtowej obstugi lub niefachowe] naprawy
urzadzenia, nie ponosimy odpowiedzialnosci za ewentualne szkody. W takim wy-
padku roszczenie gwarancyjne nie zostanie uwzglednione.

e Ewentualna utylizacja urzadzenia musi by¢ przeprowadzona zgodnie z przepisami
obowiazujacymi w miejscu zamieszkania. Zastrzegamy sobie mozliwos¢ wprowa-
dzania zmian technicznych i odstepstw specyficznych dla danego kraju.

Ograniczenie os6b obstugujacych

e Urzadzenie moze byt obstugiwane wytacznie przez osoby zaznajomione z trescia ni-
niejszej instrukcji i posiadajace niezbedne zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umysto-
we. Osoby bedace pod wptywem alkoholu lub lekow lub osoby, ktore nie posiadaja
niezbednych umiejetnosci, moga korzystac z urzadzenia tylko pod nadzorem.

e To urzadzenie nie moze byt uzywane przez dzieci. Urzadzenie i jego kabel przyta-
czeniowy, czesci robocze (ostrza sa zaostrzone!) oraz materiaty opakowaniowe/
tasmy klejace (zagrozenie zycia wskutek uduszenia) nalezy przechowywac z dala
od dzieci.

e Urzadzenie moze byt uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nie-
posiadajace doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze beda one nadzorowa-
ne lub zostana poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzadzenia
i rozumieja zwiazane z tym zagrozenia. Nie nalezy pozwalac dzieciom na zabawe
urzadzeniem. Czyszczenia i konserwacji nie mozna powierzat dzieciom bez odpo-
wiedniego nadzoru.

Gwarancja producenta: A @

Jako producent zapewniamy 2-letni okres gwarancji na to urzadzenie od daty jego
zakupu. Dodatkowo obowiazuje dozywotnia gwarancja na silnik bamix®. \W prze-
widzianym okresie gwarancyjnym, wedfug naszego uznania, bezptatnie naprawimy
lub wymienimy urzadzenie ze wzgledu na wszelkie wady materiatfowe lub produkcyj-
ne. Jesli sprzedawca udziela innej gwarancji, urzadzenie nalezy zarejestrowat w tej
placowce sprzedazy jako przypadek gwarancyjny.

Liste naszych autoryzowanych partneréw serwisowych mozna
znalezé pod adresem: www.bamix.com.

Ponizsze przypadki nie sa objete gwarancja:

Uszkodzenia spowodowane niewtfasciwym uzytkowaniem, normalnym zuzyciem lub
uzytkowaniem, a takze wady, ktore maja znikomy wptyw na wartos¢ lub dziatanie
urzadzenia. Gwarancja traci waznosc, jesli naprawy sa wykonywane przez osoby nie-
upowaznione lub nie stosuje sig oryginalnych czgsci zamiennych marki bamix®.
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Czesci robocze

Multin6z (do rozdrabniania)

rozdrabnia, sieka, przerabia na purée surowe i gotowane warzy-
wa, owoce, jagody, pokarm dla niemowlat, gotowane migso,
mrozone owoce do lodow owocowych, dzemy, a nawet kostki
lodu. Przygotowuje zupy i sosy. Miesza ciasto i omlety. Nadaje
sie wiec do wszelkich wymagajacych zadah.

Do domu: produkty ptynne do 51/ zupa do 51/ sos do 3|

Do gastronomii: produkty ptynne do 101/zupado 151/sosdo 51
Gastro/ProLine: produkty ptynne do 301/ zupa do 30 |/sos do 101

Tarcza do ubijania (spieniania)
Ubija, spulchnia, emulguje biatko i krem. Stuzy do ubijania zup
i sosow. Wszystko, co powinno byt spienione i zageszczone.

Do domu: produkty ptynne do 51/ sos do 2 |/ biatka do & szt. / krem do 0,5 |

Do gastronomii: produkty ptynne do 10 1/zupa do 151/sosdo 31/
biatko do 10 szt. / krem do 2 |

Gastro/ProLine: produkty ptynne do 30 |/ zupado 301/sosdo 51/
biatko do 15 szt. / krem do 3 |

Trzepaczka (do emulgowania)

Miesza i miksuje koktajle, napoje, purée ziemniaczane, sosy sa-
tatkowe, majonez, frappés. Nadaje sie wiec, do wszelkich ge-
stych i zawiesistych produktow.

Do domu: produkty ptynne do 3 |/ dressing satatkowy do 2 | / majonez do 0,5 |

Do gastronomii: produkty ptynne do 5 | / dressing satatkowy do 51/ majonezdo 1,5 |
Gastro/ProLine: produkty ptynne do 20 |/ dresing satatkowy do 20 | / majonez do 2,0 |

N6z do miesa i warzyw (do krojenia)

Kroi, sieka, rozdrabnia migso lub ryby (niegotowane i gotowane)
oraz twarde wtokniste warzywa. Mozna przetwarzac tylko takie
rodzaje migesa, ktore sa bez kosci i sciegien. Migso, ryby lub wa-
rzywa pokroi¢ na kawatki wielkosci kostki okoto 1 cm i umiescic
je w pojemniku. Nie nalezy uzywat wigcej niz 500 gramow na
jedna operacje.

Ostrzezenie to dotyczy wszystkich
A czesci roboczych!
W przypadku wszystkich czesci roboczych

istnieje ryzyko obrazenn spowodowanych przez
ostre krawedzie / noze i cze$ci obrotowe.



Akcesoria

Szatkownica (maks. pojemnos¢ 250 g)

Szatkownice mozna uruchamiaé tylko z zamknieta
A pokrywa. Nalezy zawsze wktada¢ n6z do szatkownicy
i nigdy nie przechowywaé go oddzielnie. Nie nalezy

czy$ci¢ szatkownicy w zmywarce do naczyn. Tryb
pracy ciagtej przez maks. 3 minuty.

Prosze zwréci¢ uwage:

Obrobka olejkow eterycznych, takich jak gozdziki, cynamon, kminek, nasiona
gorczycy, kurkuma itp. moze spowodowac odbarwienie szatkownicy. Obrobka cukru
kandyzowanego, twardej soli (himalajskiej/morskiej) itp. o bardzo gruboziarnistej
konsystencji moze spowodowaC zarysowanie szatkownicy. Aby uzyskat najlepsze
rezultaty, szatkownica nalezy wstrzasnac podczas pracy.

Mtynek (maks. pojemnosé 250 g)
Tarcza miksujaca

ciagtej przez maks. 3 minuty. Nie nalezy czys$ci¢é mtynka w zmywarce

Mitynek mozna uruchamiaé tylko z zamknieta pokrywa. Tryb pracy
A do naczyn.

Prosze zwréci¢ uwage:

Obrobka olejkow eterycznych, takich jak gozdziki, cynamon, kminek, nasiona gorczycy,
kurkuma itp. moze spowodowat odbarwienie pokrywy mtynka / tarczy miksujace;.
Obrobka cukru kandyzowanego, twardej soli (himalajskiej/morskiej) itp. o bardzo
gruboziarniste] konsystencji moze spowodowatC zarysowanie miynka. Aby uzyskat
najlepsze rezultaty, mtynkiem nalezy wstrzasnac podczas pracy.

WAZNA WSKAZOWKA:

e Szatkownica i mtynek nie sa kompatybilne z urzadzeniami M350!

e Pokrywa ochronna nie nadaje sig do mycia w zmywarce!

e Pokrywa mtynka, a takze kielichy o pojemnosci 400 ml, 600 ml i 1000 ml nie nadaja sie
do mycia w zmywarce ani do kuchenki mikrofalowej!
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Naczynia robocze

Nie nalezy nigdy uderzac¢ stopka blendera ani pretem o kra-
wedz patelni, lecz o dton.

Jesli uzywane sa inne naczynia, prosimy nie uzywat naczyh z
- dnem wypuktym. Chodzi o to, ze w przypadku wypukiego dna
}v{ naczynia moze dojs¢ do kontaktu z czesciami roboczymi.

Mocowanie i wymiana czesci roboczych

Moze sig zdarzyc, ze z biegiem czasu czesci robocze nie beda sie
trzymac na watku tak mocno jak pierwotnie. W takim przypadku
wystarczy lekko docisna¢ jezyczek do s$rodka przy uzyciu
szczypiec.

déw bezpieczenstwa nalezy wyciagna¢ wtyczke.
Nie nalezy nigdy dotykaé obracajacych sie czesci
roboczych.

: W momencie wymiany czesci roboczych, ze wzgle-
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Prezado Cliente

Damos-lhe os parabéns pela compra da Maquina de cozinha Uni-
versal bamix®, j& comprovada milhoes de vezes e com utilizadores
satisfeitos em todos os 5 continentes. E prépria tanto para os peque-
nos trabalhos diarios na cozinha como para os grandes.

A bamix® é pratica, porque possui um punho ergonémico e é facil
de ligar. Mesmo méaos pequenas podem trabalhar facilmente com o
aparelho, que também é proprio para pessoas esquerdinas. bamix® é
um produto suico de qualidade de alta preciséo, do qual nos orgu-
lhamos desde 1954.

Para a sua seguranca.
e Antes de comecar a trabalhar com o aparelho,
deve ler este Guia de Inicio Rapido.

O manual de instrugoes completo pode ser baixado
em www.bamix.com.

e O aparelho so deve ser utilizado para o uso pretendido,
nomeadamente para a preparacao de alimentos.

* Nao aceitamos reclamacoes nem assumimos nenhuma
responsabilidade decorrentes de outras utilizacoes que nao
a preparacao de alimentos.

Antes da utilizacao

Pedimos-lhe que leia atentamente todas as informacdes contidas
nestas Instrucdes de Uso, porque Ihe ddo indicacdes importantes
sobre a utilizagéo, a seguranca e a manutencao do aparelho. Guarde
estas Instrucdes de Uso e entregue-as ao utilizador seguinte. O apa-
relho s6 deve ser utilizado para o fim previsto em conformidade com
estas Instrucoes de Uso.

Dicas e conselhos relativamente a:
e Cuidados de longa duragao

e Receitas

* Montagem

e Acessorios

Por favor, efetue o download em: www.bamix.com

Instrucoes de utilizacao

Maquina de cozinha Universal bamix®
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Tenha em conta as instrucoes
de seguranca da bamix®

76

Ligar o aparelho exclusivamente a corrente alternada — com a tensao indicada na
chapa de caracteristicas.

Este aparelho ndo deve ser utilizado por criangas. O aparelho e seus cabos de
conexao sao mantidos longe das criangas.

Um aparelho elétrico ndo € nenhum brinquedo infantil. As criangas nao reconhe-
cem 0s perigos que podem resultar do manuseamento de eletrodomésticos. Por-
tanto, utilize e armazene este dispositivo fora do alcance de criancas.

O aparelho deve estar desligado da corrente elétrica da rede sempre que nao
haja vigilancia e antes da montagem, da desmontagem ou da limpeza.

N&o colocar o aparelho sobre superficies quentes ou perto de chamas de gés para
que a blindagem nao sofra danos.

O aparelho s6 pode ser mergulhado em liquidos até abaixo da separacao entre a
blindagem e o punho.

Né&o lavar o aparelho nem a tampa de proteccao na maquina de lavar louga.
Limpar o aparelho apenas com um pano humedecido.

Desligar a ficha da tomada sempre que se manusear a tampa de protecao ou
pecas de trabalho, como p. ex. durante a limpeza do aparelho sob dgua corrente

e na mudanca das pecas de trabalho.

O aparelho s6 deve ser ligado com a vareta na tigela de trabalho.

A bamix® possui um interruptor de seguranga que evita uma ligagao inadvertida e
desliga imediatamente depois de se largar o interruptor.

Se o cabo elétrico deste aparelho for danificado, ele tem de ser substituido pelo
fabricante, pelos seus servicos de assisténcia, ou por uma pessoa igualmente
qualificada, a fim de se evitarem perigos.

Retirar a ficha da tomada no caso de avaria, durante o uso e apds 0 uso.

Nunca tirar a ficha da tomada com as maos molhadas.

Nunca transportar nem puxar o aparelho pelo cabo elétrico.

N&o passar nem dobrar o cabo por cima de arestas afiadas.

Nao colocar nem suspender o cabo sobre objetos quentes ou chamas e
protegé-lo do calor e éleo.

O aparelho ndo deve ser ligado se:

— 0 aparelho, a blindagem ou o cabo apresentarem danos;

— houver suspeita de avaria apés queda ou situacao semelhante

Em tais casos, o aparelho deve ser entregue aos nossos servicos de reparacgoes.

As reparacoes s6 devem ser feitas pelos nossos técnicos. Reparacdes mal feitas
podem ser perigosas para o utilizador. Se o aparelho for utilizado para fins ndo
adequados, mal utilizado ou incorretamente reparado, ndo nos responsabilizare-
mos por eventuais danos dai decorrentes. Em tais casos ndo existe direito a ga-

rantia.
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of Switzerland



e Paraa eliminacao do aparelho é necessario respeitar as normas locais. Reservado
o direito a alteragdes técnicas e divergéncias especificas do pafs.

Limitacao de utilizadores

e FEste dispositivo s6 pode ser operado por pessoas que estejam familiarizadas com
o conteldo destas instrugoes de funcionamento e que possuam as capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais necessarias. Pessoas que estejam sob a influéncia
de alcool ou medicagao, ou pessoas que nNao possuam as capacidades necessé-
rias estao autorizadas a utilizar o dispositivo apenas sob supervisao.

e Este dispositivo ndo pode ser utilizado por criangas. Mantenha o dispositivo e o
respetivo cabo de ligacdo, pecas de trabalho (as ldaminas séo afiadas!) e materiais
de embalagem/fitas adesivas (perigo de vida por asfixia) afastados de criangas.

e Este dispositivo pode ser utilizado por criancas a partir de 8 anos de idade e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de
experiéncia e conhecimento, contanto que supervisionadas ou instruidas acerca
da utilizacdo segura do dispositivo e desde que estejam conscientes dos riscos
daf resultantes. As criangas nao podem brincar com o dispositivo. A limpeza e ma-
nutencao pelo utilizador ndo devem ser executadas por criangas sem supervisao.

Garantia do fabricante:

Na qualidade de fabricante, fornecemos uma garantia de 2 anos para este dispositi-
Vo, a partir da data de compra. Adicionalmente, fornecemos uma garantia vita-
licia para o motor bamix®. Dentro deste prazo de garantia eliminaremos a nosso
critério, por intermédio de reparagao ou substituicdo, todas as falhas de material ou
avarias de fabricacdo. Se o vendedor conceder uma outra garantia, o dispositivo de-
vera ser apresentado como caso de reclamacéo de garantia na respetiva organizacao
comercial.

Pode encontrar os nossos parceiros de servico autorizados em:
www.bamix.com

Os seguintes casos nao sao cobertos pela garantia:

Danos causados por utilizacdo ou uso incorretos, desgaste normal ou devido a utili-
zagdo, bem como falhas ou defeitos que tenham um efeito minimo sobre o valor ou
a operagao do dispositivo. A garantia serd anulada se forem efetuadas reparacoes
por pessoas ndo autorizadas ou se ndo forem usadas pecas de reposicao originais
da bamix®.
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Os componentes de trabalho

Lamina muiltipla (para triturar)

Tritura, pica e pureia legumes crus e cozinhados, frutas, comida
para bebé, carne cozida, frutas congeladas para sorvete de fru-
tas, compota e até cubos de gelo. Passa sopas e molhos. Mistura
massa para bolos e omeletes. E portanto adequada para todas as
coisas dificeis.

No lar: Liquidos até 51/ Sopa até 51/ Molho até 3 |

Professional: Liquidos até 10 1/ Sopa até 15 |/ Molho até 5 |
Gastro/Proline: Liquidos até 30 |/ Sopa até 30 |/ Molho até 10 |

Disco batedor (espuma)

Bate, afoufa e emulsiona claras de ovos e natas. Serve para en-
grossar sopas e molhos. Tudo aquilo que tenha de ser espumoso
e fofo.

No lar: Liquidos até 5|/ Molho até 2 |/ Claras de ovo até 5 unid. / Natas até 0,5 |.
Professional: Liquidos até 10 1/ Sopa até 15 | / Molho até 3|

Claras de ovo até 10 unid. / Natas até 2 .
Gastro/Proline: Liquidos até 30 | / Sopa até 30 I/ Molho até 5 |

Claras de ovo até 15 unid. / Natas até 3 1.

Batedor (para emulsionar)

Mexe e mistura batidos, bebidas, purés, puré de batata, molhos de
salada, maionese e frapés. Ou seja, para todas as coisas cremosas
e espessas.

No lar: Liquidos até 31/ Molho de salada até 2 | / Maionese até 0,5 I.
Professional: Liquidos até 5|/ Molho de salada até 5 |/ Maionese até 1,5 1.
Gastro/Proline: Liquidos até 20 | / Molho de salada até 20 |/ Maionese até 2,0 I.

Facas de carne e legumes (para cortar)

Corta, pica, tritura carne ou peixe (cru e cozinhado), bem como ve-
getais de fibra dura. Transforme apenas carnes sem 0ssos e com
poucos tendoes. Corte a carne, 0 peixe ou 0s legumes aos cubos,
com um tamanho de cerca de 1 cm e coloque-0s num recipiente.
Néo transforme quantidades superiores a 500 gramas em cada
etapa de trabalho.

os componentes!
Perigo de ferimentos em todos os componentes,
devido a bordas/facas afiadas e pecas rotativas.

f Esta adverténcia aplica-se a todos



Acessorios

Picador (cap. max. 250 g)

fechada. A lamina da picadora deve estar sempre
no moinho e nunca guardada separadamente. Nao
lavar a picadora na maquina. A operacao nao deve
exceder a duracao de 3 minutos.

j A picadora deve trabalhar sempre com a tampa

Tenha em conta o seguinte:

O processamento de 6leos etéricos, tais como cravo-da-india, canela, cominho, semen-
tes de mostarda, curcuma, etc., pode descolorar o picador. O processamento de acgu-
car cristalizado, sais duros (sais dos Himalaias/sais das minas), etc., 0os quais sao mais
grossos, pode riscar o picador. Para obter melhores resultados, é necessario abanar o
picador ao usé-lo.

Processor (cap. max. 250 g)
Disco de moer

A picadora deve trabalhar sempre com a tampa fechada. A operacao nao
deve exceder a duracao de 3 minutos. Nao lavar a picadora na maquina.

Tenha em conta o seguinte:

O processamento de oleos etéricos, tais como o cravo-da-india, canela, cominho,
sementes de mostarda, curcuma, etc., pode descolorar a tampa do processador/disco
pulverizador. O processamento de acUcar cristalizado, sais duros (sais dos Himalaias/sais
das minas), etc., 0s quais s&o mais grossos, pode riscar a tampa do processador. Para
obter melhores resultados, é necessario abanar o processador ao uséa-lo.

NOTA IMPORTANTE:

e O picador e o processador ndo sdo compativeis com os dispositivos M350!

e A cobertura de proteccao néo é adequada para a maquina de lavar louca!

e A tampa do processador bem como os copos de 400 ml, 600 ml e 1000 ml ndo séo
adequados para maquinas de lavar de louca e microondas!
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Recipientes de trabalho

Nunca bater com o pé ou com a haste do misturador
no bordo do recipiente, mas na mao.

No caso de serem utilizados outros recipientes, nunca utilizar
recipientes com fundo curvo para cima, porque pode haver contacto
v com as pecas de trabalho.

Encaixe e mudanca das pecas de encaixe

Pode acontecer que com o decorrer do tempo as pegas de trabalho
ndo assentem tao firmemente sobre o eixo. Neste caso, basta
premir ligeiramente para dentro a folga da mola com um alicate.

Por motivos de segurancga, retirar a ficha da
A tomada antes de substituir pecas. Nunca tocar em

pecas em rotacao.
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YBaxaemble nokynarenu!

Mbl nosgpaBnsieM Bac C MOKYMKOW XOPOLUIO 3apekoMeHOO0BaBLUero
cebsi yHuBepcanbHoro 6rneHgepa bamix®. CBouM KayecTBOM OH
yOoBneTBopsieT TpeboBaHMAM nonb3oBaTeneit Ha BCex NATU KOHTU-
HeHTax. bnengep xopollo nogxoguT ANS BbIMOMHEHUS NMOBCEAHEB-
HOW MENKOW 1 KpyMNHOW paboTbl Ha KyXHe.

BrieHpep bamix® ouyeHb yoobeH B obpalleHun, Tak Kak UMEeT pyyky
3ProHOMWYHON HOPMbI 1 NETKO BKMYaeTcs. [laxe MmaneHbkne pyku
nerko cnpaeaTcs ¢ ynpaeneHnem brnenaepa. OH nogxoauT Aaxe Ans
nesuei. bneHgepbl bamix® — 3To BbICOKOTOYHOE LUBENLApCKOe Ka-
4YecTBO, KOTOpbIM Mbl ropanmcs ¢ 1954 roga.

Ons Bawewn 6e3onacHoOCTU
e MMepea Hayanom 3kcnnyarauuMy NpoyTUTE ITY
KPaTKyt UHCTPYKLMIO.

lMonHy MHCTPYKLUIO MO 3KCNyaTauum MOXHO
cKavaTb 3gecb: www.bamix.com.

* PaspelwaeTtcs ucnonb3oBartb 6ne|-|.qep no npsaMmomy
Ha3Ha4eHuio, a UMeHHO And NpUroToBrleHunsa nNnun.

* B cny4ae ncnonb3oBaHusA 6ne|-|.qepa He No npsAMomMy
Ha3Ha4eHuIo, TO eCTb He OANnA NPpUroToBreHna nNun,
Mbl OTKNOHsIEM JOOble npeTeH3unun No rapaHTun.

Mepen ucnonb3oBaHnemM

BHMMaTENbHO NPOYTUTE BCHO MHOPMaLMIO, YKasaHHYl B AaHHOW
MHCTPYKUMK MO SKCniyaTaumun. Takum obpasoM, Bbl MOMyYnTe Bax-
Hble peKoMeHZaLMW, KOTopble KacatoTcs aKcnyaTaumn, 6esonacHo-
CTV 1 0BCnyXuBaHUs GrieHaepa. XpaHuTe OaHHYK WHCTPYKLMIO MO
aKcnyatTauum B HadeXHOM MecTe U Nepefaiite ee NocrnegyoLmm
nonb3oBarensaM. PaspeluaeTca Ucnonb3oBaHne brieHaepa TonbKo no
Ha3HaYeHuo B COOTBETCTBUM C AAHHOW MHCTPYKLUMEN Mo aKcniyara-
LN,

CoBeTbl U peKOMeHAALUN OTHOCUTENbHO:
* yxona

* peLenToB

* cOopkK

* NpMHaanexHocTen

UHcopmaumio MOXKHO ckavyaTb 3aecb: www.bamix.com

MHCTPYKUUM NO 3KcnnyaTaumm

yYHUBepcarnbHoro onenaepa bamix®
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CobniopanTe ykazaHusa No TeXHUKe
©e3onacHOCTH BO BpeMsl 3KCnyaTauum
6nengepa bamix®

82

BneHgep paspeluaeTcs nogknioyaTb TONbKO K CETU C NEPEMEHHBIM TOKOM U Ha-
nps»KeHneM, COOTBETCTBYIOLLMM YKa3aHHOMY Ha 3aBOACKOW Tabnuuke 6neHgepa.
He ponyckanTte ucnonb3oBaHus 6neHaepa aetbmn. bnengep v ero kabenb nuta-
HWUSI XPaHUTb B HEQOCTYMHOM Ans AeTel MecTe

OneKkTpuyecknn annapat — 37O He urpyLuka. [1leT He 0CO3HalT OMacHOCTU, KOTO-
pasi MOXeT BO3HMKHYTb Npu obpallleHnn ¢ anekTpuyeckumu annaparamu. Benay
aToro, 6neHaep HeobXoAMMO XpaHUTb B HEAOCTYNHOM AN AeTEN MecTe.
Heobxoaumo oTknioyaTb GrneHpep oT ceTM NUTaHUA KaXAbIA pa3 nepen ero
cbopkoi, pa3bopKo UK O4YMUCTKON B Criydae OTCYTCTBUSI HaZ3opa.

He craBbTe GrnieHaep Ha ropsiume NOBEPXHOCTM UMW BON3U UCTOYHMKA OTKPLITOTO
rasoBOro nnameHu, Bo n3bexaHne noBpexaeHuin kopnyca.

Pa3speluaetcsa norpyxatb brnieHaep B XUAKOCTb TOMbKO A0 YPOBHS pa3pgerneHus
Kopryca 1 pyyKku.

MbITb 6rieHAEep U 3aWMUTHBIMA KOXKYX B NOCYJOMOEYHOW MallVHe 3anpeLleHo.
MpoTupanTe GneHaep TONbKO BNa)XHOW TPSINKOM.

BbITAHUTE BUNKY M3 pPO3eTKU, eCnv Bbl obpaljaeTecb C 3aLUUTHBIM KOXYXOM
unn paboummmn yactammu bneHgepa, Hanpumep, BO BPpEMSI €ro MPOMbIBaHWS MOA
NPOTOYHOM BOAOKM UMK 3aMeHbl pabo4nx YacTen.

Bkntouarite GrneHaep TonbKo Toraa, Korga Hacagka HaxoauTbCs B paboyert eMKOCTH.
BrneHpep bamix® ocHallleH NpegoxpaHuTenbHBIM BbIKNoYaTenem Ansi npeaoTepa-
LLleHMs HenpeAHaMEepEHHOro 3anycka U OCYLLECTBIIEHNS] HEMEANEHHOTO BbIKITHO-
YeHusi BCrieAcTBME OTMyCKaHUS BbIKMoYaTens.

B cnyyae noBpexaeHusa kabens nutaHua GneHaepa, ero 3amMeHa AOMKHa OcCy-
LLLeCTBNATLCA NPOM3BOAUTENEM UMM CEPBUCHONM Cryx0o01 npounssoanTenst nnbo
crneunanncToM, MMEKLLMM aHaNormyHyro KBanudgukauuo, Bo n3dexaHme npuyn-
HeHus Bpeaa.

OTcoeauHnNTe BUSKY OT PO3ETKU B CllyYae BO3HUKHOBEHUS MOMEX BO BPEMS U MO-
cne ncnonb3oBaHusa dnenagepa.

Hukorga He oTcoeanHsITe BUNKY OT PO3ETKU MOKPLIMU PyKaMU.

Huikorga He nepeHocuTe brieHaep, Aepxa 3a ero kabenb NMTaHus, U He TAHUTE 3a
kabernb, 0TCOeaNHASA BUIKY OT PO3ETKM.

Hukoraa He TSHUTE U He 3axnManTe Kabenb NUTaHNs 3a OCTpble Kpasi.

He knaguTte 1 He noagelLnBanTe kKabenb NUTaHUS HaZ ropsYMU NOBEPXHOCTAMU
WITN UCTOYHMKOM OTKPBITOTO MIaMeHu, a Takke 3aliuLianTe ero ot HarpeBaHus 1
nonagaHunst Macna.

Banpetlaertcs ncnonb3oBaTtb brieHaep, ecnu:

— Bbrienpep, ero kopnyc nnu kabenb NUTaHNUsi NOBPEXOEHbI

— Bbl nogospeBaete, 4TO nocrie Toro, kak GrnieHgep ynan unu npomsoLwlen aHa-
TNOTNYHBIA MHUMAEHT, NOSIBUINUCH HencnpaBHOCTU. B Takmx cnyyasix Heobxoanmo
nepenatb 6neHaep B Hawy CryX0y NO PeMOHTY.

PaGoTbl No peMOHTY paspeluaeTcs BbIMOSMHATL TOMbKO HALIMM crieuuanictam.
HenpaBunbHbIA PEMOHT MOXET Bbl3BaTb 3HAYMTENbHbIE Yrpo3bl Ans Nonb3oBa-
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Tensi. Ecnn GneHagep vcnonb3yeTcs He MO Ha3HAYeHWo, 3KCMNyaTupyeTcst Unm
OTPEMOHTUPOBAH HeHaanexawum obpasom, Mbl He HeceM foboro poga oTBeT-
CTBEHHOCTb 32 BO3MOXHblE NOBpexaeHusl. B Takom cnydvae rapaHtus 6yaer He-
nencTBuTenbHa.

+ JlobGas Bo3MOXHas yTunmsaums 6neHaepa AOMmKHa OCYLLECTBNSTLCA B COOTBET-
CTBUW C floKanbHbIMWM HopMaMu. Mbl ocTaBrnsiem 3a co6oi NpaBo Ha TEXHUYEecKMe
M3MEHEHUS], a TakKe OTKIOHEHUSs!, XapaKTepHble Ans KOHKPETHOWM CTpaHbI.

OrpaHuyeHus ans onpenerneHHbIX KaTeropui nonb3oBarenen

» K akcnnyaTauuy gaHHOro annapara LOoMycKarTCs TONbKO vua, 03HaKOMITEHHbIE C
coaepKaHNeM HACTOSILLEN MHCTPYKLMM NO 3KcryaTaumm u obnagatowme Heobxo-
OVMbIMU (PU3NYECKUMW, CEHCOPHBIMU UMM YMCTBEHHbBIMU CMOCOBHOCTSMU. Juuam,
HaxoasLmecs nod BO3AENCTBMEM ankorofiss UNM fekapcTB, a Takke fvuam, He
obraganwmMm HeoOXOAMMbIMM HaBblkaMy, paspeLLeHO NoNb30BaThbCA annapaTtom
TONbKO NoA HabnaeHNeM.

* He ponyckariTe ncnonb3oBaHusi 6reHgepa AeTbMu. XpaHuTe annapar u ero coeau-
HUTENbHBIV kabenb, paboune YacTu (HOXM 3aToueHbl!) 1 ynakoBOYHbIE MaTepuanbl/
KINenkune NneHTbl (ONacHOCTb AN XXU3HW BCrEACTBME YAYLIEHWS) NnofarnbLue oT AeTen.

* [aHHbIM annapaTom MOTyT MONb30BaTbCA OETWM B BO3pacTe OT 8 neT u crapLue,
a TaKke nvua ¢ orpaHU4eHHbIMU PUINYECKUMU, CEHCOPHBIMU UMM YMCTBEHHBIMU
CMocOBHOCTAMM UMK C HEAOCTATOYHBLIM OMbITOM U 3HAHWUSIMWU, €CIX OHU MOMb3y-
I0TCSA annapaToM nog HabnaeHNEM UK NONYYUNM UHCTPYKTaX Nno 6e3onacHoMy
MCMNOMb30BaHUIO annapaTta M 0CO3HalT BO3HMKAlOLIME B CBS3W C 3TUM pucku. He
JonyckaiTe 1crnonb3oBaHne 6neHaepa AeTbMy B Ka4ecTBe UrpyLuku. 3anpeLyaeT-
CS1 BbINOMHATL OYUCTKY U MOMb30BaTENbCKOE TEXHUYECKOE ODCMyXMBaHUE OETAM
6e3 npucMoTpa B3POCTbIX.

rapaHTI/Iﬂ n3rotoBuTens:

Ha paHHbI GneHgep npoussBoauTenem NpeaocTaBnsieTCsl rapaHTusa Ha Cpok 2 roga
C AaTbl NOKynku. [lonoNMHUTENbLHO NPeaoCTaBNsAeTCA NOXKU3HEHHAA rapaHTus Ha
MoTop bamix®. Ha npoTskeHun Ha3HaYEHHOro rapaHTUIMHOTO Cpoka Mbl, Ha Halle
yCMOTpeHue, 6ecnnaTtHo OTPEMOHTUPYEM UK 3ameHuM brienaep, nmbo mucnpasum
BCE HEUCMNPaBHOCTU, KOTOpblE CBA3aHbl C MaTepuarnbHbIMU UM NPOM3BOACTBEHHbI-
Mu gedpektamu. Ecnv npogaBsel npeaocTaBun MHYK rapaHTuio, Torga B rapaHTuii-
HOM criyyae HeobxoamMmMo obpaTUTCs B AaHHYK OpraHu3aumio no cobITy.

UHdopmaumio 0 Hawmx aBTOPM30BaHHbIX CEPBUCHBLIX NapTHepax
Bbl HangeTe 3gecb: www.bamix.com

FapaHTMA He pacnpocTpaHAeTcA Ha:
MoBpexaeHusa n3-3a HeHaanexallero NCnonb3oBaHMs, 06bIYHOrO N3HOCA UM NOSb-
30BaHUsA, a Takke AedekTbl, KOTOpble OKa3blBaT HECYLIECTBEHHOE BMUSHWE Ha
LleHHOCTb Unn paboTy bneHaepa. MapaHTusa TepseT cuny, ecnu paboTbl N0 PEMOHTY
BbIMOSHSOTCS HEYNONTHOMOYEHHBIMU NNLIAMU U UCMOSb3YTCS HEOPUTMHAmNbHbIE
3anacHble Yyact bamix®.
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PaGouue yactu

YHuBepcanbHbI HOX (M3MenbYaeT)

Brienaep 13Menb4aeT, paspbIXMsieT, AenaeT Mope U3 ChipbiX W BapeHbiX 0BO-
Len, pyKTOB, Arof, [ETCKOro MUTaHWs!, BapeHOoro Msica, AenaeT (pykToBoe
MOPOXEHOE M3 3aMOPOXEHHBIX (DPYKTOB, AENAET BapEHbE U AaXe U3MeENsYaeT
kybuku nbga. Maccepyet cynbl 1 coychl. 3amelunBaeT cobHOe TECTO U TECTO
Ansi omneta. B obluem, noaxoauT Ans BbINONHeHWs! Mobblx TPyAHbIX NpoLec-
COB.

[ins 6bITOBOrO MCNONL30BaHNA: 40 5 N kuakocTv / 4o 5 ncyna / fo 3 n coyca
[ins npocheccuoHanbHoro ucnons3osanms: 1o 10 nxwakoctn / o 15 n cyna / 1o 5 n coyca
[Iins Gastro/ProLine: go 30 nxwaxoctv / go 30 n cyna / 2o 10 n coyca

Hacapka ans B36uBaHus (B36uBaer)

B36uBaeT, aspupyert, fienaeT amMynbCuio U3 suuHoro Genka v cnusok. MNpeaHa-
3HaYeHa 15 U3MenbYeHIs CYnoB 1 COYCOB. [1rst MPUroTOBMEHMS NIOBLIX NeHW-
CThbIX 1 a3pUPOBaHHbIX Bntof.

[ins 6bITOBOrO MCNONB30BaHNA: 40 5 N KuakocTH / 4o 2 n coyca /

70 5 wryk suyHoro 6enka / go 0,5 n cmeok

[ins npodpeccuonansHoro ncnonb3osanus: 4o 10 n xuakoctn / fo 15 ncyna /
o 3 ncoyca/ ao 10 wryk sudHoro benka / 4o 2 n cnuBok

[ins Gastro/ProLine: go 30 n xugkoctv/ 8o 30 ncyna / go 5 n coyca /

£0 15 wryk suyHoro 6enka / fo 3 n cnueok

MepemelunBaeT (aenaet amynbCuio)

[MepemelunBaeT W cOMBAET KOKTEWNM, HaNUTKW, Miope, kapTodensHoe Miope,
canaTHble 3anpaBku, ManoHe3, chpanne. Takum 0bpa3om, NOAXOANT ANs NpuUro-
TOBJEHWS TYCTON KPEMOOOPa3HOiA, @ Takke NoNyKUAKoW Nuwa.

[ina 6bITOBOrO MCNONL30BaHNA: 40 3 N KUAKOCTM | 40 2 N canaTHoit 3anpaskv / 40 0,5 n
MaiioHesa

[ina npocheccroHanbHOro MCMONbL30BaHMA: 10 5 NN XUAKOCTY / 0 5 N canaTHoi 3anpasky /
10 1,5 n maitoHe3a

[Iina Gastro/ProLine: go 20 nxuakocv / go 20 n canatHoit 3anpasky / 2o 2,0 n MaiioHesa

Hacapka-Hox gns py6ku n Hapesku Msica u oBoLuen (pyouT u HapesaeT)
Hapesaer, pybuT, namens4aet Msco unn peiby (Cbipble ¥ BapeHble) 0BOLLM, a
TakkKe OBOLLM, COAepXaluue TBepable BorokHa. MepepabartbiBaiiTe TOMbKO TE
BMAbI MSICa, KOTOPbIE HE CORepXaT KOCTel 1 Cyxoxunuii. Hapexste Msico, pbiby
1N OBOLLM KyOuKamm pa3mMepoM NpubnuantenbHo 1 cM 1 NOMECTUTe UX B eM-
kocTb. He nepepabatbiBaitte 6onee 500 rpamMm npogykta 3a ofHy pabouyto
onepauuio.

910 NpeaynpexaneHne oTHOCUTCA K UC-
A nosib30BaHUIO NOLIX paboynx yacrten!

CylecTByeT onacHOCTb TPaBMUPOBaHUA U3-3a

OCTpPbIX KPOMOK/HOXEN U BpalaloLmnXca geTanen.



MpuHagnexHocTn

U3menbuuTenb (Makc. eMkocTb 250 r)

Pa3speluaeTcs akcnnyaTMpoBaTb U3MeNbYUTENb TONBKO C
3aKpbITOM KpbiWwKoNi. Bcerga xpaHuTe HOX U3MenbuuTens
B M3MenbyuTene, HW B KOEM Cllyyae He OTAEeNbHO.
3anpelyaeTca MbITb U3MeNbYUTENb B MOCYAOMOEYHOMN
MawuHe. CobGnrogartb pexuMm HenpepbiBHOW pPaboTbl:
Makc. 3 MUH.

OGpaTtute BHMMaHue:
Bcnencteue nepepaboTtku copepxalimx 3hupHble Macna MHIPEAUEHTOB UMW CNeuui, Kak
Hanpumep, rBO3AMKa, Kopula, TMUH, CEMEHA ropUnLbl, KypKyMa U T. . MOXET U3MEHUTLCS
okpacka usmensuutensi. Bcneactaue o6paboTku KpynHOKpUCTaNM4Yeckoro caxapa, TBepablx
conen (rmmanarnckas conb/Conb U3 CONSAHON LWaxTbl) U T. 4. METOAOM rpybOro HanonHeHus,
MOXHO McLapanaTb u3mensiuTenb. Mamensuntens crefyert BCTPSIXMBATh BO BPEMS UCTONb-
30BaHUs AN AOCTUXEHUS MyyLLEero pesyrnbrara.

Mpoueccop (Makc. emkocTb 250 r)
Ouck pnAa nsmenb4YeHUs NPoOAYKTOB

A
g0
D%

kon. CobniogaTthb pexxum HenpepbIBHOW paboThki: Makc. 3 MUH. 3anpela-

PaspeluaeTcsi 3KCnyaTMpoBaTh NPOLIECCOP TOMbLKO C 3aKPbITOM KPbILL-
A €TCS MbITb MPOLIECCOP B MOCYAOMOEYHOWN MaLLMHe.

O6GpaTtute BHMMaHue:

Bcnencteme nepepaboTtkn copgepxalimx 3hUpHbIe Macna MHIPEAUEHTOB UMW CNeuui, Kak
Hanpumep, rBO3aMKa, Kopula, TMUH, CEMEHA ropUnLbl, KypKyMa U T. [. MOXET U3MEHUTLCS
oKpacka KpbIWKW npoleccopa/gucka Ana  mamensdeHus. Bcneacteue  obpaboTku
KPYMHOKPUCTaNNMYECKOro caxapa, TBepAblX Conen (ruMananckasi conb/Comnb U3 COnsiHOW
WaxTbl) U T. 4. METOAOM rpyboro HamorHeHUs, MOXHO McLapanaTth KpbILKYy npoueccopa.
Mpoueccop cnegyeT BCTpsixvBaTb BO BPEMsi UCMOMb30BaHWUS AMNsi AOCTUXEHUS NyyLLero
pesynbrarta.

BAXHOE YBEOOMIIEHUE:

* lamenb4mTenb 1 npoueccop HECOBMECTMMbI ¢ annapatamu M350!

* 3aLlMTHBIV KOXYX HE NpUrogeH Ans MblTbst B MOCYAOMOEYHON MaLlnHe!

* Kpblwky npoueccopa, a Takke ctakaHbl emkoctbto 400 mn, 600 mn n 1000 mn
3anpeLleHo MbITb B MOCYA0MOEYHOM MaLLUWHE U UCMOSb30BaTb B MUKPOBOMHOBOM neyn!
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Pa6ouune emkocTu

3anpelaeTcs yaapsaTb HOXKOW MUKCepa Uiy NorpyKHomn
HacaZKoM o Kpail CKOBOpoAbl NPy BCTPAXMBaAHUM,
yAapsinTe TONbKO O PYyKy.

B cnyyae uMCnonb3oBaHUS WMHbIX EMKOCTEW, HE WCMonb3ynTe
€MKOCTW C W30THYTbIM BOBHYTPb AHOM. Tak Kak M30rHytoe OHO
MOXET NPUBECTU K KOHTAKTY C pabo4rmm YacTsMu.

YcTaHOBKa U 3ameHa pabouunx yacTteun

CnydyaeTcs Tak, 4TO0 CO BpeMeHeM pabouve vactu Gonblue He
npuneraT NMoTHO K Bany. B Takom cnyyae Heobxogumo crerka
noakaTb BOBHYTPb A3bI4OK MPYXXWHbI, UCMOMNb3Ysi NIOCKOrybubl.

Bceraa BbIHMManTe BUSIKY U3 PO3eTKU, BO BpeMS
3aMeHbl pabouunx yacten. CTporo 3anpewjaercs
[oTparnBaThbCs A0 BpaljaroLwmxcs paboumnx
yacremn.
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Baste kund

Vi gratulerar dig till kopet av bamix® universella-k6ksmaskin. ba-
mix® &r beprovad och sald i miljoner exemplar. Den har nojda anvan-
dare pa 5 kontinenter. Den lampar sig for de dagliga smé och stora
arbetena i koket.

bamix® ar latthanterlig med sitt ergonomiska hantag och gar latt att
starta och stanga av. Aven sma hander kan hantera apparaten enkelt.
Den ar ocksa lamplig for vansterhdnta. bamix® &r en schweizisk kva-
litetsprodukt med hdg precision, som vi har varit stolta éver sedan
1954.

For din sakerhet. A
e Las denna snabbguide fére idrifttagningen.

Den fullstandiga bruksanvisningen kan laddas
ner har: www.bamix.com

e Maskinen far endast anvandas dndamalsenligt till
tillberedning av livsmedel.

e Anvands maskinen till andra andamal an beredning
av livsmedel sa fransager vi oss allt ansvar och all garanti.

Fore anvandningen

Las noggrant igenom informationen i den har bruksanvisningen. Den
ger viktiga hanvisningar rérande anvandning, sakerhet och underhall
av apparaten. Féravara bruksanvisningen och ge den till efterfoljande
anvandare. Apparaten far endast anvéandas for de dandamal den ar av-
sedd for enligt bruksanvisningen:

Hanvisningar och tips rérande:
e skotsel

e recept

® montering

e tillbehor

Ladda ner har: www.bamix.com

Bruksanvisning

bamix® universella-koksmaski
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Beakta sakerhetsanvisningarna
for bamix®

88

Apparaten far bara anslutas till vaxelstrom med en spanning i enlighet med
typskylten pa apparaten.

Denna apparat far ej anvandas av barn. Apparaten och dess anslutningskablar
méste hallas borta fran barn.

En elektrisk apparat ar ingen leksak. Barn uppfattar ej faror som kann uppsté vid
hanteringmed elektriska apparater. Anvand och forvara darfér apparaten utom
rackhall for barn.

Nér apparaten inte star under Overinseende och innan ihopmonteringen, demon-
teringen eller rengoringen skall den alltid skiljas fran natet.

Stéll inte apparaten pa heta ytor eller i nédrheten av 6ppna gasflammor sa att kaps-
lingen inte tar skada.

Apparaten far bara doppas i vatskor upp till nedanfér gransen mellan kapsling
och handtag.

Apparaten och skyddskapan far inte rengoras i diskmaskin.

Apparaten far bara rengéras med en fuktig duk.

Dra ut natstickkontakten, Nar du hanterar med skyddskapan eller arbetsdelarna,
som t.ex. vid rengdring av apparaten under rinnande vatten och vid byte av ar-
betsdelarna.

Starta apparaten inte forran staven befinner sig i arbetskarlet.

bamix® ar forsedd med en sékerhetsbrytare, som forhindrar en odnskad idrifttag-
ning och som stanger av apparaten omedelbart nar brytaren slépps.

Vid skador pa maskinens anslutningsledning far denna endast ersattas av tillver-
karen eller dennes kundtjanst eller en liknande kvalificerad person, for att undvika
fara.

Dra ut natstickkontakten vid stérningar under anvandningen och efter anvandning-
en.

Dra aldrig ut stickkontakten ur uttaget med vata hander.

Bér aldrig apparaten och dra den aldrig i natkabeln.

Dra inte natkabeln dver skarpa kanter och klam inte fast den.

Lagg eller hang inte natkabeln éver heta féremal eller 6ppna flammor och skydda
den mot hetta och olja:

a inte apparaten i drift nar:

— apparaten, kapslingen eller natkabeln ar skadade,

— det foreligger misstanke om en defekt eller efter att apparaten tappats. | dessa
fall skall apparaten éverldmnas till var reparationstjanst.

Reparationer far bara utféras av var yrkesutbildade personal. Felaktiga reparatio-
ner kan leda till avsevarda faror for anvdandaren. Om apparaten inte anvands anda-
malsenligt, hanteras felaktigt eller inte repareras fackmannamassigt tar vi inget
ansvar for eventuella skador som da uppkommer. | detta fall bortfaller anspraket
péa garanti.
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* En eventuell avfallshantering av apparaten skall géras i enlighet med de féreskrif-
ter som galler. Vi reserverar oss for tekniska andringar och nationellt specifika
avvikelser.

Begransning av anviandare

e Denna apparat far endast anvandas av personer som ar bekanta med innehéllet i
denna bruksanvisning och som har nédvéandiga fysiska, sensoriska eller mentala
férmagor. Personer som ar paverkade av alkohol eller medicin eller personer som
inte har nédvandig kompetens far endast anvdanda apparaten under uppsikt.

e Denna apparat far inte anvandas av barn. Apparaten och dess anslutningskabel,
arbetsdelar (knivarna ar slipade!) och férpackningsmaterial/hdftband (risk for dods-
fall vid kvavning) maste hallas borta fran barn.

e Denna apparat kan hanteras av barn fran 8 ars alder och daréver samt av personer
med reducerade fysiska, sensoriska och mentala férméagor eller brist pa erfaren-
het och kunskaper om de star under dverinseende eller instruerats i en saker
anvandning av apparaten och forstar de faror som detta kan resultera i. Barn far ej
leka med apparaten. Rengdring och anvandarunderhall far ej utféras av barn utan
dverinseende.

Tillverkarens garanti: A @

Som tillverkare ger vi tva ars garanti pa maskinen fran och med képtedatumet. Dar-
utover en livslang garanti pa bamix®-motorn. Inom denna garantitid avidgsnar vi,
enligt vart val antingen genom reparation eller byte, utan kostnad alla fel som beror
pa amterial- eller tillverkningsfel. Om saljaren har andra garantivillkor sd maste maski-
nen lamnas in till séljarens organisation.

Du hittar alla auktoriserade servicelamnare har: www.bamix.com

Foljande fall tacks ej av garantin:

Skador som uppstar pa grund av icke dndamalsenlig anvandning, normal ndtning
eller anvandning, samt fel som har en obetydlig effekt pa maskinens vérde eller drift.
Garantin upphor att gélla om reparationer utférs av obehoriga personer eller om inga
originalreservdelar for bamix® anvands.
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Arbeitskomponenterna

Multikniv (sonderdelar)

Krossar, hackar, mosar rda och kokta gronsaker, frukt, bar, barnmat,
kokt kott, frysta frukter for att géra fruktglass, sylt och till och med
isbitar. Passerar soppor och saser. Rér om kak- och omelettdek. Sa
for alla tunga arbeten.

Hushall: Vatskor upp till 5 Ltr. / Soppor upp till 5 Ltr. / Saser upp till 3 Ltr.

Professional: Vatskor upp till 10 Ltr. / Soppor upp till 15 Ltr. / Séser upp till 5 Ltr.
Gastro/ProLine: Vatskor upp till 30 Ltr. / Soppor upp till 30 Ltr. / Sdser upp till 10 Ltr.

Slagskiva (skummar upp)

Slar, lossar, emulgerar &ggvita och gradde. Luckrar upp soppor och
saser. Allt som ska vara skummigt och luftigt.

Hushall: Vatskor upp till 5 Ltr. / Saser upp till 2 Ltr. / Aggvitor upp till 5 st. /

Gradde upp till 0,5 Ltr.

Professional: Vatskor upp till 10 Ltr. / Suppe bis 15 Ltr. / Séser upp till 3 Ltr/

Aggvitor upp till 10 st. / Gradde upp till 2 Ltr.

Gastro/ProLine: Vitskor upp till 30 Ltr. / Suppe bis 30 Ltr. / Saser upp till 5 Ltr/
Aggvitor upp till 15 st. / Gradde upp till 3 Ltr.

Visp (emulgerar)

Ror om och blandar shakes, drycker, puré, potatismos, salladdres-
sing, majonnas, frappés. S& for alla tjocka kramiga eller viskosa
saker.

Hushall: Vatskor upp till 3 Ltr. / Salladdressing upp till 2 Ltr. / Majonnés upp till 0,5 Ltr.
Professional: Vatskor upp till 5 Ltr. / Salladdressing upp till 5 Ltr. / Majonnés upp till 1,5 Ltr.

Gastro/ProLine: Vatskor upp till 20 Ltr. / Salladdressing upp till 20 Ltr. / Majonnas upp til
2,0 Ltr.

Kott- och grénsakskniv (skar)

Skar, hackar kott eller fisk (okokt och kokt) och grénsaker med har
da fibrer. Bearbeta endast kott-typer som ar benfria och senfattiga.
Skar kottet, fisken eller gronsakerna i bitar pad ungefar 1 cm och
ld&gg dem i en behéllare. Bearbeta inte mer &n 500 gram per om-

gang.

komponenter!

Fara for personskador genom alla komponenter
pa grund av skarpa kanter/knivar och roterande
komponenter.

2 Denna varningshanvisning galler for alla



Tillbehor

Hackare (max. pafyliningsmangd 250 g)

Hackaren far bara tas i drift med stangt lock.

AFéwara alltid hackarkniven i kvarnen och inte
separat. Rengor inte hackaren i diskmaskinen. Kor
inte hackaren mer an 3 minuter kontinuerligt.

Observera:

Anvandning av eteriska oljor, t.ex. ur nejlikor, kanel, kummin, senapsfron, gurkmeja etc,
kan missfarga hackaren. Anvandning av kandissocker, harda salter (Himalaya / gruvsalter)
etc som fylls i grova kan repa hackaren. Hackaren méaste skakas under anvandning for att
uppna ett optimalt resultat.

Beredare (max. pafyliningsmangd 250 g)
Pulverskiva

Beredaren far bara tas i drift med stangt lock. Begransa kontinuerlig
A drift till max 3 minuter. Rengor inte beredaren i diskmaskinen.

Observera:

Anvandning av eteriska oljor, t.ex. ur nejlikor, kanel, kummin, senapsfron, gurkmeja etc,
kan missféarga processorlocket / pulverskivan. Anvandning av kandissocker, hérda salter
(Himalaya / gruvsalter) etc som fylls i grova kan repa processorlocket. Processorn maste
skakas under anvandning for att uppna ett optimalt resultat.

VIKTIGT MEDDELANDE:

e Hackaren och processorn ar ej kompatibla med M350-apparater!

e Skyddskapan far ej diskas i diskmaskin!

e Processorlocket samt bagarna 400 ml, 600 ml och 1000 ml &r inte diskmaskin- och
mikrovagsugnséakra!

bamix® 91

of Switzerland



Arbetskarl

Sla aldrig mixarens fot i kastrullens eller stekpannans
kant, utan sla pa handen.

Om andra karl anvands far dessa inte ha en botten som éar vélvd
inat. Vid en valvd botten pa karlet kan det uppkomma en kontakt
med arbetsdelarna.

Satta pa och byta ut pasattningsdelarna

Det kan handa att arbetsdelar med tiden inte langre sitter fast
? ordentligt pa axeln. Tryck i sa fall fjddern nagot inat med en tang.

: Om du byter ut arbetsdelar, skall stickkontakten

dras ut av sdkerhetsskal. Ror aldrig roterande
arbetsdelar.
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