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LE DRUDE D.O.C.
Le Drude era il nome dato dai soldati piemontesi 
alle donne dei briganti. Questo vino nasce in 
onore al loro coraggio. Ottenuto da uve 100% 
Aglianico del Vulture, invecchiato per 2 anni in 
grandi botti di rovere, zero barrique.   
Le Drude si presenta con un bel rosso rubino con 
bordo brillante.

Bottiglia € 30.00 Calice € 6.00

S’ADATT
Vino rosso proveniente da vitigno 100% 
Aglianico del Vulture con Denominazione di 
Origine Controllata. È il vino base del contadino 
e vignaiolo dalle grandi mani, Rosso rubino 
carico, vinificato solo in acciaio inox. Al naso 
arriva la frutta rossa fresca e un leggero speziato.

Si consiglia con cacciagione, arrosti, carni 
rosse, formaggi e specialità al tartufo

Bottiglia € 12.00 Calice € 2.50

ZIMBERNO
Aglianico del Vulture Doc, fermo, sprigiona 
profumi eleganti di frutta rossa, ciliegia, tabacco, 
vaniglia. Conquista il palato con il suo sapore 
vigoroso, secco e vellutato, con un tannino 
presente ma ben levigato, di corpo medio, 
fresco e armonioso. Affinamento in acciaio e 
botti di rovere.

Consigliato su formaggi, arrosti e specialità 
al tartufo
Bottiglia € 18.00 Calice € 3.50

2011 - 14%

2013 - 13%

2013 - 13%

Si consiglia con carne rossa e 
specialità al tartufo
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CARTEGGIO
Aglianico del Vulture DOC in purezza 
ottenuto da uve dell’omonimo vitigno. 
Strutturato e ricco di profumi, viene 
maturato in barrique per 12 mesi e 
affinato in bottiglia per ulteriori 3 
mesi.

Bottiglia € 13.00 Calice € 2.50

TOPPO
Da uve Aglianico coltivate alle 
pendici del monte Vulture, un rosso 
profumato e vigoroso nonostante la 
giovinezza che sprigiona.

Si consiglia con formaggi, salumi e 
specialità al tartufo

Bottiglia € 8.00 Calice € 1.50

MICHELANGELO 
DOCG
Strutturato e ricco di profumi, viene 
maturato in barrique per 24 mesi e 
affinato in bottiglia per 1 anno.

Bottiglia € 16.00 Calice € 3.00

Si consiglia con carne rossa, salumi, primi 
piat ti e specialità al tartufo

Ottimo per aperitivi, formaggi, salumi e 
specialità al tartufo

2012 - 14%

2017 - 13%

2017 - 13%
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BAROLO DOCG
Colore granato intenso, con riflessi aranciati. 
Al naso elegante con note di viola, piccoli frutti 
rossi e cuoio. Al palato strutturato e armonico, 
con tannino persistente e morbido. Abbinamento 
cibo/vino: primi piatti a base di funghi o 
formaggi, o serviti con tartufo bianco d’Alba, 
arrosti e stracotti di carne rossa e selvaggina, 
formaggi stagionati.

Consigliato su formaggi, arrosti e 
specialità al tartufo

Bottiglia € 30.00 Calice € 6.00

BARBERA D’ALBA DOP
Rosso rubino intenso con sfumature violacee.  
All’olfatto note fruttate (mora, ciliegia) e 
speziate, dal gusto pieno e dalla piacevole 
acidità, esprime ottima bevibilità. 

Si consiglia con cacciagione, arrosti, carni 
rosse, formaggi e specialità al tartufo

Bottiglia € 12.00 Calice € 2.50

DOLCETTO D’ALBA
Colore: rosso rubino con riflessi violacei. Al naso: 
fresco e fruttato. Al palato: asciutto e armonico, 
dal piacevole retrogusto ammandorlato. 
Conservazione: vino da bere giovane, nell’arco 
di un paio d’anni. Abbinamento cibo/vino: 
antipasti semplici, pasta e risotti, ideale 
abbinamento alla cucina di tutti i giorni.

Bottiglia € 12.00 Calice € 2.50

2016 - 14.5%

2019 - 13.5%

2020 - 12.5%

Ottimo per aperitivi, formaggi, salumi e 
specialità al tartufo
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NEBBIOLO LANGHE 
DOP
Colore: rosso rubino. Al naso: sentori 
fruttati (piccoli frutti rossi) e speziati. 
Al palato: asciutto, armonico ed 
elegante, di buona struttura. 

Bottiglia € 13.00 Calice € 2.50

Si consiglia con carne rossa, primi piat ti di 
terra e piat ti al tartufo

BUTTAFUOCO
Colore rosso rubino con riflessi violacei. Note 
sensoriali olfattive: floreali di viola, lavanda, 
arancia rosssa, frutti di bosco mora e fragolina. Al 
palato, caldo corposo, la giusta acidità evita di 
appesantire tannini fitto e ben integrato. Retrogusto 
persistente con note di mirtillo e lampone.

Bottiglia € 14.00 Calice € 3.00

Si consiglia con taglieri di salumi, secondi di carni 
rosse o selvaggina, primi piatti e specialità al tartufo

BUTTAFUOCO 
BARRICATO
Colore rosso rubino con riflessi violacei. Note 
sensoriali olfattive: floreali di viola, lavanda, 
arancia rosssa, frutti di bosco mora e fragolina. Al 
palato, caldo corposo, la giusta acidità evita di 
appesantire tannini fitto e ben integrato. Retrogusto 
persistente con note di mirtillo e lampone.

Bottiglia € 24.00 Calice € 4.50

Si consiglia con taglieri di salumi, secondi di 
carni rosse, primi piat ti e specialità al tartufo
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2019 - 13.5%

2018 - 14.5%

2019 - 14%
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MOLINO
Corposo, strutturato, caldo con giusta 
tanicità rosso rubino carico. Note 
sensoriali olfattive: Profumo vinoso. Frutta 
matura, speziato, pepe. Al palato corposo, 
strutturato, caldo con giusta tanicità.

Si consiglia con carne rossa, salumi, 
primi piat ti e specialità al tartufo

Bottiglia € 12.00 Calice € 2.50

MARTINASCA
Vino rosso leggermente mosso, uve 
base croatina. Colore rosso rubino 
intenso, all’olfatto intenso, floreale 
e leggermente fruttato. Al palato 
amabile. 

Bottiglia € 12.00 Calice € 2.50

2018 - 14%

2018 - 13.5%

2019 - 14%

Si consiglia con carne rossa, salumi, 
primi piat ti e specialità al tartufo

Si consiglia con carne rossa, salumi, 
primi piat ti e specialità al tartufo
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NERO D’AVOLA
Rosso rubino intenso con riflessi violacei. 
Delicato con tannini morbidi e ben 
bilanciati. Il retrogusto è fruttato, armonico, 
lungo e persistente. Affina per 4 mesi in 
acciaio e 8-10 mesi in barrique di rovere 
francese, in bottiglia coricata per almeno 
6 mesi.

Bottiglia € 18.00 Calice € 3.50
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PRIMITIVO di Manduria
Rosso rubino intenso, al naso esprime 
un bouquet ampio, pieno e fragrante, 
caratterizzato da continui richiami di 
frutta rossa. Al palato è armonico, caldo, 
avvolgente e ben equilibrato. Fermentazione 
a temperatura controllata/acciaio.

Bottiglia € 18.00 Calice € 3.50

PRIMITIVO BARRICATO
Un Primitivo di Manduria DOC dal colore 
rosso rubino con riflessi aranciati dovuti 
all’affinamento in barrique. il vino rimane per 
12 mesi in tini d’acciaio, 6 mesi in barrique 
di rovere per poi dopo l’imbottigliamento 
maturare per ulteriori 6 mesi in vetro. 

Bottiglia € 18.00 Calice € 3.50

2017 - 14%

2018 - 14.5%

2019 - 13%

Si consiglia con formaggi, salumi, e 
specialità al tartufo

Si consiglia con formaggi, salumi, e 
specialità al tartufo

Si consiglia con secondi a base di 
carne e specialità al tartufo

REFOSCO
Colore rosso rubino intenso con 
riflessi violacei. Profuma di frutta 
rossa, mora di rovo con una nota 
minerale di selce e un ricordo di 
sottobosco. Al palato esprime un 
gusto pieno, sapido, robusto e 
lievemente tannico.

Bottiglia € 10.00 Calice € 2.00
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2018 - 14%

2015 - 13.5%

2011 - 14%

ROSSO DI 
MONTEPULCIANO
La fermentazione a temperatura controllata 
di 25-26°C avviene in vasche d’acciaio 
termocondizionate; la macerazione delle bucce 
dura mediamente per 10-12 giorni durante i quali 
vengono eseguiti rimontaggi e maturazione in 
botti di rovere per circa 6-8 mesi.

Adatto ad accompagnare carni rosse, 
selvaggina e specialità al tartufo.

Bottiglia € 16.00 Calice € 3.50

NOBILE DI 
MONTEPULCIANO
Colore rosso rubino intenso con riflessi 
granato; all’olfatto rivela netti sentori di 
frutti rossi e di spezie; in bocca è armonico, 
pieno, concentrato, con elegante struttura 
tannica. Maturazione:in botti di rovere per 
circa 20-24 mesi.

Bottiglia € 24.00 Calice € 5.00 To
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Adatto ad accompagnare carni rosse, 
selvaggina e specialità al tartufo.
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RISERVA NOBILE DI 
MONTEPULCIANO
Da un’accurata selezione delle uve 
San Giovese, prodotte nei nostri 
vigneti nasce questo nobile vino 
dal prpofumo fruttato e dal gusto 
aristocratico. Elevato il legno di 
rovere ed affinato in bottiglia. 

Si consiglia con secondi di carne e specialità 
al tartufio

Bottiglia  38.00 Calice € 8.00



2019 - 13.5%

2018 - 12.5%

CLARÈ ROSATO
Vino rosato, dell’ Oltrepò Pavese. 
Estratto da vitigno croatina. Al palato 
leggermente mosso.

Bottiglia € 12.00 Calice € 2.50

CHIANTI
Colore  rosso carico con gradevoli tonalità 
violacee.  Buon  corpo, buona acidità e 
freschezza, con note floreali prevalenti, 
sentori di rosa rossa e viola. Il  profumo  di 
frutti rossi prevale, con tendenze al frutto 
maturo come frutto di bosco, mirtillo, 
ciliegia e prugna, leggermente speziato.

Bottiglia € 20.00 Calice € 4.00 To
sc

a
na
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Si consiglia con carni rosse, selvaggina e 
specialità al tartufo.

Si consiglia con salumi, formaggi e specialità al 
tartufo.
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MORBINO
Da uve bianche malvasia e moscato 
provenienti da vigneti allevati su 
terreni di origine vulcanica alle 
pendici del monte vulture, nelle 
terre dell’agro venosino-ginestrino. 
Giallo paglierino carico, al naso si 
distingue per una trama di grande 
intensità e complessità. 

Consigliato con pesce, formaggi a pasta 
molle e verdure
Bottiglia € 15.00 Calice € 3.00

CHARDONNAY
Colore giallo chiaro con riflessi 
tendenti ad un tenue verde. Il 
profumo risulta fine e delicato con 
sentori fruttati e floreali. É un vino 
di buona struttura che al palato 
rivela un sapore morbido, armonico, 
decisamente persistente.

Consigliato con pesce o piatti leggeri

Bottiglia € 10.00 Calice € 2.00

PINOT GRIGIO
Giallo paglierino il colore con riflessi 
oro antico. Profumo leggermente fruttato 
e accompagnato da una timida nota 
mandorlata. Il sapore risulta morbido ed 
armonico, leggermente amarognolo. Gusto 
decisamente schietto e sincero, di grande 
bevibilità e gradevolezza. 

Consigliato per aperitivi o con spaghetti 
allo scoglio

Bottiglia € 10.00 Calice € 2.00

2017 - 13%

2020 - 12%

2019 - 12.5%
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RIESLING
Profumi fruttati delicati e persistenti di 
mela, pesca albicocca. Gusto pieno 
con un giusta freschezza e piacevole 
sapidità. Abbinamenti antipasti di 
mare, aperitivo ,risotto di mare e di 
verdure formaggi freschi delicati.

Si consiglia con antipasti  di mare

Bottiglia € 10.00 Calice € 2.00

CORTESE
Vino bianco tipico dell’omonima 
località dell’Oltrepò pavese.

Consigliato con antipasti, primi piat ti 
di pesce e secondi di pesce

Bottiglia € 10.00 Calice € 2.00

SAFIS MALVASIA
Aromi primari, the verde limone cedro, 
fruttato con banana, albicocca. 
Sentori floreali di lavanda. Giusta 
corposità, pieno e caldo al palato, 
leggermente sapido. Abbinamenti: 
crostacei, formaggi stagionati ed 
erborinati.

Si consiglia con formaggi

Bottiglia € 16.00 Calice € 3.00

2020 - 12.5%

2018 - 12.5%

2017 - 13%
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SIDRO
Il sidro di mele è una bevanda dalla lunga 
storia ed è ricco di benefici, principi attivi e di 
proprietà antiossidanti.  Ha un sapore dolce 
e leggermente aspro, che può differenziarsi 
anche notevolmente da una varietà all’altra, 
così come la gradazione alcolica.

Consigliato per aperitivi ed antipasti

Bottiglia € 20.00 Calice € 4.00

MONTEROMA BRUT
SPUMANTE
Vino biologico ottenuto da uve 100% Malvasia 
di Candia aromatica; lieviti indigeni; ri-
fermentazione in autoclave. Colore giallo 
paglierino. Vino complesso: al naso note di 
fiori bianchi, affiancate da una mela verde 
persistente e con tracce di camomilla, miele e 
timo.

Consigliato con aperitivi e taglieri di salumi

Bottiglia € 16.00 Calice € 3.00

ROSATO BRUT
SPUMANTE
Vino biologico ottenuto dalla fermentazione di 
uve Pinot nero in maggioranza, Pinot bianco e 
Chardonnay; lieviti indigeni; ri-fermentazione 
in autoclave. Vino spumante brioso e fresco, al 
naso forte odore di ciliegia che si ripropone in 
bocca insieme ai piccoli frutti rossi, con ricordi 
di mosto e succo d’uva.

Consigliato con salumi grassi e carni bianche

Bottiglia € 16.00 Calice € 3.00

12%

12%

7%

Bollicine
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11.5%

11.5%

11.5%

VALDOBBIADENE 
EXTRA DRY
Le uve vengono raccolte a maturazione 
tecnologica e sottoposte ad una pressatura 
soffice. Il mosto ottenuto fermenta a temperatura 
controllata fino ad ottenere il vino base. Il vino 
base viene successivamente rifermentato in 
autoclave a temperatura controllata secondo il 
“Metodo italiano” per esaltare i suoi aromi.

Ottimo per aperitivo e taglieri

Bottiglia € 16.00 Calice € 3.00

VALDOBBIADENE 
EXTRA BRUT Millesimato
Le uve vengono raccolte a maturazione 
tecnologica e sottoposte ad una pressatura 
soffice. Il mosto ottenuto fermenta a temperatura 
controllata fino ad ottenere il vino base. Il vino 
base viene successivamente rifermentato in 
autoclave a temperatura controllata secondo il 
“Metodo italiano” per esaltare i suoi aromi.

Ottimo per aperitivo e taglieri

Bottiglia € 16.00 Calice € 3.00

ALBAROSSA BRUT
DOCG
Prodotto in zona collinare conegliano – 
valdobbiadene. Sapore pieno, leggermente 
acidulo ma fruttato

Si consiglia con antipasti di mare, di terra e 
piatti al tartufo.

Bottiglia € 13.00 Calice € 2.50
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TAGLIERE FORMAGGI
Caciotta di formaggio al tartufo, Parmigiano 
Reggiano d.o.p, caciocavallo podolico, 
aggiunta di miele e marmellate, crostini con 
crema al tartufo nero e con crema al tartufo 
bianco

Consigliato per 4 Persone / 2 Persone

Grande € 15.00 Piccolo € 7.00

TAGLIERE MISTO
Prosciutto di Parma d.o.p, Guanciale di 
maiale di Parma, contadina piccante, 
contadina dolce, soppressata al pepe, 
formaggi vari, caciotta al tartufo, crostini con 
crema al tartufo nero e bianco.

Consigliato per 4 Persone / 2 Persone

Grande € 15.00 Piccolo € 7.00

TAGLIERE SALUMI 
Prosciutto di Parma d.o.p., Mortadella d.o.p 
Bologna, guanciale di maiale di Parma, 
capocollo lucano, soppressata al pepe, 
contadina piccante e contadina dolce, 
crostini con crema tartufata nera e con crema 
tartufata bianca

Consigliato per 4 Persone / 2 Persone

Grande € 15.00 Piccolo € 7.00
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Su prenotazione è possibile 
degustare piatti caldi a base di 

tartufo, con specialità locali e 
vino di cantine selezionete

Coca Cola
€ 1.50

Fanta
€ 1.50

The
€ 2.00

Acqua
€ 1.50
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Seguici su

@lacantinadeltartufo La Cantina del Tartufo
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Specialità al Tartufo - Prodotti Tipici 
Vino di Cantine Selezionate

www.lacantinadeltartufo.com 
3891991212 - info@lacantinadeltartufo.com

Via Ing. G. Bruno 71 Episcopia (PZ)

La Cantina del Tartufo
Enoteca e Degustazione


