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GASTROVINO - HARBOURY
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WELKOM BIJ GASTROVINO - HARBOURY IN DE BRUISENDE PIUSHAVEN TE TILBURG.

‘ALLE DAGEN WEEKEND’ IS ONS MOTTO. VANAF NU KUN JE DE HELE WEEK GENIETEN

VAN AL HET LEKKERS UIT DE MEDITERRANE KEUKEN. HET IS DE PLEK WAAR RESTAURANT,
WINKEL EN TRAITEUR FEILLOOS IN ELKAAR OVERLOPEN EN WAAR JE JE AAN DE MIDDEL-
LANDSE ZEE WAANT. WIJ STAAN KLAAR OM JE ELKE DAG VAN DE WEEK HET WEEKEND
GEVOEL TE GEVEN. MET ONS CONCEPT KUN JE ALLES UIT DE WINKEL PROEVEN IN ONS
RESTAURANT EN IN DE WINKEL MEENEMEN VOOR THUIS. VOOR DE ECHTE LEVENSGENIE-
TERS HEBBEN WE PRACHTIGE WIJNEN EN VERRASSENDE GERECHTEN OM TE DELEN. JE

| KUNT BORRELEN MET VRIENDEN OF JE KUNT JE LATEN VERRASSEN DOOR HET MENU AAN
DE CHEF'S TABLE. LAAT ONZE KEUKEN JE INSPIREREN OM OOK THUIS TE GENIETEN VAN AL
HET LEKKERS, DE INGREDIENTEN DAARVOOR HAAL JE IN ONZE WINKEL.
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KIES JE EIGEN WIJN +€19.50 KURKENGELD

WE HEBBEN EEN ZEER UITGEBREID ASSORTIMENT WIJNEN, VAN EEN LEKKERE HUISWIJN TOT
KARAKTERVOLLE TOPWIJNEN VAN EXCLUSIEVE WIJNHUIZEN VAN OVER DE HELE WERELD. KIES
EEN MOOIE FLES UIT IN ONZE WINKEL EN GENIET HIERVAN IN ONS RESTAURANT. HIERVOOR
REKENEN WE DE WINKELPRIJS + € 19.50 KURKENGELD. ZO DRINK JE ONZE TOPWIJNEN TEGEN
EEN HELE SCHERPE PRIJS.

DRINK JE LIEVER JE EIGEN “HUISWIJN", CHATEAU MIGRAINE, EEN PARELTJE UIT JE WIJNKELDER

OF EEN BIJZONDERE MAGNUM? NEEM DEZE WIJN GERUST MEE. WIJ REKENEN OOK HIER
€ 19.50 KURKENGELD VOOR.

ONZE WIJN & TRAITEUR WINKEL |

WE WERKEN MET GECERTIFICEERDE SLOW FOOD PRODUCTEN UIT ITALIE, LEKKERNIJEN UIT
SPANJE EN CHARCUTERIE UIT FRANKRIJK EN BELGIE. DAARNAAST HEBBEN WE OLIJVEN, SMEER-
SELS EN DIPJES, MAAR WE HEBBEN OOK KANT-EN-KLARE BORRELPLANKEN. WE BRANDEN ONZE
NOTEN VERS EN NATUURLIJK ROKEN WE ONZE ZALM ZELF. WE PUTTEN UIT EEN UITGEBREID
ASSORTIMENT WIJNEN, VAN EEN LEKKERE HUISWIJN TOT KARAKTERVOLLE TOPWIJNEN VAN
EXCLUSIEVE WIJNHUIZEN VAN OVER DE HELE WERELD. WE HEBBEN ALLES WAT JE NODIG HEBT
VAN ‘BORREL TOT DINER’ INCLUSIEF HET BONBONNETJE TER AFSLUITING. WE ORGANISEREN
DIVERSE SOORTEN PROEVERIJEN OM ONZE PRODUCTEN IN HET ZONNETJE TE ZETTEN. EN
NATUURLIJK BEN JE BIJ ONS AAN HET JUISTE ADRES VOOR HEERLIJKE, CULINAIRE GESCHENKEN.
ALS JE ECHT NIET KUNT KIEZEN IS ER ALTIJD DE OPTIE OM EEN KADOBON TE GEVEN.
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NATUURLIJK BEN JE BIJ ONS OOK AAN HET JUISTE ADRES VOOR HEERLIJKE, CULINAIRE
GESCHENKEN. JE KUNT JE EIGEN PAKKET SAMENSTELLEN MET JOUW FAVORIETE PRODUCTEN.
KUN JE NIET KIEZEN? DAN IS EEN KADOBON EEN GOEIE OPTIE.

§ ‘ WIFI: HARBOURY GASTEN, WW: IKWILINTERNET
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SORISI gegrild broodje | tot 16.00 uur

TRUFFELSALAMI | BREBIROUSSE | ARTISJOK 13
ZALM UIT EIGEN KEUKEN | CREME FRAICHE | CITRUS | KOMKOMMER 14
MOZZARELLA DI BUFALA | PAPRIKA | PESTO & 10
PASTRAMI | GRUYERE | TAGGIASCHE OLIJVEN | INGELEGDE Ul 14

PINSA traditioneel Romeins dun pizzabrood (150 gram)

MOZZARELLA DI BUFALA | GUANCIALE | CHAMPIGNONS | VERSE KRUIDEN (OOK VEGA MOGELIJK &) 12
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PARMAHAM | GEDROOGDE TOMAAT | MOZZARELLA DI BUFALA 13
DOLCE ZERO | ‘NDUJA-BOTER | PAPRIKA | PIUNBOOMPITTEN 14
GAMBA | CREME FRAICHE | BRUSCHETTA 12
ZALM UIT EIGEN KEUKEN | KOMKOMMER | CREME FRAICHE 14
AGNONI | INGELEGDE GROENTEN | OLIJVEN | MANCHEGO & 13
SALADS \
GEGRILDE GROENTEN | SELECTIE AGNONI | GROENTEN IN OLIE | NOTEN & 12 &
PARMAHAM | MOZZARELLA DI BUFALA | KAPPERTJES | OLIJVEN 14
ZEEVRUCHTEN | VONGELE | GAMBA | PULPO 18

GASTROVINO’S CHOICES om te delen of om zelf van te genieten
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PLUKBROODJE | OLIJFOLIE | ZEEZOUT | DIPJES & 6
FOCACCIA | 3 SOORTEN DIPS | PESTO | ‘NDUJA | BRUSCHETTA 8
\ OLIVES | KNOFLOOK | GAETA BLACK & 6
NUTS | VERSGEBRANDE GASTROVINOMIX & 5

OESTERS | IRISH MOR | TRIO 14
GAMBAS AIOLI | PETERSELIE | CITROEN 17
KAASPLANKJE | 5 RIJPE KAZEN UIT DE WINKEL & 14
CHARCUTERIE | SELECTIE CHARCUTERIE UIT DE WINKEL 14

AGNONI | INGELEGDE GROENTEN IN OLIE | FOCACCIA & 16 l‘
INKTVISRINGETJES | GEFRITUURD | AIOLI 8
SARDINES | IN BLIK | PAPRIKA | FOCACCIA 10 \
ZALM UIT EIGEN KEUKEN | KOMKOMMER | CITRUS | CHILI 14
GAZPACHO | FRISSE SOEP | TOMATEN | VERSE KRUIDEN & 10
MOZZARELLA DI BUFALA | TOMAAT | PAPRIKA | PESTO & 10
VITELLO TONNATO | KALF | TONIJNMAYONAISE | KAPPERTJES 15

STEAK TARTAAR | PIEMONTESE KALF | PARMIGIANO REGGIANO | TRUFFEL 18 \
ALBONDIGAS | GEHAKTBALLETJES | TOMATENSAUS 14

PATATAS BRAVAS | AARDAPPELTJES | SALSA BRAVAS & 6
OCTOPUS A LA GRIGLIA | ‘NDUJA-BOTER | TOMATENSALSA 25 \
CATAPLANA | PORTUGESE STOOFSCHOTEL | ZEEVRUCHTEN | GROENTEN | CHORIZO (vanaf 2 pers.) 26 ,
RISOTTO | GAMBERO ROSSO | VENKEL 27
RISOTTO | PADDENSTOELEN | PARMIGIANO REGGIANO & 16 ‘
PASTA VONGELE | ZEEVRUCHTEN | KLASSIEK 22
TAGLIATELLE AL PESTO DI PRA | BASILICUM | PARMIGIANO REGGIANO | PIINBOOMPITJES & 16 |
TAGLIATELLE ‘NDUJA | PIKANTE WORST | GEDROOGDE BERICOHAM 17 | \
LASAGNE BOLOGNESE | HUISGEMAAKTE LASAGNE | KLASSIEK 19
ZEEBAARS | KROKANT | GEMENGDE TOMATEN | ZEEKRAAL 28 \
ENTRECOTE (200GR) | GEGRILDE GROENTEN | ‘NDUJA-BOTER 30 g
DESSERTS ‘

T

CLASSIC TIRAMISU &
LIMONCELLO BABA | CITROEN SORBET &

CHEFS’ CHOICE | WISSELEND &

KAASPLANKJE | 5 RIJPE KAZEN UIT DE WINKEL & 14
CANTUCCINI & VIN SANTO | AMANDELKOEKJES | VIN SANTO 9
CANNOLI | DOLCI BACI | ZACHTE, ZOETE AMANDELKOEKJES per stuk 2,75 \
WINEPAIRING p‘

WIL JE OPTIMAAL GENIETEN VAN EEN CULINAIRE AVOND? KIES DAN VOOR DE WINEPAIRING.
CLASSIC: perglas 6.5 EXPERIENCE: per glas 8.5
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CHEFS’ CHOICE:

ONZE CHEF VERRAST JE GRAAG MET ZIJN FAVORIETE MEDITERRANE GERECHTEN. IN 4 RONDES
SERVEREN WIJ 10 LEKKERE GERECHTEN VAN ONZE KAART. WIJ ZORGEN DAT JE DE HELE AVOND EEN
TAFELTJE VOL HEBT STAAN MET LEKKERS OM SAMEN VAN TE GENIETEN. HET ENIGE WAT JIJ HOEFT TE
DOEN IS GEZELLIG GEZELSCHAP REGELEN.

€ 55 P.P. VOOR 10 GERECHTEN (MINIMAAL VOOR 2 PERSONEN).
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