




REZEPT

90 g KAKAOBUTTER

86g PURE KAKAO 
• KAKAO Nibs aus Peru Selftrade

• Kakao Gourmet Pulver

• Roh aus Sri Lanka, Vietnam

• Criollo-CACAO BOHNE Orphelia

Prise Salz

Msp. Vanille

Intelligente Zuckeralternative: Erythrit (ketolifestyle) 

oder Süße deiner Wahl

optional: Msp. KAKAOBUTTER PULVER

HANDMADE PURE POWER



HANDMADE PURE POWER 
ANLEITUNG

1. Schmelzen der KAKAOBUTTER im 
Wasserbad

2. MIXEN +  Rühren  

 In einer Schüssel schichten

• PURE KAKAO Portion mit Prise 

Bourbon Vanille, Salz, leichte Süße 

• Zuletzt geschmolzenen KAKAOBUTTER 
zugeben und zügig rühren.  

• 3. Gießen und dekorieren



HANDMADE PURE POWER
STEP 1. 

ALLE TOPPINGS UND ZUTATEN



HANDMADE PURE POWER
STEP 2. 

CACAOBUTTER SCHMELZEN



STEP 3. + 4.
MIXEN UND RÜHREN, DANN GIESSEN, GARNIEREN 

UND KÜHLEN

HANDMADE PURE POWER





HANDMADE PURE POWER
STEP 6.

GENIESSEN UND VERPACKEN



Welche 
Sorte 

360° CHOCO 
ist das? 

MEINE !

Bestellungen 
unter 

www.360pure-
power.com


